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Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual ihainte de a utiliza produsul.

Va muliumim ¢a ati ales acest produs Beko. Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnologie si la o calitate inalta, sa va ofere ¢ eficienta optima. Pentru
aceasta, studiafi cu atenfie acest manual si orice alta documentatie furnizata, Tnainte de
a utlliza produsul si pastrafi pentru consultarea ulterioara. Daca transferati produsul
altcuiva, transmiteti si manualul impreuna cu acesta. Urmati instructiunile, tinand cont
de toate informatiile si avertizarile din manualul de utilizare.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Daca transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urméatoarele simboluri:

AF’eric:ole care pot provoca vatdmarea sau decesul.

NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsulul sau compromiterea
mediului acestuia.

&Perioole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
o Informatii importante si indicatii utile.

Cititi manualul de utilizare!

Arcelik A.S.
Karaagas coddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporald sau daunele
materiale.
in cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la mana a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.
Compania noastra nu
raspunde de daunele care
pot sa apara daca aceste
instructiuni nu sunt
respectate.
Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.
A Procedurile de instalare si
reparare trebuie sa fie
realizate intotdeauna de catre
O unitate de service
autorizata.
Afolositi numai piese de
schimb si accesorii originale.
ANU reparati si nu inlocuiti
nicio componenta a
produsului decét daca este
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specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

- ANu realizati modificari

tehnice ale produsului.

A Utilizarea destinata

- Acest produse este proiectat

pentru utilizare domestica.
Nu este adecvat pentru uz
comercial.

Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte mediiin
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
siin bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.
AVERTIZARE: Acest produs
trebuie utilizat exclusiv in
scopul gatitului. Nu trebuie
folosit Tn alte scopuri, cum ar
fi incalzirea unei incaperi.
Cuptorul poate fi folosit
pentru decongelare, coacere,
frigere si prepararea pe gratar
a alimentelor.

Acest produs nu trebuie
utilizat pentru incalzire,
incalzirea farfuriilor, agatarea
prosoapelor sau a hainelor,
Pe maner pentru uscare.




ASigurant_a copiilor, a
persoanelor vulnerabile si a
animalelor de companie

« Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau fara experienta si
cunostinte, cu conditia
supravegherii sau instruirii
privind riscurile si utilizarea in
conditii de siguranta a
produsului.

Nu permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea nu trebuie
realizate de copii, decét daca
acestia pot fi supravegheati.
Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.
Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii si
animalele de companie. Nu

lasati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catare sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

Nu asezati pe aparat obiecte
la care copiii pot ajunge.
AVERTIZARE: In timpul
utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa stea
in apropierea aparatului.

Nu lasati ambalajele la
ihdeméana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

Atunci cand usa este
deschisa, nu puneti obiecte
grele pe aceasta si nu lasati
copiii sa se aseze. Puteti
provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

Pentru siguranta caopiilor,
taiati stecherul si faceti
produsul nefunctional, inainte
de eliminarea acestuia.

A Siguranta electrica

« Conectati produsul la o priza

impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
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calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

Stecherul sau conexiunea
electrica a produsului trebuie
sa se afle intr-un loc usor
accesibil (unde nu pot fi
afectate de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
posibil, trebuie sa existe un
mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator cu
cheie etc.) pe instalatia
electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

Nu conectati produsul la o
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

Nu atingeti priza cu mainile
ude! Nu deconectati
niciodata prin tragerea
cablului, trageti intotdeauna
afara tindnd de stecher.
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- Asigurati-va ca fisa

produsului este bine
conectata la priza, pentru a
evita formarea arcului electric.
Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul siin
spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in contact
CuU nicio sursa de caldura.
Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa
atinga suprafata din spate,
conexiunile pot fi deteriorate.
Nu blocati cablurile electrice
in usa cuptorului si nu le
treceti peste suprafete care
fierbinti. In caz contrar,
izolatia cablului se poate topi
Si poate provoca incendlii
generate de scurtcircuit.
Utilizati exclusiv cablul original.
Nu folositi cabluri sectionate
sau deteriorate, sau cabluri
prelungitoare.



. Tn cazul In care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
cdtre producator, o unitate
autorizata de service sau ¢
persoand specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

. AVERTIZARE: Tnainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.
Deconectati produsul sau
dezactivati siguranta, de la
panoul de sigurante.

ASiguran’ga transportului

- Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

- Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

- Nu utilizati usa si/sau manerul
pentru a transportia sau
deplasa produsul.

- Nu asezati alte obiecte pe
aparat si transportati in
pozitie verticala.

- Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,

infasurati-1 cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati temeinic produsul cu
banda adeziva, pentru a
preveni deteriorarea partilor
detasabile sau mobile, sau a
produsului.

Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASigurant_a instalarii

. Inainte de instalarea

produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

« Nu instalati produsul in

apropierea surselor de
caldura (calorifere, sobe stc.).

+ Pastrati deschise

imprejurimile tuturor
conductelor de ventilatie.

» Pentru a preveni

supraincalzirea, produsul nu
trebuie instalat in spatele
usilor decorative.

ASigurant_a utilizarii

- Dupa fiecare utilizare

asigurati-va ca produsul este
oprit.

/IR0



» Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-I sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

- Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contactali
serviciul autorizat.

- Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart.

- Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

- Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este
afectata de consumul de
alcool si/sau droguri.

- Obiectele inflamabile tinute in
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata
obiecte inflamabile in zona de
gatit.

« Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,
nu agatati pe maner
proscape, manusi sau
materiale textile similare.
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+ Balamalele usii produsului se

misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand
deschideti/inchideti usa, nu
prindeti de partea cu
balamalele.

AA\.rertismen’te privind
temperatura
« AVERTIZARE: Aparatul si

piesele sale accesibile devin
fierbinti in timpul utilizarii.
Procedati cu grija pentru a
evita atingerea produsului si a
elementelor de incélzire.
Copiii sub 8 ani nu trebuie sa
Se apropie de aparat in
absenta unui adult.

Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

- Deoarece se poate degaja

abur, pastrati distanta, atunci
cand deschideti usa
cuptorului. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor,
fetei si/sau ochilor.

- In timpul functionarii, aparatul

poate deveni fierbinte.
Procedati cu grija pentru a
evita atingerea partilor fierbinti,



elementelor de incalzire din
interiorul cuptorului.

- Atunci cand introduceti sau
scoateti méncarea in/din
cuptorul incins, folositi
intotdeauna manusi
termorezistente.

AUtilizarea accesoriilor

- Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,Utilizarea
accesoriilor”,

Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea usii
aparatului. Impingeti
intotdeauna accesoriile pana
la capatul zonei de coacere.

ASigurant_a prepararii

- Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

din zona de gatit se pot
aprinde. Inainte de a gati,
indepartati orice astfel de
murdarie grosiera.

Resturile alimentare, uleiul etc.

Pericol de intoxicatie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de 0 ora nainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea
toxiinfectii aimentare sau
imbolnavirea.

Nu incalziti in cuptor
conserve inchise si borcane
de sticla. Presiunea ce se
poate acumula in
cutie/borcan poate cauza
spargerea acestuia.

Asezati hartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea i
introduceti in cuptorul
preincalzit. Indepartati orice
portiuni in plus de hartie de
copt de la nivelul accesoriului
sau vasului, pentru a evita
riscul atingerii elementelor de
incalzire ale cuptorului. Nu
folositi niciodata hartie de
copt la o temperatura a
cuptorului mai mare decét
temperatura maxima de
utilizare specificata pe hartia
de copt pe care o utilizati. Nu
asezali niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

- Nu asezati tavi de copt,

farfurii sau folie de aluminiu
direct pe baza cuptorului.
9/RO



Caldura acumulata poate

deteriora baza cuptorului.
- Inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!
Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente
adecvate pentru frigerea la
foc putemnic, pe gratar. De
asemenea, nu asezati
mancarea prea departe,
respectiv in partea din spate
a gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zona, iar
alimentele cu un continut
mare de grasime se pot
aprinde.

ASiguran'gat legata de

intretinere si curatare

. Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-|
curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuril

- Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acestal Exista risc de
electrocutare!

- Nu utilizafi dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece

10/R0O

acest lucru poate provoca
socuri electrice.

Nu folositi produse de
curatare abrazive dure,
instrumente metalice ascutite,
burete de s&rma sau inalbitori
pentru a curata geamul usii
cuptorului/(daca exista)
geamul usii superioare a
cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgarierea Si
spargerea suprafetelor din
sticla.



B nstruet

Regulamentul privind
deseurile

Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

i

Acest produs este in
conformitate cu Directiva UE
privind DEEE (2012/19/UE).
Produsul este prevazut cu un
simbol de clasificare pentru
deseur de echipamente
electrice si electronice
{DEEE).

Acest produs a fost fakricat cu
componente si materiale de haltd
calitate si care pot fi refolosite si sunt
potrivite pentru reciclare. Prin urmare nu
eliminati deseul de produs Tmpreuna cu
deseurile menajere normale si alte
desgeuri la sfarsitul duratei de viatd a
predusului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Va puteii interesa la administratia locald
despre punctele de colectare.
Eliminarea aparatului n mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului
si sanatati umane.

Respectarea Directivei RoHS:
Produsul pe care I-ati achizitionat este Tn
conformitate cu Directiva UE RoHS
privind DEEE (2011/65/UE). Acestanu
contine materiale nocive si interzise
specificate Tn Directiva.

Informatiile de pe ambalaj

= Materialele de ambalare a produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile
in conformitate cu Reglementarile
nationale privind mediul. Nu eliminati
deseul rezultat din ambalaje impreuns
cuU deseurile menajere sau alte tipuri
de deseuri, ducsti-1 la punctele de
colectare desemnate de auteritatile
locale.

Recomandari pentru

economisirea energiei

In conformitate cu UE 66/2014,

informatiile despre eficienta energetica

pot fi gasite pe chitanta produsului
furizata cu acasta. Urmatoarele sugesdtii
va vor ajuta sa folositi produsul in mod
ecologic si eficient din punct de vedere
energetic:

» Decongelati alimentele congelate
inainte de preparars.

« In cuptor, utilizati vase inchise la
culoare sau emailate, care transmit
mai bine caldura.

» Opriti aparatul cu 5 panala 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
codacere prelungitd. Puteti economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

» Daca este specificat in reteta sau
manualul de utilizare, preincalzit]
intotdeauna. Nu deschideti frecvent
usa cuptorului, in timpul coacerii.

« Incercati sa preparati simultan mai
multe feluri in cuptor. Puteti coace
simultan, asezand doua vase ce gatit
pe raftul de sarma. In plus, daca
realizali coacerea felurilor unul dupa
altul, economisiti energie, deoarece
cuptorul nu pierde caldura.

11/R0




Panoul de control

Lampa™

Rafturi de sarma*”

Foaie de partitichare

Usa

Maner

Incalzitor inferior (sub foaie)

Motorul ventilatorului inferior (in

spatele foli)

9 Pozitii de raft

10 Motorul ventilatorului superior (in
spatele foii)

11 Incalzitor superior

12 Crificii de ventilare

o ~N OO ke WwnN =
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Variaza in functie de model. Este
posibil ca produsul dumneavoastra
sa nu fie prevazut cu lampa, sau ca
tipul si amplasarea lampii sa difere
fata de llustratie.

Variaza in functie de model. Este
posibil ca produsul dumneavoastra
sa nu fie prevazut cu grilgje din
sarma. In imagine este prezentat ca
exemplu un cuptor cu grilaj din
sarma.




Panoul de control al aparatului, introducere si utilizare

In aceastd sectiune, puteti regasi prezentarea generald si utilizarile de bazi ale
panoului de contral al aparatului. Pot exista diferante la nivelul imaginilor si al unora
dintre caracteristici in functie de tipul procusului.

Controlul cuptorului

F

i

T @A T
E 300 WA 1 3

1 Buton selectare functie

2 Unitatea de control

3 Buton selectare temperaturd

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies In
afara cand sunt apasate (butcane
ingropate). Pentru a raaliza setérile cu
aceste butcane, mai intal apdsati spre
interior butonul relevant, iar acesta va
iesi in afard. Dupa efectuarea reglajului,
apasati butonul din nou si reasezati
butonul.

Buton selectare functie

Puteti selecta functiile de operare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Pentru a selecta, apasati tasta
@ si porniti cuptorul. Apoi, rotitl butenul

de selectie a functiei spre
dreapta/sténga.

Buton selectare temperatura
Puteti selecta temperatura la care doriti
s coaceti, cu butonul de temperatura al
cuptorului. Pentru a selecta, apésati
tasta @ si porniti cuptorul. Apoi, rofiti
butonul de selectie a temperaturii spre
dreapta/sténga.

Indicator de temperatura

Puteti identifica temperatura interiorului
cuptorului din simbolul temperaturii
interioare, de pe ecran. Cand incepe
codaceres, simbolul apare pe ecran, iar
cand temperatura din interior atinge
nivelul sstat, fiecars nivel al simbolului
este iluminat.

13/R0



Unitatea de control
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Taste:
Tasta pornit/oprit

Tasta de selectare a zonslor de
coacere

Tasta alarma

Tasta reducere si progres
Tasta crestere si progres
Tasté ora si setéri

Tasta indicator luminos
Tasta pornire/oprire coacere

Zone de indicare: (Disponibile
separat pentru fiecare zoni de
coacere)

Zona indicatorului de temperatura

10 Zona indicatorului Timp/ceas
11 Ecran funciie
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Simboluri pe ecran

o Simbol timp de coacers

: Simbol alarma

: Simbol coacers

: Simbol temperaturd Tn cuptor
: Simbol incalzire rapida
(Amplificare)

: Simbol setari

: Simbolul de blocare a tastelor
: Simbol nivel de volum

: Simbol luminozitate

: Simbol decongelare

: Tastd mentinere la cald

: Simbol Eco

: Simbol coacere 1n zond unica
mare

: Simbol coacere in zona
infericara

: Simbol coacers in zona
superioara

: Simbol coacere In zona duala
: Simbol telecomanda®

: Simbol wireless (Wi-Fi)*

: Simbol autocuratirs™

: Simbol blocare us&”

: Simbol sonda de carng”

* Variaza n functie de modselul
predusului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.
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Functiile de operare a cuptorului
In tabelul functiilor sunt prezentate functile de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneaveoastra si temperaturile maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste funciii. Ordinea modurilor de operare prezentata aici poate varia, in functie de

aranjamentul produsului durmneavoastra.
Zona unicd mare, Inferioard-Superioara

o Decongela
% % re

Cuptorul nu se incalzeste.
Functionsaza doar ventilatorul
(e peretele din spate).
Alimentels congelate cu granuls
se dezgheata lent la
temperatura camerei,
mancarea gatita este racita.
Timpul necesar pentru a
decongela o intreaga bucata de
carne este mai mare decat
pentru alimentele cu bucéti.

I inclzire
infericara
si
superioara

40 - 280

Méancarea este incalzita de sus
si de jos, in acelasi timp. Este
adecvat pentru prajituri,
produse de patiserie sau
prajituri si tocane n forme de
copt. Coacerea se realizeaza
cu o singurd tava.

ncialzire
inferioard

40 - 220

Doar incélzirea de la partea de
jos este activd. Este potrivita
pentru alimentele care necesitd
rumenire in partea de jos.

ncalzire

inferioaré

& Si

% superioara

asistata de
ventilator

40 - 280

Aerul fierkinte, incalzit de
elementele de incalzire superior
Si inferior este distribuit rapid si

uniform in intregul cuptor, cu
ajutorul ventilatorului. Ccacerea
se realizeazd cu o singurd tava.

® Coacere
& turbo

e

40 - 280

Aerul fierbinte, incélzit de
elementul ce Incélzire al
ventilatorului este distribuit
rapid si uniform in intregul
cuptor, cu ajutorul ventilatorului.
Este potrivita pentru coacerea
cu mai multe tavi a alimentelor,
pe rafturi de nivel diferit.
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Ventilator
economic

160 - 220

Pentru a economisi energis,
puteti utiliza aceasta functie in
locul utilizérii "Ccacere Turke"
in interval de 160-220°C. Dar

timpul de coacere va fi usor mai
lung.

Atunci cand aceasta functie
este selectats, FCO" va
apdrea pe ecran timp de 2
secunde. Dupd 2 secunde,
este afisata valoarea
temperaturii sugerate.

@@1

Incalzitor
superior +
ventilator

40 - 280

Functioneaza incalzitorul
superior si inczlzirea asistati de
ventilator de pe peretele din
spate. Aerul cald este distribuit
mai bing cu ventilator,
comparativ cu situatia in care
functioneaza numai incalzitorul
superior.

8@

Functie
Pizza

40 - 280

Elementul de incalzire inferior si
ncalzirea cu ventilator
functioneaza. Adecvata pentru
coacerea pizza.

Functie
ap”

40 - 280

incalzitorul supericr, incélzitorul
inferior si incélzirea asistatéd de
ventilator sunt pornite. Fiecare
parte a alimentului de gatit este
coapta in mod egal si rapid.
Coacerea se reglizeaza cu o
singurd tava.

Crétar mic

40 - 280

Gratarul mic din plafonul
cuptorului functioneaza. Este
potrivita pentru frigersa
alimentelor de dimensiung mai
mica.

é_
§|
%

Gratar
mare

40 - 280

Functioneazé gratarul mare din
plafonul cuptorului. Este potrivit
pentru frigerea alimentelor de
dimensiune mai mare.

Gratar
mare
asistat de
ventilator

40 - 280

Aerul cald incalzit de gratarul
mare este distribuit rapid In
cuptor cu ajuterul ventilatorului.
Este potrivit pentru frigerea
alimentelor de dimensiung mai
mare.
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Utilizata pentru mentinerea
mMancarii la o anumita
temperatura, pentru servire, ©
perioada mai lunga.

& Mentinere
@ i i la cald 40-100
Curétare
- - usoara cu -
o
abur

Variaza in functie de modelul
produsului. Este pesibil s8 nu
fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra. Aceastd
functie permite inmuierea si
curdtarea usoard a murdariei
din interiorul cuptorului {fard
remanenta indelungata).
Consultati sectiunes de
curatare, pentru curdtarea
usoara cu abur.

* Temperatura maxima de 280 °C este valabild numai pentru functii mari unice.
Pentru funciia inferioara si superioara, temperatura maxima este de 250 "C.
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Combinatie functii de inter functicnare
zonha supericara-inferioard

Coacera turbo
+ Coacere tUrbo

Coacere turbo
+ Functie Pizza

Coacera turbo
+ Incalzire
inferiocara

Gratar mic +
Coacere Turbo

Gratar mare +
Coacere Turbo

, Becongelare +
" Decongelare

Intervalele de setare a temperaturii de
lucru ale sectiunii infericare-superioare

La gatitul cu doua sectiuni, temperatura
unai sectiuni este afectata de setarea
temperaturii celellalte sectiuni. Din acest
motiv, exista limitari in functie de
temperaturile setate pentru tronsocane.
Intervalul de temperatura pe carefl
puteti seta pentru cealaltd sectiuna n
functie de temperatura pe care o setati
pentru o sectiune este prezentat in

80 65 105
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100 80 135
120 20 160
140 105 1890
160 120 225
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250

80 65 105
100 80 135
120 20 160
140 105 190
160 120 225
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250




Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastré este prevazut cu diverse accesorii. In aceasta sectiune,
sunt disponibile descrierea accesorillor si descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de modelul produsului. Este posibil sa nu fis
disponibile tcate accesoriile descrise in manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

NOTIFICARE: Tavile in interiorul aparatului dumneavoastrd pot fi deformate prin
efectul temperaturil. Acest fapt nu are niciun efect asupra functionarii. Deformarea
dispare atunci cand tava este récita.

Tava standard pentru cuptor

Se foloseste pentru preduse de
patiserie, alimente congelate si
prepararea alimentelor voluminoase.

Tava adanca

Se foloseste pentru preduse de
patiserie, prepararea alimentelor
voluminoase, alimente suculente, sau
pentru colectarea uleiurilor scurse de pe
gratar.

s8rma:

Gratar din sé&rmé
Se foloseste pentru frigére sau
amplasarea alimentelor care trebuie

N coapte, frinte sau nabusite, pe raftul
sarma: dorit.

Foaie de partitionare
Este utilizatad pentru Tmpartirea zonelor
de coacere in doud zone separate.
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Utilizarea accesoriilor
produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului,

Amplasarera foii de partitionare
Pentru a coace numai In partea
superioara, inferioara sau simultan in
zonele inferioara si supsrioara in cuptorul
dumneavoastra, asezafi foaia de
partitionare asa cum este gprezentat in
urmatoarea imagine pe pozitia 3 da grila).
fnainte de a introduce foaia
despartitor 3. Asezati-o plat pe
capatul raftului, apol glisati-o drept
inauntru. Dacé o asezali inclinat,
foaia despartitor se poate
deteriora.

pe rafturile de coacere
Este esential sa asezali in mod
corespunzétor gratarul de sarma pe
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suporturile de sarma laterale. Atunci
cand agsezati gratarul de sarma pe raftul
dorit, sectiunea deschisa trebuie
orientata spre partea din fata. Pentru
coacere mai buna, gratarul din s&rméa
trebuie fixat pe raft cu ajutorul opritorului.
Aceasta nu trebuie sa depdseasci
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.

Agezarea tavii pe rafturile de
coacere

Este esential sa asszati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale
de s&rma.

Atunci cind asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere & acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.

Pentru coacere mai bund, tava trebuie
fixata pe raft cu ajutorul opritorului pe
raftul din sarma. Aceasta nu trebuie s
depaseasca opritorul, pentru a nu intra
in contact cu peretsle din spate al
cuptorului.

Functia de oprire a gratarului din
sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din s&rma sé cada de pe raftul



din s&rma. Cu aceasta functie, puteti
scoate mancarea cu usurintd siin
sigurantd. Atunci cénd Tndepartat
gratarul din sarma, 1l puteti trage n fata,
pana cand acesta ajunge la opritor.
Trebuie sa treceti peste opritor, pentru
ndepartare completa.

T
R

Functia de oprire a tavii - in cazul
modelelor cu rafturi din sédrma
Exista o functie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raftul din sarma.
Atunci cand indepéartati tava, eliberati-o
de pe opritorul din spate si trageli spre
dumneavoastra, péana cand aungs in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

Agezarea corespunzatoare a
gratarului din sarma si a tavii pe
sinele telescopice - In cazul
modelelor cu rafturi din sarma si
sine telescopice

Datoritd sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din s&rma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din sArma cu sina telescopica,
trebuie sa aveli grija ca stifturile din fata
si spatele sinelor telescopice, sa se
sprijine de marginile gratarului si ale tavi
(asa cum este prezentat In imagine).
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Specificatii tehnice

Dimensiunile externe ale produsulul

(naltime/ltime/acéncime) 595 mm/594 mm/567 mm

Dimensiuni instalare cuptor 580 sau 800 mm / 560 mm/min. 550
{inaltime/1atime/adancime) mm
Tensiung/frecventa 220-240V ~ 50 Hz

Tip de cablu si sectiune folositd/potrivita

L 2
pentru utilizarea cu produsul minim HOSVV-FG 8 x 1,5 mm

Consum total de energie 2,8 KW

Tip cuptor Cuptor multifunctional

: Notiuni de bazé: Informatille de pe eticheta energeticé de pe cuptoarele
elactrice pentru utilizare casnica, furizate Tn conformitate cu standardul EN
B0350-1/IEC 60350-1. Aceste valori sunt determinate n conditii de incarcare
standard, cu functii (daca exista) de element de incélzire inferior-superior sau
incélzire asistata de ventilator.
Clasa de eficienté energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea
urmatoare, in functie de existenta sau nu a functillor relevante pe acest produs.
1- Ventilator economic 2- Coacere Turbo 3- Gratar mic asistat de ventilator 4-
Incalzire superioara si infericara

Specificatile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a
mbunatati calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil 4 nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

Valorile indicate pe etichetele produsulul sau in documentatia aferenta sunt
obtinute Tn conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In
functie de conditile operationale si de mediu ale produsulul, aceste valor pot
varia.
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Tnainte de a incepe sa utllizati produsul,
aste recomandat sa efectuati
urmatoarele operatiuni, enumerate in
sectiunile urmétoare.

Prima setare

Inainte de a utiliza cuptorul,
intotdeauna setati ora exacta.
Daca nu o setati, In cazul unor
modele de cuptoare nu poate fi
realizata coacerea.

1.Cand cuptorul este utilizat pentru
prima data, este afisata ora exacta
setata pe cuptor.

2.Cand cuptorul este oprit {in timp ce
ora exacta este afisata pe ecrany),
atingeli tasta © timp de aproximativ 3
secunde pentru a activa meniul de
setari. Pe ecran apare o numaratoare
inversa 3-2-1. Dupa inchelerea
numaratorii invarse, meniul de setari
este activat.

3.Pana cand simbaolul & este afisat,
atingeli tastsle @/

4. Ap&sati (9 tasta pentru activarea
campului orei,

» Zona pentru timp si simbolul £ clipesc

pe ecran.

O EEEEEE BE P R <

5.Prin atingerea tastelor &/ setatj ora

zZilei si activali zona minutelor prin
atingerea tastei €& din nou.

O = BB I R |

» Zona minutelor si simbolul € clipesc
pe ecran.

@

(G IR B

6.Apasali tastele ®/& pentru setarea
timpului. 9 Confirmati setarea prin

_atingerea Lastei,

E aa _
RORE BN S I
» Ora exactd este setatd si simbolul &
este iluminat constant.
Daca lainceput nu s-a efectuat
setarea orel, ora exacta ca Tncepe
84 creasca de la 0:00. Puteti
modifica setarea orel exacte mai
tArziu asa cum este descris Ih
sectiunea ,Setari”.

In cazul unei intreruperi de durata
a curentulul, setarea orei exacte
este anulatd. Trebuie stata din
Nou.

Prima curatare

1.Indepartati toate materialele de
ambalare.

2.3coatet toate accesoriile din cuptor,
fumizate iImpreund cu produsul.

6 Lasati foaia despartitor in cuptor.

3.Pormiti produsul timp de 30 de minute,
apoi opriti-1. Astfel, resturile si petele
care pot fi ramase n cuptor in timpul
coacerli sunt arse si curatate.

4. Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicata temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor deincalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Funciii
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de cperare ale cuptorului”. Puteti afla
modul de utilizare a cuptorului,
sectiunea urmatoare.
5. Asteptali racirea clptorului.
6.5tergsti suprafetele produsului cu ©
Carpa umeda sau cu un durete si
uscati cu o carpa.
Inaintea utilizarii accesoriilor;
Curatati accescriile pe care le scoatetl
din cuptor cu solutie de apa si detergent
si cu un burete moeale.

NOTIFI  Unii detergenti sau agenti

CARE  de curdtare pot deteriora
suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi
de curéatat, cremea de
curatare sau obiecte
ascutite in timpul curataril.

NOTIFI  Tn timpul primei utilizar,

CARE  pentru cteva ore se poate
degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen
normal si este suficient sa
asigurati buna ventilatie
pentru inlturare. Evitat
inhalarea directa a fumului
si mirosului emanat.
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Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilatorul de racire (Este posibil
sa nhu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.)

Aparatul este prevazut cu un ventilator
de racire. Ventilatorul de racire este
activat automat, atunci cand este
necesar si raceste atat partea din fatd a
produsului, cat si mebilierul. Acesta este
dezactivat automat, la terminarea
procesului de racire. Aerul cald iese pe
la partea de sus a usii cupterului. Nu
acoperiti aceste deschider de ventilatie
cu nimic. In caz contrar, cuptorul se
poate supraincalzi.

Ventilatorul de racire continué sa
functioneze in timpul functionarii
cuptorului sau dupa oprirea cuptorului
(aproximativ 20-30 minute). Daca gatiti
programand cronometrul cuptorului, la
sfarsitul timpului de coacere, ventilatorul
de récire se dezactiveaza odata cu toate

functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
dsterminata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat.
Aceasta nu este ¢ eroare.
Lumina cuptorului
Lumina cuptorului se aprinde, atunci
cand cuptorul incepe coacerea. La
unele modele, lumina este aprinsa n
timpul coacerii, In timp ce la unele
modele s& stinge dupa un anumit timp.
Daca usa produsului este deschisd In
timp ce cuptorul functioneaza sau este
in pozitie nchisa, becul cuptorului se
aprinde automat.
Dacd existd tasta “7~ pe panoul de
control: Atunci cand lumina cuptorului
este aprinsa sau stinsa automat, puteti
aprinde si stinge lumina in orice moment,
apasand tasta -7~ .
In cazul unor functii de coacere
lumina nu se aprinde nicicdata
pentru a economisi enargie.
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Zonele de coacere ale cuptorului
Puteti coace in 4 maoduri diferite Tn zone diferite utilizand foaia de partiticnare a
compartimentului in cuptorul dumneavoastra sau prin scoaterea foii din produs,

Puteti coace numal

Cand este activa zona supericara,
ecranul afiseaza functia zonei
supsrioare, indicatorul de

in zona supericara. S -
e Zona o temperaturd, si indicatorii de
N Potrivita pentru . oo
superioara - . timp/durata de pe ecran. Acest
gratare si coacere . ) ,
- compartiment este activ numai
la produselor mici. M . n
daca exista un simbol > 1anga
ecranul functiei zonei supericare.
Cand este activa zona inferioara,
Puteti coace numal ecranul afiseaza functia zonei
in zona infericara. inferiocare, indicatorul de
Zona Potrivit pentru temperatura, si indicatorii de
e infericara coacerea timp/durata de pe ecran. Acest
alimentelor de compartiment aste activ numai
dimensiune medie. daca existd un simbol > 1Anga
ecranul functiei zonai inferioare.
Puteti coace Céand sunt active zonele superioara
simultan i si infericarg, pe ecran sunt afisate
Zona compartimentul separat functia, indicatorul de
m L T supetrior si cel temperaturd si ecranele timp/
inferioara- .~ ; o - o
superioard inferior. Este potrivit  duratd specifice acestor zone.
pentru coacerea a Daca ambele compartimente au
doud alimente simbolul > 1anga ecranele functiei,
diferite. ambele compartimente sunt active.
Cand este activ compartimentul
. N unic mare, ecranul functiei pentru
Puteti coace intr-o o
S ambele zone este personalizat ca
ZOoN& unicé mare, IR T
s zond unicd. Este afisat indicatorul
Potrivita pentru L
- de temperatura si ecransle de
Zona unica coacearea S . -
. indicare timp/curata pentru
mare alimentelor de

compartimentul inferior.
Pentru ca compartimentul unic
mare sa fie activ, trebuie nlaturata
din predus foaia de partitionars a
comgartimentului

dimensiune mare
sall coacere
multipla.

26/R0



Functionarea unitatii de
control a cuptorului
A Avertizari generale

N —

o~ DO W

Timpul maxim care peate fi setat
pentru procesul de coacere este de
5:59 ore. Pentru functia de mentinere
la cald, acest timp este de 23:59 ore.
In cazul unei caderi de curent, pre
setarea g durata de coacers sunt
anulate.

In timp ce realizati ajustari, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Este
necesar sa salvali setéarile facute, fie
prin atingerea tastei relevante din
descriere sau asteptand pentru putin
timp.

In timp ce realizati ajustari, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Este
necesar sa salvali setérile facute, fie
prin atingerea tastei relevante din
descriere sau asteptand pentru putin
timp.

Daca timpul de coacere este setat la
inceperea coaceril, timpul rAmas este
afisat pe ecran.

Daca setarea pentru preincalzire
rapicd este activata pe unitatea de
control simbolul #8 apare pe ecran la
inceperea coaceril s cupterul atinge
temperatura configuratd pantru
codacere rapida. Pentru setarile de
preincalzire rapida, consultati
sectiunea ,Setari”.

7 10 9
| | ! |
woew |8 @ QMM TCC A TTme
>l @ 0@ oI o CJUPe
B @ %| L MrLdre @& me
> ___________________ = ®i—ll—Il—!—[fé§l——H—I’i
8 0,0 0O = Pl
| | I | |
1 2 3 4 5 8 7 8
Taste: 10 Zona indicatorului Timp/ceas

Tasta pornit/oprit

Tasta de selectare a zonelor de
coacere

Tastd alarma

Tasta reducere si progres

Tasta crestere si progres

Tasté ora si setéri

Tasta indicator luminos

Tasté pornire/oprire coacere
Zone de indicare: (Dispeonibile
separat pentru fiecare zona de
coacere)

Zona indicatorului de temperatura

11 Ecran functie
Simboluri pe ecran

2TVDQ

@B

: Simbol timp de coacere

: Simbol alarma

: Simbol coacers

: Simbol temperaturd in cuptor
: Simbol incalzire rapida
{Amplificare)

: Simbol setéri

: Simbolul de blocare a tastelor
: Simbol nivel de volum

: Simbol luminozitate

: Simbol decongelare
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: Tastd mentinere la cald

: Simbol Fco

: Simbol coacere T zona unica
mare

: Simbol coacere in zona
infericara

: Simbol coacere in zona
superioara

. Simbol coacere in zond duala
: Simbol telecomanda”

: Simbol wireless (Wi-Fi)*

: Simbol autocuratire™

: Simbol blocare us&”

: Simbol sonda de carne”

* Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil 84 nu fie
disponibil pentru produsul
dumnaavoastra.

Pornirea cuptorului
1.Pomiti cuptorul atingand tasta O .
» Daca foaia de partitionare nu este
instalata dupd ce cuptorul a fost deschis,
prima functie de lucru a zonel unice mari
apare pe ecran. Daca foaia de
partitionare este introdusa, prima functie
de lucru pentru zona infericara este
afisata. Cand ecranul este in aceasta
stare, functia de operare, temperatura,
si timpul de coacere pot fi reglate.
Daca pe acest ecran nu sunt
realizate setar!, cuptorul se va opri
in aproximativ 3 minute, iar cra
exacta va aparea pe ecran.

WG =

LB

HEE O

.
£T 3
s

Y E

Oprirea cuptorului

Opriti cuptorul prin atingerea tastei @
Ora exacta este afisata pe ecran.
Coacerea in zona unica mare,
numai in zona inferioara sau
numai in zona superioara

Urmataorii pasi descriu coacersa n zona
unica mare, numai in zona inferioara sau
coacerea pur s simplu in zena
superioara.
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Pentru a coace n zona unicé
mare, inl&turati foaia de
partitionare din produs.

1.Pentru a coace Tn zona unica mare,
infaturati foaia de partifionare din
predus. Daca doriti s coaceti numai
in zona inferioara sau numai in zona
superioara, instalati foaia intermediara
de compartimentare.

2.Pomiti cuptorul atingéand tasta @ |

» Daca foaia de partitionare nu este
instalata dupa ce cuptorul a fost
deschis, prima functie de lucru a zonei
unice mari apare pe ecran. Daca foala
de partitionare este introdusa, prima
functie de lucru pentru zona infarioara
aste afigata.

Dacé foaia de partitionare este
introdusa:

REEE S

SN CIRERRRE TREE © |

@ & 2

Dacé foaia de partitionare nu este
introdusa:

Jot A

DR IR O e )]_l:

@u; 0

3. Cand foala de partitionare este
intfrodusé, este activat ecranul zonei
inferioare de coacere. Doar atingeti
usor tasta & pentru a selecta zona
superioara.

» Simbolul > apare 1&nga ecranul

_functiei aferent zonei superioare.

wmnn R

FE

@

48,6 6 =

...............................................



4.Cand zona de coacere pe care doriti
sd o folositi este activa, cu ajutorul
butonului de selectare functie, alegeti
functia de coacere pe care o deritl.

5.Pe ecran apare temperatura presetata
pentru functia de cperare selectata.
Daca doriti s schimbati aceasta
temperatura, setati temperatura dorita
pentru coacere, cu ajutorul butonului

Daca schimbatii functia de opsrare

dupa maodificarea temperaturii
presetate pentru functia de
operare, pe ecran apare ultima
temperaturd setata. Cu toate
acestea, dacé temperatura
selactata nu se incadreaza n
intervalul de temperatura al

functiel de operare selactate, este

afisatd cea mai ridicata
temperatura pentru acea funclie
de operare.

6.Daca doriti sa coaceti fard setarea
timpului de coacere, atingeti usor
tasta PH pentru a incepe coacerea.

Daca a inceput coacerea fara
reglarea timpulul pentru acest
proces, la finalul coacerii cuptorul
nu se va opri automat. Utilizatorul
va trebui s& finalizeze coacersa.

» Cuptorul dumneavoastra incepe sa
functioneze imediat la functia si
temperatura selectata si pe ecran va
apare timpul parcurs. Fe ecran sunt
afisate simbolurile P si i . Th momentul in

care temperatura din interiorul cuptorului

atinge valoarea setatd, flecare etapa a

simbolului § se va aprinde.

Dup ce coacerea a inceput, timpul

parcurs va fi afisat pe ecranul Duratad/ora.

7.Daca doriti 4 coaceli prin setarea
timpului de coacere, atingeti usor
tasta (9 o singura data.

» Simbolul €9 apare pe ecran,

Pentru zona unicé mare:

| . enr
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Numai pentru zona inferioard:
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Pentru setarea rapida a timpului
de coacere, puteti atinge direct
tasta & pentru a seta timpul de
coacere la 30 de minute dupa
satarea functiei si temperaturii de
coacere apoi utilizali tastele @/
pentru schimbarea timpulul.

8.Reglati timpul de coacere cu tastele®)/

Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, si cu
cate 5 minute dupa 15 minute.
9.Dupa configurarea functiei,
temperaturii si timpului de coacere,
atingeti tasta Pl pentru a incepe
coacerea.
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» Cuptorul incepe sa functionsze imediat
la functia si temperatura selectata. Pe
acran incepe numaratcarea inversa a
timpului setat pentru ceacere. Pe
ecran sunt afisate simbolurile P si . In
momentul In care temperatura din
interiorul cupterului atinge valoarea
setatd, fiecare etapd a simbolului | se
va aprinde.

10. Daca coaceti fara setarea
timpului pentru acest proces,
cuptorul nu se va opri automat.
Trebuie sa controlati prepararea si sa
0 dezactivatl. Atunci cand coacerea
este completa atingeli tasta M pentru
oprirea coacerii sau atingeti tasta @
pentru a opri complet cuptorul.

11, Daca coaceti prin setarsa

timpului pentru acest proces, pe

ecran apare ,End” dupa finalizarea
timpului setat pentru coacere, se va
auzi o alarma sonord iar coacerea
va inceta.

Alarma sonora este activé doua

minute. Daca atingeti tasta WHn

timpul alarmei sonore iar pe ecran
este afisat textul ,End”, cuptorul va
continua ga functioneze pe termen
nedefinit. Cuptorul se opreste daca
oste atinsa tasta O . Alarma sonord se
va opri daca este atinsd orice tasta cu
exceplia acesteia.

Coacerea simultana in zona

inferioara si cea superioara

Urmatorii pasi descriu curm s& coaceti

simultan preparate diferite in zona

inferioara si cea supericard. Inainte de
inceperea coaceril, determinati functiile

Zonei superioare §i inferioare care sunt

potrivite pentru alimentele

dumneavoastra. Consultati sectiunsa

,Functiile cuptorului” pentru combinatii

de funclii ale zenei superioard-inferioara.

1.Introduceti foaia de partitionare i
asezati alimentele dumneavoastra pe
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raftul corespondent al zonei din cuptor
unde veti coace.

2. Pomiti cuptorul atingand tasta @ .

» Dupa pornirea cuptorului, pe ecran
este afisata prima funclie de operare a
zonei infericare.

3. In zona inferioara, reglati functia de
lucru derita si temperatura cu gjutorul
butoanelor de selectare a funciiel si
temperaturii.

» Simbolul > apare langa ecranul
functiei aferent zonai superioare.
4.Daca doriti 34 coaceti faré setarea
timpului de coacere, atingeti usor
tasta Pl pentru a incepe coacerea.
Daca a inceput coacerea fara
reglarea timpului pentru acest
proces, la finalul coacerii cuptorul
nu se va opri automat. Utilizatorul
va trebui s& finalizeze coacersa.

» Zona infericara din cuptorul
dumneavoastra incepe sa functicneze
imediat la functia si temperatura
selectatal si pe ecran va apare timpul
parcurs. Pe ecran sunt afisate
simbolurile P si § . In momentul in care
temperatura din interiorul cuptorului
atinge valoarea setata, fiecare etapa a
simbolului | se va aprinde.

Dup ce coscerea a hceput, timpul
parcurs va fi afisat pe ecranul Duratd/ora.



5.Daca doriti sa coaceti prin setarea
timpului de coacere, atingeti usor
tasta & o singura data.

» Simbolul € apare pe ecranul

timp/durata al zonei inferioare.

1 '

Pentru setarea rapida a timpului
de coacere, puteti atinge direct
tasta @ pentru a seta timpul de
coacere la 30 de minute dupa
setarea functiei si temperaturii de
coacere apoi utilizati tastele &/
pentru schimbarea timpulul.

6.Reglati timpul de coacere cu tastele®/

Timpul de coacere creste cu 1
minut In primele 15 minute, si cu
céate 5 minute dupi 15 minute.

7.Dupa configurarea functiei,
temperaturii si timpului de ccacere,
atingeti tasta Ml pentru a incepe
coacerea.

» Zona inferioara din cuptorul
dumneavoastra incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectata. Pe ecran ncepe
numardtoarea inversa a timpului setat
pentru coacere. Pe ecran sunt afisate
simbolurile P si i . In momentul in care
temperatura din interiorul cuptorului
atinge valoarea setata, fiecare etapa a
simbolului | se va aprinde.

8. Atingeti usor tasta & pentru a activa

_Zoha supericara.
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8. In zona superioara, reglati functia de
lucru deritd si temperatura cu ajutorul
butoanelor de selectare a funciiai i
temperaturii.

K’P‘N

» Slmbolul > apare l&nga ecranul
functiei aferent zonai superioare.
4.Daca doriti sa coaceti fara setarea
timpului de coacere, atingeti usor
tasta Pl pentru a incepe coacerea.
Daca a inceput coacerea fara
reglarga timpului pentru acest
proces, la finalul coacerii cuptorul
nu s& va opri automat. Ulilizatorul
va trebui sa finalizeze coacerea.

» Zona superioara din cuptorul
dumneavoastra incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectata si pe ecran va apare timpul
parcurs. Pe ecran sunt afisate
simbalurile P si§ . Tn momentul 'n care
temperatura din interiorul cuptorului
atinge valoarea setatd, flecare etapa a
simbolului | se va aprinde.
Dup ce coacerea a inceput, timpul
parcurs va fi afisat pe ecranul Duratad/ora.
5.Daca doriti 34 coaceti prin setarea
timpului de coacere, atingeti usor
tasta €2 o singura data.
» Simbolul & apare pe ecranul
timp/durata al zonei superioare.
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Pentru setarea rapida a timpului
de coacere, puteti atinge direct
tasta @ pentru a seta timpul de
coacere la 30 de minute dupa
setarea functiei si temperaturii de
coacere apoi utilizati tastele ®/C
pentru schimbarea timpulul.
6.Reglati timpul de coacere cu tastele®/

Timpul de coacere creste cu 1
minut In primele 15 minute, si cu
céate 5 minute dupi 15 minute.

7.Dupa configurarea functiei,
temperaturii si timpului de coacere,
atingeti tasta Pl pentru a incepe
coacerea.

» Zona superioara din cuptorul
dumneavoastra incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectata. Pe ecran ncepe
numardtoarea inversa a timpului setat
pentru coacere. Pe ecran sunt afisate
simbolurile P si . In momentul in care
temperatura din interiorul cuptorului
atinge valoarea setata, fiecare etapa a
simbolului § se va aprinde.
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10. Daca coaceti fara setarea
timpului pentru acest proces,
cuptorul nu se va opri automat pentru
ambele zone. Trebuie sa controlafi
prepararea si 8a o dezactivati.
Finalizati coacerea prin atingerea
usoara a tastei Pl aferente zonei unde
coacerea este finalizatéd. Cand ests
finalizata coacerean alta zond, mai
intéi activati cealaltd zond cu simbolul
si atingeti usor tasta Pl aferenta
acelei zone pentru a finaliza coacerea.
Daci doriti 83 opriti ambele zone,
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atingeti usor tasta @ pentru a opri
cuptorul in totalitate.

11, Daca coaceti prin setarsa
timpului pentru acest proces, va
apare ,End" pe ecranul de indicare a
temperaturii aferent zonei de coacere
unde timpul pentru acest procas este
finalizat se va auzl o alarma sonora iar
coacerea in acea zona se va opri.
Cealaltd zond va continua coacerea
pana cand timpul pentru acest proces
va fi epuizat. Cand timpul de coacere
aste finalizat In altd zona, pe ecranul
de indicare a temperaturii aferent
acelei zone va apare ,End", se va auzi
0 alarma sonoré iar coacerea in acel
compartiment se va opri.

» In cadrul fiscarei zone, alarma se aude

timp de doud minute la finalul perioadel

de alarmé. Daca atingeti tasta Plin
timpul alarmei sonore lar pe ecran este
afisat textul ,End”, cuptorul va continua

s functioneze pe termen nedefinit. O

Cuptorul se opreste daca este atinsa

tasta. Alarma sonora se va opri daca

aste atinsa crice tasta cu exceptia
acesteia.

Setari

Numéaratoarea inversa 3-2-1 este
afisata pe ecran in meniurile sau
setarile care vor fi activate prin
apasarea prelungita. Dupé
finalizarea numaratoril inverse,
meniul sau setarea relevanta se
activeaza.

Activarea blocarii tastelor

Prin folosirea caracteristicii de blocare a

tastelor, puteti proteja interferenta cu

unitatea de control.

1.Pana cand simbolul & este afisat pe
ecran, atingeti simultan tastele @A .



» Pe ecran apare o numaratoare inversa
3-2-1. Dupé Incheierea numaratorii
inverse, va apare simbolul £ si este
activata blocarea tastelor. La apasarsa
oricarei taste cand blocarea testelor este
setatd, se va auzi o alarma sonora lar
simbolul & clipeste.

In timp ce este activatd blocarea
tastelor, nu pot fi utilizate tastele
de pe unitatea de control. in cazul
intreruperii alimentari, blocarsa
tastelor nu este anulata.

Dezactivarea blocarii tastelor
1.Pané cand simbolul & dispare de pe
ecran, atingeti simultan tastele &/2 .
» Simbolul & dispare de pe ecran, iar
blocarea tastelor este dezactivata,
Setarea alarmei
Puteti utiliza, de asemenea, unitatea de
comanda a produsului pentru orice
avertisment sau reamintire, n afard de
gétire,
Ceasul cu alarma nu are niciun efect
asupra functiilor de operare a cuptorului.
Se utilizeaza in scopuri de avertizare. De
exemplu, puteti utiliza ceasul cu alarma
atunci c&nd doriti sa intoarceti mancarea
in cuptor, la o anumita cra. Imediat ce
timpul setat a expirat, ceasul emite ©
alarma sonora.

Timpul maxim al alarmei este de
23 ore 59 minute.

1.Apasali tastal pentru setarea
intervalului alarmei.

» Simbolul £ incepe sa clipeasca pe

scrarn.

2 Reglaﬂ tlmpul | de alarma cu tastele®/
©. Apasati inca o data tasta £ pentru
aconfrmasetarea,

» Simbolul £ clipeste continuu si
intervalul de alarma ncepe
numaratoarea inversa pe ecran. Daca
ora alarmei si timpul de coacere sunt
setate simultan, se va afisa pe ecran cea
cu durata cea mai scurta.
3.Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul 2 Tncepe sa clipeasca si
emite o avertizare sonora.

Daca timpul alarmei este setat
cand zona superioara si cea
inferioara este activa, pictograma
£ de langa ecranul de indicare
timp/durata clipeste pe scran.
Situatia in care cuptorul este
inchis, este prezentatd ca
exemplu n descriere.

Dezactivarea alarmei

1.La finalul pericadei de alarma,
semnalul sonor suna timp de doud
minute. Apasati orice tasta pentru
dezactivarea alarmei sonore.

» Alarma sonora se opreste.

Daca doriti 5a anulati alarma;

1.Pentru a reseta intervalul de alarma,
atingeti tasta 2 . Atingeti tasta © pana
cand "00:00™ apare pe ecran.

2.2 prin apasarea prelungitd a tastei
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Setarea volumului

Puteti seta volumul unitatii de control.

Cuptorul trebuie cprit, pentru realizarea

acestei setarl.

1.Cand cuptorul este oprit {in timp ce
ora exacta este afisata pe ecran),
atingeti tasta € timp de aproximativ 3
secunde pentru a activa meniul de
setari.

2.Pana cand smbolul ¥ este afisat pe
ecran, atingeti tastele @A |

3.0 Activati setarea volumului atingand
inca o daté tasta. (b-1, b-2)

4.Setati tonul dorit cu tastele &/ .

» Setarea nivelului de volum sglectat

este confirmata imediat. Atingeti tasta &

pentru a reveni la meniul de setari.

Setarea luminozitatii ecranului

Puteti seta luminozitatea scranului

unitatii ée control. Cuptorul trebuie oprit,

pentru realizarea acestei setari.

1.Cand cuptorul este oprit {in timp ce
ora exacta este afisata pe ecrany,
atingeti tasta 5 timp de aproximativ 3
secunde pentru a activa meniul de
setari.

2 Pana cand simbolul (B este afisat pe
soran, atingeti tastele &/ |

3.5 Activati setarea de luminozitate
atingénd inca o data tasta.

4.Setati nivelul de luminozitate dorlt cu
tastele @/2. (d-1, d-2, d-3)

» Setarea de luminozitate selectata este

confirmata imediat. Atingeti tasta ©

pentru a reveni la meniul de setari.

Setarea functiei de preincalzire

{amplificare) rapida

Puteti opera automat coacerean

cuptorul dumneaveastra, cu functia de

prefncélzire rapida. In acest scop,

trebuie sa activati setarea de preincalzire

rapida. Cuptorul trebuie oprit, pentru

realizarea acestel setéri.

1.Cand cuptorul este oprit {in timp ce
ora exacta este afisata pe ecrany,
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atingeti tasta €9 timp de aproximativ 3
secunde pentru a activa meniul de
setari.

2 Pana cand simbolul #8 este afisat pe
soran, atingeli tastele B/ |

3.5 Activati setarea de preincélzire
rapida (amplificare) atingand incé o
data tasta.

4.Cu tastele /2 schimbati pe ecran
setarea ,OFF" la ,ON",

» Setarea de preincalzire rapida

selectata este confirmata imediat.

Atingeti tasta & pentru a reveni la meniul

de setari.

Puteti dezactiva setarea de
preincalzire rapldd, cu aceeasi
procedurd. Schimband setarsa la
»OFF" puteti anula setarea pentru
preincalzire rapida.

Modificarea orei exacte

Pentru a schimba ora setatéd anterior,

1.Cand cuptorul este oprit {in timp ce
ora exacta este afisata pe ecrany,
atingeti tasta €2 timp de aproximativ 3
secunde pentru a activa meniul de
setari. Pe ecran apare o numaratoare
inversd 3-2-1. Dupd nchelerea
numaratorii inverse, meniul de setari
este activat.

2.Pana cand simbolul & este afisat,
atingeti tastele &/ |

3.09 Apasati tasta pentru activarea
cadmpului orei.

» Zona pentru timp si simbolul & clipesc

pe ecran.
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4.Prin atingerea tastelor &0 setafi ora
zilei si activati zona minutelor prin
atingerea tastel & din nou.
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» Zona minutelor si simbolul & clipesc

e
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5.Apasali tastele ©/O pentru setarea
timpului. € Confirmati setarea prin

atingerea tastel.

oo
R

» Ora exacta este setatd si simbolul &
este iluminat constant.
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In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea
alimentelor dumneavoastra.

In plus, aceast4 sectiune descrie unele
alimente testate de producétori si
setarile cele mai adecvate pentru aceste
alimente. Setarile si accescrille adecvate
pentru aceste alimente sunt, de
asemeanea, indicate.

Avertismente generale

privind coacerea in cuptor

» Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa ncheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poats
provoca arsuri ale méinilor, fetei sifsau
ochilor. Atunci cand deschidsti usa
cuptorului, pastrafi distanta.

 Aburul intens generat i timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si extericrul cuptorului si pe
partile supericare ale mokilisrului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

» Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia n
functie de retetd si cantitate. Din acest
mativ, acests valori sunt indicate sub
forma de intervale.

« Indepartati intotdsauna accesoriile
neutilizate din cuptor, Tnainte de
Inceperea coacerii. Accesorile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor |z valorile corecte.

« Pentru alimentele preparate conform
retetel proprii, puteti consulta ca
referinta retstele similare indicate n
tabelele de moduri de coacere.

» Folosirea accescrlilor furnizate va
asigurd cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
avertismentele si informatiile furnizate de
producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.
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» Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Dacéd hartia de copt iese din
vas, existé riscul de ardere siaceasta
poate afecta calitatea alimentelor.
Folositi hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

» Pentru o performantd buna de coacere,
asezatli mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft,
n timpul coaceril.

Produse de patiserie si mancare la

cuptor

Informatii generale

* VA recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performantéd buna a
coacerii. Daca doriti sa folositi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchis&, care nu lipesc §i rezista
la temperatura Tnalta.

« Daca se recomanda preincalzirea n
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la
cuptor dupa preincalzire.

» Daca intentionati sa géatiti folosind vase
pe gratarul de sarma, asezati vasul in
mijlocul gréatarului, nu lAngéa peretele din
spate.

+ Toate ingredientele utilizate la
prepararea produselor de patiserie
trebuie sa fie proaspete sila
temperatura camerei.

« Timpul de preparare a produselor poate
varia, Tn functie de cantitatea de alimente
sl marimea vaselor de gatit.

» Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele infericare ale alimentelor de
patiserie nu se rumsnasc uniform.

« Daca folesiti hértie de copt, pe suprafata
inferioara a alimentului poate fi sesizat
o rumenire usoara. in aceasts situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.



Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmars a
testelor efectuate n laboratoarele
noastra. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pet diferi de aceste
valori.

Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat i tabelul programelor de
coacers. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca find raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

Daca prajitura este prea uscata, cresteti
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduceti timpul de coacere.

Daca prajitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reducsti
temperatura cu 10°C.

Daca partea de sus a prajiturii este ars3,
puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi mai putin
lichid, reduceti temperatura si crestet|
timpul de coacere.

Ponturi pentru produsele de patiserie
» Daca produsele de patiserie sunt prea

uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de
coacers. Umeziti foile de aluat cu un s0s
preparat din lapte, ulel, cu siameastec de
iaurt.

Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurafi-va ca acestea nu sunt atat de
groase Mcat sa se reverse peste
marginea vasului.

Daca aluatul este rumenit la suprafata,
dar partea infericara este necoapta,
asigurafi-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pantru o rumenire uniformé,
incercati sa intindeti sosul uniform ntre
foile de aluat si compoziie.

Coacefi in pozitia si la temperatura
adecvata, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
incd suficient de rumenité, asezati pe un
raft inferior, la urmé&toarea preparare.

Tabel de coacere pentru produse de patiserie si alimente la cuptor in
Zoha unica mare

Sugestii pentru coacerea cu © singura tava

Préjitura la

Tava standard pentru

Incélzire infericard

26 cm, pe gratar din
sérma*

tava cuptor* si superioard & 180 30...40
Préjiuréin - Forma de Copt e grétar oqcare turoo 3 190 405050
farma din s&rmé&
Tava stsﬂd;rr(f pentru Incaiﬂz{]e ggg;;ara 3 160 o AR
Tortur! migh ——— E — 250
ava SSSptaor ~ pantru Coacere turbe 2 00 35,45
Forma rotundé cu clemé
pentru prajiturd, diametru  Incélzire infericard R
26 cm, pe gratar din si supericara ’ 160 20 ©
Préajitura sarma*”
pandispan  Forma rotunda cu clema
pentru préajitura, diametru Coacsre b 5 &0 a5 45
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Incélzire infericara

I Tava de placinté . L 3 170 25...35
Prajitura si supericara
Tava de placintd” Coacere turbo 170 30 .. 40
Prod_use. de Tava standard pentru [y 218 se a0 . 40
patiserie cuptor”
Tava standard pentru  Incalzire infericara - 200
- cuptor* si supericard
Chiftz Tava standard pentru
" P Coacere turbo 3 180 30040
cupter
Tava standard pentru Incélzire infericars o "
Iy . . S 3 200 35 15
Péaine cuptar si supericard
Tntreagé a . .
‘ 9 Tava standar(f pentru Coacere turbo 3 200 dh . 4h
cuptor
Vas de sticla/metalic Incalzive infericars
Lasagna dreptunghiular pe gratar of superioars 20r3 200 30...40
din s&rm&*"
Forma metalicd neaord, s inferioars . yan e
diametru 20 cm, pe ) o 2 180 [0 Bobhety o
N - PR sl superioara
Placinta cu grétar din sarmé
mere Forméa metalicl neagra,
diamstru 20 cm, pe Coacere turbo 3 170 B3 . HD
arétar din sérma*™
Tava standard pentru Incalzire infericara osG L UED PR
. cuptor® si supsricara R o
Fizza Tava standard pentru
1P Functie Pizza 3 280 .. 1z
cuptor

Pentru toate retetele, se recomanda preincélzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie fumizate cu produsul dumneavoastra.
" Aceste accesorll nu sunt furnizate cu produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in

comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

- Tava standard pentru

Coacere

Torturi mici cuptor* turbo 1 -4 TG
4 - Tava de placinta®
2 - Tava standard pentru Coacere
Préjitura cuptor* 2 -4 170 30 .40
- RN turbo
4 - Tava de placinta
Produse de & 1&v@ standard pentru Coacere o T o B
o cuptor 2 -4 R 30.. 40
patiserie turbo

4 - Tava de placinta”

Pentru toate retetele, se recomanda preincélzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie fumizate cu produsul dumneavoastra.
** Aceste accesoril nu sunt furnizate cu produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesoril disponibile in

comert.
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Tabel de coacere pentru produse de patiserie si alimente la cuptor in

Zoha supetrioara
Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Prajitura in -~ Forma de copt pe gratar i -
JLLrS & cop P 9 Coacere turbo 4 6] 45 05
forma din s&rmé

. Tava standard pentru - e

Torturi mici . P Coacere turbo 4 405D
cupter

Prajitura Tava de placintd” Coacere turbo 4 iide] A A

L Tava standard pentru . -

Chifld N P Coacere turbo 4 THG CTI )
cuptor

Pentru toate retetele, se recomanda preincélzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie fumizate cu produsul dumneavoastra.
** Aceste accesoril nu sunt furnizate cu produsul dumneavoastréd. Acestea sunt accesoril disponibile in

comert.

Tabel de coacere pentru produse de patiserie si alimente la cuptor in

zona inferioara
Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

n  Forma de copt pe gratar i .
N L P P 9 Coacere turbo 1 Bl 45
forméa din s&rmé
Forma rotunda cu clema
Prajitura entru prajitura, diametru .
- P Prey . . Coacere turbo 1 1B A 5D
pandispan 26 cm, pe gratar din
sarma**
! Tava standard pentru - . - L
Pizza ; P Functie Pizza 2 ] 5
cuptor ’

Pentru toate retetele, se recomanda preincélzirea.
* Este posibil ca aceste accesoerii sa nu fie fumnizate cu produsul dumneaveastra.
** Aceste acceseril nu sunt furnizate cu produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in

comer.
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Tabel de coacere pentru functia de operare cu ventilatorul economic in
Zoha unica mare

« In modul Economic Fan, nu modificati setarea de temperaturd dupa inceperea
coaceril.

« In modul Economic Fan, nu deschideti usa cuptorului in timpul coacerii. Daci usa
nu este deschisa, temperatura interioard este optimizata pentru economisirea
energiei, iar aceasta temperatura poate diferi de cea afisata pe ecran.

= Nu preincalziti in modul ventilator economic.

Sugestii pentru coacerea cu © singura tava

Tava standard pentru

Torturl mici cuptor* : 160 35LTEG

Préajitura Tavd Sta”da”f pentru 3 200 300 A0
cuptor

Produse de Tava standard pentru 5 500 a5 EG

patiserie cuptor” j EERE

* Este posibil ca aceste aceesoerii sa nu fie fumnizate cu produsul dumneaveastra.

Masa de gatit in compartimentul superior pentru functionare economica a
ventilatorului

Tava standard pentru

Torturi mici " 4 80 35550
cupter

R Tava standard pentru -

Prajitura cuptor* 4 200 450055

Prodpse_ de Tava standaro*l pentru 4 290 550050
patiserie cuptar

* Este posibil ca aceste accesorii s8 nu fie furnizate cu produsul dumneavoastra.

Carne, peste si pui « Dupa expirarea tmpului de coacere,
Indicatii esentiale pentru lasati camea n cuptor timp de
prepararea pe gratar aproximativ 10 minute. Sucul carmnil
+ Condimentarea cu suc de 18maie si aste mai bine distribuit n timpul frigerii
piper nainte de coacerea puiului, $i nu se scurge, atunci c&nd camea
curcanului ntreg si bucatilor mari de este taiata.
carne, creste performanta de coacere,  + Pestele trebuie agezat pe un raft
- Sunt necesare intre 15 si 30 de minute ~ Mijlociu sau inferior, Tntr-un vas
in plus, pentru a gati camea cu os, rezistent termorezistent.
decét pentru frigerea carmil taiata file. + Gatifl preparatele recomeandate in vase
+ Luati n calcul aproximativ 4 pan3 la 5 de gatire pe © singura tava.

minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea camil.

Tabel de coacere pentru carne, peste si pasare in zona unica mare
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ncalzire inrercara

Cotlet fintrag)/ Tava standard i supericara 15 minute
Friptura de vitd ’ §! supery 3 250/max, apol 80... 80
pentru cuptor asistata de
(1ka) : 1680 ... 120
ventilator
Tncélzire infericars
Pulpé da miel Tava standard sl superioaré
1.5 - 2,0 kg pentru cuptor™ asistata de & 7o 86... 10
ventilater
Créatar din sArma”* Inci\ilae gjg;?; ra 15 minute
Asezati o tava pe un §! superl 2 250/max, apci
. x : L asistata de iy
Friptura de pui raft infericr . 216
(1.8 2 kg ventilator
’ 9 Créatar din sArma”* 15 minute
Asezati o tava pe un Functie 30" 2 250/max, apoi Bl HE
raft inferior 210
Tncalzire infericars )
Tava standard I supericarad 25 minute
ava standarc § supenaara 1 250/max, apei 150... 210
N pentru cuptor asistata de
Curcan (5.5 : 180 ... 190
<a) ventilator
) Tava standard 25 minute
aniru cuntor Functie 30" 1 250/max, apoi 150... 210
pe P 180 ... 190
Grétar din sarma* Inci\ilre |r:ifer|f):51 ra
Asezati o tavi pe un § supenaara 3 200 20... 30
L asistata de
raft infericr .
Peste ventilator
Créatar din sArma”*
Asezati o tavd pe un Functie 30" 3 200 20...30

raft infericr

Pentru toate retetele, se recemanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie fumizate cu predusul dumneaveastra.
** Aceste accesoril nu sunt furnizate cu produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesoril disponibile in

comeart.

Tabel de coacere pentru carne, peste si pasdre in zona superioara

Fripturd de pui Tava standard pentru Coacere \ N 0o e

(1,8- 2 kg} ouptor turbo B 105

Tava standard pentru Coacere e

Pegte * IS S
cuptor turbo

Pentru toate retetele, se recomanda preincélzirea.
* Este posibil ca aceste accesorli sa nu fie fumizate cu produsul dumneavoastra.
" Aceste accesorll nu sunt furnizate cu produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in

comert.
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Tabel de coacere pentru carne, peste si pasdre in zona inferioara

Pentru toate retetele, se recomanda preincélzirea.

* Este posibil ca aceste accescrii sa nu fie fumizate cu produsul dumneavoastra.

" Aceste accesorll nu sunt furnizate cu produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in
comert.

Gratar

Camea rosie, pestele si camea de

pasare se rumenesc rapid atunci cand

sunt puse pe gratar, capata o crusta

frumeasa si nu se usucéa. Carnea file,

frigaruile, carmatii precum si legumele

suculente (rosii, ceapa etc.) se preteaza

in mod ceosebit pentru frigerea pe

gratar.

Avertizari generale

+ Alimentels inadacvate pentru
prepararea pe gratar prezinta pericol
de incendiu. Puneti pe gratar doar
alimente adecvate peantru frigerea la
foc putemnic, pe gratar. De asemenea,
nu asezali mancarea prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai
fierbinte zona, iar alimentale cu un
continut mare de grasime se pot
aprinde.

» Tnchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi
gratarul cu usa deschisa.

Suprafetele fierbinii pot provoca
arsuril

Indicatii esentiale pentru

prepararea pe gratar

« Puneti pe gratar alimente de grosima
si greutate pe cat posikil similare.

» Asezali alimentele pe care dorili s& le
preparati pe gratarul de sarma sau in
tava gratarului, asezandu-le astfel
incéat sa nu depasiti dimensiunile
elementulul de inclzire.

» In funciie de grosimea alimentelor de
pe gratar, timpii de preparare indicati
in tabel pot varia.

- Asezafl gratarul de s&rméa sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor.
Daca frigeti pe gratar, intreduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava
cuptorului pe care urmeaza sa o
introduceti trebuie sé fie dimensionata
astfel incét sa acopere intreaga zona a
gratarului. Este posibil ca aceasta tava
sa nu fie furnizata cu produsul. Pentru
0 curatare mai usoara, turnati apain
tava cuptorului.

Placa de gratar pentru zona unica mare

Peste Gratar din s&rma 41-5 250 20... 25

Bucati de pui Gratar din s&rma 4-5 250 25... 35
Chiftele (vitd) - 12 bucati Grétar din sarma 4 250 20...30
Cotlet de misl Gratar din sarma 1-5 250 20... 25
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Cotlet (bucati) Gratar din s&rma 41-5 250 25... 30

Cotlet de vitel Gratar din s&rma 4-5 250 25... 30

Legume gratinate Grétar din sarma 4-56 220 20...30
Paine toast Gratar din sarma 4 250 2.4

Se recomanda prelncalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gréatar.
Intoarcet méncarea pe gratar, dupd scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

Pl ioara

Chiftele (vitd) - 12 bucafl Gratar din s&rma 4 250 20... 30

Faine toast Gratar din s&rma 4 250 2.4
Se recomanda prencalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.
intoarceti méncarea pe gratar, dup# scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare sunt pregatite conform standardului EN

B0350-1, pentru a facilita testarea produsului pentru institutele de control.
Placa de coacere pentru preparate de test in zona unica mare
Sugestii pentru coacerea cu © singura tava

Incélzire

—_— fava STSS“E? pentiu fericars si 3 140 26... 30
) P supericard
(dulci Tava standard pentru Coacere
P 3 140 15.. 25
cuptor turbo
. Incalzire
Tava standaro*l pentru inferioars si 3 160
S cupter o
Torturi migi superioara
Tava standard pentru Coacere N 160 = oar
cuptor® turbo ] ’
Forma rotunda cu clema P
entru prajiturd, diametru Incalzire
pEnL prayiura, Giam: inferioars si 5 160 30 ... 40
26 cm, pe gratar din o
A P supericard
Préjitura Sarma
pandispan Forma rotunda cu clema
pentru praptura,vd\am_etru Coacerg - 0 35 . 45
26 cm, pe gratar din turbo
s&rmat
Formé metalici neagra, incalzire
diametru 20 cm, pe gratar  infericara si 2 180 80 TE
Placintd cu din s&rma** supericarad
mere Formé metalica neagra, Coacers
diametru 20 cm, pe gratar turho 3 170 R )

din s&rma**
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entru toate retetele, se recomanda preincélzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie fumizate cu produsul dumneavoastra.
** Aceste accesoril nu sunt furnizate cu produsul dumneavoastréd. Acestea sunt accesoril disponibile in
comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

Fursecuri 2 - Tava standard Coacere
pentru cuptor” T 2-4 140 15... 25

dulci o .o e turbe
{ i 4 - Tavd de placintg”
1 - Tava standard
A . Coacere _. e B
Torturi mici pentru cuptor Pod e B
= I, turbe
4 - Tava de placinta

Pentru toate retetele, se recomanda preincélzirea.
* Este posibil ca aceste accesoerii sa nu fie fumnizate cu produsul dumneaveastra.
" Aceste accesorll nu sunt furnizate cu produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in

comett.

Placa de gratar pentru zona unica mare

Paine toast Gréatar din s&rma 4 250
Chiftele (vitd) - 12 bucati  Gratar din s&rma 4 250 20... 30
Intoarceti alimentsle pe grétar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.
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Placa de gatit in sectiunea inferioara-superioara impreuna

Tavéa standard Coacere

Superior  Torturi mici . 2 150 35..50
pentru cuptor turbo
Inferior  Torturimigi 1 8va standard Goacere 2 150 35... 50
pentru cuptor turbe
p . Coacere 15 minute
Superior T‘ﬁi T:zf‘rjtsﬂdgf trbo 4 050/max, €0 ... 100
9 P P apoi 180
Inferior Prajiturain = Forméd de coptpe  Coacere | 180 45 55

formé gratar din s&rma** turbo

Prajiturdin =~ Forma de copt pe Coacere

Superior formé gratar din s&rma** turbe 4 180 45 .66

Inferior Peste Tavasiancard  Coacere 1 200 20 .80
pentru cuptor turbo

Superior Peste Tavastandard - Coacere 4 260 20 .50
pentru cuptor turbo

Inferior Chifia Tava standard Goacere 1 180 35 .50
pentru cuptor turbo

Superior Chifla Tavastandard - Coacsre 4 180 30 .. 45
pentru cuptor turbo

Inferior Fizza Tava standard Functie 2 250 10 ..17
pentru cuptor Pizza

Pentru teate retetele, se recomanda preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii s& nu fie furnizate cu produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt fumizate cu predusul dumneavoastra. Acestea sunt accescrii disponibile in
comert.
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Informatii generale privin
curatarea
A Avertizari generale

Asteptali ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curdta. Suprafeiele
fierkinti pot provoca arsuril

Nu puneti dstergent direct pe
suprafetele fierbinti. Acest fapt poate
cauza pete permanente.

Aparatul trebuie curatat si uscat
temeinic dupa fliecare utilizare. In acest
mod, resturile alimentare sunt curatate
CU usurinta si este prevenitd arderea
acestora, atunci ¢nd produsul este
utilizat din nou, mal tarziu. In acest
mod este prelungitd durata de utilizare
a aparatului iar frecventa problemelor
este redusa.

Nu folositi aparate de curatare cu
aburi, pentru curatare,

Unii detergenti sau agenti de curatars
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curtat,
creme de curatare detartranti sau
obiecte ascutite T timpul curataril.

Nu sunt necesare materizle speciale
pentru curatarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa caldé si o Garpa moale sau un
burete si uscati-l cu o carpa uscata.
Asigurafi-va ca stergeti complet
lichidul ramas dupa curdtare si curatati
imediat orice stropi ramasi in urma
prepararii alimentelor.

Nu spalati nicio ccmponenté a
produsului Th masina de spalat vase.

Inox - suprafete inoxidabile

Nu folosifi agenii de curatare care
contin acid sau clor, pentru curitarea
suprafetelor si de inox sau ofel
inoxidabil si a manerelcr.
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Suprafetele inoxidabile sau din incx s
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenormen este normal. Dupa fiscare
utilizare, curdtati cu un detergent
potrivit pentru suprafete din otel
inoxidabil sau iNox.

Curatati cu o céarpa moale cu solutie
de detergent lichid (care nu zgérie),
avand grija sa stergeti intr-o singura
directie.

Indepértati petele de calcar, ulei,
amidon, lapte si proteine de pe
suprafete de sticla si incx imediat, fara
intarziere. Petele se pot oxida in timp.

Suprafete emailate

Dupa utilizare, curétali suprafetsle
amallate cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau burete, sl
uscati cu o cérpa uscata.

Dac3 aparatul dumneavoastrd are o
functie de curatare usoara cu abur,
puteti realiza curatarea uscarad cu abur
in cazul murdariei uscare,
nepersistente. (Consultali sectiunea
LCurdtarea usoara cu abur”).

Pot fi folosite pe suprafata intericara a
cuptorului si pentru curatarea
gratarului: Quick & Shine si buretele de
frecat care nu zgarie, care este utilizat
pe suprafetele emailate pentru pete
dificile si este recomandat de unitatea
autorizata de service. Nu folositi un
produs exten de curatat cuptorul.
Cuptorul trebuie sa se rAceasca,
nainte de curdtarea zonei de coacere.
Curatarea suprafetelor fierbinti va crea
atat pericol de incendiu, cat si
deteriorarea suprafetei emailate.

Suprafete catalitice

Peretii laterali din zona de preparare
nu pot fi aceperiti decat cu vopsea de
emall sau strat catalitic. Acest agpect
variaza in functie de modal.




Peretii catalitici au o suprafata mata si
poroasd uscara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.
Suprafetele catalitice absorb ulei
datorita structurii porcase si incep sa
straluceasca atunci cénd suprafata
este safurata cu Ulei, in acest caz se
recomanda nlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

Atunci cand curdtati suprafete de
sticld, nu utilizati instrumente metalice
dure si materiale de curatare abrazive.
Acestea pot deteriora suprafata sticlei.
Curatafi aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din micro fibra
specificd pentru suprafete din sticla s
uscati-l cu o carpa uscatd din micre
fibra.

Daca rdmén urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apé rece si uscali
CU © carpa curata si uscata din micro
fibra. Detergentul rezidual ramas poate
dsteriora ulterior suprafata sticlei.

In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de
sArma sau instrumente ascutite
similare.

Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponioil in
comert, cu un agent de detartrare
cum ar fi otetul sau sucul de laméaie.
Daca suprafata este foarte murcara,
aplicati agentul de curatare pe
suprafatd cu un burete si asteptat]
pand cand acesta va actiona
corespunzator. Apoi, curatali
suprafata de sticld cu o carpa umeda.
Decolorarile si petele de pe suprafata
gticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete
vopsite

Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa
calda si o GArpa moale sau un burete
si uscati cu o carpd uscata.

Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curatare abrazivi,
Acestea pot deteriora suprafetele.
Asigurati-va ca imbinarile
compongntelor aparatulul nu sunt
lasate imbibate cu detergent. In caz
contrar, pe aceste Tmbinari vor apérea
urme de coroziune.

Curatarea accesoriilor

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spalat vase, cu exceplia
cazuluiin care se specifica altfel in
manualul de utilizare.

Curatarea panoului de
control

Atunci cand curdtati pancurile de
contral si butoanels, stergati panoul si
butoansle cu o carpa moale, umeda si
uscati cu 0 carpa uscata. Nu
indepartati butcanele si garniturile de
dedesubt pentru a curata panoul.
Panoul de control si butoanele pot fi
deteriorate.

In timp ce curatati panourile din inox
cu buteane de control, nu utilizati
agent de curatare a inoxului Tn jurul
butcanslor. Astfel pot fi stersi
incicatorii din jurul butoarelor.
Curatati panourile de control tactile cu
0 carpa moals umeda si uscati cu o
carpd uscatd. Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu o
caracteristicé de blocare a tastelor,
setali blocarea tastelor inainte de
curdtarea pancului de control. In caz
contrar, se pot produce detectar
incorects la nivelul tastelor.
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Curatarea interiorului

cuptorului (zona de coacere)
Urmati instructiunile de curatare descrise
in sectiunea ,Informafii generale despre
curatare” n functie de tipurile
suprafetelor din interiorul cuptorului.
Curatarea peretilor laterali ai
cuptorului
Peretii laterall din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de emall
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model. Dacé exista un
perete catalitic, consultati sectiunea
Leretii catalitici” pentru informatii.
Daca aparatul dumneavoastrd este un
model cu rafturi din s&rma, scoateti
rafturile inainte de a curata peratii laterali,
Apoi, realizati curatarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii genserale
despre curdtare” in functie de tipul
suprafetei perstelui lateral.
Pentru a scoate rafturile laterale
de sarma:
1.5coateti partea din fata a raftului de
sarmd, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.
2. Trageti raftul de s&rma spre
dumneavoasira, pentru a-l indeparta
complet.
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3.Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapsior.
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Curatare ugsoara cu abur
Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.
Aceasta permite curétarea murdariei
(care nu std de mult timp) cu usurinta
care este inmuiata de abur n intericrul
cuptorului si de stropii de apa din
condensul suprafetelor intericare.
1.Indepartati toate accesoriile din
interiorul cuptorului.
2. Tumati 500 ml de apé in tava si
asezati-o pe al doilea raft al cuptorului.
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3.8electali functia de curatare usoara cu
abur Timpul de curatare apare pe
acran, aceasta duratd nu poate fi
modificata.

Deschideti usa si stergeti suprafata

intericard a cuptorului cu © carpa sau cu

un burete umed.

In cazul murdériai dificile curatati

predusul cu detergent de vase, apa

calda si o carpa moeale sau un burste i

uscati-l cu o cérpa uscata.



In functia de curdtare usoara cu
abur, este de asteptat ca apa din
partea infericard a cuptorului s8 se
evaporeze si sd formeze condens
in interiorul cuptorului si pe usa
acastuia pentru inmuierea
murdariel usoare ce s-a format in
cuptor. Condensul format pe usa
cupterului poate picura prin
imprejur cand usa cuptorului este
deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condsnsul.
Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil s& nu fie
disponibil pentru produsul
dumneaveoastrad. Dupa condensul in
interiorul cuptorului, pot aparea balli sau
umezeala 'n canalul bazinului de sub
cuptor. Dupa utilizare, curdtatli acest
C% al cu o carpa umeda, apoi uscati-|.

Curatarea usii cuptorului

Nu folositi produse de curatare
abrazive durs, instruments
metalice ascutite, burete de
sérma sau inalbitor, pentru a
curata usa si geamul cuptorului,

Puteti indeparta usa cupterului si
gearmurile usii, pentru a le curata. Modul
indepartarii usilor si geamurilor este
explicat in sectiunile ,ndepartarea usi
cuptorului” si ,Indepartarea geamului
interior al usi”. Dupa scoaterea
gearmurilor intericare ale usii, curatati-le
cu detergent de vase, apé caldé sio
carpa moale sau burete, si uscati cu o

carpa uscata. Pentru ndepartarea
reziduurilor de calcar ce se pot forma pe
sticla cuptorului, stergeti sticla cu otet si
limpeziti.
indepirtarea usii cuptorului
1.Deschideti usa cuptorului,
2.Deschideti clemele din soclul
balamalei usii din fata, la dreapta sila
sténga, apasand In jos, asa cum se
aratd in figurd.
Tipurile de balamale pot varia ca tipur!
(A, (B), (C) In conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini prezinta
cum se deschide fiecare tip de balama.
Balamaua de tip (A) este disponibila
pentru tipurile de Inchidere normala.
Balamaua de tip (B) este disponibila
pentru tipurile de inchidere cu
amortizare.
Balamaua de tip (C) este disponibila
pentru tipurile de inchiders/deschidere
cu amortizare.
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Ralama - pozitie inchisa " Balama - pozitie deschisé
3.Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisd.
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4. Tragafi usa detasata in sus, pentrua o
glibera din balamalele din partea
dreapta si stngé si indepértati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
aplicate la ndepértarea acesteia
trebuie aplicate in ordinea inversa
a stapelor. Atunci cand instalati
usa, asigurati-va ¢a inchideti
clemele de pe locasul balamalei.

Indepartarea geamului
interior al usii cuptorului
Geamul interior al usii din fata a
aparatului poate fi indepértat pentru
curatars.

1.Deschideti usa cuptorului,

2.Trageti catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasata pe
sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctels de
presiung de pe ambele parti ale
componenteai si Indepartati-o.

3.Asa cum se aratad in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea intericard (1)
in directia ,A” apoi scoateti tragand in
directia ,B".

1 Geamul ds la extrema intericard

2° Geamul interior (Este posibil s& nu
fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.)

4.Daca produsul dumneavoastra are
geam intericr (2}, repetali procasul
pentru detasarea acestuia (2).

5.Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2).
Asezali marginea tesita a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
(Daca aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul intericr (2) trebuie
atasat la fanta de plastic cea mal
apropiata de geamul cel mai din
interior (1).

8.In timp ce reasamblati gearmnul de la
interior (1), orientafi partea imprimata a
geamului catre geamul dinspre intericr.
Este cruciala asezarea colturilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic ds la
partea inferioara.

7.Apdsati componenta de plastic n
directia cadrului, pana cand se aude
un ,clic”.

Curatarea lampii cuptorului
In cazulin care usa de sticld a lampii
cuptorului din zona de preparare se
murdéareste; curdtati cu detergent de
vase, apa calda si 0 carpd moale sau un
burete si uscali cu © carpa uscata. In
cazul defectarii 1Ampii cuptorului, o puteti
intocui respectand instructiunile din
sectiunile urmétoare.
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inlocuirea lampii cuptorului

A Avertizari generale
» Pentru a evita riscul de electrocutare
nainte de nlocuirea [Ampii cuptorului,
deconectati conectorul electric si
asteptati racirea cuptorului.
Suprafetele fierbinti pot provoca arsuril
Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescenta cu mal putin de 40 W,
mai putin de 60 mm Mallime, mai putin
de 30 mm diametru, sau o lampa cu
halogen cu fite G9 si puters mai mica de
80 W. Lampile sunt potrivite pentru
functionare la temperaturi peste
300°C. Lampile de cuptor sunt
dispenibile la unitatile autorizate de
service sau la tehnicieni cu licenta.
Pozitia lampii poate s& difere de cea
indlicata in imagins.
» Lampa folositd pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperior locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului,
Lampile utilizate in acest aparat
trebuie sa reziste la condifii fizice
aextreme, cum ar fi temperaturi peste
50°C.
in cazul in care cuptorul
dumneavoastra este previazut cu o
lampa rotunda,
1.Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.
2.3coateti capacul de sticla, rotindu-1n
sens invers acelor de ceasomic.
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3.Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat n
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se aratad in imagine
si nlocuiti-o cu una noud. Daca este
de tip (B), scoateti-o afard asa cum se
aratd in imagine si hlocuiti cu una
NoUa.

4.Repozitionati capacul de sticla.

in cazul in care cuptorul este

prevazut cu o lampa de forma

patrata,

1.Deconectali aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoateti rafturile de sarma conform
descrierii,

3.Ridicati capacul de sticla de protectie
al lampii cu o surubelnita. Daca exista
un surub pe capacul de sticla al lampil,
scoateti mai intéi surubul.

4.Daca lampa cuptorulul dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat n
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se araté in imagine
si nlocuiti-o cu una noud. Daca este
de tip (B), scoateti-o afard asa cum se



arata in imagine si inlocuiti cu una
noua.

o

o

5.Repozitionati capacul de sticla si
rafturile de sarma.
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Daca problema persista dupd ce afi urmat instructiunile din aceasta sectiune,
contactati comerciantul dumneavoastra sau un centru de service auterizat. Nu
incercati nicicdata sa va reparat singur produsul.

+ Este normal sa vedeti vapori in timpul funciionarii. »>>> Aceasta nu este ¢
defectiune.

« Aburul generat in timpul procesului de coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor raci din afara produsului si se pot forma stropi de apé. >>>
Aceasta nu este o defecliune.

» Piesele metalice se pot extinde si pot scoate sunste atunci cand sunt
incalzite. >>> Aceasta nu este o defecliune

» Siguranta poate fi defectd sau arsd. >>> Verificat! sigurantsle de la tablou! de
sigurante. Schimbati-le dacé este necesar sau reactivati-le.

» Aparatul nu poate fi conectat 1a priza (impaméantatd). »>> Verfficati dacéa aparatul
este conectat la priza.

« Tastele de pe panoul de control nu functioneaza. »>> Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu furictie de blocare a tastelor, este posibil ca
aceasia functie sé fie activala, dezactivati blocarea tastelor.

Este posibil ca lampa cuptorului sa fie defecta. »>> Infocuti larmpa cuptorului.
Fara curent electric »>>> Asigurali-va cd refeaua electrica este funclionald si
verfficati sigurantele de fa tabloul de sigurante. Schimball sigurantele daca este
tivati-l

ste posibil ca acesta sa nu fie setat la o anumitd funclie si/sau temperaturd de
coacere. =>»> Setalf cuptorul la o anumita functie si/sau temperaturd de coacere.

+ Pentru modele cu ceas, timpul nu este setat. >>> Setafi ora.

Fara curent electric >>> Asigurafi-va ca refeaua electricad este functionald si

verificali sigurantele de la tabioul de sigurante. Schimbati sigurantele daca este

necesar sau reactivati-le.

Este posibil ca usa cuptorului sa fie deschisa. »>>> Asigurati-va ¢ usa cuptorului

este inchisa. Dacéa usa cuptorului raméane deschisd mai mult de & minute, setarile

timpuldl de gatire vor if anulate iar incalzitoarcle nu vor funcliona

A avut loc o pand de curent. >>> Setali timpul / Opriti butoanele functillor s
comutati-le din nou in pozifia dorita.
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« Este posibil ca usa cuptorului sa fie deschisa. >>> Asigurati-va cd usa cuptorului
este inchisa In fotalitate. Daca defectiunea persistd contactali unitatea de service
autorizata.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210, Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni — Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata ;

08:30 - 17:00

E-mail: sepvice@@arcic s

Centrul de apeluri Arctic si Beko

*8010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*3020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

gnr-t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1. ALBA ALBA IULIA Erd.z;ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,

2. ARAD ARAD Piata Areneinr @, bl. E, sc. A, parter

3, ARGES PITESTI Bd. Fratii Gioesti , nr. 59 hl. S9¢, 5¢. B,

parier

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5. BIHOR ORADEA Bd. 1 Dacia , nr. 54, bl.U4, spatiu comercial 1l
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,

6. NASAUD BISTRITA parter

7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

8 | BUCUREST) BUCURESTI B Dacebal, Nr.18 , Bloc S4 , sector 3

Decebal
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9, BUZAU 8UZAU Str. lon Baiesu, nr FN, b C2 | parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu, bl. 1

11. | CLUJ CLUJ-NAPOCA Sir. Constantin Brancus , nr. 2

g;l JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEQRGHE Str. Nicolae lorga , bl. 13, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. 1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , rr. 53, bl. 38 , s¢. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Dacembrie 1918, bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietil,nr.7,sc.D,S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | |1ALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. €, parter
2. | IAsI IASI s;rrt e?r[' Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24, | MURES TARGU MURES Str. Libertatii, nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. TG, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Sir. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, ar. 91, bl 0113

29. | SATUMARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU$8

30. | SIBIU SIBIUY Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , blLA12, sc. A | parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA S;rm Src?zirn, nr. 220, bl. BM2F , parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 | TULCEA TULCEA ?E Babadag , nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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