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YBAXAEMbI MOKYMNATEb,

Mnuta «Hansa» obbeauHsieT B cebe TakMe Ka4yecTBa, KakK WCKMYUTENbHas npocTtoTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas adpdekTUBHOCTb. ocne NpoyuTeHnst MHCTPYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyOHEHUI MO 0GCNYKNBAHMIO MIUTbI.

Mpu BbINycke C 3aBofa, NMnuWTa neped YnNakoBKkoW Obina TwWaTenbHO MNpoOBepeHa Ha
creymnanbHbIX CTeHAaxX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnejoBaHUE U3MNOXKEHHBIM B HEW YKa3aHWsM NpeaoTBpaTUT HenpaBuibHoe
NCMOoNb30BaHUe NMnTHI.

MHCTpyKUMIO criefyeT coxpaHuTb U AepxaTb B ferko AoCcTynHoM MecTe. Bo umsbexaHue
HeCcYacTHbIX Cry4aeB HeobxoaMMo nocrefoBaTeNbHO cobnoaaTth NMOMOXKEHUst UHCTPYKLUA
Mo aKcnnyaTauuu.

BHumaHue!

MnTOoN NONb30BaTHCA TOMBKO NOCME 03HAKOMIIEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

MnuTa NnpegHa3HavyeHa UCKMYUTENBHO ANS AOMALLHEro MCMNOoMb30BaHus.

MaroToBuTenb ocTaBnsaeTt 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWI, HE BNUSIOLWLMX Ha paboTy
yCTponcTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

3710 06OpYyAOBaHNe crieayeT yCTaHOBUTL B COOTBETCTBUM C 06si3aTenbHbLIMU NpaBunamm
1 UCMOMb30BaTh TOMBbKO B XOPOLLO BEHTUNMPYEMOM nomelleHun. Nepen ycTaHOBKOW v
“cnosib3oBaHWEM HEOBXOANMO 03HAKOMUTLCS C MHCTPYKLMEN MO 3KCniyaTaumm.

Mpn paboTe ycTpoMCcTBO HarpesaeTcs. PekomeHayeTcs cobnogatb OCTOPOXHOCTb
YTOGbI M HE KacaTbCs ropsiuMX BHYTPEHHUX YacTel JyXOBKY.

Cnepgute 3a feTbMM BO BpEMSI MOMNb30BaHNA NINTOW, NOCKOMbKY UM HE 3HaKOMbI
OcHOBbI ee paboTbl. B yacTHOCTW, NpnyMHOM OXora pebeHka MOryT cTaTb KOHOPKY, Ka-
Mepa OyXOBKW, pelleTka, paMa ABepLibl, HaXoAsaLWMeCs Ha NAMTe eMKOCTU C ropsvyMmu
XNOKOCTAMMU.

Hy»Ho cneauts 3a TeM, 4Tobbl 3NeKTpUYeckre NPOBoAA MEXaHUYECKOTO KyXOHHOMO 060-
pyZoBaHus (MUKcepa, HanpuMep), He Kacanuch ropsymx YacTel NnuThbl.

He cnenyet nomeluath B LiKad nerkoBocnnaMeHsitolLmMecs: matepuarnsl, KOTopble MoryT
3aropeTbCs BO BpeMs paboTbl AyXOBKM.

He cnenyet octaBnsATb nnuty 6e€3 npucmoTpa BO Bpems xapku. Macno u xupbl MoryT
3aropeTbes OT neperpesa.

[Mpwn 3akmnaHum KOHCbOpKy MOXET 3alnnTb — cneanTe 3a 3TUM.

[Mocne noBpexaeHnsa NAnTbl €e UCMNOoSb30BaHNE BO3MOXHO TOSbKO MOCKe YCTpaHeHUs
Henonaaky cneunanmcTom.

He oTkpbIBaTb kpaH rasonpoBoda unu knanada Ha 6annoHe, He ybeamBLUUCL, YTO BCe
KpaHbl MAUTbI 3aKPbIThI.

He AonyckaTtb 3anmBa KOH(*)OpOK Nnn nx 3arpAas3HeHus. 33Fpﬂ3HeHHble roperku Heobxo-
ANMO OYUCTUTHb U NPOCYLLNTL Cpasy XXe Nocrie Toro, Kak nnmta OCTbIHET.

He cTaBuTb nocyay HENOCPEACTBEHHO Ha KOHOPKMU.

Ha pelueTky Hag oTaenbHOM KOH(POPKOW MOXHO CTaBUTb MOCYAY, COAEPXKMMOEe KOTOPOM
BecuT He 6ornee 10 kr, 06LWMIA BEC, KOTOPbLIV BblAEPXKUT peleTka — 40 Kr.

He cTy4aTb no pyykam n koHdopKam.
He ctaBuTb npegmeTbl Becom Gonee 15 Kr Ha OTKPbITYIO ABEPLY AYXOBKU.

3anpeluaeTcs nepegensiBatb U PEMOHTUPOBATL MUTY nuuam 6e3 npodeccroHansHom
MOArOTOBKM.

3anpeLyaeTcs OTKpbIBaTb KpaHbl NINTbI, HE UMEsl B pyKe TopsiLLei CnYKU Unu yCTpom-
CTBa ANSA 3aXKWUraHus rasa.

3anpeLluaetcs 3agyBaTtb nrams KOHPOPKK.

[Nepen oTKpbITMEM KPbILLKA NINTHI, pekomMeHgyeTca O4YUCTUTb ee oT 3arpsisHeHun. MNpex-
Ae 4em onyCTtuTb KPbILKY, peKOMeHOAYyeTCA OXIaanTb BapO4HYH NMOBEPXHOCTDb.

CTeknsiHHas KpblLLKa MOXeT TPEeCHYTb Npu HarpeeaHuu. MoracuTe Bce KOHPOPKM nepes
TeM, Kak ee onyCcTuTb.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

3anpeu.1aeT0ﬂ CamMOBOJfIbHas NepeHacTponka NnNuTbl Ha APYrov BUA rasa, nepemeLleHme
NAUTbI HA APYroe MecToO N BHECEHUE U3MEHEHMWI B CUCTEMY MUTaHUA. Takue onepauuun
MOXET NPOU3BOAUTb TOSTbKO YNONIHOMOYEHHbIW CreunanuncT.

He I'IOJ'Ib3yI7ITer TBEpAbIMU YUCTALLMMU BelleCcTBaMn UM OCTPbIMU MeTannm4yecknmm
npeamMeTtamMmun anda oO4YUCTKM CTeKna aBepubl, OHM MOryT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb, YTO, B
CBOI0 o4epeab, MOXET NpUBECTU K NOABMEHUIO TPELLMH.

[Ns YMCTKM NAWTBI HENBb3S UCNOMNb30BaTb YCTPOMCTBA NapOBOW YMNCTKM.

OT10 ob6opynoBaHMe He NpegHa3HavYeHo Ang nonb3oBaHus nuuamm (B TOM Yncrne n AeTb-
MUW) C OrpaHUYEHHbIMU (PU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU U NMCUXMYECKMMU CMOCOBHOCTAMMU,
a Takke nuuamu ¢ OTCYTCTBUEM KaKoro-nmbo onbita paboTel ¢ AaHHOro BMaa GbIToBOW
TEXHWKOWN, €CIN TOMbKO 3TO MPOUCXOAMUT MOA HAA30pPOM MMM COMMAacHO MHCTPYKLUUW MO
aKcnnyartauum obopygoBaHus, NnepeaaHHoO OTBETCTBEHHbIM 3a MX 6€30MacHOCTb NMULIOM.
Cnepnyet obpawatb BHUMaHWE Ha AeTen, YToObl OHW He urpanu ¢ 06opyaoBaHMEM.

Okcnnyartaumsa obopyaoBaHUsa ONA Bapku UM NeYeHWs Bbi3biBaeT BblAerneHve Tenna u
BMaXXHOCTW B MOMELLEHNN, B KOTOPOM ycTaHoBneHo. CriegyeT y6eauTbCs, XOpoLo nu
NPOBETPUBAETCH KYXOHHOE MOMELLEHNe; HeOBXOAMMO coaepXaTb OTKPbITbIMU HaTy-
panbHble BEHTUMALMOHHbIE OTBEPCTUS UMM YCTAHOBUTL CPeacTBa MEXaHW4YeCKOW BEH-
TUNALMN (BBITSXKKA C MEXaHNYECKON BEHTUNALMEN).

M3-3a AnNMTEnbHOro MHTEHCUBHOIO MCMNOMNb30BaHWA 060pyaoBaHMA MOXeT noTpeboBaThb-
CA AOMONHUTENbHOE NPOBETPUBAHME, HaMpUMep, OTKPbITUEe OkHa unu Gonee adpdek-
TMBHAs BEHTUNAUMS, T.e. yBennyeHne apdheKkTUBHOCTN MEXaHUYECKOW BEHTUNALNY, B
criyyae ee MCrnornb30BaHus.

?\ CumBOIN Ha CTEKNSAHHON KPbILLKE MIINTbl O3Ha4YaeT: CreknsiHHasn KpbILWKa MO-

& XeT TpecHyTb nNpu HarpeBaHuu. [Noracute Bce KOHOPKM nepea Tem, Kak ee
OnyCTUTb.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTHU

® B C/IYHAE MNMOJO3PEHNA HA YTEYKY TA3A:
3axuraTb CNUYKW, KypUTb, BKMIOYATL U BbIKMOYATbL 3NEKTPONpUGopb! (3BOHOK, BbIKHO-
YaTenu) 1 NoMb3oBaTbCA UHLIMK 3NEKTPONPUBOPaMn N MEXaHNYeCKUMM YCTPONCTBaMMU,
KOTOpbIe MOTYT Bbl3BaTb BO3HWKHOBEHWE JMEKTPUYECKON UMK yaapHON UCKpbl. B atom
cnyyae crieqyet HemeaneHHO 3aKpbITh KnamnaH Ha rasoBom GanfioHe wnu Kpad, nepe-
KPbIBaOLLMIA ra3oBylo CUCTEMY, MPOBETPUTL NMOMELLEHNEe, a 3aTem BbI3BaTb crneuuanu-
CTa, yNONMHOMOYEHHOTO YCTPAHWUTL MPUYKNHY YTEYKN.

® [lpu nobor npobneme, BbI3BAHHON TEXHUYECKUM U3bSIHOM, CrefyeT HEMEANEHHO OT-
KIMIOUYUTb SMEKTPONMTaHMe NnuTbl (NOMb3ysChb YKa3aHUSMU, U3NOXKEHHbIMU BbilLE) U MO-
TpeboBaTb yCTpaHeHUsa HegocTaTKa.

® Henb3s nogknoyaTh K ra3oBov CUCTEME aHTEHHbIE NPOBOAA, HanpuMep, paguonpuem-
HUKOB.

B cnyyae yTeuku rasa, Heob6xoaMMO NepekpbITb 4OCTYN rasa Npu NOMOLLM KpaHa.

Ecnun 3aroputcs ras, BbIXogsLmMii N3 HErepMeTMYHOIO KrnanaHa ra3oBoro GannoHa, cne-
nyer: HaGpOCI/ITb Ha GannoH BIAXHYIO TPANKY O714 €ro oxXnaxkgeHud, 3akpbiTb KranaH
GannoHa. Nocne oxnaxaeHust BbIHECTM GanmoH Ha OTKpbITOE NPOCTPaHCTBO. 3anpeLua-
€TCA NOBTOPHOE NUCNOSfib30BaHMe NoBpeXxaeHHbIX 6annoHoB.

® B clny4yae OnnuTenbHOro nepepbiBa B UCMOMb30BaHUN NNAUTbI Heobxoanmo 3aKpbITb rmas-
HbI KpaH rasoBou cuctembl. Ecnn nnuta nogcoeanHeHa kK rasoBomy 6ann0Hy, 37O Aen-
CTBUWE BbIMOJTHAETCA NOoCe KaXXaoro Ncnorib3oBaHuA.



KAK 3KOHOMUTb SHEPIUIO

ToT, KTO Nonb3yeTcsa 3Hep-
rMen OTBETCTBEHHO, SKOHO-
MUT He TOMMbKO AOMAaLLHUIA
OrogKeT, HO NpUHMMAaET Mo-
CUIbHOE y4YacTue B OXpaHe
== == okpyxawowen cpegbl. Mbl
MOXEM MOMOYb MyTEM 3KO-
HOMUK 3nekTpoaHeprun! [enaetca 310
Taknm obpasom:
® [IpaBunbHOe Ucnosb3oBaHUe NocyAbl
ANA NPUroToBIEeHUs NPOAYKTOB.
Mocyna Ans NpUroToBneHNst NPoaYKTOB
He [orkHa ObITb MEHbLLE KOPOHbI Nna-
MEHM KOHMOPKK. [TOMHUTE O HaKpbITUK
nocyapbl KpbILLKaMu.
® Yucrtora KOH(pOPOK, pelueTku, NiuThbl
noa roperikamm.
3arpssHeHns npensTCTBYOT nepefadve
Tenna — NPOYHO MpUropeBLUNE 3arpss-
HEHUS1 HEPELKO MOXHO yAanuUTb TOMbKO
CpefcTBaMu, B CBOK oyepedb Mnpuym-
HSIOWMMN Bpes OKpyXalolen cpene.
Ocobyt0 YNCTOTY HYXXHO MoAAEpPXKMNBaTb
BO3Me paccekaTtenen nrnameHn 1 MHXek-
TOPOB KOH(POPOK.
® W3beratb HeHyXHOro «noAarnsabiBa-
HUSA».
He ctouT 6€3 HeobxoaAMMOCTH NOCTOSAH-
HO OTKpbIBaTb ABEPLY OYXOBKU.
® Mcnonb3oBaHue OyXOBKU TONBKO NMpwU
NPUroToBrieHUN OGONbLUIOro Konuye-
CcTBa NPOAYKTOB.
Msico Becom MeHee 1 Kr BMOMHEe MOXHO
NPUrOTOBUTb HA OTHE FOPETKM.
® licnonb3oBaHMe OCTaTOYHOro Tenna
DYXOBKMW.
B cnyyae npurotoBneHuns npogykToB 60-
nee 40 MWHYT pekoMeHAOyeTCs BbIKIHO-
4nTb AyxoBKy 3a 10 MMHYT OO rOTOBHO-
cTu.

BHumaHue! B cnyyae ncnonb3oBaHusa Tan-
Mepa yCTaHOBUTb Gornee KOpPOTKOE BpeMs
npurotoBneHns bnioga.

® [lpuroTtoBrneHne NPOAYKTOB C UCMOSb-

30BaHWEM KOHBEKLUMM U 3aKpbITOWM
ABepuei AyxXoBkW. TwaTernbHo 3a-
KPbITb ABepLy AYXOBKU.

Tenno yxoOuT u3-3a 3arpsisHEHU Ha
[Bepue [OyXOBKU. 3arpsisHeHust Nydlie
yOansTb cpasy.

He ycTaHaBnvBaThb NNUTY B Henocpe-
CTBEHHOW GNU30CTU OT XONOAUIbHU-
KOB U MOPO3UIIbHbIX KaMep.

Bes HeobxoaMMOCTM Bo3pacTaeT norpe-
GrneHne anNeKTPO3HePrum.



PACMNAKOBKA

N

Ons TPaHCMNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLUULLEHO
OT MNOBpPEeXAEeHUN YNaKkoBKOW.
Mocne ypmaneHus ynakoBKw,
npocum Bac ns3baBunTbCs OT ee
yacTtel cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuiepba okpykatoLLen cpeae.

Bce martepuanbl, UCnonb3oBaHHbIe OSis U3-
rOTOBMNEHWs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
nognexart nepepabotke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBo4HbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW NeHomnmna-
cTa 1 T.N.) B NpoLEeCcce pacnakoBKN Henb3si
nognyckatb Aeten

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4yaHwn cpoka ucnorb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIOPOCUTb, kak 0bblu-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaTh B MYyHKT Npu-
ema 1 nepepaboTku anekTpuye-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O6 aToM WHOpMUPYET 3HaK,
pacrnonoXeHHbIM Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYK-
LMK MO KCMyaTaumn 1 yrnakoBke.

B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTte-
pvanoB Unv MHOM opMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLeCTBEHHbIV BKNaj B COXpaHeHWe OKpy-
Xarowlen cpeapl.

CBepgeHusi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYyHKTE yTU-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMNyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA
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3,4 QOO 0QO0O 56
1 2
15 9
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_

1 Pyuka peaynsmopa memmnepamypbl OyX08KuU

2 Pyuka eblbopa hyHKUUU OyxX08KU

3,4, 5,6 Pyuyku ynpasrneHusi 2a308bIMU KOH(hopKamu
7 KonmpornbHas namna mepmopezynsmopa

8 KonmponbHas namna pabomai naumasi

9 KpenneHue 0sepuybi yxoeKu

10 Awuk (0ns onpedeneHHbix Modenel)

11 Bonbwasi KoHghopka

12 CpedHsisi KoHghopKa

13 BcnomoraTtenbHas KOHghopka
14 CpedHsisi KOHghopKa

15 Tadmep



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

12

11

14

13

3,4

15

5,6

1 Pyuka peaynsmopa memmnepamypbl OyX08Ku
2 Pyuka eblbopa hyHKUUU OyX08KU

3, 4 Pyyku ynpaeneHusi KOHgbopkamu

5, 6 Pyyku ynpasrneHusi 2a3o8biMU KOHGhopKamu
7 KoHmponbHas namna mepmopeaynsmopa

8 KoHmponbHas namna pabomsl naumsl

9 KpenineHue dsepubl Oyxo8KuU

10 Awuk (0ns onpedeneHHbIx mModernel)

10

11 KoHgpopka 12/21 cm

12 KoHgpopka 14,5 cm

13 BcnomoraTtenbHas KOHghopka
14 Bornbwasi KoHgopka

15 Tadmep
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OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

17 Jamyuk nnameHu*
18 Ceeya anekmpornodxuza*

OcHalleHune nNnnTbl - nepeyeHb:

\

Pewemka Ons gpuns ModdoH Onst KapKu loddoH 0nis ebineyku™
(pewemka Ons cywKu)

Bepmen —u sunku*

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem
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MOHTAX

Cnegywouwme ykasaHus npegHasHayeHbl
08 KBanupuumpoBaHHOro crneunanucTa no
MOHTaxy, yCTaHaBnMBaroLllero nnuty. Yka-
3aHUSA npegHasHadveHbl Ang obecneveHust
Hanbornee NPodeCCUOHaNbLHOro BbINOSHE-
HUA OENCTBUA, CBA3AHHBLIX C YCTaHOBKOW
yCTponcTBa.

® [lepen ycTaHOBKOW crenyeTt yoeanTbes,
COOTBETCTBYHOT I MECTHblE YCMOBUSA
CcHabXxeHust (BMA rasa u ero AaBneHune)
XapakTepucTukam o0opyaoBaHus.

® PexnM ycTaHOBKM 3Toro obopynoBaHus
NpencTaBneH Ha 3aBOACKON Tabnuuke.

® 370 060pyOoBaHME He MoAKoYaeTcs K
OTBOAHbLIM KaHanaMm ra3oobpasHbIX OT-
xo00B. OHO OOMKHO GbITb YCTaHOBINEHO
N MOAKIHYEHO B COOTBETCTBUM C AeW-
CTBYHOLLUMMU YCTAHOBOYHLIMU MpaBuna-
mMu. OcobeHHO crieayeT y4ecTb COOTBET-
cTBytowme TpeboBaHus, Kacatolmecs
BEHTUIALMM.

YcTtaHoBKa NnuUThbI

[ J KyXOHHoe nomeLLeHne gormkHo bbiTb Ccy-
XM U XOPOLLUO npoBeTpmnBaeMbiM, UMETb
ncnpasHyK BEHTUNALMUIO cornacHo nen-
CTBYyROWMMN TEXHUYECKMMN HOpPMaMWU.
[MpaBoBasi 6a3a, B COOTBETCTBUMN C KO-
TOPOW OLEHNBAETCA NPUrOAHOCTL NoMe-
LeHna ana yCtaHOBKU rasoBOW NAUTHI.

® [lomelleHne [OMKHO MMETb cucremy
BEHTUNALNN, yaanawwy n3 noMelle-
HUA NPOAYKTbl rOpeHunsa, BO3HUKaLine
npu wmcnonb3oBaHun nnutbl. Cuctema
[OSMKHA COCTOSATb U3 BEHTUNALMOHHON
peLeTKn Unn BbITAXKWN.
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BbITsXKKM criegyeT MOHTMpOBaTb B CO-
OTBETCTBUM C yKa3aHWUSIMWU COMPOBOAM-
TENbHOWN 3KCNIyaTaLMOHHON MHCTPYKLIMK
K HMM. PacnonoxeHue nnuTbl OOMKHO
obGecneunBatb CBOOOAHBIA [AOCTYN KO
BCEM 3reMeHTaM ynpasneHus.
[NomelleHne gomkHo obecneunBaTb 40-
cTyn Bo3gyxa B ob6beme, HeobxoanmMom
Ons nonHoro cropaHust rasa. O6bem
nocTynaroLlero Bo3gyxa AOIKeH ObiTb
He MeHee 2m3/4yac Ha 1 kBT moLluHocTK
ropenok. Bo3gyx moxeT noctynatb He-
NMOCPEACTBEHHO CHapyXXu, 4Yepes KaHan
anametpom MuHUMYM100cm2 , nmbo 13
coceHVX NoMeLleHunii, 06opyaoBaHHbIX
BEHTUMNSALMOHHBIMU KaHanamu, BbIXOAs-
LLUMMK Hapyy.

Ecnn  ycTpoilcTBO  akcnnyatupyeTcst
WHTEHCUMBHO B TEYEHWE [AMUTENbHOO
BPEMEHU, MOXET BO3HWKHYTb Heobxo-
AMMOCTb OTKPbITb OKHA NS YIy4lUeHus
BEHTUNSALMNN.

[a3oBas nnuTa, OTHOCMTENBHO Harpesa
OKpY’>KatoLMX MOBEPXHOCTEN, SBMSIETCH
YCTPOWCTBOM KaTeropum X 1 B Ka4yecTse
TAKOBOTO MOXET BCTpaumBaTbCs TOSb-
KO [0 BbICOTbI paboyeit MOBEPXHOCTH,
TO ecTb okoro 850 MM OT OCHOBaHUS.
BcTpauBaHuve Bbllle yKa3aHHOMO YPOBHS
He pekoMeHAyeTCs..

\ HOOD |
Min. 600 mm £
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MOHTAX

Mpuneratowme nnockocTn mebenu Aonmx-
Hbl UMETb 0BNULIOBKY, @ Krewv Ans ux npu-
COeAIMHEHNS BbiAEPXMBaTb TeMnepaTypy
100°C. HecobntogeHve gaHHOro ycrnoBus
MOXET NPUBECTU K AedPOPMUPOBAHMIO MO-
BEPXHOCTW UM OTKMENBaHMIO OGMULIOBKM.
Ecnu HeT yBepeHHOCTM B TEPMOCTOMKO-
cTn Mebenu, NNUTY HYXXHO BCTPOUTb, CO-
XpaHsia 3a3op npumepHo B 2 cm. CTeHa,
HaxoasLasacs 3a NNUMTon, JormkHa ObITb
YCTOMYMBOW K BbICOKUM Temneparypam.
[Mpy nonb3oBaHUW MAUTOW, ee 3aaHas
YacTb MOXeT HarpeBaTbcs Ha 50°C BbiLle
OoKpyxatoLen Temnepartypbl.

MnuTty cnegyet yctaHaBnuBaTb Ha TBEP-
AOM 1 poBHOM norny (He Mcnonb3oBaTb
noacTaBKku

Mepep akcnnyartaumen NAnTy HYXHO Bbl-
POBHSATb (3TO MMEET 3HayeHue npexae
BCEro sl PaBHOMEPHOro pacnpeneneHns
Xupa Ha ckoBopogke). [insa atoro cnyxat
perynupyemble HOXKW, AOCTYN K KOTOPbIM
OTKPbIBAETCH Nocne CHATUA Awmnka. Ana-
Na3oH perynupoBkn +/- 5 mm

Mo anekTponoTpebneHuto:

- Knacc A.

Mo mecTononoXxeHuto:

- Ecnn nnuta ycraHoBneHa no
knaccy 2.1., To cormacHo peu-
CTByWOWMM  cTaHOaptam  Ans
noakKn4YeHUs rasa LOJKHbl MUC-
nonb30BaTbCH TONbLKO rMOKne me-
TannM3upoBaHHbIe TPyObl.

- Knacc 3, ansi Bapo4Hble NoBepXx-
HOCTMW, yCTaHaBnuBaewmble B Ky-
XOHHbIX Griokax.

MoacoeanHeHue NNUTbI K
rasonpoBoay.

BHumaHwue!

Mnuta gomxHa 6bITb NoAcoeauHe-
Ha K cucteMe ¢ TeM TUMNOM rasa, Ansi
KOTOporo npepHasHa4veHa. Mnuta
[OJIKHA NOAKMNHYAaTbLCA TONbKO
cneuuManucToM, UMeKLNUM COOoT-
BeTCTBylOLMe KBanudukauuo u
NOSIHOMOYMS, U TONbKO OH UMeeT
npaBo NepeknYeHns NAUTbl Ha
Apyron Tun rasa.

YkasaHua ans cneuuanucta no MOHTaxy
CneuunanucT No MOHTaXxy o6sa3aH:

® ImeTb paspelueHvie Ha paboTy C ra3oBbiM
obopynoBaHuem,

® (O3HaKOMUTbLCH CO CBEOEHUSIMU, Haxo-
OAWMMUCS Ha COMpPOBOAUTENBHON A0-
KyMeHTaLun, CPaBHUTb 3TN CBEAEHUS C
YCINOBUSIMN YCTaHOBKM.

® poOBEPUTDL:

- 3(PPEKTMBHOCTb BEHTUMALUN, TO €CTb
BO34yxoobmeHa B MoMeLLeHuu,

- repMeTUYHOCTb COeaMHEHMNI ra3oBon ap-
MaTypbl, paboTy Bcex yHKLMOHANbHbLIX
yacTen NnuThbl,

- CUCTEMy ANeKTPOCHABXeHWS NnnThbl.

BHumaHue!

MogkntoyeHne nnuTbl K GannoHy co
CXKVDKEHHBIM ra3oM Wnm K CyLLIeCTBYHO-
e cucteme MOXeT Npou3BOAUTb
TOMNbKO MacTep, UMetoLLMI KBanudu-
Kauuo 1 gonyck, npu cobnogeHnn
BbINOMHEHUN Bcex npasun Gesonac-
HOCTMW.
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MOHTAX

MopgknovyeHue K TMGKOM cTanbHOW TPy-
Ce.

B cnyyae yctaHOBKM MnuUThI COrnacHo npepa-
noceinkam Ans 2 knacca, | nogknacca, ans
MOAKIOYEHNS MMAWTLI K ra30NpoOBOAY PEKO-
MEHZYEeTCA MCNosb30BaTb MCKITHYUTENbHO
mMeTannuyeckyto rmbkyw Tpyby, cooTBet-
CTBYHOLLYIO 0bsA3aTeNlbHbIM OTEYECTBEHHBIM
Hopmam. CoegunHeHne, NpPoBoOAsLIee ras K
nnuTe, ABNSETCS COeQUHEHUEM C TpyOHOM
pe3bbon 1/2”. PekoMeHAyeTCs YyNnOTHUTH
coeuHeHus TePNOHOBOW YNNOTHUTENbHOMN
NEHTOMN.

[nsa nopknitoyeHus crnegyeT UCMonb3oBaTb
TOMbKO TPYObI M yNNOTHUTENN, OTBEYaKOLLME
OeNnCTByoLLMM 06a3aTenbHbIM HopmaM. Mak-
cMmanbHas AnvHa rubkomn Tpybbl HE MOXET
npesbiwartb 2000 mm. CnepgyeT ybeanTbes,
He OyzeT nu conpurkacaTbCsi BBOA C KaKUMU-
nMBo NOABWKHBIMUW YACTSIMU, KOTOPbIE MOTN
Obl ero NOBpeaMUTb.

MopgknoyeHne K KecTKou TpyOHoOW cu-
cTeme.

B nnute nmeetca Tpy6HbIA naTtpybok c
pe3bbon 1/2”. PekoMeHAyeTCs YyNNOTHUTH
coeuHeHus TePNOHOBOW YNNOTHUTENbHOMN
neHTown. MNoakntoYeHne K rasoBon yCTaHOBKE
OOMKHO ObiTb BbINOMHEHO Takum 0OpasoM,
4YTOObI HE BbI3BaTb HANPSXKEHNS B KAKON-NNGO
TOYKE CUCTEMbI M Ha KAKON-TO YacTu obopy-
poBaHus. HeymepHas 3atskka (6onbuue 20
Nm) unu ncnonb3oBaHue Naknu Ans ynnot-
HEHMS1 MOXET CTaTb NPUYNHON NOBPEXOEHUS
COEIVIHEHWUSI UMW €0 HEMMOTHOCTYU

Mpu nogkmoYeHUn NnTbl K CUCTEME C Xnf-
KM ra3oMm HYXHO Ha coeaumHeHme R1/2”
HaBEpHYTb MeTannuyecknii NepexogHuK
ONnHOM MUHUMYM 0,5 M C NepexoaHNKOM Ha
Tpyoky 8x1mm. [ns npvBvHYMBaHWUS nepe-
XOAHUKa HEeOOXOAMMO OTBUMHTUTL MPYXUHY
€ neTnu Kpbiwku. NpoBoa noaBoga rasa He
OOIMKEH KacaTbCs METannM4ecknx anemeH-
TOB 3aHel naHenu NnuThbl.

15

B rasoBbIXx KpaHax (BeHTUNsX)
BMeCTO CMa3Ku Tuna conupon,
NPUMEHSIITCA TepMOYCTONUYUBbIE
npoKnaakw.

BHumaHue!

1o OKOHYaHMN MOHTaxa Hy>XHO MPOBEPUTH
repMeTUYHOCTb BCEX COEAMHEHWIA, UCMOoNb-
3ysl 4N 3TOr0, HanpuMep, MbIfbHYO BOAY.
3anpellaetcsa npoBepsiTb repMeTUYHOCTb
NPV NOMOLLIM OTHSI.

MoakniovyeHne NAUTHLI K
3NeKTPUYeCcKomn cetu
(HomuHanbHas MmowHocTb Makc. 3,5 KBT)

Mpy npousBoacTBe NnuTa paccyuTaHa
Ha NUTaHWe NepeMeHHbIM 0gHOMa3HbIM
TokoM (230B~50 'u) 1 ocHalleHa kabe-
nem noaknoyvenust 3 x 1,5 mm2 gnuHon
okoro 1,5 M € 3aKpbITON BUIKOW.

[He3pgo  nogknodeHus ANEeKTpoceTn
OOMKHO ObITb 3aKpPbITbIM N HE [OO0JIK-
HO pacnonaratbcs Hag nnuton. lNMocne
YCTAQHOBKM NMINUTbI Heobxoaumo, 4TobbI
po3eTka Obina OOCTYMHOW Ansi NoMnb30-
BaTena.

Mepen NoaKIYEHNEM NIUTBLI K PO3eTke
HY)>XHO NPOBEPUTL:

-BblAepXaT N NpegoxXpaHUTENn U arek-
TPOMPOBOAKA Harpy3Ky MnuTbl,
-o6opyaoBaHa v anekTpocuctema aeii-
CTBEHHOV CUCTEMOI 3a3eMIIEHNS], COOT-
BETCTBYIOLLEW TpebGoBaHUAM OeNCTByto-
LUMX HOPM U pacropsPKEHW,

- [OCTYMHa Nn po3eTka.

BHumaHue!

B cnyyae noBpexaeHuss HeoTKnioyaemo-
ro nuTaTenbHOro nposoda, BO usbexaHve
OMacHOCTM OH [OMXKeH ObiTb 3aMeHeH Yy
NpON3BOAUTENS UNW B CneunanusanpoBaH-
HOM PEMOHTHOM MacTepCKOM KBanmuum-
pOBaHHbLIM CneLnanucToMm.



MOHTAX

MopgknoyeHne NUTbI K 3NEKTPUIYECKON CeTu

(HomuHanbHas mowwHocTb 6onblue 3,5 KBT)*
BHymaHume !
[MopkntoveHre Kk NPOBOAKE MOXET BbIMOMHATL KBANMMULMPOBAHHbINA CMeumnanucT no MOHTaxy C COOT-
BETCTBYIOLLMM JOMYCKOM. 3anpeLuaeTcs CaMOBOMbHO MPOM3BOANTL NEPEHACTPONKY UM U3MEHEHUS B
3NeKTPONPOBOAKE.
Yka3zaHus 4nsa cneymanmcTa no MoHTaxy.
[Mnuta paccuutaHa Ha NUTaHue nepemMeHHbIM TpexdasHbiMm TokoM (400B 3N ~50My). HoMmuHanbHoe Ha-
npsbKeHne HarpeBaTerbHbIX arnemeHToB cocTaensieT 230 B. MNepeknoveHne NnuTbl 4ns NMTaHUS: O4HO-
asHbIM ToKkoM (230 B) ocyLecTBNsSeTCs yCTaHOBKOW MOCTKA Ha MaHenu NnoakioyYeHnsi B COOTBETCTBUM
C npunararoLLencs CXeMon coeanHeHnn.
CxeMa coefiMHEHU HaXoaUTCS PsaoOM C pacnpenenmTenbHbIM LUTKOM MAnTbl. JoCTyn K LUTKY BO3MO-
)KEH MOCIe CHATUSI KOXKyXa, OTBUHTUB KpenneHnst OTBEPTKON. Hy>XHO NOMHUTbL O MpaBuiibHOM Bbibope
CcoeauHUTENbHOro kabens, yunTbiBaTh TUM NOACOEAUHEHNSI U HOMUHAIBHYIO MOLLUHOCTE NnuThl. Coeau-
HUTENbHBIN kKabenb cneayeT 3akpenuTb B OTTSKKE.
BHymMaHue!
CnepnyeTt NOMHUTL O NMOAKIIOYEHUN HYNEBOW LIeNu K 3aXXUMYy Ha pacnpenenuTeribHoM LWnUTKe, 0603Ha-
YEHHOro CYMBOJIOM @ («3a3emneHune). ONeKTponpoBoaKa, NUTaKLLAsA NNTY, JOMKHA UMETb BbIKITHO-
yaTtenb 3auThl, NO3BOSSIOLLMI NPpepBaTh NOAAYY TOKa NpU BO3HUKHOBEHWUM aBapunHom cutyauun. Pac-
CTOSIHME Mexay pabounmMy KOHTaKTaMu BbIKMYaTeNs 3awmuTbl AOMMKHO COCTaBASTE MUHUMYM 3 MM.
Cnocob NoakmoYeHns, OTMMYAIOLLMIACS OT MOKa3aHHOIo Ha Cxeme, MOXET NMPUBECTU K MOMOMKe Mnu-
Thl.

CXEMA BO3MOXHbIX MOOKMTHOYEHUNA
BHumaHune! HanpshkeHne HarpeBaTtenbHbix anemeHToB 230 B) -
=
BHumaHwne! B ntobomM coeamHeHnn 3aLnTHbIN ‘ﬁ:i]L )'; o
npoBoA AOMKeH OblTb COeAMHEH C KOHTAKTOM - T 3 g
@ («3a3emneHune») PE rei— o’ % 4
— =0
2 IN [=
i ) T £
) I
I g E[ 5
=] 529
0O O x
1 2 3
1| B cetn 230 V ogHodbasHoe /O—O—O
NOAKII0YEHNE C HyneBbIM NpoBoAoM, | 1N~ U HO5VV-F3G4
MOCT CBA3bIBAET KOHTaKTbl 1 -2-3 1 5 4
4-53awuTa Ha @(«3asemneHme»). PE/,8N/,O—O
2| Cetb 400/230 V pByxdasHoe 1/(10 A A
MOAKMIOYEHNE C HelTparblo, MOCT - 2N~ L 27
KoHaTKThbl 2-3 1 4-5, 3awuTa Ha ® 5 a HOSVV-FAG2,5
@ («3a3emneHune») F’E/Ory'o_o
3| Cers 400/230 V Tpexcpastoe ¢ 12 3
HenTparnbto, MOCT - KOHTaKTbl 4-5, LI/'OL;/'O;/‘O
nposoga assl 1, 2 1 3, HelTpans 3N~ L HO5VV-F5G1,5|
4-5, npoBop 3almTbl Ha @ 5/8 5 4
(«3a3emneHune») P N7
MpoBoga dasbl - L1 =R, L2=S, L3=T; N - Hentpanb; PE — 3aWwnTHbIN HONb

*Ans onpeaeneHHblx mogenem
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MOHTAX

MepekntoyeHne NNUTbI Ha Apyromn Tun rasa.

Ota pabota MOXeT ObITb BbIMNOMHEHa TONBKO MacTepoM C He06XOANMbIM AOMYCKOM.
Ecnu ras, koTopblM JOMmKHa CHabxaTbCa nNnuTa, OTNMYaeTcs OT rasa, NpeayCMOTPEHHOro
npu 3aBoackomn yctaHoBke - G20 20 mbar, Hy>XHO 3aMEHUTb MHXEKTOPbl KOH(OPOK 1

oTperynMpoBarh nnawms.

[nsa nepeknioveHns NAUTbl Ha Apyron Tuna

rasa, Hy>XHO NpPon3BeCTHU:

@3aMeHY MHXEKTOPOB (CM. Tabnuuy),
®perynmpoBKy «3KOHOMHOIO» ropeHus.

BHumaHue!

[nuTel, NnocTaBnsaemMble NPOM3BOAUTENEM,
oTperynupoBaHbl And Ucnonb3oBaHUA Ma-
r’MCTparnbHOro rasa.

Fopenka Tuna DEFENDI (cornacHo o6o3Ha4yeHuto DEFENDI Ha yacTsax ropenku)

Mnamsa ropenkm

Fopenka
BcnomoratensHasi CpepgHsis BonbLuas
TM" rasa AnameTp conna AnameTp conna AnameTp conna
[Mm] [Mm] [Mm]
Tennoeas Harpyska TennoBas Harpyska TennoBas Harpyska TennoBas Harpyska
0,65 kBT 1,00 kBT 1,40 kBT 2,40 kBT
G20/ 18-20 mbar 0,56 0,77 0,86 1,12
G30/ 28-30 mbar 0,42 0,50 0,60 0,78
MNepeknioyeHune MepekntoyeHue c

C XXMAKOro Ha
HaTypasnbHbIW ra3

HaTypanbHOro rasa Ha

XKUOKun

MonHoe 1. UHxekTop KoHopkn|1. NHXEKTOp KOHGOPKK
3aMEHUTb COrMacHo Ta-|{3aMeHWUTb COrnacHo
onuue. Tabnuue
2.PerynupoBoYHbIN BUHT | 2.PerynnpoBoYHbIN BUHT

OKOHOMUYHOE

cnerka ocnabuTb u oTpery-
nnmpoBaTtb CuUny ninamMmeHu.

BKPYTUTb M NPOBEPUTH
cuIy nnaMeHu.

[Ins BBINOMHEHWS PETYIIMPOBKU HY>KHO CHSATb PYYKU KPaHOB.
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MOHTAX

YcTaHOBNEHHbIe BHeWHUE KOHpOpKN
He HyXJalTca B perynupoBke nogauyu
BO3yXa.

HopmanbHOoe nmamMsa umMeeT BHYTpMU
cneundmryeckme KoHyCbl 3erneHo-rony6oro
uBeta. KopoTkoe wWymMHOe nnams, unu
ONVHHOE, XenToe M KonTdawee nnams, 6e3
SIBHO 3aMeTHbIX NMONOC CBUAETENbCTBYET
O HEeKayeCTBEHHOM rase B JOMalUHEM
ra3onpoBoAe, MOBPEXAEHNMN UMW 3arPsi3HEHNN
ropenkun. [Ina npoBepky NnamMeHu HyXHO
nporpetb KOH(OpKy B TeyeHne 10 MUHYT
MOMHbLIM OFHEM, 3aTeM NEepeBecTU PYuYKy
KpaHa Ha 3KOHOMHoe ropeHue. lNMnamsa He
[OJDKHO MOracHyTb UIM NepeckoYnTb Ha
WHXEKTOp

3ameHa uHxekmopa —
UH)XXEKMOop 8bIBUHMUMb
rpu MoMouwU mopyes8o20
Knoya ¢ Hacaokol 7 u
3aMeHUMb Ha Ho8bll, Co-
omeemcmeyuwyro mury
easa (cm. mabnuuy).

BHumaHue!

MepeknioyeHne nNnAMTbl Ha
OpYyron Tun rasa, HaxoguTcs B
KOMMETEHLMMN OTHOLLEHUA MacTep —
nonb3oBarersb.

PerynvupoBky KpaHOB Hy>XHO Mpou3BOAUTH
npy 3aXxcKeHHOW KOHMOpKe B MOMOXEHUM
3KOHOMHOE Mnamsi C UCMOoJNIb30BaHNEM
perynmpoBOYHOro BUHTA BEMUYNHON 2,5 MM
(cm. puc.).

KpaH
DEFENDI

KpaH Copreci

BHumaHue!

Mocne perynMpoBKM HYXHO
pa3MecTuUTb 3TUKETKY C yKasaHUEM
Tvna rasa, Ha KOTOpbI HacTpoeHa
nnuTa.



SKCIITYATALUA

I'Iepep, nepBbiM BKIIHO4YeHUeM
nInTbl

YAANUTb YacTu yNaKoBKM,
aKKypaTHO (MeaneHHo) yaanuTb STUKET-
KV C JBEPOK JYXOBKM,

0cBOGOAUTL SLLKMK, OYUCTUTL Kamepy ay-
XOBKM OT 3aBOACKUX CPELCTB KOHCepBa-
unu,

BbIHYTb COAEPXXMMOE AYXOBKM 1 NMPOMbITb
B Tennown Boge ¢ AobaBneHnem Xuako-
CTU ANsi MbITbs MOCyAbl,

BKITIOYUTb BEHTUMSAUMIO B MOMELLEHUN
U OTKPbITb OKHO,

nporpeTb AyxoBky (250°C, B TeyeHue 30
MWHYT), yOAnUTb 3arpsi3HEHUs U TLla-
TENbHO MOMbITb,

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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BHumaHue!

B nnutax, obopynoBaHHBbIX
3NEKTPOHHbLIM TanMepoMm , nocne
NOAKIIOYEHNS K ceTn aucnnen dyanert
nokasbisaTb ,0.00” .

HyXHO yCcTaHOBWTb Tekylee
BpeMsa Tanmmepa (CM. MHCTPYKLMIO
aKcnnyaraumm Tanmepa).

Ecnun Tekyuwee BpemAa He
yCTaHOBJIEHO, AyXOBKa pabortaTb
He OygerT.

BHumaHue!

ONeKTPOHHbLIM nporpammMmaTtop
Ts ocHaweH ceHcoOpawmwu,
o6cnyxnBaeMbIiMy NPUKOCHOBEHMEM
nanbyuem K O0O6O3Ha4YeHHOW
NMOBEPXHOCTHU.

Kaxxpoe nameHeHune yCTaHOBKU
CeHcopa noareepXxaaeTca 3ByKOBbIM
curHanom. NMoBepXHOCTb CEHCOPOB
cnenyet cogepXatb B YHACTOTE.

Kamepy AyXOBKM HY>XHO MbITb UCKITHO4YU-
TenbHO Tennion Boaon ¢ nob6asneHuem
HebOonbLIOro KonMyecTBa XuUaKocTu ansa
MbITbA NocyAbl.



SKCIITYATALUA

O6cnyxuBaHne KOHPOPOK BapOYHOM NOBEPXHOCTU

MopnGop nocyabl

3axuraHune KOH(hOPOK 6e3 arneKTponomKura

HyxHo obpallaTth BH/MaHMe Ha TO, 4TOObl @  3aKeub CrINYKY,
AnameTp Ha nocyapl Bceraa 6bin 6onb- ® HaxaTb Py4dKy A0 OLLYyTMMOro ConpoTunB-
LUE KOPOHbI NiiaMeHn KOHOpPKK, a cama NEHUs Y NOBEPHYTb BIEBO A0 NOMNOXEHUS
nocyna Obina HakpblTa KpbILKON. Peko- «BonbLuoe nnams» @ |
MeHayeTcs, YTo6bl AnameTp KacTpiofii @  nomkedb ras CrnUKom
Obin B 2,5 — 3 pasa bonblue AMAMETPa @  ycTaHOBMTE HyXHYI0 BEMMUNHY NNaMeHu
KOH(POPKY, TO ECTb ANst KOH(OPKY: (Hanpumep, «3KOHOMHOE Mnamsi» & )
® wmarnoii—nocyaa auameTpom oT90MMAC @ gy iknOUMTL KOHOPKY NOCHE MPUTOTOBNE-
150 MM, HMS NPOAYKTOB, MOBEPHYB PYyYKy BNpaBo
® cpepnHeit —nocyna Anametpom ot 160 Ao (NONoXeHNe «BLIKMIOYEHOY ®).
220 MM,
® Oonblion — nocyaa ¢ guametpom ot 200
00 240 MM, a BbICOTa Nocyabl HE AOMKHA
npesblwaT aMameToa.
=
= 3axuraHue KoHcpopok /j
ﬁ: C 3MeKTPonoaAXurom*
HenpaBunbHo MpaBunbHoO ® HaxaTb KHOMKV anekTtponogxura, obo-
Brumanue! 3HayeHHyto V ,
He eKomeA €TCS1 MCNOMb30BaThb Ha @ Haxarb pyuky A0 ynopa W NoBepHyTe
P AyeT n BIEBO B MNosioxeHue «borbLuoe
HarpeBaTeslbHOM MaHenun KyXOHHYI nnams» &
rocyay, kOTopas BbICTYNAET 3a €€ o ., 1anwaTh 00 MOMeHTa 3aropaHus
Kpasi. CrieqyeT Mcnonb3oBaTh nocyay ra3a
C MNOCKMM AHOM. He DEKOMEHAYETCA o 1oy myrme, HysKHyIO BEMMUMHY NNIAMEHN
Mcrnonb3oBaTh Nocyay C BbIMYKbIM (HANPUME, «3KOHOMHOE NNamsi» & )
WNW BOTHYTBIM IHOM. ®  BLIKIIOYNTL KOHOPKY MOCTIE NPUFOTOBNE-

HNA NPOAYKTOB, NOBEPHYB PYy4KYy BNpaBo

Pyuyka ynpaBneHusa paboTton KOHpopok
y ynp P thop 10 NONOXEHUSA «BbIKITIOYEHO» @,

|® | 3axuraHme KOH(OPOK NOAXKMUIOM, coeau-

,/ : HEHHbIM C py4Kon*

@ HaxaTb PY4Ky 0 ynopa, MOBEPHYTb Bre-
BO [0 MoroxeHns «bonbLloe

nnamg »

nogepxartb 4O 3aropaHus rasa,

nocne 3aropaHus ocnabutb gaBneHve Ha
PYYKY U YCTAHOBUTb HYXHYHO BEMNMUYUHY

nrnameHu

® BbikntoyeHo

& FBonbluoe nnawvs

& DOKOHOMHOEe nnams

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem
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SKCIITYATALUA

BHumaHue!

B mopensx nnuThbl, OCHALLEHHbIX 3a-
LLIUTOWN BHELLHUX KOHAPOPOK OT YTEYKU
rasa, Npu 3axuraHum Hy>kHO B Teye-
Hue oT 2 oo 10 cek. yaepxvBaTb pyy-
Ky B nonoxeHun «bonbLioe nnamsi»
ans cpabatbiBaHUA 3aLUUTHI.

Bbi6op nnameHu KoHtopkn

[MpaBunbHO OTperynMpoBaHHble KOHMOPKM
nmeloT nnams ceetno-ronyboro useta u
OTYETNMBBIM BHYTPEHHNM KOHYCOM. BbiGop
BEMUYMNHBI NNaMEHN 3aBUCUT OT YCTaHOBKU
NOMNOXEHNS PY4KM KOHAOPKM:

6 6onbLloe nnavs
@ ManeHbkoe nnams («3KOHOMHOE»)
® KOH(pOpKa noralleHa (NepekpbIT ras)

B saBucumoctun ot I'IOTpe6HOCTVI MOXHO
NNaBHO MEHATb BENMUYUHY NiiaMeHNn.

CpabaTbiBaHMe ra3-KOHTPoOns:

R R
HenpaBuUiibHO npaBuiibHO
BHumaHue!

BanpelyaeTtcs perynuposaTtb Benu-
YMHY NNamMeHn Mexay no3vumsimun
«KOHGOpKa noraiueHa» ® n «B6onb-
Lwoe nnams» 6

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem

Pa6oTa 3awmuTbl ra3-KOHTponb*

OTpenbHble Mogenu oGopyAoBaHbl aBTO-
MaTWUYECKON CUCTEMOI OTKITIOYEHUS NoAaYum
rasa B KOH(OpPKY B cryyae, Korga oHa no-
racna.

OTa cuctemMa 3awuliaeT OT BbiAeneHus
rasa, Korga nnamsi KOHOOPKU racHeT, Hanpw-
Mep, B pesysibTaTte 3anvBaHus.

MoBTOpHOE 3aXMraHue KOHDOPKKU NPOU3BO-
[AMTCS Nonb3oBaTenem.
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YnpaBneHue paboton KOHPOPOK KepaMU4eCKOW naHenum

Bbi6op nocyabl

MpaBunbHO NogobpaHHas nocyda AOMKHa UMETb BEMUYMHY U hopMy NpubnmnsmMTenbHO
COOTBETCTBYIOLLMIA NOBEPXHOCTM UCMONb3yeEMON KOHGOPKW. [nsa nocyabl TMNa «rycaTHULa
npuMeHseTcs cneuuanbHas oBarnbHas KoHdopka pasmepamu 170x265. He cnegyet
ncnonb3oBaTb Nocyay ¢ 00ONbLIMM MKW BbIMYKMbIM AHOM. HY)XHO MOMHUTL, 4TO mocyaa
[OOIMKHa MMETb TLaTeNbHO NoJoGpaHHYo KpbILKy. PekomeHayeTcs ncnonb3oBaTb nocyay
C TONCTbIM NIUTbIM OHOM. 3arpsi3HEHHbIE NMOBEPXHOCTM KOH(OPOK 1 NOCyAbl NPEensTCTBYOT

TennoobmeHy.
‘ , A
] =)
.
=
HenpaBuiibHO npaBuiibHO HenpaBuiibHO
— di d2
] Y
12 cm ca.14 cm
14,5 cm ca.16 cm
=g 18 cm | ca.20-24 cm

MonGop MoLWHOCTK HarpeBaHusA

KoHopKM MMEIOT pasnnyHyo MOLHOCTb HarpeBaHus. Ee MoXHO perynunposartb,

nosopavunBasn py4dKky BnpaBo 1 BNEBO.

e MVH. Mogorpes

1 TyweHwne oBoLen, MearieHHas Bapka

e Bapka cynoB, 605bLLOro KonMyecTea easbl

2 MepaneHHas xapka

e [purotoBneHune Ha rpune Msica, pbibbl

3 MAKC. BbicTpoe pasorpeBaHue, GbICTpas Bapka, xxapka

0 BbikntoyeHune
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BaxHo!

PaspewaeTcs BKNoYeHNEe KOHMOPKN
NOBOPOTOM PpYYKM CTPOro MO 4acoBOW
cTperike. BknioyeHne B MpOTMBOMONOXHOM
HanpaBneHUM MOXeT NoBpefuTb
BblKNtoyaTens.*

N

B gmanasoHe ,0 ¢ 1 ¢ 2 « 3” py4ykun paboTtaet
BHYTPEHHEE Mosie HarpeBa U MOXHO NITaBHO
perynmpoBaTh KONM4eCcTBO NoAaBaeMoro Ha
nocyay Tenna. BpemeHHbIN nepeBoq pyyku
B nonoxexue -CO («rycaTHULa»), BKIOYaeT
BHellHee none. C 3TOro MOMEHTa MOXHO
NnnaBHO perynupoBaTb KOMMYECTBO Tenna
obonx HarpeBaTenbHbIX Nonen (BHELWHee
N BHYTPEHHEE) MOCKONbKY BHYTPEHHUN
nepekntoyaTenb BbIKMIOYUT 06a Nors TONbKO
nocre yCTaHOBKM NONOXeHUs1 py4dkmn Ha 0.

*Ansi onpeaeneHHbix mogenem
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Ykaszartenb HarpeBa nons

Korna TemnepaTypa KOHOPKM MpeBbLICUT
50°C, HauMHaeT CBETUTbCHA COOTBETCTBYIOLLEE
none. CBeyeHne ykasaTensi Harpesa Nons
npenoxpaHsieT OT Cy4anHOro NPUKOCHOBEHUS
K ropsiuent KoHdopke. [locne BbIKOYEHNS
nonsi HarpeBaHUs B HEM, elle MPUMEPHO
5 — 10 MMH., cOXpaHaeTcsa HakoMnneHHas
3HEprunsi, KOTOPY MOXHO MCMOMb30BaThb,
HanpvMep, Ans nogorpesa unm nogaepXxaHms
B TEMNJIOM COCTOSIHUW NPUrOTOBMEHHbIX Grito,
He BKroYasi KOHOPKY.
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Tanwmep*

A -gucnnen
A

&y L\ Y obosHayeHns paboumx hyHKUNi
o

1 - ceHcop BbiGopa dyHKUMN paboThl

nporpamMmmMartopa
2 - ceHcop -7

3 - ceHcop ,+”

YcTtaHoBKa TeKyliero BpemMmeHun

[Mocne nogknoYeHns K CETU UM NOBTOPHOTO
BKITHOYEHWS NOCNe NponagaHnst HanpsiKeHus
B ceTu, aucnnen nokasbiBaeT 0.00, n Hagnncb
AUTO mepuaer,

< | Mewnu | >
2 1 3
@®HaXxaTb Ha CeHcop 1, ,El,Vlcnrle|7| NMOKa3blBaeT

(w
@ yCTaHOBUTE TEKyLlee BpeMsl, Nomnb3ysiCb
ceHcopamu 2 1 3.

Mo ncTeyeHnn ok. 7 cek. Nocne OKOHYaHUs
onepauun no ycTaHOBKE BPEMEHM, HOBbIE
[aHHble ByoyT 3aHeceHbl B namaAtb. OT-
KOpPpEeKTMpoBaTb BPEMSI MOXHO No3gHee,
ncnonb3ys ceHcop 2 n 3. Nocne aToro MOXHO
BHOCWTb MU3MEHEHMS B TEKyLLEE BPEMSI.

BHumaHue!
Bes ycTaHOBKM TeKyLLero BpeMeHU HEBO3-
MOXHa paboTa 1yXOBKMU.

MuHYyTHBLIN Tanmep

MUVHYTHBIV TamMep MOXHO akTVBU3MPOBaTb
B NM0OOM MOMEHT, HECMOTPS Ha aKTMBHOE
COCTOSIHME ApYrX OYHKLMIA NporpaMmmMaropa.
Bpems paboTbl BbiCTaBnseTca B npegenax
oT 1 MUHYTbl A0 23 yacoB 59 mMuHyT. [ng
TOrO, YTOObI YCTAHOBUTL MUHYTHbIN TakMep,
HY>XHO:

®HaxaTb Ha ceHcop 1, Ancnnen nokasbl-

BaeT [\

@Yy CTaHOBUTb HY)XHOE BpeMsi paboTbl MUHYT-
HOro TarmMepa npu NomoLLM ceHecop 3 1 2.

YcTaHoBMNeHHOe BpeMs MUHYTHUKA NoKasbl-
BaeTcs Ha Avcnnen, a pyHkumust L\ BbicBe-
ynBaeTCca Ha OUCMNen.

Mo MCTeYeHUM YCTAHOBIIEHHOTO BPEMEHM,
BKIIOYAETCS 3BYKOBOM curHan. dyHkums L\
HaYMHaeT MUraThb.

©® [1na BbIKIIIOYEHNSA CUTHaNa HaxaTb Ha
ceHcop 1,2 unn 3. 3Ha4oK pyHKUMKM norac-
HeT, a agucnnen Oyget nokasbiBaTb TEKyLLee
Bpems.

BHumaHue! Ecniv 3ByKOBOW CUrHarm He Bbl-
KMIOYUTCH PYyYHbIM CNOCOGOM, OH BKIHOYMUT-
Cs aBTOMaTnyeckn nNpubnuanTenbHO Yepes
7 MUHYT.
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I'IonyaBTomaTuqecmﬁ pexum

[nsa Toro, 4YTo6bLI AyXoBKa BblKnto4vunacb B
onpeneneHHoe BpeMAa:

@yCTaHOBUTE PYUKY (PYHKLIMM [YXOBKM U1
PYy4YKy TEPMOPErYIIMPOBaHNS B NMOSIOXKEHME,
Npy KOTOPbIX AOMKHA paboTaTh AyXoBKa

@ HaXKMUTE U yOepKnBainTe ceHcop 1, noka
Ha OMCMIIen He BbICBETUTCS:

® ycTaHoBUTE Tpebyemoe BpeMsi paboThbl
ceHcopamu 2 n 3 B npegenax ¢ 1 MUHyTHI
0o 10 yacos.

YcTaHoBneHHoe BpeMsi OyaeT 3anoMHeHO
npubnuanTenbHo 4epes 7 cek, Oucnnemn
CHOBa YKaXeT TeKylllee BpeMsi Nnpu BbiCBe-
YeHHou cpyHkummn AUTO.

Mo ucteyeHUn ycTaHOBNEHHOrO BPEMEHMU
[OyXOBKa BbIKIMOYUTCA aBTOMaTuyecku. Bkrio-
4nTCA 3BYKOBOW curHar, a dyHkums AUTO
HaYHEeT MuraThb.

©® YyCTAHOBUTE PYYKM PYHKLUN OYXOBKU U
TEpPMOPEryNMPOBaHNsl B MOMOXEHUE «Bbl-
KIHOYEHOY,

®HaxaTb Ha ceHcop 1,2 nnn 3 onsa BbIKNO-
YeHus curHana; dyHkuma AUTO noracHer,
a gucnnen GyneTt nokasblBaTb TeKyliee
Bpemsi.

BHumaHue! B fyxoBKkax, OCHaLLEHHbIX OAHOW
PY4KON yrnpaBneHuns, pyyka dyHKLUA LyXOBKN
npucoeanHeHa K TepMoperynsaTopy.

ABTOMaTUYECKUIA PEXUM

Ecnn oyxoBKy HEOGXOAMMO BKIOUUTL Ha
onpefeneHHoe paboyee Bpemsi U B ycTa-
HOBMEHHOE BPEMSI BbIKIOUNTL, HYXXHO yCTa-
HOBUTb paboyee BpeMs 1 BPEMSI OKOHYaHUS
paboTbl:

®HaXXMUTE N yﬂ,ep)KMBaVITe ceHcop 1, noka
Ha gucnnen He NoSIBUTCS:

< | menu | >
2 1 3

® yctaHoBMTE Tpebyemoe Bpems paboTbl
ceHcopamun 3 1 2, B npedenax ¢ 1 MUHYThI
no 10 yacos,

®HaXMUTE W yaepxuBaiTe kHonky 1, noka
Ha gQucnnen He NOSBUTCS:

< | mMenu | >
2 1 3

@yCTaHOBWTE BPEMSsI BbIKIHOYEHNS (OKOHYa-
HMs paboTbl) ceHcopamu 3 1 2, KOTOpoe He
npesbllaeT 23 YacoB S9MUHYT,

@ yCTaHOBUTE PYYKY (DYHKUMUM OYXOBKU U
PY4Ky TepmoperynupoBaHusi B Tpebyemble
MOMNOXEHUS!, NPU KOTOPbIX AOMKHA paboTaTb
[YyXO0BKa.
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®yHkums AUTO BeicBeumBaeTcsi, paboTa ay-
XOBKM HauHETCS, Yy4UTbIBas pasHuLy Mexay
YCTaHOBMEHHbIM BPEMEHEM OKOHYaHusi pa-
60Tbl 1 YyCTAHOBMEHHbIM BPpEMEHEM paboTbl
DYXOBKM (Hanpumep, ycTaHOBIIEHHOE BPeEMS
paboTbl Ayx0BKM paBHseTcs 1 yac, a
yCTaHOBMEHHOE BpeMsi OKOHYaHWusi paboTbl
14.00. [lyxoBKa BKMHOYMTCA aBTOMATUYECKN
B 13.00).

Mo pgocTmKeHnn BpeMeHN OKOHYaHusi pabo-
Tbl, AYXOBKa BbIKIIOYNTCH aBTOMaTUYECKH,
BKIIOYUTCS 3BYKOBOW CUrHan, a yHKkuus
AUTO Ha gucnnee Ha4yHET Muratb.

@ yCTAHOBUTE PYYKM (PYHKLUIN OYXOBKU U
TEepMOperynMpoBaHnsi B NOMOXeHWe «Bbl-
KMoYeHo»

®HaxaTb Ha ceHcop 1,2 unn 3 4nsa BbIKMO-
yYeHus curHana; dyHkuna AUTO noracHer,
a gucnnen GyneTt nokasblBaTb Tekyliee
BpeMS.

OTmeHa HaACTpoekK

B no6o MOMEHT MOXHO OTMEHWUTb Ha-
CTPOVMKM MUHYTHOIO TarMmepa unm yHKUMmn
aBTOMaTnyeckon paboTbl.

OTMeHa HacTpoek aBTOMaTtuyeckon pabo-
Thl:
®0JHOBPEMEHHO HaxaTb CeHcop 2 1 3,

OTmeHa HacTpPOoeK MUHYTHbIV TaiMep:
®kHOMKON 1 BbIOPaATb (OYHKUUM MUHYTHbIV
Tanmep,

®MOBTOPHO HaXaTb ceHcop 2 1 3,

U3meHeHMe TOHa 3BYKOBOIO
CurHana

TOH 3BYKOBOIO CUrHama MOXHO W3MEHUTb
creayowmm obpasom:

®0JHOBPEMEHHO HaXaTb CeHcop 2 1 3,
OkHOMNKOM 1 BbIOpaTh PYHKLMIO KTOH», 3Ha-
YeHus Ha gucnnee 6yoyT muratb:

< | Menu | >
2 1 3

@ceHcop 2 BbibpaTb COOTBETCTBYHOLLMIA TOH
B AnanasoHe ot 1 go 3.



SKCIITYATALUA

PYHKLMM OYXOBKU U ee obCIyKuBa-
Hue.
[lyxoBkKa ¢ npMHyAUTENbLHOW KOHBEKLNEN
(c KOHBeKLUMEeN U KonbLEeBbIM
HarpeBsaTtenem)

[lyxoBKka MOXeT HarpeBaTbCsl MPU MOMOLLY
BEPXHEro U HWXHEero HarpesaTeneil Neyku n
KOJbLIEBOrO Harpesatens. PaGoTa [yxoBKu
ynpaBsnsieTcs npy NOMOLM pyyku BbiGopa
pexuma paboTbl AYXOBKM — yCTaHOBKa
3akroyaeTcs

B MOBOPOTE PYYKM B HYXKHOE MONOXEHUE, a
Takke PyYku PerynvmpoBaHus TemnepaTypsbi
- YCTAHOBKA 3aKI0YaEeTCs B MOBOPOTE PYUKM
Ha BblIOpaHHOE 3HaYeHne TeMnepaTypbl

BbikntoyeHne Npon3BoaMTCA YCTaHOBKOW
obeunx pyyek B nonoxeHue , ®”/,0”.

BHumaHue!

BkntoveHve HarpeBaHus (Harpesare-
NS 1 T.N.) Nocrne BKIHOYEHUS] KaKON-
nmMbo OyHKUMN [yXOBKW NPOU3oAaET
TONbKO nocne Bbibopa Temnepary-

pbl.
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HyneBasd yCTaHOBKa

He3aBMCUMOE OCBeLLieHUe [YXOBKMU
C nomoLLblo yCTaHOBKM MOBOPOTHOMN
py4YKM B JAHHOW NO3ULMK 3aropaeTcs
CBET B yXOBOM LUKaQy.

BKJIlO4€HA TEPMOBEHTUNALMSA
YcTaHoBKa MOBOPOTHOM pYYku
B dyHkuum «BKNHOYEHWE
TEPMOBEHTUNALMN»no3sonsieT
HarpeBaTb OYXOBKY «NPUHYAUTENb-
HbIM» CNOCOBOM C NMOMOLLbI0 TEPMO-
BEHTUINATOPA, KOTOPbIN PaCMONoXeH
B LlEHTpanbHOM YacTu 3a4HEeN CTEHKU
AyxoBoro wkadga. B TpagumumoHHbIx
OyXOBKax B npolecce neyYyeHus npu-
MeHdATCA Gonee HU3KMe Temnepa-
Typbl.

Wcnonb3oBaHne gaHHoro cnocoba
HarpeBa No3BONAET PaBHOMEPHO
pacnpegenaT Tenno BOKpyr 6nwoaa,
KOTOpPOE HaxoauTCsi B JyXOBKE.
MpuroToBneHne roToBbIX (3amMopo-
XKEeHHbIX) 6noa — BbiNeyka, KapTo-
denb «dpux», nuuua.
PasmopaxusaHune (MAco, pyKThI,
oBowK, xnebobynoyHble n3genus),
B crnyyae penukaTHbix 6nwog (ans
ynotpebneHus B Cbipom Buae, Ha-
npumep, knybHuKa) — HarpeBaHue He
BKrtoyaeTcst. [pu pasMmopaxuBaHuu,
HanpumMep, Msica — TepMocTar ycTa-
HOBUTb Ha Temnepatypy go 50 — 70
rpagycos C.

CylweHne ¢pykToB, rpuboB (Ha He-
CKOJbKMX YPOBHSIX, Temnepartypa oT
50 — 80 rpaaycos C).
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BKJTHOYE€H TePMOBEHTUNATOP U HUXK-
HWUI HarpeBaTenb

B gaHHOM MonoXeHuM NOBOPOTHOW
pyykM OyxoBka paboTaer B pexvme
TEPMOBEHTUNALMM U BKINHOYEHHOTO
HWXXHEro HarpeBaTens, 4To MpuBO-
OWUT K NOBLILEHUID TeMnepaTypsbl
OyxoBku. bonbLuee konnyecTso Tenna
OyOeT HaxoouTbCsl B HWDKHEN YacTu
BbiNnekaemoro 6ntoga, Hanpumep,
NPUroTOBMNEHNE «MOKPOM» BbINEYKM,
nuuubl.

BKIoYeH BeHTunaTop u «F’PUINb»
B paHHOM no3mumMm NOBOPOTHOMN
pYy4KM oyxoBKa paboTaeT B hyHKLMM
«PUITb» ¢ BeHTMNATOpOM. Wc-
nonb3oBaHve AaHHOM YHKUUN Ha
NpakTUKe No3BOSSET YCKOPUTL Npo-
LieCC 3arnekaHus 1 yCUnuTb BKyCOBbIE
kayecTBa Ontoga.

BHumaHue!

Mpu BbINOMHEHUM onepauum L
M yCTaAaHOBKE PYYKM B HyneBoe
nonoxeHune,pabotaetr ToNbKO
BEHTUNATOP. B aToM nonoxeHuu
MOXHO OXNnaxaaTb kaMepy OYXOBKU
UKW NPOAYKTbI MUTaHKS.

BKItoyeHa dyHkuus «FPUNb»
PyHkuma «TPUNb» npumensetca ana
3anekaHus 4o pyMSHOCTU ManeHbKnx
nopumn msica: CTENKOB, LUHULENEN,
pbiObl, TOCTOB, KONGACOK, 3anekaHoK
(3anekaemoe 6rogo He MOXeT ObiTb
Tonuie 2-3 cM, B MpoLecce 3anekaHus
6ntogo Hago NepeBepHyYTh Ha APYryto
CTOPOHY).

dyHkuma «YcuneHubin «F’PUMb»
(«Cynnep-Ipunby»)

BknitoueHne dyHKUUN «YCUNEHHbIN
«'PUJTb» nosBonsieT 3anekaHue npu
OOHOBPEMEHHO BKIIIOYEHHOM BepX-
HeMm HarpeBaTene. [laHHas yHKUMS
No3BOMSET NPUMEHSATL 6onee BbICO-
Kyto TeMnepaTypy B BepxHen paboyer
4YacTu AYXOBKW, B pesynbrate 4ero
6nioga Gonblue 3apyMsiHMBAOTCS,
[aHHasa yHKUMSA nosonseT Takke
3anekatb 6onbLune nopLuu.

BKITHOYEeH BepXHUMW HarpeBaTesb
YcTaHOBKa NMOBOPOTHOW PYYKKN B
OaHHOM MOMOXeHWUM MO3BOMSET Ha-
rpeBaTb OYXOBKY WCKMOYUTENBHO C
NMOMOLLbIO BEPXHErO HarpeBaTens.
MoapymsaHMBaHWe BbINEYKW, NOA-
nekaHue cBepxy, AOMNOSMHUTENbHOE
JonekaHuve.

BKITHOYE€H HWXXHUW HarpeBaTerb

B paHHOM monoxeHun NoBOPOTHOWN
pyYKkM AyXOBKa HarpeBaeTcs UCKIHo-
YUTENBHO C MOMOLLBI HUXHEro Ha-
rpesatens. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BnaxHas» BbiNevka 1
BblNeyka ¢ OPYKTOBON HAYMHKOMN)

BKMIOYEH BEPXHUW U HUXHUMN Ha-
rpeBaTenb

YcTaHoBKa MOBOPOTHOWN PYYKM B AaH-
HOW MO3ULMK MO3BOSISIET HarpesaTb
OYXOBKY TpaAUUMOHHBLIM crnocobom
MpekpacHo nogxoauT Anst 6niog us
TecTa, pbibbl, MAca, xneba, nuuubl
(obsi3aTenbHbBIM ABMASiETCA npeaBa-
puUTenbHoe pasorpeBaHue OyXOBKWU,
a TakK e NpYMeHeHne TEMHbIX Mpo-
TUBHEW), NPOLECC MNPUrOTOBIEHNS HA
OOHOM YpPOBHE.
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KoHTponbHasa namna

BkntoyeHne OyxoBKM cOnpoBOXAaeTcs
CBEYEHMEeM [BYyX CUrHamnbHbIX NaMnoYex,
XEenTom n KpacHow. [opeHne KOHTPOMbHOM
NaMMoYKN KENTOro LiBETa CUrHaNM3npyeT o
paboTte AyXOBKM.

Moracwas kpacHas namnoyka MHopMupyeT
0 TOM, YTO B JyXOBKE YCTaHOBUIMAChb Hy>Hast
Temnepatypa. Ecnu KynmHapHble pekomeH-
Jaumun CcoBeTyIoT nomMellaTb 6nogo B paso-
rPETYI0 OyXOBKY, 3TO HY>KHO ienaTtb He paHee
NepBOro OTKIMIOYEHUS KPACHOW KOHTPOSbHON
namnoyku. B npouecce npurotoBneHns
KpacHas namnoyka OygeT BKMYaTbCs U
BbIKMIOYaTLCS (MogaepXaHue TemnepaTypbl
BHYTpPY AyX0BKW). XXentasi KOHTpOrbHas
namrnoyka MOXeT TakKKe ropeTb B MOSNIOKEHUN
pyykn «OcBeLLeHne Kamepbl JyXOBKNY.
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BbicTpoe pasorpeBaHue AyXOBKU

B gyxoBKkax C KOHBEKUMEN U KONbLIEBbIM
HarpeBaTeneM, MOXHO BOCMOJNIb30BaTLCS
dyHKUMeNn BbicTporo pasorpesa — Temnepa-
Typa B yXOBKE B TeYEHME 4 MUHYT JOCTUTHET
150°C.

[NocnepoBaTtenbHOCTb onepawmim:

® Pyuky Bbibopa pexxrma paboTbl AyXOBKM
YCTaHOBUTb B MOMOXEHNE «KOHBEKLUSA +
HWXHWIA HarpeBaTenby ,

Pyuyky perynvpoBaHusa TemnepaTypbl
ycTaHoBuTb Ha 150°C,

[lyxoBka HarpeBaeTcsi 4O TemnepaTypbl
150°C (nnu [o yctaHoBneHHo Ha 6onee
HWU3KUIA YPOBEHb), AOCTUXEHME KOTOPON
CUTHanNu3npyeTcsa noraclien KpacHom
KOHTPOMbHOM NaMnoYvKkon perynstopa
TemnepaTypbl,

Tenepb MOXHO CTaBUTb B yXOBKY NOAHOC
C NMpOorom,

PyuKky Bblbopa pexuma paboTbl AyXOBKM
YCTaHOBWTb Ha BbIGPaHHbIN cnocob Ha-
rpeBaHus, (cMm. pasgen

MpuroToBneHre B AyXoBKe — NpaKTUieckme
COBETHI).

BaxHo!

Mpu BbINOMHEHUUN BbICTPOro Harpe-
BaHMS B KaMepe AyXOBKN He JOIKHbI
HaxoAUTLCSA HU MOAAOH C NMUPOTOM, HU
Opyrue anemMeHTbl, He aBndLmecs
yacTamMu obopyaoBaHMUA OYXOBKM.
He pekomeHayeTcsa nonb3oBaTbCs
yHKUMe BbICTPOro HarpeBaHns Npu
BKIMOYEHHOM Tanmmepe.
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Ucnonb3oBaHue neyku

O6xapviBaH1e NPOVICXOAUT B pe3yrraTe BO3-
OEeNCTBMSA Ha MuLLy MHApPaKpacHbIX nyyen,
co34aBaeMbIX PasorpeBLUMMCS FpUnem.

[ns BKIMIOYEHNS NEYKUN HYXKHO:

® YCTaHOBUTb PYYKY OYXOBKM B MOMOXEHME,
0603Ha4YeHHOe CUMBOIIOM «FPUMbY ,

® PazorpeTb AyXOBKY B Te4eHNe 5 MUHYT
(npwv 3akpbITON ABEpLE OyXOBKM).

® [locTaBuTb B AyXOBKY MOAHOC C MPOAYK-
Tamy NUTaHMSA Ha COOTBETCTBYHOLLMIA pabo-
YnI YypOBEHb, a B crnyvae obxapuBaHus Ha
BEpTesne - pacrnonoXuTb HEMOCPEACTBEHHO
nog HUM (HWXe BepTena) nogdoH Ang cre-
KaroLLero xwupa,

® (OOxapuBaHue criefyeT OCYyLLEeCTBMNSATb
npwv 3aKpbITON ABepLE AYXOBKU.

Ona cdyHKUMN «rpunb» U «YCUNEHHbIN
rpvnb» TemnepaTypy Hy»HO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a Ana hyHKLUUM KKOHBEKLUS U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.

BHumaHue!

Korga ncnonb3yeTtcst oyxoBka, Ao0-
CTYMHbIE YACTU MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHayeTca He nopnyckaTb K
OyXoBKe feTen.



SKCITYATALUA

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTen no3BonsieT xapuTb rotoBsiLieecs
B OYXOBKe Onwogo, nepeBopaymMBas ero.
[MmaBHbIM 06pa3oM OH CNyXUT AN Noaxa-
puBaHUSA NTULUbI, LWALLNbIKOB, konbacok u
T.M. BkrntoyeHne 1 BbIKMIOYEHNE OBUXKEHUS
BepTena OCyLeCTBNAETCS OQHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKITOYEHNEM OnepaLmu
nomxapusarns -]

[Mpun ncnonb3oBaHUM OQHON U3 ATUX PYHKLMIA
B MpoLecce NomxapuBaHNst MOXET NMPON30M-
TV BPEMEHHas OCTaHOBKa ABWraTens unu
U3MeHeHne HanpasreHus BpalleHus. ITo
He BNUSIeT Ha BPeMsl U Ka4ecTBO obxxapu-
BaHUS.

BHumaHue!
BepTten He vMeeT OTAENbHOM PyyKu
yrnpaBneHus.

MpurotoBneHue 6ntoga Ha BepTene:

(cm. puCyHKkm)

® OMEeCTUTb NuLly Ha BepTen U 3akpennTtb
npu noMoLUn BUNOK,

® pamKy BepTena pa3mMecTuTb B AyXOBKe Ha
3 cHuzsy paboyem ypoBHe ,

® KoHeL BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABuUra-
Tens. ObpaTvTe BHMMaHUE Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTannmM4yeckon YacTu 3axeaTa
onupanacb Ha pamky,

® BbIKPYTUTb PYKOATKY,

® BCTaBUTb NOAHOC HA CaMbIi HUXHUN
YpPOBEHb KamMepbl OyXOBKU,

® OOGxapvBaHue crnegyeT OCyLeCcTBnATb
Npu 3aKpbITON ABepLE AYXOBKU.

*Onsi onpeaeneHHbix Mogenem
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NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NMUMPOrM Ha NOAAOHAaX, SBNSALUXCA 3aBOACKON
OCHaCTKOW NNnTbI,

Bbineyky MoxHO npon3BoauTb B hopmax 1 Ha NoAAO0HaX NPOMbILLIEHHOTO NPo-
N3BOACTBA, KOTOPbIE CTaBATCA Ha OOKOBbIE HanpaensAoLLme. [ns npurotoBneHns
NPOAYKTOB NMUTaHWSA PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh NOAAOHbI YEPHOTO LiBETA,
MOCKOMbKY OHM Iy4Lle NpoBOAAT TEMNSO M COKpaLLaloT BPEMS NMPUTOTOBMNEHNS,
He pekomeHayeTcs NpUMeHsATbL (OOPMbI U MOAAOHBI CO CBETON U brecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NMPY 0ObIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIN N HUXKHUIA HarpesaTenu),
NpUMeEHEHVEe Takon NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NponeYeTcs
CHU3Y,

Mpu ncnonb3oBaHMKM KOMbLEBOro HarpeBaTens npenBapuTEnbHbIM MPOrpes
DyXOBKM He obsi3ateneH. [ns npoymx pexvMoB, nepes npuroToBrieHneM npo-
OYKTOB YXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepepn TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JYXOBKM, HY>KHO MPOBEPUTHL UX FOTOBHOCTb
npv NOMOLLM MAnoYKM (KoTopas AOIMKHA OCTaTbCs CYXON U YUCTON),
PekomMeHayeTcst ocTaBUTh BbINEYKy B AyXOBKE HA 5 MUHYT Nocne ee BbIKIoYe-
HYS,

Temnepatypa BbIMEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOfb30BaHNEM (OYHKLUN Lmp-
Kynauumm Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIMHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO N BEPXHErO HarpeBaTens),

MapameTpbl BbiNeYku, NpMBeaeHHbIE B Tabnumuax cnpaBoYHble, U MOTYT Me
HSTbCA B COOTBETCTBMU C BaLUMM OMbITOM U BKyCamM,

Ecnn ceegeHus B KynUHapHbIX KHWUrax 3Ha4yMTeNbHO OTIIMYAKTCA OT HaluUx
pekoMeHaaLmMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLNEN.

MopxxapuBaHue mMsica

B oyxoBKe roToBMTCS MSACO nopLmnsimy 6onee 1 kr. MopLuum, BeC KOTOPbIX MEHbILLE,
pPEeKOMEHAYEeTCS rOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NnpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MOCyAY, C py4-
KaMu, He noaaaroLLMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKO TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM HA PELLIETKE UK BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAA0H C HEGOMbLIMM KONMMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHyTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCe BhINEYKN BPEMS OT BPpEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLyMCca COKOM UMK ropsiveri ConeHon Boaow, NonmMBaTh MSICO XONMOAHOM
BOZOW HE peKOMeHayeTCs.

32



NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bua BLINevkn yHKLMM Temnepatypa YpoBeHb Bpewms [MuH.]
npoaykT ATx:oalm c ¢ 4 (9
E O 160 - 200 2.3 30-50
A O 160 - 180 2 20 - 40*
m 140 - 160 2 10 - 40*
Q@ 200 - 230 1-3 10 - 20
VD O 210 - 220 2 45 - 60
VD 160 - 180 2.3 45 - 60
<X 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
v = 225 - 250 2 120 - 150
v 160 - 180 2 120 - 160
L) O 160 - 230 2 90 - 120
) 160 - 190 2 90 - 120
@ 200 - 220 2-3 50 - 60
&} O 160 - 180 2 45 - 60
@ 175-190 2 60 - 70
éf‘:) OJ 190 - 210 2 40- 50
£ 170 - 190 3 40- 50

BHumaHue!

MapameTpbl, NpYBeAEHHbIE B TabnuLax siBMSTCS CNPaBOYHLIMU U MOTYT U3MEHSITLCS B
3aBUCMMOCTU OT Balumx KynuHapHbIX MPUCTPACTWIA U onbiTa.
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OBCITYXUBAHUE N YXOQ.

3aboTa nonb3oBaTtens O TEKyLWEM MOA-
OepXKaHuUU NinTbl B YUCTOTE U NPaBUSIbHOE
ee copepxaHue MMetoT GonbLIoe BUsSIHUE
Ha npoaneHue cpoka ee GeszaBapuinHon
paboTbl.

Mepen HaYanNOM YUCTKU NIAUTY HYXKHO Bbl-
KNO4NTb, o6pallass BHUMaHUe Ha TO, YTo-
Obl BCe PYyYKM HaxXoAUNMUCh B NOJIOXEHUU
,»,9®”1,,0”. YU4CTKY MOXXHO HaYMHaTb TOJNbKO
nocre Toro, Kak nfiuTa ocThbIHeT.

KoHdopku, pelueTtka, kKopnyc niauThbl

® B cny4vae 3arpA3HeHuss KOHOPOK n
PEeLUETKN, UX HYXHO CHATb C MMAUTbI U
NPOMbITb B TEMMOW BoAde C A0OaBneHu-
€M CpefcTB, yoansoLnX XUp U rpsasb.
3atem Hacyxo BbiTepeTb. [locne cHATUs
peLLETKM TLLATENbHO NPOMbITb NaHEemNb 1
BblTEPETb €€ MArKON U CyXOW TPSINKOW.
Ocobyo 4McTOoTy HafZo nopaepxuBaTb
BO3Me OTBEPCTUI rOpeHnsl paccekartens
nnameHu, CM. pUcyHok Hke. OTBepcTUS
paccekartensi MnaMeHn HY>XHO YUCTUTb
NpyY NOMOLLY TOHKOW MEHOW NMPOBOIOKM.
He cnepyeT vucnonb3oBaTh CTanbHYO
MPOBOSIOKY U PacLLNPATL OTBEPCTUS.

BHumaHue!

YacTtun KoHPOpKM JOMKHBI ObITh BCer-
Aa cyxumn. Kannu Bogbl MoryT npe-
NSTCTBOBATH BbIXOAY rasa v NpMBECTU
K Nroxon paboTte KOHOPKK.
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Cnepnyet 06s3atenbHO  NpPoOBEpUTH:
NpPaBWUMbHO NN BMOXEHbl 3NIEMEHTI
rasoBou ropenkun (komdopkmn) nocre
YUCTKMU.

Mepekoc KpbILWKA FOPENKA MOXeT
cepbé3HO NoBpeAUTb ra3oBYIO
ropenky!
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[N MbITbA 3ManMpoBaHHbLIX NOBEPXHO-
CTew crneayert UCnonb3oBaTh XUAKOCTU C
MSArkMM Aencremem. Henb3asa ynotpebnarts
yucTawme cpeacTea ¢ abpasvBHbIMU
CBOWICTBaMu, Takve, Kak YncTawme no-
powkn ¢ abpasneamu, abpasvBHble
nactbl, abpasvBHble KaMHU, Nema3y,
mMeTannuyeckne moyanku u T.n. Mnutel ¢
HepXXaBetoLMMN NaHensIMm Heobxoanmo
TLaTenbHO OTMbITh Nepes Ha4anom 3KC-
nnyataumun. Ocoboe BHMMaHMe HyXHO
06paTnTb Ha yaaneHne OCTaTKoB Kned ¢
MeTanIM4yecknx NoBepXHOCTEN oT 06epT-
KW, yOaaneHHOW Mpu MOHTaxe, a Takke
KNEeWKON NeHTbl, UCNOMNb30BaHHOW MpK
yrnakoBke nnuTbl. Pabo4yto noBepxHOCTb
HY>XHO YMCTUTb PErynsapHo, nocrne Kax-
[oro ncnonb3oBaHus. Henb3sa gonyckatb
3HAYUTENBHOTO 3arpsA3HEHNss BapO4HOMN
NMOBEPXHOCTU, OCOBEHHO NPUropaHnin.



OBCITYXUBAHUE N YXOQ.

Kepamuyeckasa naHenb

@ [NaHesb YNCTUTCS PETYNAPHO, NOCTe Kax-
[0ro vcrnonb3oBaHus. Mo Mepe BO3MOXHO-
CTW PEeKOMEHZYeTCA MbITb MIWTY TEMson
BOAOM (Mocre Toro, Kak NoracHeT ykasaTenb
HarpeBa nmons). He cnegyeT ponyckatb
CUMbHOTO 3arpsisHEHUs1 BApOYHON MOBEPX-
HOCTU, OCOBEHHO MPUTOPaHUs U HAKMMK.

® He cnegyeTt NpUMeHsATb YMCTALLME Cpea-
CTBa C CUJIbHbIM abpasuBHbLIM CBOWICTBOM
— HanpvMmep, NOPOLLKM, codepallume abpa-
31Bbl, abpasuBHble MacTbl, NeM3y, MeTasn-
nnmyeckme moyanku u T.n. OHM MOryT no-
LapanaTb MOBEPXHOCTb MaHenu, HaHocs
HernonpaBnMble NOBPEXAEHUS.

He crnegyeT npu YucTKe NPUMEHSTb «aKTUB-
Hble, GbICTPOYNCTSILLMEY CpeaCcTBa.

® CurnbHble 3arpsi3HEHUS Ha NaHenm MoX-
HO OTCKOGNMUTL crneuuanbHbIM  CKpeBKoM.
Mpun 3TOM HYXXHO CreauTb 3a TeM, YTOGbI He
NoBPeanTb pamy Kepammn4yeckor naHenu.
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OBCITYXXUBAHUE U YXOO

[yxoBka

@ [lyxOBKYy CrieqyeT YUCTUTb NOCIE KaXKaoro
MCMNOJIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKe BKIKH4YaeTca
ocBelleHne, 4YTo no3BondeT ynyywnTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

® Kamepy AyXOBKU HAAJEXUT MbITb TONbKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Hebormnb-
LLOro Konmn4yecTtBa XUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

® [lapoBas umucTka:
- B MUCKY, NMOCTaBMNEHHYH Ha NepBbIi CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 ctakan),
-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKHU,
-pyyKy perynsatopa remnepartypbl ycTaHo-
BUTb B nonoxeHue 50°C, py4ky Bbibopa
pexrmMa paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHUMN
HarpeBaTenby,
-HarpeBaTb kamepy AyxoBku okorio 30
MUHYT,
-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKWU, BHYTPEHHUIA
o6bem kamepbl NPOTEpPETb TPSNKON UM
rybkon, 3ateM MpoMbITb TEMSON BOAOM
¢ nobaBneHvemM XUAKOCTU ANS MbITbs
nocyapl.
BHuumanme. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKN MOXKET UMETL BUZ Kanesb
Uy ocTaTKoB BOAbI NOA NIUTOMN.

® [locrie MbITbsi Kamepbl LyXOBKU ee crie-
OyeT BbITEPETb Hacyxo.

BHumaHue!

[ns 4icTkn 1 nogaepxaHua B pa-
B6o4YeM COCTOSAHUWU CTEKMSAHHbLIX Mo-
BEPXHOCTEN HE MPUMEHSATb YNCTALLNE
cpeacTsa, coaepxallune abpasvsbl

3amMeHa namMrno4ku ocBelleHust
OYXOBKM

Ona vcknwo4YeHUA BO3MOXHOCTM NO-
paxxeHUA 3NIeKTpun4YeCKMM TOKOM nepen
3aMeHOMn NaMno4Kku yﬁenMTer, 4yTo
YCTpOﬁCTBO BbIKJTHO4€HO.

Bce pyyku ynpaBneHus yCTaHOBUTb B

nonoxexHve ,,@®” [ ,0” | 1 BbIKMNOYUTb

niTaHue,

BbiBEPHYTb M MPOMbITH KOMNMaK NlaMnoyKu,

BbITEPETb €ro Hacyxo.

BbiBEpHYTb OCBETUTENBHYIO NaMMOYKy 13

rHesga, npu HeobxoaMMOCTU 3aMeHUTb

ee He HOBYH

— ramnoyka BbICOKOTEMMNepaTypHasi
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpshxeHne 230

- MoLyHocTb 25 W -pe3bba E14.

P
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Jlamriouka dyxoeku

BeepHyTb namnoyky. Obpatute BHUMa-
HWe Ha NPaBWIIbHYIO YCTAHOBKY NIaMMoYKM
B KepaMmnyeckoe rHesgo.

BBepHyTb KOnMmak nammoyku.



OBCITYXUBAHUE N YXO4

HekoTopble AyxoBku o0bopynoBaHbl Nerko
BbIHUMAKLWMMNCA XPOMUPOBAHHBIMU Ha-
NpaBnALWMMANCS ANA MPOTUBEHEN [YXOBKW.
YT06bI X BBIHYTb AN MbITbs1, HAA0 NOTAHYTh
3a KpaW, KOTOpPbIA pacnonoxeH cnepean
(Z1) ,3aTem OTKIIOHMTb HanpasnswoLwme u
BbIHYTb C 3aJHeW CTOPOHbI (Z2). Mocne Mbl-
Tbsl HANPaBMSAOLWMUX, HAOO0 PAa3MeCTUTb MX B
cneumanbHO NpeaHas3Ha4YeHHbIX OTBEPCTUSIX
DYXOBKM, HaXkaTvem BNOXuTb 3auenku (Z1n
Z2) B OTBEPCTUS.

HekoTopble ayxoBku, obopyaoBaHbl Tene-
CKOMUYECKMMM (BbIABWXHBLIMW) HanpaBnsito-
LMW, NPUKPENNEHHBIMU K XPOMUPOBaHHBLIM
Hanpaensaoowum. Terneckonuyeckne Hanpas-
nsoLwune cnegyet BbIHUMATb U MblTb BMECTE
C XpoMuMpoBaHHbIMU. lNMepen pasmelleHnem
Ha HWMX NPOTMBHEN, cnedyeT UX BblABUHYTb
(ecnn pyxoBka HarpeTa, Hanpasnsowme
Hafo BbIABUHYTb, 3aUenvB 3afHVM Kpaem
NPOTMBHA WM 3aTeM 3adBUHYTb B [YXOBKY
BMeCTe B NPOTUBHEM.

BHumaHwue!
Teneckonuyeckue Hanpasndawwmne
(MPOBOOHUKM) HENB3SA MbITb B NMOCY-
AOMO€EYHbIX MaLlUnHax.

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem
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Mepuopnyeckuin ocMoTp

MNMoMumo pencTBuin, HeobXxoanMbIX ANs
NOAAEPKAHUS AYXOBKU B YMCTOTE, Crie-
ayer:

npoBOAUTL Mepuoguyeckne NnpoBeEpPKU
paboTbl 3N1IeMEHTOB yNpaBneHnust N pa-
6oumnx rpynn nnutbl. Mocne nctedeHuns
rapaHTUIHOrO CpokKa, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Npon3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUSI MIUTbI B Cep-
BWCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSTb BbISIBMIEHHbIE 3KCMyaTaLoH-
Hble fedekTbl,

npy HeobXOAMMOCTU NPOBECTU 3aMEHY
BblLLeALWnNX U3 CTpos Aetanemn u y3nos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE M
perynsaumoHHble paboTbl AOKHbI
NPOV3BOAUTBLCS COOTBETCTBYHOLLUM
CEPBUCHbIM LEHTPOM UM mMacTte-
poM, MMewLwmnm Heobxoanmyro
KBanuurKauu 1 Aonyck.



OBCINYXXUBAHUE U YXOQO

CHsATMe aBepLbl

[Ons 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU N €€ YNCTKN MOXHO CHATb ABep-
uy. [Ins 3TOro Hy>HO ee OTKPbITb, NOAHATb
npefoxpaHuTenb, Haxo4dAWMNea B netne.
[Bepuy cnerka nNpuKpbITb, MNPUMOAHATb U
BbIABUHYTbL Bnepea. [ns ycTtaHoBKU ABepLbI
B NNAWUTY NOBTOPUTbL OEVCTBUS B OOpaTHOM
nocneposarensHocTW. lNpn yctaHoBKe crie-
AyeT 06patuTb BHYMaHue Ha npaBuibHOEe
coBMelleHne vacTten netnu. MNocne ycTa-
HOBKM ABEpPLbl AYXOBKM HY>XHO 06A3aTenbHO
onycTuTb NpefoxpaHuTens. B npotneBHOM
cnyyae, npuv nonbiTKe 3aKpbITUA ABepLbI
MOryT ObITb NOBpPEXAEeHbI NETNN

OmodsuHymsb npedoxpaHumesiu nemersib
CHsAITUe BHYTPEHHero cTekna

1. C nomoublo KpecToobpasHON OTBEPTKM
OTBUHTUTbL BWHTLI, PACMONOXEHHbIE B
6okoBbIX 3allenkax (puc. A).

2. 3awenky BbITOMKHYTb C MOMOLLbIO Mr10-
CKOW OTBEPTKM U BbIHYTb BEPXHIOKO MNIaH-
Ky asepupl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee CTekno BblHYTb U3 Kpenne-
HUs (B HUXHeN YacTu asepubl) (puc. C).

3a. BblHyTb cpegHee cTekno.

4. lNoMbITb CTEKMNO Tennom BOAOM C He-
GOonblLIMM  KONMUYECTBOM  YUCTSILLETO
cpeacrea.

38

YTtobbl YCTaHOBUTbL CTEKNo, crnenyet
noctynatb B 06paTHOI7I o4yepeanHoCTn.
[Magkasi YyacTb CTekna LOrKHa Haxo-
ONTbCA CBEpPXY.

CHamue 8HYMpeHHea20 cmekK/a



NMOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapvmnHOM cutyauum cnegyer:
BbikntounTe paboyune y3nbl NAnThl
OTcoeanHUTb aneKkTponuTaHme

Bbi3BaTb macTepa

HeKOTOpre Mernkune ,Eleq:)eKTbl nonb3oBaTefib MOXET UCMpaBUTb CaM, crnenya ykadaHnam

B Tabnuue. MNpexae, Yem obpalLaTbCsl B CEPBUCHbBIN LIEHTP, NPOCMOTpUTE Tabnuuy.

MNMPOBJIEMA

MPNYNHA

LOENCTBUA

1.He 3aropaetcsa koHdopka

3arpas3HUInCb oTBEpPCTUSA
paccekatensi nnaMmeHun

[MepeKkpbITb ra3oBbIf kna-
naH, 3akpbiTb rasosble
KpaHbl, NPOBETPUTL MOMe-
LLleHne, CHATb KOHMOPKY,
NpoYNCTUTL 1 NPOAYTb OT-
BEepcTUs

2.He paGoTaeT anekTpo-
noaXxmr

OTcyTCcTBUE TOKA

[MpoBepuTb NpenoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLlwni 3a-

ATh

OrtcyTcTBME rasa

Mo
MEHWb

OTKpbITb KNanaH

3arpsA3HeHHbIN (MOKPbITHIN
XMPOM) 3NEKTPONOMKNT

Mounctutb

Pyuka kpaHa 6bina Haxata
HeJoCTaToOYHO AOMNTo

Mpuaepxatb HaXxaTyto py4-
Ky Moka KoHdopka He 3a-
ropuTCst NOJTHOCTBIO

3.Nnams racHeT nocne 3a-
ropaHus KOHPOpKK

Pyuyka kpaHa 6bina cnnwkom
ObICTpO oTnyLLeHa

Mpuaepxatb pyyky B Mono-
XeHun «bonblLuoe nnams»

4.2OnekTpuka He paboTaet

OTcyTCTBUE NUTaHNSA

[MpoBepuTb NpenoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLNn 3a-
MEHUTb

5.[0ucnnen Tanmepa nokasbl-
Baert ,0.00”

YCTPOWCTBO OTKIHO4ANocCh
OT CeTn U1 nMmernn MecTto
nepeboun nuTaHus

YCTaHOBUTbL TEKYLLEE BPEMS
(cM. MHCTpyKumMsi no akc-
nnyaraumm Tanmepa)

6..He paboTaet ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEpHYyTa
neperopena

nnn

MoakpyTnTb UNM 3ameHnTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepxaHve NnnTbl)
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TEXHUYECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpsbkeHne 230/400B~50 Iy

Knacc anektpobesonacHocTu I

Knacc npunbopa 21

Pasmepbl NANTbI (WWPVHA / TTYBUHA / BICOTA) 60/60/85cm
MonesHbIn 06bem OyxoBKu*® 56-64 nutpos
OHepreTuyeckas kateropusi Ha 3TUKEeTKe
Bec npumepHo 45 kr

CootsetctByeT HopmaTtnsam EN 60335-1, EN 60335-2-6, EN 30-1-1

Mopenb HomuHanbHasg TennooTtBoaHas
MOLLIHOCTb KBT** CcrnocobHocTb KBT**
FCMI68064055 3,3 5,85
FCMI68068055 6,7 5,85

* cornacHo EN 50304
0o0ObeM 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKE SHEepreTnyeckon acpdeKkTUBHOCTU.

** Ha 3aBOACKON Tabnuuke
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Dieser Gasherd verbindet aullergewéhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter Koch-
wirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird die
Bedienung des Geréts kein Problem darstellen.

Bevor der Gasherd das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf Sicherheit
und Funktionstlichtigkeit berpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbereit

ist.
Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mdgliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien Sie vorsichtig und vermeiden
Sie das Beruhren der heifen Innenteile des Herdes.

Wir bitten Sie auf Kinder wahrend der Nutzung des Herdes zu achten, da sie ja mit der
Bedienung des Herdes nicht vertraut sind. Besonders heil3e Oberflachenbrenner, Backofe-
ninnenraum, Roste, Backofentiirscheibe, Kochgeschirr mit heien Flissigkeiten kdnnen
zur Verbrennung lhres Kindes fiihren.

Achten Sie darauf, dass elektrische Anschlussleitungen von mechanischen Kiichengeraten,
z.B. Mixer, keine heilken Herdteile bertihren.

Bewahren Sie in der Schublade keine leicht entziindlichen Stoffe auf, da diese sich wah-
rend des Betriebs des Backofens entziinden kdnnen.

Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ole und Fette kénnen sich infolge von
Uberhitzung entziinden.

Auf den Siedemoment achten, um ein Uberlaufen auf den Brenner zu vermeiden.

Bei Betriebsstérungen darf der Herd erst nach der Beseitigung des Schadens durch eine
Fachkraft in Betrieb genommen werden.

Den Gasanschlusshahn oder das Gasflaschenventil nicht 6ffnen, ohne zuvor festzustellen,
dass alle Hahne zu sind.

Vermeiden Sie ein Uberlaufen und die Verschmutzung der Brenner. Bei Verschmutzung
sofort nach dem Abkuhlen reinigen und trocknen.

Kochgeschirr nicht direkt auf den Brennern abstellen,

Auf dem Rost Uiber einem Brenner kein Kochgeschirr, das schwerer als 10 kg sind, ab-
stellen. Auf dem gesamten Rost darf kein Kochgeschirr abstellt werden, dessen Gesamt-
gewicht 40 kg Ubersteigt.

Nicht gegen die Drehkndpfe und Brenner schlagen.

Keine Gegenstande, die schwerer als 15 kg sind, auf der gedffneten Backofentiir abstel-
len.

Verboten ist die Durchfiihrung von Umbau- und Instandsetzungsarbeiten am Herd durch
unqualifizierte Personen.

Es ist verboten die Gashahne am Herd aufzudrehen, wenn kein angeziindetes Streichholz
oder sonstiges Gaszuindgerat bereitgehalten wird.

Es ist verboten die Gasflamme durch Ausblasen zu I6schen.

Es wird empfohlen die Abdeckung vor dem Offnen von jeglicher Verschmutzung zu rei-
nigen. Es wird empfohlen die Oberflache der Kochplatte vor dem Zudecken abkiihlen zu
lassen.

Die Glasabdeckung kann infolge von Erhitzung springen. Vor dem Zudecken alle Brenner
ausmachen.
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SICHERHEITSHINWEISE

® Nichtautorisierte Personen durfen den Gasherd nicht willkiirlich auf eine andere Gassorte
umstellen, an einen andern Platz stellen oder Veranderungen an der Gas- und Elektro-
installation vornehmen. Diese Arbeiten dirfen nur von qualifizierten und autorisierten
Installateuren vorgenommen werden.

® Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung verwenden; sie
kénnen die Oberflache zerkratzen, was dazu fUhren kann, dass das Glas springt.

® Keine Kleinkinder und Personen, die nicht mit Bedienungsanleitung des Herdes vertraut
sind, an den Herd lassen.

® BE| VERDACHT, DASS GAS ENTWEICHT, IST ES VERBOTEN:
Streichholzer anzuziinden, zu rauchen, elektrische Stromverbraucher ein- oder auszu-
schalten (Klingel oder Lichtschalter) und andere elektrische und mechanische Geréate, die
Funkenbildung verursachen kdnnen, zu gebrauchen. In solch einem Fall ist das Ventil der
Gasflasche beziehungsweise das Sperrventil der Gasanschlussleitung sofort zu schlieen
und der Raum zu liiften, anschlieend ist eine befugte Fachkraft zur Beseitigung der
Stérungsursache hinzuzuziehen.

® Bei Betriebsstorungen infolge technischer Mangel muss unbedingt die Stromzufuhr un-
terbrochen (Vorgehensweise wie oben) und eine Reparatur veranlasst werden.

® Andie Gasinstallation diirfen keine Antennenleitungen,z. B. Radioantennen, angeschlossen
werden.

® Falls es zu einer Entziindung des entweichenden Gases aus einer undichten Installation
kommt, ist die Gaszufuhr sofort am Sperrventil zu schliel3en.

® Falls es zu einer Entziindung des entweichenden Gases aus einem undichten Gasflaschen-
ventil kommt, ist wie folgt vorzugehen: Verdecken Sie die Gasflasche mit einer nassen
Decke, um die Gasflasche abzukilihlen, schlieRen Sie das Gasflaschenventil. Nach dem
Abkuihlen bringen Sie die Gasflasche ins Freie. Die Wiederverwendung von beschadigten
Gasflaschen ist untersagt.

® Wird der Gasherd fir einige Tage nicht genutzt, schlieien Sie das Hauptventil der Gas-
installation, falls Sie Gasflaschen verwenden, schlieBen Sie das Gasventil nach jeder
Nutzung.

® Zur Reinigung des Herdes keine Dampfreiniger verwenden.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie
dabei! Sparen Sie Strom!
Folgendes kdnnen Sie tun:

|

®Das richtige Kochgeschirr benutzen.
Das Kochgeschirr sollte nie kleiner als der
Flammenkranz des Brenners sein.
Benutzen Sie Kochgeschirrdeckel.

®Halten Sie die Brenner, den Rost und das
Herdoberblech sauber.

Verschmutzungen stéren die Warmeubertra-
gung — sind sie erst einmal stark eingebrannt,
ist die Reinigung oft nur noch mit umweltbe-
lastenden Mitteln moglich.

Besonders sauber zu halten sind die Flam-
menaustritts6ffnungen an den Brennerkap-
penringen und die Brennerdusenaustritte.
eUnnotiges ,, Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

® Backofen nur bei groReren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Gasherd
garen.

®Nachwarme des Backofens nutzen.

Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten wird
empfohlen, den Backofen 10 Minuten vor
dem Ende der Garzeit auszuschalten.
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®Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

®Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
nétig.



AUSPACKEN

N4

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpak-
kung gegen Beschadigung ge-
sichert. Nach dem Auspacken
bitte Verpackungsteile umwelt-
freundlich entsorgen.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wiederzuverwerten
und wurden mit einem entsprechenden Sym-
bol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien (Poly-
athylenbeutel, Styroporstucke etc.) sind beim
Auspacken von Kindern fern zu halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Benut-
zung des Gerats darf er nicht
zusammen mit dem gewohn-
lichen Hausmiill entsorgt
werden, sondern ist an einer
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Darliber werden Sie
durch ein Symbol auf dem Gerat, auf der
Bedienungsanleitung oder der Verpackung
informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen
Beitrag zum Umweltschutz.

Ihre Gemeindeverwaltung wird lhnen Aus-
kunft Gber die zustéandige Recyclingstelle
fur Altgerate erteilen.



BEDIENELEMENTE

14
12
13
11
8 7
3,4 QOO 000 5,6
1 2
15 9
10
_
1 Backofen-Temperaturregler 11 Gro3er Brenner
2 Backofen-Funktionsregler 12 Mittlerer Brenner
3, 4, 5, 6 Schalter flir Gasbrenner 13 Mittlerer Brenner
7 Kontrollleuchte (Heizunganzeige) 14 Hilfsbrenner
8 Kontrollleuchte (Betriebsanzige) 15 Zeitschaltuhr
9 Tiirgriff

10 Geschirrkasten
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BEDIENELEMENTE

14
12
13
11
8 7
4
3 56
2
1
15 9
10
1 Backofen-Temperaturregler 11 Glaskeramik-Kochfeld 12/21 cm
2 Backofen-Funktionsregler 12 Glaskeramik-Kochfeld 14,5 cm
3, 4 Schalter fiir Kochflachen 13 Mittlerer Brenner
5, 6 Schalter fiir Gasbrenner 14 GrolRer Brenner
7 Kontrollleuchte (Heizunganzeige) 15 Zeitschaltuhr

8 Kontrollleuchte (Betriebsanzige)

7 Kontrollleuchte rot (Heizunganzeige)
9 Tirgriff

10 Geschirrkasten
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IHR HERD STELLT SICH VOR

17 Sicherheitsvorrichtung gegen Gasaustritt*

18 Funken-ziinder*

Grl//rost

(Gitterrost) \

Backblech*

Bratblech

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Die nachfolgenden Anweisungen sind fir
qualifizierte Fachkrafte zur Installation des
Gerats bestimmt. Diese Anweisungen sollen
eine moglichst maximal fachgerechte Ausfih-
rung der Installations- und Wartungsarbeiten
des Gerats gewahrleisten.

Der richtige Einbauort

® Der Kichenraum muss trocken und
gut beliftbar sein und Uber eine intakte
Ventilationsanlage verfligen, gemaf den
geltenden technischen Vorschriften.

® Der Kichenraum muss mit einem Ent-
liftungssystem ausgestattet sein, das
die bei der Verbrennung entstehenden
Abgase nach draulRen leitet. Die Instal-
lation sollte aus einem Entluftungsgitter
oder einer Dunstabzugshaube bestehen.
Abzughauben sind gemaR den beigeflig-
ten Bedienungsanleitungen einzubauen.
Die Aufstellung des Gerates sollte einen
freien Zugang zu allen Bedienelementen
sicherstellen.

® Falls das Gerat intensiv und lange genutzt
wird, kann es sich als notwendig erweisen
das Fenster zu 6ffnen, um die Liftung zu
verbessern.
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® Der Gasherd ist ein Gerat der Klasse

X beziiglich der Uberhitzungsschutzes
von umgebenden Oberflachen und kann
deswegen in einer Mobelzeile nur bis zur
Hohe der Arbeitsflache, dh. ca. 850 mm
Uber dem Fufiboden, verbaut werden.
Ein Verbau oberhalb dieser Hohe ist nicht
ratsam.

Die Einbaumdbel missen Belage und
Belagkleber haben, die bis zu einer Tem-
peratur von 100°C widerstandsfahig sind.
Bei Nichtbeachtung dieser Bedingung kann
es zur Deformierung der Oberflachen oder
Ablésen der Belage kommen. Falls Sie
die thermische Widerstandsfahigkeit Ihrer
Klichenmdbel nicht kennen, sind zwischen
den Mobeln und dem Herd ca. 2 cm Ab-
stand zu belassen. Die Wand hinter dem
Herd muss gegen hohe Temperaturen
geschitzt sein. Wahrend der Nutzung
des Herdes kann sich die Hinterwand bis
zu einer Temperatur von ca. 50°C Uber
die Umgebungstemperatur erwarmen.
Der Herd ist auf einer harten und ebenen
Bodenflache (nicht auf einem Untersatz)
aufzustellen.

Vor Beginn der Nutzung, ist der Herd in
der Ebene auszujustieren, was besonders
wichtig fur die gleichmaRige Verteilung
von Fett in den Bratpfannen ist. Dazu
sind die RegelfuRe vorgesehen; sie sind
zuganglich, wenn man die Schublade
herauszieht. Regelbereich +/- 5 mm.



INSTALLATION

H
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Gasanschluss

Achtung!

Der Herd muss an eine Gasinstal-
lation mit einer solchen Gassorte,
fir die der Herd nach seiner Bauart
bestimmt ist, angeschlossen werden.
Die Information Uber die Gassorten,
fir die der Herd seiner Bauart nach
bestimmt ist, befindet sich auf dem
Typenschild. Der Herd darf nur von
einer autorisierten Installationsfach-
kraft angeschlossen werden, und
ausschlieBBlich diese Fachkraft ist
berechtigt, den Herd auf eine andere
Gassorte abzustimmen.

inweise fiir den Installateur

er Installateur muss:
uber Gasinstallationsberechtigungen
verfligen,
mit den Informationen auf dem Typen-
schild des Herdes Uber die Gassorten, fiir
die der Herd bestimmt ist, vertraut sein,
diese Informationen sind mit den Gaslie-
ferbedingungen am Installationsstandort
zu vergleichen,
folgendes uberprifen:

— Wirkungsgrad der Luftung, d.h. Luftmas-
senzirkulation in den Raumen,

— Dichtigkeit der Gasarmaturenverbindun-
gen,

— Funktion aller Bedienelemente des Her-
des,

—ob die Elektroinstallation fiir den Betrieb
mit einer Schutzleitung (Nullleitung) aus-
gelegt ist.
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Achtung!

Den Anschluss des Herdes an eine
Flissiggasflasche oder an eine vor-
handene Gasinstallation darf nur ein
berechtigter Installateur unter Be-
achtung aller Sicherheitsvorschriften
vornehmen.

Der Herd ist mit Gewinderohrstutzen mit
Durchmesser 1/2” ausgestattet.

Wir empfehlen die Verbindungen mit Tef-
londichtband abzudichten. Die Anwendung
eines ubermafligen Drehmoments oder
Verwendung von Dichtungswerg kann zur
Beschadigung der Verbindung und Undich-
tigkeit fuhren. Max. Drehmoment von 20 Nm
anzuziehen.

Bei Anschluss des Gasherdes an eine Flis-
siggasinstallation ist auf den R1/2”-Anschluss
ein mindestens 0,5 m langer Metallaufsatz mit
Schlauchaufsatz 8x1 mm aufzuschrauben.
Dazu ist die Feder vom Deckelscharnier
abzuschrauben. Die Gasleitung sollte keine
Metallteile des hinteren Gehauseteils des
Herdes berlhren.

Achtung!

Nach Beendigung der Herdinstallation
ist die Dichtigkeit aller Verbindungen
zu prifen, z.B. durch Verwendung von
Wasser mit Seife.

Die Verwendung von Feuer fiir die
Dichtigkeitspriifung ist verboten.



INSTALLATION

Elektrischer Anschluss

® Der Herd ist werkseitig an die Stromver-
sorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V 1N~50 Hz) ausgelegt und ist mit
einem Anschlusskabel 3x 1,5mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

® Die Anschlusssteckdose fur die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht Uber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fur die Elektroinstallation
fur den Nutzer jederzeit zuganglich ist.

® Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu priifen, ob:

—die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

—die Elektroinstallation ist mit einem
wirksamen Erdungssystem ausgestat-
tet, welches die aktuellen Normen und
Vorschriften erfullt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung beschadigt
werden, so soll sie, um einer Gefahr vorzu-
beugen, bei dem Hersteller, in einer Fach-
werkstatt oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.
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Elektrischer Anschluss
(400V 3N~50Hz)

Hinweise fiir die Elektrofachkraft

Das Gerat st fur den Anschluss an Dreh- und
Wechselstrom (400V 3N~50Hz) ausgelegt.
Die Nennspannung der Heizelemente be-
tragt 230 V. Die Anpassung des Gerates
fur den Einphasenstrom (230 V) ist durch
entsprechende Uberbriickung auf der An-
schlussleiste gemal dem nachfolgenden
Schaltplan méglich. Als Netzanschlussleitung
ist ein entsprechend ausgelegter Leitungstyp
unter Berucksichtigung der Anschlussart und
Nennleistung des Herdes zu wahlen.

Die Anschlussleitung ist in der Entlastungs-
einrichtung zu befestigen.

Achtung!

Es ist zu beachten, dass der Schutzleiter an
die Klemme der mit gekennzeichneten An-
schlussleiste angeschlossen werden muss.
Die Elektroinstallation des Herdes sollte mit
einem Notschalter ausgestattet sein, der im
Notfall das ganze Gerat vom Netz abschaltet.
Der Abstand zwischen den Arbeitskontakten
des Notschalters muss mind. 3 mm betra-
gen.

Vor Anschluss des Herdes an das Stromnetz
sind die Informationen auf Typenschild und
Schaltplan durchzulesen.

Anschlussdose 6ffnen: Zum Entriegeln
Schraubendreher ansetzen (1) und gering-
flgig nach unten bewegen (2).



INSTALLATION

Achtung!

Der Anschluss an das Stromnetz darf nur durch eine autorisierte Elektrofachkraft
erfolgen, die beim ortlichen Energieversorgungsunternehmen zugelassen ist. Nicht
autorisierte Personen diirfen keine willkiirlichen Veranderungen oder Anderungen an
der Elektroinstallation vornehmen.

Anschluss-Schaltplan

Schema madglicher Anschlisse
Achtung! Spannung der Heizelemente 230V.

Empfohlene Art
der Anschluss-
leitung

Achtung! Im Falle jedes der Anschliisse ist der Schutzleiter
vom Netz mit der Klemme @ PE verbunden werden.

1.| Bei 230V Netz Einphasenanschluss mit Be- 1/N~
triebsnull. Briicken verbinden die Klemmen
1-2-3 sowie Klemmen 4-5 Schutzleiter auf

HO5VV-F3G4

2.| Bei 400/230 Netz Zweiphasenanschluss mit | 2/N~
Betriebsnull. Briicken verbinden Klemmen

HO5VV-F4G2,5
2-3 sowie 4-5. Schutzleiter auf @

3.| Bei400/230V Netz Dreiphasenanschluss mit 3/IN~
Betriebsnull. Briicken verbinden 4-5. Phasen
reihenfolge nach 1-2-3. Null auf 4-5, Schut-
Zleiter auf

HO5VV-F5G1,5

L1=R L2=S L3=T N=neutrale Leitung PE=Schutzleiter
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INSTALLATION

Abstimmung des Herds auf eine
andere Gassorte.

Dies darf nur von einem entsprechend qualifizierten und autorisierten Installateur vorgenom-
men werden.Falls das Gas, mit dem der Herd gespeist werden soll, andere Parameter besitzt
als das Gas, fiir welches der Herd nach seiner Bauart ausgelegt ist, d.h. G20 20 mbar, sind
die Brennerdisen auszutauschen und eine Flammenkalibrierung durchzuflihren.

Um den Herd auf die Verbrennung einer
anderen Gassorte abzustimmen, ist wie folgt
zu verfahren:
® Austausch der Dusen (siehe folgende

Tabelle),
® Kalibrier

ung der ,Spar’-Flamme.

Achtung!

Die vom Hersteller gelieferten Gasherde sind
mit Brennern ausgestattet, die werkseitig fur
die Verbrennung der auf dem Typenschild
und auf der Garantiekarte angegebenen
Gassorte ausgelegt sind.

DEFENDI-Brenner (gemal Bezeichnung ,DEFENDI” auf den Brennerteilen)

Brenner
hilfs mittlerer grof3er
Gassorte Dusedurchmesser Disedurchmesser Disedurchmesser
[mm] [mm] [mm]
Warmebelastung Warmebelastung Warmebelastung Warmebelastung
0,65 kW 1,00 kW 1,40 kW 2,40 kW
G20/ 18-20 mbar 0,56 0,77 0,86 1,12
G30/28-30 mbar 0,42 0,50 0,60 0,78

Brennerflamme

Umriistung von Fliis-
siggas
auf Erdgas

Umriistung von Erdgas
auf Flissiggas

Vollflamme

1. Brennerdlse austau-
schen gegen eine neue
entsprechend der Disen-
tabelle.

1. BrennerdUse austau-
schen gegen eine neue
entsprechend der Diisen-
tabelle.

Sparflamme

2. Regelschraube leicht
aufdrehen und Flammen-
hoéhe regulieren.

2. Regelschraube leicht
bis zum zudrehen und
Flammenhohe priifen.

Fir die Regulierarbeiten sind die Schalter der Hahne abzunehmen.
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INSTALLATION

Die verwendeten Oberflachenbrenner erfor-
dern keine Regulierung der Zuluft. Das rich-
tige Flammenbild besitzt deutliche Flammen-
kegel innerhalb der blau-griinen Bereiche.
Eine kurze und zischende Flamme oder eine
lange, gelbe und qualmende Flamme, ohne
klar eingezeichnete Flammenkegel zeugen
von schlechter Gasqualitat in der Hausinstal-
lation oder einer mdglichen Beschadigung
oder Verschmutzung des Brenners. Fur die
Flammenprufung ist der Brenner ca. 10 Mi-
nuten lang auf voller Flamme zu heizen und
danach der Drehregler auf Sparflamme zu
stellen. Die Flamme sollte weder erléschen
noch auf die Duse springen.

Austausch der Brenner-
dise — Dise mit dem
Sondersteckschlissel
SW7 herausdrehen und
gegen eine fir die neue
Gassorte entsprechende
Dise (siehe Tabelle) aus-
tauschen.

Achtung!

Eine Umstellung des Gerats auf eine
andere Gassorte als die, die in der
Herstellerangabe auf dem Typen-
schild des Herdes vermerkt ist, oder
der Kauf eines Herdes, der auf eine
andere Gassorte abgestimmt ist, als
die, die im Haushalt installiert ist, ge-
schieht ausschlieRlich auf Verantwor-
tung des Nutzers — Installateurs.
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Herden mit Gasaustrittsschutz wird ein
entsprechender Spezialhahn verwen-
det (Abb.). Die Kalibrierung der Hahne
hat beim betriebenen Brenner in der
Sparflammenstellung zu erfolgen, unter
Zuhilfenahme eines Regelschrauben-
drehers der GrolRe 2,5 mm.

Abb.
DEFENDI-Hahn

Abb.
Copreci-Hahn

Achtung!

Nach Beendigung der Regulier-
arbeiten ist ein Aufkleber mit der
Bezeichnung der Gassorte, auf wel-
che der Herd jetzt abgestimmt ist,
anzubringen.



BEDIENUNG

Vor der ersten Inbetriebnahme
des Gerates

Verpackungsteile entfernen,

Vorsichtig (langsam) die Etiketten von der
Backofentir entfernen, dabei ist darauf zu
achten, dass das Klebeband nicht reift.
Schublade leeren, Backofeninnenraum
von werkseitigen Konservierungsstoffen
reinigen,

Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,
Raumbeliiftung einschalten oder Fenster
offnen,

Backofen bei 250°C, etwa 30 min ein-
geschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen,

Gerat unter Beachtung der Sicherheits-
hinweise bedienen.
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Wichtig!

Bei Backofen mit Zeitschaltuhr ersche-
int nach dem Netzanschluss in der
Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,0.00”.
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschal-
tuhr einstellen. Ohne die Einstellung
der aktuellen Uhrzeit 1aRt sich der
Backofen nicht betreiben.

Wichtig!

Der elektronische Programmschalter
Ts ist mit Sensoren ausgestattet, die
durch Beruhren der gekennzeichne-
ten Oberflache mit den Fingern be-
dient werden.

Jede Umsteuerung eines Sensors
wird durch ein akustisches Signal
bestatigt. Die Oberflache der Senso-
ren muss sauber gehalten werden.

Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel

reinigen.



BEDIENUNG

Bedienung der Oberflachenbrenner Anziinden der Brenner ohne Ziinder

Das richtige Koch- und Backgeschirr

Achten Sie darauf, dass der Durchmesser
des Kochgeschirrbodens stets groRer als der
Flammenkranz ist, und dass das Kochge-
schirr selbst abgedeckt ist. Empfehlenswert
ist, dass der Durchmesser etwa 2,5 — 3 mal
groRer ist als der Brennerdurchmesser, d.h.
fur:

® den Hilfsbrenner — Kochgeschirrdurch-
messer von 90 bis 150 mm,

den mittleren Brenner — Kochgeschirr-
durchmesser von 160 bis 220 mm,

den grofRen Brenner — Kochgeschirrdurch-
messer von 200 bis 240 mm; die Topfhhe
sollte dabei nicht groRer sein als der
Topfdurchmesser.

P
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Brenner-Schalter

/

® Ausschalt-stellung
& Einstellung grofke Flamme
¢ Einstellung Sparflamme
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ein Streichholz anziinden

den Drehknopf bis zum Anschlag diicken
und nach links drehen bis zur Stellung
»groflte Flamme” @& ,

das Gas mit dem Streichholz anziinden
die gewiinschte Flamme einstellen (z.B.
~Sparflamme” @),

nach Beendigung des Garvorgangs den
Brenner ausschalten, indem Sie den
Drehknopfregler nach rechts drehen
(Ausschaltstellung ®).

Anziinden der Brennerr/

mit dem Ziinder @

® Druckschalter des Funkenzinders drik-
ken ,

den Drehknopf bis zum Anschlag driicken
und nach links drehen bis zur Stellung
»groke Flamme” @& ,

solange festhalten bis sich das Gas ent-
zindet,

die gewiinschte Flamme einstellen (z.B.
~Sparflamme” ),

nach Beendigung des Garvorgangs den
Brenner ausschalten, indem Sie den
Drehknopfregler nach rechts drehen
(Ausschaltstellung ®).

Anziinden von Brennern mit gekoppeltem
Ziinder

® den Drehknopf des gewahlten Hahns bis
zum Anschlag driicken und nach links
drehen bis zur Stellung ,groRe Flamme”

solange festhalten bis sich das Gas ent-
zindet,

Nach Entziindung der Flamme den
Druck auf den Drehknopf 16sen und die
gewtlinschte Flammenhohe einstellen.
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Achtung!

In Herdmodellen mit Schutzvorrich-
tung gegen Gasaustritt an Oberfla-
chenbrennern ist beim Ziindungsvor-
gang der Drehknopf ca. 10 Sekunden
lang bis zum Anschlag in der Stellung
.grofde Flamme” zu halten, damit die
Schutzvorrichtung anspricht.

Wahl der Brennerflamme

Richtig kalibrierte Brenner haben eine hell-

blaue Flamme mit klar eingezeichnetem

Innenkegel. Die Wahl der Flammenhoéhe

hangt von der Stellung des Brennerdreh-

reglers ab:

@ groRe Flamme

6 kleine Flamme (oder auch: ,Sparflam-
me”

® Ausschaltstellung (geschlossene Gaszu-
fuhr)

Je nach Bediirfnissen kann die Flammenho-
he stufenlos eingestellt werden.

. A
FALSCH RICHTIG
Achtung!

Es ist verboten die Flamme in dem Be-
reich zwischen der Ausschaltstellung
eund der Stellung ,groRe Flamme”
zu regulieren @&
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Funktionsweise der Schutzvorrichtung gegen
Gasaustritt

Einige Modelle sind mit einem automatischen
System ausgestattet, das die Gaszufuhr
zum Brenner abschneidet, falls die Flamme
verschwindet.

Das System sichert vor einem unkontrol-
lierten Gasaustritt, wenn die Flamme am
Brenner, z.B. in Folge eines Uberlaufens auf
den Brenner, erlischt.

Ein erneutes Anziinden des Brenners erfor-
dert das Eingreifen des Nutzers.
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Schalter fiir Kochflachen

Das richtige Koch- und Backgeschirr

Die BodengréRe und -form des richtigen Kochgeschirrs sollte der Flache der jeweiligen Koch
flache moglichst genau angepasst sein. Fur Bratpfannen und ahnliches Geschirr kann die ei-
gens vergrofierte Kochflache mit den MalRen 170x265 verwendet werden. Geschirr mit konvex
oder konkav geformtem Boden darf nicht verwendet werden. Es ist zu beachten, dass zum
Kochgeschirr immer passende Deckel verwendet werden. Es empfiehlt sich, Kochgeschirr
mit dickem Boden und einer schwachen Innenwdlbung zu verwenden.

Verschmutzte Kochstellen- und Geschirroberflachen verhindern eine vollstandige Warmeaus-
nutzung.

o
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Die richtige Heizleistung

Die Kochflachen verfligen Uber eine differenzierte Heizleistung. Die Heizleistung lasst sich
stufenweise regulieren, indem man den Schalter nach rechts oder links dreht.

Die Kennzeichnungen auf der Au3enseite des Reglers entsprechen den einzelnen Positionen
der Heizleistung der jeweiligen Kochflachen.

Beispiele fiir Reglereinstellungen

0 Aus

° MIN. Warmhalten |o |

1 Dulnsten von Gemusen,Schonendes Kochen ,/ \
° Kochen von Suppen, mehreren Speisen

2 Schwaches Braten

. Anbraten von Fleisch, Fisch

3 MAX. Schnelles Erwarmen, Schnellkochen, Braten
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VergroRerte Kochflache einschalten

Wichtig!

Das Einschalten der Kochflache darf
nur durch das Drehen des Reglers
im Uhrzeigersinn erfolgen. Das Ein-
schalten in der Gegenrichtung kann
den Regler beschadigen.

N

Bei einer Schalterstellungvon ,0 ® 1 @ 2 ®
3”ist die innere Kochflache in Betrieb und die
Warmemenge fiir das Kochgeschirr ist leicht
regulierbar. Kurzes Drehen des Schalters auf
die Position — (O schaltet die duRere Kochfla-
che ein. Ab jetzt Iasst sich die Warmemenge
von beiden Kochflachen leicht regulieren,
denn der innere Schalter wird beide Koch-
flachen erst nach Riickstellung des Reglers
auf die 0-Position abschalten.
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Restwarmeanzeige

Wenn die Temperatur einer Kochflache 50°C
Ubersteigt, wird dies durch das Leuchten
eines entsprechenden Restwarmeanzeige-
feldes signalisiert.

Das Leuchten der Restwarmeanzeige warnt
den Bediener vor einem zufélligen Bertihren
der hei3en Kochflache.

Nach Ausschalten der Heizleistung kann fur
5-10 Minuten die angefallene Restwarme
noch fur verschiedenen Zwecke genutzt wer-
den, z.B. zum Aufwarmen oder Warmhalten
von Speisen, ohne dass die Heizleistung
eingeschaltet werden muss.
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Elektronische schaltuhr

A - Anzeigefeld

4 -Kennzeichnung
& Vvon Betriebsfunktionen

S

1 - Anwahltaste fiir Betriebsfunktionen
2 - Sensor ,-’
3 -Sensor ,+”

Uhrzeit einstellen

Beim Netzanschluss oder bei erneutem
Einschalten nach vorherigem Netzspan-
nungsausfall wird an der Anzeige Uhr 0.00
angezeigt.

<
2

| ™Menu |
1

>
3

e Sensor 1 driicken und solange gedlrlpckt
halten; in der Anzeige erscheint dann & .

Uhrzeit mit den Sensoren 2 und 3 ein-
stellen.

Nach Ablauf von ca. 7 sek. nach Uhrzeitein-
stellung werden die neuen Daten gespei-
chert.

Achtung! Ohne eingestellte Uhrzeit ist die
Backofenfunktion unmaglich.
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Timer

Zeitdauer ist im Bereich von 1 Minute bis
23 Stunden und 59 Minuten. Um den Timer
einzustellen, sind folgende Tatigkeiten durch-
zuflhren:

e Sensor 1 driicken und solange gedriickt
halten; in der Anzeige erscheint dann &,

< >
2 3

e Zeitdauer am Timer mit den Sensoren 3
und 2 einstellen. Die eingestellte Zeitdauer ist
an der Anzeige zu sehen und die Betriebs-
funktion Q leuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer wird
ein Schallsignal ausgeldst und die Betriebs-
funktion Q fangt wieder an zu blinken.

| mMenu |
1

e Sensoren 1, 2 oder 3 driicken, um das
Schallsignal abzustellen; dann erlischt die
Betriebsfunktion und in der Anzeige wird die
Uhrzeit angezeigt.

Achtung!
Wenn das Schallsignal nicht manuell abge-
stellt worden ist, wird es automatisch nach
Ablauf von ca. 7 Minuten automatisch ab-
geschaltet.
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Halbautomatischer betrieb

Wenn der Backofen in einem vorgegebenen
Zeitpunkt abgeschaltet werden soll, sind fol-
gende Tatigkeiten durchzufiihren:

e Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die gewtinschten Positio-
nen bringen, bei denen der Backofen betrie-
ben werden soll,

e Sensor 1 solange gedriickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

2 1 3

e gewilinschte Betriebsdauer mit den Sen-
soren 3 und 2, im Bereich von 1 Minute bis
zu 10 Stunden einstellen.

Die eingegebene Zeitdauer wird nach ca. 7
Sekunden gespeichert und in der Anzeige
erscheint wieder die Uhrzeit, wobei die Be-
triebsfunktion AUTO leuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer wird
der Backofen automatisch abgeschaltet, es
ertont ein Schallsignal und die Betriebsfunk-
tion AUTO beginnt zu blinken;

o Knebelgriffe der Backofenfunktionen
und der Temperatur in die Abschaltposition
bringen,

e Sensor 1, 2 oder 3 driicken, um das
Schallsignal abzustellen; die Betriebsfunktion
erlischt und es erscheint die Uhrzeit in der
Anzeige.

Automatischer betrieb

Wenn der Backofen flr eine vorgegebene
Betriebsdauer ein- und in einem festgelegten
Zeitpunkt ausgeschaltet werden soll, dann
sind die Betriebsdauer und der Zeitpunkt der
Abschaltung wie folgt einzustellen:

e Sensor 1 solange gedrickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

< | menu | >
2 1 3

e gewinschte Betriebsdauer mit den Sen-
soren 3 und 2 einstellen (siehe Halbautoma-
tischer Betrieb).

e Sensor 1 solange gedrickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

e Abschaltzeitpunkt (Betriebsende) mit den
Sensoren 3 und 2 einstellen; der kann nur um
maximal 23 Stunden und 59 Minuten vom
aktuellen Zeitpunkt entfernt sein,
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e Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die gewunschten Positio-
nen bringen, bei denen der Backofen betrie-
ben werden soll.

Die Betriebsfunktion AUTO leuchtet, der
Backofen wird jedoch erst in dem Zeitpunkt
eingeschaltet, der aus dem Unterschied zwi-
schen dem eingestellten Abschaltzeitpunkt
und der eingestellten Betriebsdauer folgt
(wenn z.B. die Betriebsdauer auf 1 Stunde
und der Abschaltzeitpunkt auf 14.00 Uhr ein-
gestellt worden sind, wird der Backofen um
13.00 Uhr automatisch eingeschaltet).

Nachdem der Betriebsende-Zeitpunkt er-
reicht worden ist, wird der Backofen automa-
tisch abgeschaltet, das Schallsignal ausge-
I6st und die Betriebsfunktion AUTO beginnt
wieder zu blinken,

» Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die Abschaltposition brin-
gen,

* Sensor 1, 2 oder 3 driicken, um das Schall-
signal abzustellen; die Betriebsfunktion
AUTO erlischt und die Uhrzeit erscheint in
der Anzeige.

Achtung! Die programmierten Einstellun-
gen lassen sich jederzeit Uberprifen und
korrigieren. Es ist aber unmdglich, die Uhr-
zeiteinstellung zu &ndern, wenn sich das
Programmiergerat in halbautomatischem
oder automatischem Betrieb befindet.

Einstellungen I6schen

Die Einstellungen der Timer oder die Funktion
des automatischen Betriebs kdnnen jederzeit
geldscht werden.

Léschen der Einstellungen des automati-
schen Betriebes:

* Betétigen Sie gleichzeitig die Sensoren 2
und 3,

Léschen der Einstellungen der Timer:

» Wahlen Sie die Timer — Funktion aus, indem
Sie den Sensor 1 betéatigen

* Betatigen Sie erneut die Sensoren 2 und 3,

Anderung des tons
Des akustischen signals

Der Ton des akustischen Signals kann in fol-
gender Weise geandert werden:

* Betétigen Sie gleichzeitig die Sensoren 2
und 3,

* Mit dem Sensor 1 wahlen Sie die Funkti-
on “Ton“, die Anzeige auf dem Display wird
pulsieren:

< | Menu | D>
2 1 3

Mit dem Sensor 2 wahlen Sie den entspre-
chenden Ton im Bereich von 1 bis 3 aus.
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Backofenfunktionen

Backofen mit HeiBluft (mit Gebldase und
HeiBluft)

Der Backofen kann mit Unterhitze und Obe-
rhitze,

Grillhitze und HeilRluftheizung erwarmt wer-
den. Die Steuerung erfolgt mit Hilfe des Bac-
kofen-Betriebswahlschalters — die Wahl der
gewunschten Funktion erfolgt durchs Drehen
des Drehschalters in die entsprechende
Position und des Temperaturreglers — die
Wahl der gewiinschten Backofentemperatur
erfolgt durchs Drehen auf den entsprechen-
den Temperaturwert.
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Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die , ®” / ,0” Position zu dre-
hen..

Achtung!

Unabhéangig von der Wahl der Be-
triebsart

schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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0

&

Nullstellung

Unabhéngige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

HeiBluft

Durch das Drehen des Reglers auf die
Funktion ,Heiluft” wird der Backofen
zwangsweise mit Hilfe eines an der
Backofen-Riickwand zentral ange-
brachten Umluftgeblases beheizt.
Im Vergleich zum herkdmmlichen
Backofen erfolgt das Backen bei
niedrigeren Temperaturen.

Diese Beheizungsart ermdglicht eine
gleichmaflige Warmeverteilung um
das sich im Backofen befindende
Backgut herum.

Zubereitung von (tiefgefrorenen)
Fertiggerichten — Kuchen, Pizza,
Pommes frites.

Auftauen (Fleisch, Obst, Gemduse,
Geback) — bei feinen Gerichten
(zum Verzehr im Rohzustand — z.B.
Erdbeeren) wird die Beheizung nicht
eingeschaltet, beim Auftauen von
beispielsweise Fleisch muss der
Thermostat auf 50 — 75°C eingestellt
werden.

Trocknen von Obst, Pilzen (auf meh-
reren Ebenen, Temperaturen: 50
—80°C).

HeiBluft und Unterhitze

Durch Drehen des Reglers auf diese
Position werden HeiRluft und Unterhit-
ze eingeschaltet und die Temperatur
im unteren Bereich des Backofens
wird erhoht. Die Zufuhr einer grof3en
Warmemenge erfolgt von unten.
Diese Funktion ist fur saftige Kuchen,
Pizza gut geeignet.
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Geblase und Grillhitze (Umluft-
Grillen)

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise.

Achtung!

Bei Betriebsart A  und dem Backo-
fen-Temperaturregler in Null-Position
ist nur das Geblase in Betrieb. Bei
dieser Position kénnen Gerichte oder
der Backofen-Innenraum abgekuhlt
werden.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
flr kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fir
Toasts, Wiurste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).

Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine héhere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstuick wird starker gebraunt;
auch grolere Portionen kénnen so
gegrillt werden.

Oberhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Oberhitze.

Anzuwenden z.B. beim Anbraunen,
Nachbacken von der Oberseite oder
bei zusatzlichem Nachbraten.
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Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstflllung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

Kontrollleuchte

Das Einschalten des Backofens wird uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte,

so ist die eingestellte Backofentemperatur
erreicht. Falls das Kochrezept empfiehlt,
die Speise in den vorgewarmten Backofen
zu stellen, sollte dies nicht vor dem ersten
Erléschen der roten Kontrollleuchte erfolgen.
Wahrend des Backens wird die rote Kontroll-
leuchte zeitweise sich ein- und ausschalten
(Thermostatfunktion des Backofens). Die
gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.
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Schnelles Backofenvorwarmen

In HeiBluft-Backofen ist die Schnellvorwarm-
funktion verfigbar — der Backofen erreicht
innerhalb von etwa 4 min die Temperatur
von 150°C

Vorgehensweise:

® Backofenbetriebswahlschalter in die Po-
sition Heilluft + Unterhitze stellen,
Temperaturregler auf den Wert 150°C
stellen,

der Backofen heizt sich bis zur Tempe-
ratur von 150°C (oder niedriger, falls so
eingestellt wurde) vor; die gewlnschte
Temperatur ist erreicht, wenn die rote
Kontrollleuchte des Temperaturreglers
erlischt,

jetzt kénnen Sie das Backblech mit dem
Teig einschieben,

stellen Sie den Backofen-Betriebswahl-
schalter auf den gewunschten Betriebs-
modus, (siehe Abschnitt Tabellen zum
Backen und Braten — praktische Hinwei-
se).

Wichtig!

Wahrend des Schnellvorwarmvor-
gangs durfen sich im Backofenin-
nenraum keine Ausstattungsteile des
Backofens befinden, wie Bleche mit
Teig u.a.

Es ist nicht empfehlenswert die
Schnellvorwarmfunktion bei vor-
programmierter Zeitschaltuhr zu
benutzten.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Grill,
gekennzeichnet ist,

Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentiir) durchwar-
men,

Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger Héhe im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fiir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

Gegrillt wird bei geschlossener Backofen-
tr.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 200°C einstellen.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat heiR werden. Kinder fern
halten!

Es wird empfohlen:

® die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,

® Fleisch- und Fischspeisen vor dem Giril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

® grolere Speiseportionen erst kurz vor

dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Rickseite
umwenden.
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DrehspieR

Mit dem Drehspiel3 kdnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Geflugel,
Schaschlik, Bratwirsten u.a. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des Drehspief3antriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten

der Betriebsmodi

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der DrehspieRantrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geéndert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funkti-
onsweise und Qualitat des Grillprozesses.
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Die Vorbereitung des Grillguts fiir den Dreh-
spiel:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

® Grillgut aufspiefien und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstlick des Drehspiefl3es in die Antrieb-
skupplung einschieben, wobei die Nutim
Metallteil des Drehspiel3griffes auf den
Auflagerahmen aufliegen muss.

Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und die
Tur leicht schlieen




BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeulbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstéabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
héngig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbulchern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Softe oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begielien, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Art Gebick | Backofenfunktio- |  Temperatur Einschubhhe Garzeit [min]
nen
— °C ) QO
= O 160 - 200 2-3 30- 50
AR O 160 - 180 2 20 - 40°
JA @ 140 - 160 2 10~ 40°
[A@ 200 - 230 1-3 10 - 20
<] OJ 210 - 220 2 45 - 60
<] 160 - 180 2-3 45 - 60
<1 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
J 0 225 - 250 2 120 - 150
TT 160 - 180 2 120 - 160
L) = 160 - 230 2 90 - 120
L) 160 - 190 2 90 - 120
@ 200 - 220 2-3 50 - 60
@ O 160 - 180 2 45 - 60
@ 175-190 2 60 - 70
% O 190 - 210 2 40 - 50
£ 170 - 190 3 40-50

Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdénnen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschalten.
Dabei nicht vergessen, sicherzustellen,
dass sich alle Schalter in Position ,,®”/,,0”
befinden. Lassen Sie den Herd vollstandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.

Brenner, Rost des
Herdoberblechs, Herdgehause

Bei Verschmutzung von Rost und Bren-
nern diese Ausstattungsteile vom Herd
abnehmen und im warmen Wasser mit
Zusatz von fett- und schmutzléslichen
Mitteln waschen. Danach trocken rei-
ben. Ist der Rost abgenommen, so ist
das Herdoberblech zu reinigen und mit
einem trockenen und weichen Tuch ab-
zuwischen. Besonders sauber zu halten
sind die Flammenaustritts6ffnungen
an den Brennerkappenringen und die
Brennerdlisenaustritte — siehe Abbildung
unten. Die DUsenaustritte sind mit einem
diinnen Kupferdraht zu reinigen. Keinen
Stahldraht benutzen! Diisenaustritte nicht
anbohren!

Achtung!

Brennerteile miissen stets trok-
ken sein. Wasserteilchen kénnen
den Gasaustritt hemmen und eine
schlechte Verbrennung bewirken.
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Stellen Sie sicher, dass alle Elemente
des Brenners nach dem Reinigen
richtig aufliegen.

Den Brennerdeckel ggf. durch
Drehen einrasten. Sonst kann der
Brenner dauerhaft beschadigt
werden.

N
=N

e U

® Bei Emailleoberflachen schonende
Reinigungsmittel verwenden. Keine
aggressiven Scheuermittel, wie z.B.
Scheuerpulver mit Schleifmitteln, Scheu-
erpasten, -steine, Bimssteine, Stahlwolle
usw. verwenden.

Bei Inox-Stahlherden ist die Arbeitsflache
vor Beginn der Nutzung sorgfaltig zu
reinigen. Besondere Vorsicht ist bei der
Beseitigung von Kleberresten von Folien,
die vom Herd wahrend der Montage ab-
gezogen werden, bzw. der Verpackungs-
klebebandstticke geboten. Die Arbeitsfla-
che regelmafig nach jedem Gebrauch
reinigen. Eine starke Verschmutzung der
Arbeitsflache, insbesondere das Einbren-
nen von Ubergelaufenem Kochgut ver-
meiden. Sowohl fir die Erstreinigung wie
auch fiir weitere Reinigungen empfehlen
wir die Verwendung von Reinigungsmit-
teln vom Typ Stahl-Fix.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Glaskeramik-Kochfeld

® Das Kochfeld regelmafig nach jedem
Gebrauch reinigen. Es empfiehlt sich, das
Kochfeld nach Moéglichkeiten im warmen
Zustand (nach dem Erléschen der Rest-
warmeanzeige) zu reinigen. Eine starke
Verschmutzng des Kochfeldes, insbeson-
dere das Einbrennen von Uberlaufenem
Kochgut vermeiden.

® Keine aggressiven Scheuermittel, wie z.B.
Scheuerpulver mit Schleifmitteln, Scheu-
erpasten, -steine, Bimssteine, Stahlwolle
usw. verwenden. Diese kdnnen die Koch-
feld-Oberflache verkratzen und bleibende
Beschadigung verursachen.
Bei der Reinigung darf kein Cillit zugege-
ben werden.

® Grobe, fest an das Kochfeld anliegende
Verschmutzungen kénnen mit einem spe-
ziellen Klingenschaber beseitigt werden,
dabei muss darauf geachtet werden, dass
der Rahmen des Glaskeramik-Kochfeldes
nicht beschadigt wird.

71



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofen Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

® Den Backofen nach jedem Gebrauch . .
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen- ~ Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem

Beleuchtung einschalten, um dadurch ~ Wechsel den Herd ausschalten.
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu

bekommen. ® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
® Den Backofen-Innenraum nur mit war- abschalten,
mem Wasser und etwas Spilmittel reini- @ Dje Abdeckung herausdrehen und reini-
gen. gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gliihlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Achtung!

Fir Reinigung und Wartung von
Glasfronten keine Reinigungsmittel
mit Schleifmitteln verwenden.

® Steam Clean-Dampfreinigung:

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) giel3en,

— Backofentir schliel3en,

— Backofen-Temperaturregler auf ,,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf
,Unterhitze” drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentir 6ffnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

Backofen-Gliihlampe

® Nach der Reinigung Backofen-Innenraum @ Die Glihlampe genau in die Keramikfas-
trockenreiben. sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.
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Der Backofen ist mit den D* leicht her-
ausnehmbaren Leitschienen (Leiterformig
angeordnet) fur die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedrickt werden.

Ausbau der Backblechtréger

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Die Backdéfen, die mit dem Buchstaben
Dp* gekennzeichnet wurden, wurden
mit Fuhrungsschienen und darauf mon-
tierten Teleskopschienen aus Edelstahl
ausgerustet. Die Teleskopschienen sind
zusammen mit den Fihrungsschienen
rauszunehmen und zu reinigen. Vor dem
Einsetzen der Bleche ziehen Sie die
Teleskopschienen heraus. Ist der Back-
ofen aufgeheizt, setzen Sie die hintere
Kante des Blechs an den Halterungen
im Vorderbereich der Teleskopschienen
und ziehen die Teleskopschiene heraus.
AnschielRend schieben Sie die Teleskop-
schiene zusammen mit dem Blech rein.

Achtung!
Teleskopschienen nicht in der Spul-
maschine reinigen

Technische Kontrolliiberprifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprufungen fir Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberpriifung des Geréats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.
Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.
Eine regelmaflige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfiihren.
Achtung!
Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zustandige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.
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Backofentiir aushdngen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum Iasst sich
die Backofentlir aushadngen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken. Tur
leicht zudriicken, anheben und nach vorne
herausziehen. Das Einsetzen der Backofen-
tir erfolgt in umgekehrter Reihenfolge. Beim
Einsetzen sicherstellen, dass die Aussparung
des Scharniers richtig zu dem Haken des
Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentiir
beschadigt werden.

Klappbiigel nach oben driicken

Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines Kreuzschraubendrehers
sind die Schrauben an den seitlichen
Schnappverschliissen herauszudrehen
(Zeichnung A).

2. Schnappverschlisse mit Hilfe eines fla-
chen Schraubenziehers herausdriicken
und die obere Leiste der Tir herauszie-
hen. (Zeichnung A, B).

3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
(Zeichnung C).

3a. Mittlere Scheibe herausnehmen*

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel

abwaschen.
*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufliihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Herausnahme der inneren Scheibe



WENN’'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:
Baugruppen des Gerates ausschalten
Stromzufuhr des Gerats abschalten

Reparatur anmelden

Manche kleineren Stérungen kénnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgen-
den Tabelle angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich
an den Kundendienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen

Sie bitte die in der Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM

URSACHE

MASSNAHMEN

1. Brenner ziindet nicht

Verschmutzte Flammenau-
stritte

Gassperrventil zudrehen,
Brennerhahne schlielen,
Raum liften, Brenner herau-
snehmen, Flammenaustritte
reinigen und durchblasen

2. GaszUlnder zlindet nicht

Sibhclullgell iIII Haua pll:ll‘ell,
Stromausfall durchgebrannte Sicherungen
ersetzen
Gasausfall Gassperrventil aufdrehen

Verschmutzter (verdlter)
Gasanzinder

Gaszunder reinigen

Hahndrehknopf nicht ausre-
ichend lange gedriickt

Drehknopf gedriickt halten
bis zur vollen Flamme um
den Brennerkranz herum

3. Flamme am Brenner
erlischt

Hahndrehknopf zu schnell
losgelassen

Drehknopf langer in der
Position ,groRe Flamme”
gedrickt halten

4. Elektroteile funktionieren
nicht

Stromausfall

Sicherungen im Haus prifen,
durchgebrannte Sicherungen
ersetzen

5. Backofen-Beleuchtung
ist ausgefallen

Glihlampe gelockert oder
beschadigt

Defekte Backofen-Beleuch-
tung auswechseln (siehe
Abschnitt Reinigung und
Wartung).
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230/400V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 6,7 kW
Ausmalle des Gerats (HxBxT) 60/60,5/85 cm
Nettovolumen des Backofens* 56-64 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 45 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

*nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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