Register your new Bosch now:

@

www.bosch-home.com/welcome

MSM87... @ BOSCH

MSM8S8...

de Gebrauchsanleitung sv  Bruksanvisning uk [HCTpyKUiA 3 ekcriayaTauii
en Instruction manual fi Kayttdohje ru  MHCTpyKuuAa mo

fr Mode d’emploi es Instrucciones de uso 3KCTIAyaTaumm

it Istruzioni per I’'uso pt Instrugdes de servico he n7von nixIN

nl  Gebruiksaanwijzing el Obnyiec xpnong ar ARy Gl )

da Brugsanvisning tr Kullanim kilavuzu

no Bruksanvisning pl  Instrukcja obstugi



de Deutsch 3
en English 8
fr Francais 12
it Italiano 17
nl Nederlands 22
da Dansk 27
no Norsk 32
sV Svenska 36
fi Suomi 40
es Espafiol 45
pt Portugués 51
el EAANVIKG 56
tr Turkce 63
pl Polski 70
uk YkpaiHcbka 76
ru Pycckuit 81
he nnay 94
ar 4wl 100

A



Herzlichen Glickwunsch zum Kauf lhres Inhalt . .
neuen Gerétes aus dem Hause BOSCH. i” fl hrer S |§|h e;he't """""""" g
Damit haben Sie sich fir ein modernes, Ul einen BlICK .o

. - - Bedienen ....................... 5
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden. REINIGEN « oo oo 6
Weitere Informationen zu unseren Rezepte und Tipps .. ........oov... 6
Produkten finden Sie auf unserer Hinweise zur Entsorgung ........... 7
Internetseite. Garantiebedingungen .. ............ 7

Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fir dieses Geréat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fir die richtige Anwendung des
Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers flr daraus resultierende
Schéaden aus.

Dieses Gerat ist flr die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen

im Haushalt oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsdhnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von L&aden, BUros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gé&ste von Pensionen, kleinen Hotels und &hnlichen
Wohneinrichtungen. Gerét nur fir haushaltstbliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat ist nur geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen von
Lebensmitteln. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegen-
stédnden bzw. Substanzen benutzt werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren. Bei Weitergabe des Gerétes
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerét und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.
Geréte kénnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.

Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen.
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Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Das Gerét ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu
trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Geréat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Stabmixer nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht im Leerlauf
betreiben.

Das Gerét nicht Gber die Verbindungsstelle MixfuB-Grundgerét in
Flussigkeit eintauchen. Das Grundgerét nie in FlUssigkeiten tauchen
und nicht in der Spllmaschine reinigen.

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Flissigkeiten.

Flussigkeiten kénnen bei der Verarbeitung spritzen.

MixfuB niemals auf heiBe Oberflachen stellen oder in sehr heiBem
Mixgut benutzen. HeiBes Mixgut vor der Verarbeitung mit dem Mixer
auf 80 °C oder weniger abkihlen lassen! Bei Verwendung des
Stabmixers im Kochtopf den Topf vorher von der Kochstelle nehmen.
Stabmixer nur mit Originalzubehdr betreiben.

Werkzeuge nur bei Stillstand des Geréates aufsetzen und abnehmen.
Es wird empfohlen, das Gerat niemals I&dnger eingeschaltet zu lassen,
wie far die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

Der Mixbecher ist nicht fir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.
Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer im MixfuB greifen. Messer nie mit bloBen Handen
reinigen. Blrste benutzen.




In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben.

Auf den Bildseiten befindet sich eine Ubersicht
der verschiedenen Modelle (Bild [®).

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild I

1 Grundgerét

2 Netzkabel

3 Drehzahlregelung
Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos
einstellbar zwischen niedrigster (®)
und héchster (12) Drehzahl
(nur in Verbindung mit Taste 4a).

4 Einschalttaste
a Regelbare Geschwindigkeit

(mit Drehzahlregelung 3)

b Turbo-Geschwindigkeit
Stabmixer ist eingeschaltet, solange eine
Einschalttaste (a oder b) gedrickt ist.
Die Turbo-Geschwindigkeit wird fir den
Universalzerkleinerer verwendet (wenn
im Lieferumfang enthalten).

5 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des MixfuBes beide

Entriegelungstasten gleichzeitig driicken.

6 MixfuB
MixfuB3 aufsetzen und einrasten lassen.
7 MixfuBmesser
8 Mixbecher
Das Arbeiten im Mixbecher verhindert
das Spritzen von Mixgut.
9 Deckel
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Mixbecher setzen.
Je nach Modell:
10 Schneebesen mit Getriebe
11 Stampferaufsatz mit Getriebe
12 Universalzerkleinerer XL mit Deckel
13 Universalzerkleinerer L mit Deckel und
Ice-Crush-Messer
14 Multifunktions-Zubehér mit Werkzeugen
15 Multifunktions-Zubehér mit Werkzeugen
und Wiirfelschneider
Wenn der Universalzerkleinerer nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann dieser
Uber den Kundendienst bestellt werden
(Bestell-Nr. 753122).
Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die
volle Leistung des Gerétes bei der Zubereitung
von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der
Rezeptvorgaben).

de

Sie finden das Rezept in der Gebrauchs-
anleitung des Universalzerkleinerers.
Deckel zum Aufoewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Universalzerkleinerer
setzen.

Bedienen

Das Gerét ist geeignet zum Mixen von
Mayonnaisen, Saucen, Mixgetrénken,
Babynahrung, gekochtem Obst und Gemise.
Zum PUrieren von Suppen.

Zum Zerkleinern/Hacken von rohen Lebens-
mitteln (Zwiebeln, Knoblauch, Krauter, ..)

den Universalzerkleinerer benutzen!

Zum Arbeiten wird die Verwendung des mit-
geliefertem Mixbechers empfohlen. Es kdnnen
aber auch andere geignete GeféBe verwendet
werden.

Achtung!
Der Boden des verwendeten Gefédl3es darf
keine Erhebungen oder Abséize aufweisen.

e Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
reinigen.

Bild 1

o Netzkabel vollstdndig abwickeln.

o MixfuB auf das Grundgerat setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® |ebensmittel in den Mixbecher oder ein
anderes hohes GefaB einfillen.

m Der Stabmixer funktioniert besser, wenn
sich bei den zu verarbeitenden Lebens-
mitteln eine Flissigkeit befindet.

® Gewdlnschte Drehzahl mit der Drehzahl-
regelung einstellen (Bild 3-5).

Bei FlUssigkeiten, heiBem Mixgut und
zum Untermischen (z. B. Missli in
Joghurt) wird empfohlen, eine niedrige
Drehzahlstufe zu verwenden.

Die hohen Drehzahlstufen sind fir die
Verarbeitung von festeren Lebensmitteln
zu empfehlen.

® Stabmixer und Becher fest halten.

e Stabmixer durch Druck auf die
gewtinschte Einschalttaste einschalten.

|i] Beim Einschalten den Stabmixer leicht
schréag halten, um ein ,Festsaugen” am
Boden des Mixbechers zu vermeiden.
Der Stabmixer ist so lange eingeschaltet,
wie die Einschalttaste gedriickt wird.
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[i] Um das Spritzen von Mixgut zu ver-
meiden, Einschalttaste erst driicken, wenn
der MixfuB in das Mixgut eingetaucht ist.
Stabmixer immer abschalten, bevor er
aus dem Mixgut herausgenommen wird.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

® Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten driicken und Mixfu3
vom Grundgerat nehmen.

Reinigen

1 |  wichtiger Hinweis

Das Gerat ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Geréat vor Schaden
und erhalt die Funktionsfahigkeit.

A Stromschlag-Gefahr

Das Grunadgerét nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spilmaschine
reinigen.

Vor Beginn der Reinigungsarbeiten
Netzstecker ziehen!

Keinen Dampfreiniger benutzen!

Achtung!

Oberfidchen kénnen beschéddigt werden.

Keine scheuernden Reinigungsmitte/

verwenden.

[i] Beider Verarbeitung von z. B. Rotkohl und
Karotten entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kdnnen.

® Netzstecker ziehen!

e Grundgerat feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

® Mixbecher und Deckel kann in der
Spllmaschine gereinigt werden.

® MixfuB3 in der Splilmaschine oder mit
einer Blrste unter flieBendem Wasser
reinigen.

® MixfuB3 in aufrechter Position (MixfuB-
messer nach oben) trocknen lassen,
so dass eingedrungenes Wasser
herauslaufen kann.

Hinweis:

Be/ Geréten mit Spiralkabel:

Kabel niemals um das Gerét wickeln!

Hilfe bei Stérungen

Stérung Abhilfe

Gerat Die Uberlastsicherung ist
schaltet aktiviert.

wéhrend der @ Gerét abschalten und
Benutzung Netzstecker ziehen.
ab. ® Gerét ca. 1 Stunde

abkuhlen lassen, um die
Uberlast-sicherung zu
deaktivieren.

o Gerat wieder einschalten.

Sollte sich die Stérung nicht beseitigen lassen,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Rezepte und Tipps

Mayonnaise

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig

200-250 ml Ol

Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zutaten missen gleiche Temperatur haben!

® Zutaten in den Becher geben.

® Stabmixer auf dem Boden des Bechers
aufsetzen und einschalten (Turbo-
Geschwindigkeit), bis die Mischung
emulgiert.

® Den eingeschalteten Mixer langsam bis
zum oberen Rand der Mischung anheben
und wieder senken, bis die Mayonnaise
fertig ist.

Tipp: Sie kédnnen nach diesem Rezept auch

Mayonnaise nur mit Eigelb herstellen.

Dann aber nur die halbe Menge Ol

verwenden.

Gemiisesuppe

300 g Kartoffeln

200 g Méhren

1 kleines Stiick Sellerie

2 Tomaten

1 Zwiebel

50 g Butter

2 | Wasser

Salz, Pfeffer nach Geschmack

® Tomaten hauten und entkernen.

® Geputztes und gewaschenes Gemiise
in Stlicke schneiden und in der heifen
Butter dlinsten.



Wasser zugeben und salzen.
Alles 20-25 Min. kochen lassen.
Topf vom Herd nehmen.

Mit dem Mixer die Suppe im Topf
purieren.

e Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Crépes-Teig

250 ml Milch

1 Ei

100 g Mehl

25 g zerlassene abgekuhlte Butter

® Alle Zutaten in der angegebenen

Reihenfolge in den Becher geben
und zu einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetranke

1 Glas Milch

6 groBe Erdbeeren

oder

10 Himbeeren oder

1 Banane (in Scheiben schneiden)

® Zutaten in den Becher geben und mixen.

e Nach Belieben zuckern.

Tipp:

Fur einen Milch-Shake geben Sie eine Kugel
Eis dazu oder nehmen Sie sehr kalte Milch.

de

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
europdischen Richtlinie 2012/19/EG
=mm Uber Elekiro- und Elektronik-Aligeréte
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flir eine
EU-weit gultige Ricknahme und Verwertung
der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise
informieren Sie sich bitte bei lhrem Fach-
handler oder bei Ihrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen,

in dem das Gerat gekauft wurde. Sie kdnnen
die Garantiebedingungen jederzeit Uber Ihren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landesver-
tretung anfordern. Die Garantiebedingungen
fir Deutschland und die Adressen finden Sie
auf der Heftrlckseite.

Daruber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fir die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



en

Congraltulations on the purchase of your Contents

new BOSCH appliance. gor yoursafety ................... 583
In doing so, you have opted for a modern, ovegrr\gt(iaxv the appliance .. 10
high-quality domestc appliarice. Cloaning . orrooos T 0
You can find further information about our Recipes and tips . ................. 10
pproducts on our web page. Instructions on disposal . ............ 11

Warranty conditions ............... 11

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens

in shops, offices, agricultural and other commercial businesses,

as well as use by guests in boarding houses, small hotels and similar
dwellings. Use the appliance for processing normal quantities of food
for domestic use.

The appliance is only suitable for cutting or mixing food.

It must not be used for processing other objects or substances.
Please keep the operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party, always include

the operating instructions.

A General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with

the specifications on the rating plate. Only use indoors.

Do not use the appliance if the power cord and/or appliance

are damaged.

Switch off the appliance and disconnect from supply before changing
accessories or approaching parts that move in use.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.




en

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

Do not use the hand blender with damp hands and do not operate
it at no load.

Do not immerse the appliance in liquid above the blender foot-base
unit connection point. Never immerse the base unit in liquids and
do not clean in the dishwasher.

Caution when processing hot liquids. Liquids may splash during
processing.

Never place blender foot on hot surfaces or use in very hot food.
Leave hot food to cool down to at least 80 °C before processing
with the blender! Before using the hand blender in a cooking pot,
take the pot off the hotplate.

Operate the hand blender with original accessories only.

Do not attach or remove tools until the appliance is at a standstill.
Recommendation: Never switch on the appliance for longer as you
need to processing the ingredients.

The blender jug is not suitable for use in the microwave.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never grip the blade in the blender foot. Never clean the blades
with bare hands. Use a brush.

These operating instructions refer to various The hand blender remains switched
models. An overview of the different models on as long as an On button (a or b)
can be found on the illustrated pages (Fig. [@). is pressed.
The turbo speed is used for the universal
Overview cutter (if included in delivery).
Please fold out the illustrated pages. 5 Release buttons _
Fig. Y To remove the blender foot, simulta-
1 Base unit neously press both release buttons.

6 Blender foot

2 Power cord Attach the blender foot and lock into

3 Speed control

; ; ition.
Operating speed can be adjusted posi
steplessly between the lowest (®) and 7 Blender blade
highest (12) speed (only in conjunction 8 Blender jug , ,
with button 4a). Using the blender jug will prevent
4 ON bution the ingredients from splashing.
a Controllable speed (with speed 9 Lid , ,
control 3) Place the lid on the blender jug to keep
b Turbo speed in the processed food.
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For some models:
10 Whisk with gear
11 Masher attachment with gear
12 Universal cutter XL with lid
13 Universal cutter L with lid and

ice crush blade
14 Multifunction accessory with tools
15 Multifunction accessory with tools

and dicer
If the universal cutter is not included with
the hand blender, it can be ordered from
customer service (order no. 753122).
With the universal cutter use the appliance
at full power to prepare honey spread
(according to the recipe).
You can find the recipe in the operating
instructions of the universal cutter.
Place the lid on the universal cutter to keep
in the processed ingredients.

Operation

The appliance is suitable for blending
mayonnaise, sauces, mixed drinks,

baby food, cooked fruit and vegetables.

For puréeing soups.

Use the universal cutter for cutting/chopping
raw food (onions, garlic, herbs)!

Itis recommended to use the supplied blender
jug. However, other suitable receptacles can
also be used.

Warning!

The bottom of the receptacle which you use
must not have any bumps or recesses.

® Before using the appliance for the first
time, clean all parts of it.

Fig. 3

e Completely unwind the power cord.

® Place the blender foot on the base unit
and lock into position.

® |Insert the mains plug.

® Place food in the blender jug or another
tall receptacle.

[i] The appliance works better if there is some
liquid in the ingredients.

® Set the required speed with the speed
control (Fig. [B-5).
It is recommended to use a low speed
setting for liquids, hot food and for mixing
(e.g. muesli in yoghurt). The high speed
settings are recommended for the
processing of more solid foods.

o Firmly hold the hand blender and jug.
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@ Switch on the hand blender by pressing
the required On button.

m When switching on the hand blender, hold
it at a slight angle to prevent it from
“sticking” to the bottom of the blender jug.
The hand blender remains switched
on as long as the On button is pressed.

[i] To prevent the ingredients from splashing,
do not press the On button until the blender
foot has been immersed in the ingredients.
Always switch off the hand blender before
taking it out of the processed food.

® Release the On button after processing.

After using the appliance:

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the blender foot from the base unit.

Cleaning

1 | Important information

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

A Electric shock risk

Never immerse the base unit in liquids and
do not clean in the dishwasher.

Before cleaning the appliance, pull out the
mains plug! Do not use a steam cleaner/

Warning!

Surfaces may be damaged.

Do not use abrasive cleaning agents.

[i] If processing e.g. red cabbage or carrots,
the plastic parts will become discoloured
by a red film which can be removed with
a few drops of cooking oil.

® Pull out the mains plug!

o Wipe the base unit with a damp cloth and
then wipe dry.

® Blender jug and lid can be washed in the
dishwasher.

® Clean the blender foot in the dishwasher
or with a brush under running water.

® Dry the blender foot in an upright position
(blender blade face up) so that any
trapped water can run out.

Note:
Appliances with spiral cable:
Never wind the cable around the appliance!



Troubleshooting
Fault Remedial action
Appliance The overload protection
switches off feature has been activated.
during use. @ Switch off the appliance

and pull out the mains plug.
® | eave the appliance
to cool down for approx.
1 hour in order to deacti-
vate the overload protec-
tion device.
@ Switch on appliance again.

If the fault cannot be eliminated, please contact
customer service.

Recipes and tips

Mayonnaise

1 egg (egg yolk and egg white)

1 tbs. mustard

1 tbs. lemon juice or vinegar

200-250 ml oil

Salt, pepper to taste

Ingredients must be at the same temperature!

e Put the ingredients in the jug.

® Place hand blender in the bottom
of the jug and switch on (turbo speed)
until the mixture emulsifies.

e Slowly raise the switched on blender
as far as the upper edge of the mixture
and lower again until the mayonnaise
is ready.

Tip: According to this recipe you can also

make mayonnaise with egg yolk only.

However, use only half the amount of oil.

Vegetable soup

300 g potatoes

200 g carrots

1 small stick of celery

2 tomatoes

1 onion

50 g butter

2 | water

Salt, pepper to taste

® Skin and seed the tomatoes.

® Chop up cleaned and washed vegetables
and sauté in the hot butter.

® Add water and salt.

en

® |eave to cook for a good 20-25 min.

® Take the pan off the cooker.

® Purée the soup in the pan with the
blender.

® Season with salt and pepper.

Crépes dough

250 ml of milk

1egg

100 g flour

25 g melted cooled butter

e Put all ingredients in the jug in the indi-
cated sequence and blend to a smooth
dough.

Blended milk drinks

1 glass of milk

6 large strawberries

or

10 raspberries or

1 banana (sliced)

e Put the ingredients in the jug and blend.
® Add sugar to taste.

Tip:

For a milk shake add a scoop of ice cream
or use very cold milk.

Instructions on disposal
This appliance is identified according
to the European guideline 2012/19/EU

=mm OnN waste electrical and electronic
equipment — WEEE.

The guideline specifies the framework

for an EU-wide valid return and re-use

of old appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local

authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold.

Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

11
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produits.

Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profession-
nelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications similaires a celles
d’'un foyer comprennent par exemple l'utilisation dans les coins-cuisine
du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles et
autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi que I'utilisation
par les clients de pensions, petits hétels et immeubles d’habitation
similaire. Utilisez cet appareil uniqguement pour des quantités de
préparations culinaires courantes et pour des durées de service
normales.

L’appareil ne convient que pour broyer et / ou mélanger des produits
alimentaires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou
substances.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation slre leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

12



fr

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque S|gnalet|que N'utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés. N'utilisez I'appareil que si son cordon
d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage.
Avant de remplacer des accessoires ou des pieces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher

du secteur.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces trés chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul
le fabricant ou son service aprés-vente ou une personne détenant
une qualification équivalente est habilité a remplacer un cordon

de branchement endommagé. Les réparations sur I'appareil sont
réservées a notre service apres-vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’électrocution !

N’utilisez pas le mixeur plongeant avec les mains mouillées et ne
le faites pas tourner a vide.

Lorsque vous plongez le mixeur dans un liquide, veillez a ce que
le niveau de liquide ne monte pas au-dessus de la jonction entre
le pied mixeur et 'appareil de base. Ne plongez jamais I'appareil
de base dans des liquides et ne le lavez pas au lave-vaisselle.
Prudence lors du traitement de liquides tres chauds.

L’appareil risque de provoquer des projection de liquide.

Ne posez jamais le pied mixeur sur des surfaces tres chaudes,
ne l'utilisez jamais dans des produits a mélanger trés chauds.
Avant de plonger le pied mixeur dans des produits trés chauds,
attendez qu’ils soient revenus a moins de 80 °C !

Avant d’utiliser le mixeur plongeant dans une casserole, retirez
préalablement cette derniere du foyer de cuisson.

N’utilisez le mixeur plongeant qu’équipé de ses accessoires d’origine.
Ne montez et démontez les accessoires qu’une fois I'appareil
immobile. Ne laissez jamais I'appareil allumé plus longtemps que
nécessaire au mixage des produits alimentaires a traiter.

Le bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / 'entrainement
en rotation !

N’approchez jamais les doigts de la lame située dans le pied mixeur.
Ne nettoyez jamais les lames avec les mains nues.

Utilisez une brosse.
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La notice d'utilisation vaut pour différents
modeéles. Une vue d’ensemble des différents
modeles se trouve sur les volets illustrés
(Figure ).

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure IX
1 Appareil de base
2 Le cordon d’alimentation électrique
3 Molette de régulation
Vitesse de travail réglable en continu
entre la vitesse la plus basse (®) et la plus
haute (12), (seulement en association
avec la touche 4a).
4 Touche d’enclenchement
a Vitesse réglable (par la molette 3)
b Haute vitesse
Le mixeur plongeant fonctionne tant que
vous appuyez sur une touche (a ou b).
La haute vitesse s’utilise avec le broyeur
universel (si livré d’origine).
5 Touches de déverrouillage
Pour retirer le pied mixeur appuyez
simultanément sur les touches
de déverrouillage.
6 Pied mixeur
Posez le pied mixeur puis clipsez-les.
7 Lame du pied mixeur
8 Bol mixeur
Utilisez I'appareil dans le bol mixeur pour
empécher les projections d’aliments.
9 Couvercle
Avant de ranger les aliments préparés,
mettez le couvercle sur le bol mixeur.
Selon le modéle :
10 Fouet avec transmission
11 Accessoire pour réduire en purée,
avec transmission
12 Broyeur universel XL avec couvercle
13 Broyeur universel L avec couvercle
et lame a broyer la glace
14 Accessoires multifonctions
15 Accessoires multifonctions divers incluant
un accessoire a découper en dés
Si le broyeur universel n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez le commander auprés
du service aprés-vente (n° de réf. 753122).
Avec le broyeur universel, vous profitez
de toute la puissance de I'appareil lors
de la préparation d’une pate a tartiner au miel
(a condition de respecter les instructions
de la recette).
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Vous trouverez la recette dans la notice
d’utilisation du broyeur universel.

Posez le couvercle sur le broyeur universel
pour conserver les aliments que vous venez
de traiter.

Utilisation

L’appareil convient pour monter la mayon-
naise, mélanger des sauces, cocktails, les
aliments pour bébé, les fruits et légumes cuits.
Pour réduire les soupes en purée.

Pour broyer / hacher les produits alimentaires
crus (oignons, ail, herbe culinaires, ..), utilisez
le broyeur universel !

Pour travailler, nous recommandons d’utiliser
le bol mixeur livré d’origine.

Toutefois, il est également possible d'utiliser
d’autres récipients appropriés.

Attention /

Le fond du récjpient utilisé ne doit comporter
ni protubérance ni creux.

o Nettoyez toutes les piéces avant
la premiere utilisation.

Figure &

e Déroulez complétement le cordon
d’alimentation électrique.

® Posez le pied mixeur sur I'appareil
de base puis clipsez-les.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® \ersez les aliments dans le bol mixeur
ou dans un autre récipient a bords hauts.

[i] Le mixeur plongeant fonctionne mieux
si les produits alimentaires a traiter
se trouvent dans du liquide.

® Réglez lavitesse au moyen du régulateur
de vitesse (figure E-5).
Avec les liquides, les produits mélangés
trés chauds et pour incorporer par
exemple du muesli dans du yaourt,
il est recommandé d'utiliser un niveau
de vitesse inférieur.
Les hauts niveaux de vitesse sont recom-
mandés pour préparer les aliments plutot
fermes.

® Tenez fermement le mixeur plongeant
et le bol mixeur.

® Pour allumer le mixeur plongeant,
appuyez sur la touche d’allumage
souhaitée.



[i] Aumoment d’allumer le mixeur plongeant,
maintenez-le [égérement en biais pour
empécher un « effet ventouse » au fond
du bol mixeur. Le mixeur plongeant
fonctionne tant que vous appuyez sur
la touche.

[i] Pour éviter les projections d'aliments ainsi
traités, n‘appuyez sur la touche
d’enclenchement qu’une fois le pied
mixeur plongé dans le bol.

Eteignez toujours le mixeur plongeant
avant de le sortir des aliments mixés.

® Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apreés le travail:

e Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouil-
lage et détachez le pied mixeur de I'appa-
reil de base.

Nettoyer

1 | Remarque importante

L’appareil ne nécessite aucun entretien.
Un nettoyage soigné protege I'appareil

contre les dégats et le maintient fonctionnel.

A Risque d'électrocution

Ne plongez jamais ' appareil de base dans
des liguides et ne le lavez pas au lave-
valsselle. Avant les travaux de netfoyage,
débranchez la fiche méle de /a prise

de courant !

Nutilisez jamais de nettoyeur a vapeur !

Attention /

Vous risquez d'endommager les surfaces.

Nutilisez pas de detergent abrasif.

[1] Lors du traitement de carottes et de chou
rouge par exemple, les piéces en plastique
changent de couleur ; vous pourrez
supprimer cette coloration avec quelques
gouttes d’huile alimentaire.

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant !

® Essuyez I'appareil de base avec un
chiffon humide puis avec un chiffon
sec pour le sécher.

® Le bol mixeur et le couvercle vont au
lave-vaisselle.
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o Nettoyez le pied mixeur au lave-vaisselle
ou a I'aide d’une brosse sous I'eau
du robinet.

® Laissez le pied mixeur sécher a la verti-
cale (lame tournée vers le haut), ceci afin
que I'eau qui a pénétré puisse s’écouler.

Remarque :

Sur les appareils a cordon en spirale :

n'enroulez jamais le cordon autour

de l'appareil !

Dérangements et remédes

Dérangement Reméde

L’appareil La protection anti-

s'éteint surcharge est activée.
pendantson e Eteignez I'appareil et
utilisation. débranchez la fiche male

de la prise de courant.

® Laissez 'appareil refroidir
pendant env. 1 heures,
temps nécessaire au
disjoncteur anti-surcharge
pour se désactiver.

@ Rallumez I'appareil.

Si vous n’arrivez pas a résoudre le dérange-
ment, veuillez s.v.p. vous adresser a notre
service apres-vente.

Recettes et astuces

Mayonnaise

1 ceuf (le jaune et le blanc)

1 cuillére a soupe de moutarde

1 cuillére a soupe de jus de citron

ou de vinaigre

200 a 250 ml d’huile

Salez et poivrez selon vos golts

Les ingrédients doivent tous se trouver

a la méme température !

® \Versez les ingrédients dans le bol.

® Posez le mixeur plongeant sur le fond du
bol et allumez I'appareil (haute vitesse)
jusqu’a que le mélange s’émulsionne.

® Ensuite, soulevez et abaissez lentement
le mixeur jusqu’a ce que la mayonnaise
soit terminée.

Un conseil : cette recette vous permet aussi

de préparer la mayonnaise uniquement avec

du jaune d’ceuf. Dans ce cas, n'utilisez que

la moitié de la quantité d’huile.
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Soupe de légumes

300 g de pommes de terre

200 g de carottes

1 petit morceau de céleri

2 tomates

1 oignon

50 g de beurre

2| d’eau

Salez et poivrez selon vos golts

® Pelez les tomates et retirez les pépins.

® Découpez en morceaux les légumes

préalablement brossés et lavés, puis

faites-les revenir dans le beurre trés

chaud.

Ajoutez I'eau et salez.

Faites cuire le tout 20 a 25 minutes.

Retirez la casserole de la cuisiniere.

A l'aide du mixeur plongé dans la casse-

role, réduisez les Iégumes en purée.

® Salez et poivrez pour parfaire le goQt.

Pate a crépes

250 ml de lait

1 ceuf

100 g de farine

25 g de beurre fondu que vous aurez laissé

refroidir

® Versez tous ces ingrédients dans le bol
dans l'ordre indiqué, puis mélangez
jusqu’a obtention d’une pate lisse.

Boissons lactées

1 verre de lait

6 grosses fraises

ou

10 framboises ou

1 banane (découpée en rondelles)

® Versez les ingrédients dans le bol puis
passez-les au mixeur.

® Sucrez selon vos go(ts.

Un conseil :

Pour un milk-shake, ajoutez une boule

de glace ou prenez du lait trés froid.
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Conseils pour la mise au rebut
Cet appareil est labélisé conformément
a la directive européenne 2012/19/UE

mmm SUr les appareils électriques et
électroniques (waste electrical and
electronic equipement - WEEE).

Cette directive définit le cadre d’une reprise

et d’'une revalorisation des appareils usagés

en vigueur sur le tout le territoire de I'Union.

Pour connaitre les consignes actuelles relati-

ves a la mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio & destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché l'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.
L’apparecchio € idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti.

Il suo uso e vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’uso di questo apparecchio & vietato ai bambini. Tenere I'apparecchio
ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza e compe-
tenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini € vietato giocare con I'apparecchio!

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi. Utilizzare solo se il
cavo di alimentazione e I'apparecchio non presentano danni.

Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante |l
funzionamento si muovono, |'apparecchio deve essere spento

e staccato dalla rete.
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Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non & sorvegliato
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimenta-
zione di questo apparecchio subisce danni, deve essere sostituito
dal produttore, dal suo servizio assistenza clienti o da persona

in possesso di simile qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

Non usare il frullatore ad immersione con le mani umide, né farlo
funzionare a vuoto.

Non immergere I'apparecchio nel liquido lavorato oltre il punto

di unione fra piede frullatore ed apparecchio base.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi né lavarlo nella
lavastoviglie. Attenzione nella lavorazione di liquidi molto caldi.
Durante la lavorazione i liquidi possono emettere spruzzi.

Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto calde, né uti-
lizzarlo in alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare alimenti da
frullare molto caldi con il frullatore, farli raffreddare ad almeno 80 °C!
Se si usa il frullatore ad immersione in una pentola, togliere prima
la pentola dal fuoco.

Usare il frullatore solo con gli accessori originali.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad apparecchio fermo.

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto € necessario per la lavorazione del frullato.

Il bicchiere frullatore non & idoneo per 'uso nel forno a microonde.
Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le dita nel piede frullatore. Non lavare mai le lame
a mani nude. Usare una spazzola.

18



In queste istruzioni per 'uso si descrivono
diversi modelli. Nelle pagine con figure

si riporta uno specchietto dei diversi modelli
(figura [d).

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.
Figura IX
1 Apparecchio base
2 Cavo d'alimentazione
3 Regolazione del numero di giri
Velocita di lavoro a regolazione continua
fra minimo (®) e massimo (12) (solo
nell'uso con il pulsante 4a).
4 Pulsante di accensione
a Velocita regolabile (con velocita
di regolazione della rotazione 3)
b Velocita turbo
Il frullatore ad immersione € acceso
finché si tiene premuto un pulsante
di accensione (a oppure b).
La velocita turbo si utilizza per il mini
tritatutto (se compreso nella fornitura).
5 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere il piede frullatore premere
contemporaneamente i due pulsanti
di sblocco.
6 Piede frullatore
Applicare ed arrestare il piede frullatore.
7 Lama del piede frullatore
8 Bicchiere frullatore
Impedisce gli spruzzi durante il lavoro nel
bicchiere frullatore.
9 Coperchio
Applicare sul bicchiere frullatore il coper-
chio per conservare alimenti lavorati.
A seconda del modello:
10 Frusta per montare con ingranaggio
11 Accessorio per purea con ingranaggio
12 Mini tritatutto XL con coperchio
13 Mini tritatutto L con coperchio e lama
tritaghiaccio
14 Accessorio multifunzione con attrezzi
15 Accessorio multifunzione con utensili
e cubettatrice
Se il mini tritatutto non & compreso nella
fornitura, pud essere ordinato tramite il servizio
assistenza clienti (codice di ord. N° 753122).
Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell’apparecchio nella preparazione di crema
al miele spalmabile sul pane (rispettando
le indicazioni della ricetta).

La ricetta si trova nelle istruzioni per 'uso
del mini tritatutto.

Applicare il coperchio sul mini tritatutto
per la conservazione di alimenti lavorati.

Uso

L’apparecchio & idoneo per frullare maionese,
salse, cocktail, alimenti per neonati, frutta cotta
e verdura.

Per frullare a puré le minestre.

Per sminuzzaref/tritare alimenti crudi (cipolle,
aglio, erbe aromatiche) usare il mini tritatutto!
Per la lavorazione si consiglia 'uso del
bicchiere frullatore fornito a corredo.

Ma possono essere usati anche altri idonei
contenitori.

Attenzione!

1l fondo del contenitore usato non deve
presentare sporgenze o gradini.

® Al primo uso pulire tutte le parti.

Figura [1

® Svolgere completamente il cavo
di alimentazione.

® |Inserire il piede del frullatore nel blocco
motore ed arrestarlo.

® Inserire la spina.

® Versare I'alimento nel bicchiere frullatore
o0 in un altro contenitore alto.

[i] Il frullatore ad immersione funziona meglio
se fra gli alimenti da lavorare vi € un
liquido.

® Regolare la velocita desiderata
con il regolatore del numero di giri
(Figura [E1-5).

Per liquidi, frullati molto caldi e per
incorporare (ad es. misli in yogurt)
si consiglia, di utilizzare una velocita
inferiore.

Le velocita elevate sono consigliabili
per lavorare alimenti piu solidi.

® Mantenere ben fermi frullatore ad immer-
sione e bicchiere.

® Accendere il frullatore ad immersione
premendo il pulsante di accensione
desiderato.

[i] Allaccensione del frullatore ad immersione
tenerlo leggermente obliquo, per evitare
I'«attaccarsi per risucchio» sul fondo del
bicchiere frullatore. Il frullatore ad immer-
sione & acceso finché si mantiene premuto
il pulsante d’accensione.
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[i] Per evitare spruzzi di prodotto frullato,
premere il pulsante d’accensione solo
dopo avere immerso il piede frullatore
nell’alimento da frullare.
Spegnere il frullatore ad immersione
sempre prima di estrarlo dall’alimento
frullato.

® Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.

Dopo il lavoro:

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
il piede frullatore dall'apparecchio base.

Pulizia

1 Avvertenza importante
L’apparecchio non ha bisogno di manuten-

zione. La pulizia scrupolosa protegge
I'apparecchio da danni e ne conserva
I'efficienza.

A Pericolo di scariche eleftriche

Non immergere mai | apparecchio base
in liquidi ne lavarlo nella lavastoviglie.
Prima dj iniziare la pulizia staccare

la spina di rete!

Non pulire con apparecchi a vapore.

Attenzione!

Possibili danni alle superfici.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

|i] Nella lavorazione per es. di cavolo rosso
e carote, sulle parti di plastica si formano
macchie colorate, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

e Estrarre la spina di alimentazione!

e Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

e |l bicchiere del frullatore ed il coperchio
possono essere lavati in lavastoviglie.

e Pulire il piede frullatore in lavastoviglie
0 con una spugna sotto acqua corrente.

e Fare asciugare il piede frullatore in posi-
zione verticale (lama del piede frullatore
rivolta in alto), in modo che 'acqua
penetrata possa uscire.
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Avvertenza:
per apparecchi con cavo a spirale: non
avvolgere mai il cavo inforno all apparecchio!

Rimedio in caso di guasti

Guasto Rimedio
L'apparecchi  La sicurezza di sovracca-
o si spegne rico si € attivata.

durante l'uso. e Spegnere I'apparecchio

ed estrarre la spina
d’'alimentazione.

@ Per disattivare la sicurezza
di sovraccarico, lasciare
raffreddare I'apparecchio
per ca. 1 ora.

® Accendere di nuovo
I'apparecchio.

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Ricette e consigli

Maionese

1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiai succo di senape

1 cucchiaio succo di limone o aceto

200-250 ml olio

sale, pepe secondo i gusti

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

e Introdurre gli ingredienti nel bicchiere.

® Poggiare il frullatore ad immersione
sul fondo del bicchiere ed accenderlo
(velocita turbo) finché la miscela non
si emulsiona.

® Sollevare lentamente il frullatore fino alla
superficie della miscela ed abbassarlo
di nuovo piu volte, finché la maionese
non & pronta.

Consiglio: Secondo questa ricetta si pud

produrre anche maionese solo con rosso

d’uovo. In tal caso dimezzare tuttavia

la quantita di olio.



Minestrone

300 g patate

200 g carote gialle

1 gambo di sedano

2 pomodori

1 cipolla

50 g burro

2| acqua

sale, pepe secondo i gusti

® Togliere la pelle dei pomodori

® Spezzettare la verdura pulita e lavata
e cuocerla con burro ben caldo.
Aggiungere l'acqua e salare.

Fare cucinare il tutto 20-25 min.
Togliere la pentola dal fornello.

Con il frullatore, frullare il minestrone
a puré nella pentola.

® Insaporire con sale e pepe.

Pastella per crespelle

250 ml latte

1 uovo

100 g farina

25 g burro sciolto raffreddato

e introdurre tutti gli ingredienti nell’ordine
indicato nel bicchiere e frullarli fino
ad ottenere una pastella omogenea.

Frullati misti al latte
1 bicchiere latte
6 fragole grandi
oppure
10 lamponi oppure
1 banana (affettata)
® Introdurre gli ingredienti nel bicchiere
e frullarli.
® Zuccherare secondo i gusti.
Consiglio:
Per un frappé al latte aggiungere un cubetto
di ghiaccio oppure prendere latte molto freddo.

Avvertenze sulla rottamazione
Questo apparecchio & contrassegnato

ﬁ conformemente alla Direttiva europea

mmm 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchia-

ture elettriche ed elettroniche dismesse

(waste electrical and electronic

equipment - WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per

un ritiro e riciclaggio degli apparecchi dismessi

in tutta 'UE.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione

presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-

zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, &€ sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia € comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing, die

Eelangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
evat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het

apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende

schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het

huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in perso-

neelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere

zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions,

kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden

en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Het apparaat is alleen geschikt voor het fijnmaken en mengen van

levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen

of substanties te verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de

gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Het apparaat en
het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te worden
gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis. Alleen gebruiken
wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn beschadigd.
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Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens het
gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet
wanneer er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet,
uit elkaar wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete
oppervlakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat
beschadigd raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden
vervangen door de fabrikant, de klantenservice of een andere
gekwalificeerde persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

De staafmixer niet gebruiken met vochtige handen en niet onbelast
gebruiken.

Het apparaat niet met het contactvlak mixervoet-basisapparaat

in vioeistof dompelen. Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen
en niet reinigen in de afwasautomaat.

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vloeistoffen.

De vloeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking.

De mixervoet niet op hete oppervlakken plaatsen en niet in zeer
heet mixgoed gebruiken. Hete levensmiddelen voor verwerking

met de mixer tot minimaal 80 °C laten afkoelen!

Bij gebruik van de staafmixer in een pan, de pan eerst van het fornuis
nemen. De staafmixer alleen gebruiken met het originele toebehoren.
Hulpstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat
stilstaat.

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van de ingrediénten.

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.
Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Nooit in het mes van de mixervoet grijpen. Messen nooit met blote
handen reinigen. Een borstel gebruiken.
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Deze gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende modellen. Op de pagina's met afbeel-
dingen vindt u een overzicht van de verschil-
lende modellen. (Afb. @)

In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb. IX
1 Basisapparaat
2 Aansluitsnoer
3 Toerentalregeling
De werksnelheid kan traploos worden
ingesteld tussen het laagste (@)
en het hoogste (12) toerental
(alleen in combinatie met knop 4a).
4 Inschakeltoets
a Regelbare snelheid (met toerental-
regeling 3)
b Turbosnelheid
De staafmixer is ingeschakeld zolang een
inschakelknop (a of b) is ingedrukt.
De turbosnelheid wordt gebruikt voor
de universele fijnsnijder (indien
meegeleverd).
5 Ontgrendeltoetsen
Om de mixervoet eraf te halen: de twee
ontgrendelingstoetsen tegelijkertijd
indrukken.
6 Mixervoet
Mixervoet aanbrengen en vastklikken.
7 Mixervoetmes
8 Mixkom
Gebruik van de mixkom voorkomt
spatten.
9 Deksel
Deksel voor het bewaren van verwerkte
levensmiddelen op de mixkom zetten.
Afhankelijk van het model:
10 Eiwitklopper met aandrijving
11 Pureeropzetstuk met aandrijving
12 Universele fijnsnijder XL met deksel
13 Universele fijnsnijder met deksel
en ijscrushermes
14 Multifunctioneel toebehoren met
hulpstukken
15 Multifunctioneel toebehoren met
hulpstukken en blokjessnijder
Als de universele fijnsnijder niet standaard
bij het apparaat geleverd wordt, kunt
u deze bestellen bij de klantenservice
(bestelnr. 753122).
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Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving van
de receptgegevens).

Het recept vindt u in de gebruiksaanwijzing
van de universele fijnsnijder.

Het deksel op de universele fijnsnijder doen
als u de verwerkte levensmiddelen wilt
bewaren.

Bedienen

Het apparaat is geschikt voor het mixen
van mayonaises, sauzen, mixdranken,
babyvoeding, gekookt fruit en groente.
Voor het pureren van soepen.

Voor het fijnsnijden/hakken van rauwe
levensmiddelen (uien, knoflook, kruiden; ..)
de universele hakmolen gebruiken!

Voor de verwerking wordt gebruik van

de bijgevoegde mixkom aangeraden.

Er kunnen echter ook andere geschikte
kommen worden gebruikt.

Aftentie!

De bodem van de gebruikie kom mag geen
oneffenheden hebben.

® Alle onderdelen reinigen voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

Afb. &

® Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

o Mixervoet op het basisapparaat plaatsen
en vastklikken.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® |Levensmiddelen in de mixkom of in een
andere hoge kom doen.

[i] De staafmixer werkt beter wanneer
er vloeistof bij de te verwerken levens-
middelen zit.

® Het gewenste toerental instellen met
de toerentalregelaar (afb. [E-5).
Bij vloeistoffen, heet mixgoed en bij het
doormengen (bijv. muesli door yoghurt)
wordt een laag toerental geadviseerd.
De hogere toerentallen worden aan-
bevolen voor de verwerking van vastere
levensmiddelen.

e Staafmixer en kom vasthouden.

o De staafmixer inschakelen door op
de gewenste inschakelknop te drukken.

[1] Bij het inschakelen de staafmixer iets
schuin houden om ,vastzuigen” aan
de bodem van de mixkom te voorkomen.
De staafmixer is ingeschakeld zolang
de inschakeltoets is ingedrukt.



@ Om spatten te voorkomen, de inschakel-
toets pas indrukken wanneer de mixervoet
in de kom is gestoken.

De staafmixer altijd uitschakelen voordat
u hem uit de kom haalt.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik:

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Ontgrendelknoppen indrukken en de
mixervoet van het basisapparaat nemen.

Reinigen

1 Belangrijke aanwijzing
Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het appa-

raat tegen beschadiging en zorgt ervoor
dat het apparaat goed blijft werken.

A Gevaar van een elektrische schok

Het basisapparaat niet in vioeistof dom-
pelen en niet reinigen in de afwasauto-
maat.

De stekker uit het stopcontact trekken
vooradat u begint met de reiniging!
Geen stoomreiniger gebruiken!

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken.

|i] Bij het verwerken van bijv. rodekool en
wortels komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen met
een beetje slaolie.

e Stekker uit het stopcontact trekken!

® Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

® Mixkom en deksel kunnen in de afwas-
automaat worden gereinigd.

® Mixervoet reinigen in de afwasautomaat
of met een borstel onder stromend water.

® De mixervoet rechtop (mixervoet naar
boven) laten drogen, zodat het water eruit
kan lopen.

Opmerking:

Bjj apparaten met een spiraalkabel:

De kabel nooit om het apparaat wikkelen!
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Hulp bij storingen
Storing Oplossing
Het apparaat De overbelastingsbevei-
schakelt uit  liging is geactiveerd.
tiidens het ® Apparaat uitschakelen
gebruik. en de stekker uit het

stopcontact trekken.

® Apparaat ca. 1 uur laten
afkoelen om de over-
belastingsbeveiliging
te deactiveren.

® Apparaat weer
inschakelen.

Neem contact op met de klantenservice
als de storing niet kan worden verholpen.

Recepten en tips

Mayonaise

1 ei (eigeel en eiwit)

1 eetlepel mosterd

1 eetlepels citroensap of azijn

200-250 ml olie

Zout en peper naar smaak

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben!

® Ingrediénten in de kom doen.

® De staafmixer op de bodem van de kom
houden en inschakelen (turbosnelheid)
tot het mengsel emulgeert.

® De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot bovenaan het
mengsel en dan weer omlaag bewegen
tot de mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook mayonaise

met alleen eierdooiers maken.

Gebruik dan de halve hoeveelheid olie.

Groentesoep

300 g aardappels

200 g wortels

1 Kklein stuk selderie

2 tomaten

1 ui

50 g boter

2 | water

Zout en peper naar smaak
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Tomaten pellen en ontpitten.

De gewassen groente in stukken snijden
en smoren in de hete boter.

Water en zout toevoegen.

Alles 20-25 min. laten koken.

Pan van het fornuis nemen.

Met de mixer de soep in de pan pureren.
o Op smaak brengen met peper en zout.

Crépedeeg

250 ml melk

1ei

100 g meel

25 g gesmolten en afgekoelde boter

® Alle ingrediénten in de aangegeven
volgorde in de kom doen en tot een glad
deeg mixen.

Melkmixdranken

1 glas melk

6 grote aardbeien

of

10 frambozen of

1 banaan (in plakjes gesneden)

® |Ingrediénten in de kom doen en mixen.
® Suiker naar smaak toevoegen.

Tip:

Vc?or een milkshake voegt u een bolletje ijs toe
of gebruikt u zeer koude melk.
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Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is gekenmerkt in overe-

ﬁ enstemming met de Europese richtlijn

= 2012/19/EU afgedankte elekirische

en elektronische apparatuur (waste

electrical and electronic equipment —

WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU

geldende terugname en verwerking van oude

apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het

oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel

of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en mang-
lende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er beregnet til bearbejdning af maengder som er almin-
delige i husholdningen til brug i husholdningen eller til husholdnings-
lignende, ikke-kommercielle anvendelser.

Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i med-
arbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessige

og andre kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner, sma
hoteller og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af
geesterne selv. Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til maengder
og tider, som er almindelige i en husholdning.

Apparatet er kun egnet til at smahakke og blande fadevarer.

Ma ikke bruges til at bearbejde andre genstande hhv. substanser.
Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre

til en senere ejer.

A Generelle sikkerhedshenvisninger

Risiko for elektrisk sted

Dette apparat ma ikke bruges af bgrn. Apparatet og dets
tilslutningsledning skal holdes uden for barns raekkevidde.
Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske, senso-
riske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis

de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet
og har forstaet de farer, der er forbundet hermed.

Apparatet er ikke legetaj for barn.

Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.

Det ma kun bruges i lukkede rum. Ma kun tages i brug, hvis ledningen
og apparatet er ubeskadigede.

Far tilbehor eller ekstradele skiftes, der bevaeges under brugen, skal
apparatet slukkes og afbrydes fra elnettet.

Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn,
for det samles, skilles ad eller renggres.
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Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Hvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, dennes kundeservice eller lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Apparatet ma kun repareres af vor kundeservice.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveestelsesfare

Risiko for elektrisk sted

Brug ikke stavblenderen med fugtige heender og benyt den ikke
i tomgang.

Dyp ikke apparatet sa langt ned i vaesken, at forbindelsesstedet
mellem blenderfod og motorenhed er deekket af vaeske.

Dyp aldrig motorenheden i vaesker og seet den ikke i opvaske-
maskinen. Veer forsigtig ved forarbejdning af varme vaesker.
Vaeskerne kan sprgjte under forarbejdning.

Stil aldrig blenderfoden pa varme overflader eller ned i meget
varme fgdevarer. Lad varme fodevarer afkgle til mindst 80 °C,
far de forarbejdes med blenderen! Skal stavblenderen bruges

i en gryde, skal gryden farst fjernes fra kogepladen.
Stavblenderen ma kun benyttes med originalt tilbehgr.
Redskaber ma kun tages af og saettes pa, nar apparatet star stille.
Det anbefales, at apparatet aldrig er teendt leengere end det

er ngdvendigt for bearbejding af fodevarerne.

Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.
Kvaestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i kniven i blenderfoden.

Renggr aldrig kniven med de bare haender. Benyt en bgrste.

Stavblenderen er teendt, sa leenge
teendetasten (a eller b) holdes inde.

Denne brugsvejledningen beskriver forskellige
modeller. P& billedsiderne ses en oversigt over

forskellige modeller. (billede ).

Overblik

Fold billedsiderne ud.

Billede IX

1 Motorenhed

2 Netkabel

3 Hastighedsregulering
Arbejdshastighed kan indstilles trinlast
mellem laveste (®) og hgjeste (12)
omdrejningstal (kun i forbindelse
med taste 4a).

4 Teendetast
a Regulerbar hastighed (med hastig-

hedsregulering 3)

b Turbo-hastighed
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Turbo-hastigheden bruges til minihak-
keren (hvis den falger med leveringen).
Sikkerhedstaster

Tryk samtidigt pa begge sikkerhedstaster
for at tage blenderfoden af.

Blenderfod

Seaet blenderfoden péa og lad den falde

i hak.

Blenderfodkniv

Blenderbzeger

Blanding i blenderbaegeret forhindrer
steenk.

Lag

Seet laget pa blenderbaegeret for
opbevaring af tilberedte fadevarer.



Ikke alle modeller:
10 Piskeris med gear
11 Moser-pasats med gear
12 Minihakker XL med lag
13 Minihakker L med lag og Ice-Crush-kniv
14 Multifunktionstilbehgr med redskab
15 Multifunktionstilbehar med redskab

og terningsskaerer
Hvis minihakkeren ikke medfalger, kan den
bestilles hos kundeservice (best.-nr. 753122).
Med minihakkeren bruger du apparatets fulde
ydelse, nér smarepalaeg med honning
tilberedes (ved overholdelse af opskriften).
Opskriften findes i brugsvejledningen til mini-
hakkeren.
Seet laget pa minihakkeren for opbevaring
af de forarbejdede fodevarer.

Betjening

Apparatet er egnet til at blande mayonnaise,
saucer, blandede drikkevarer, babymad,
kogt frugt og grent. Til purering af supper.
Til finhakning/hakning af ra fedevarer

(leg, hvidlag, krydderurter) i minihakkeren!
Det anbefales at bruge det medleverede
blenderbzeger. Det er dog ogsa muligt

at bruge andre egnede beholdere.

OBS/

Bunden i den anvendfe beholder ma hverken
have forhajninger eller trin.

® Rengor alle dele, for de tages i brug
forste gang.

Billede [=1

e Afvikl netkablet helt.

® Szt blenderfoden pa motorenheden
og fa den til at falde i hak.

® Szt netstikket i.

o Kom fadevarer i blenderbeegeret eller
en anden hgj beholder.

m Stavblenderen fungerer bedre, hvis
de fodevarer, der skal forarbejdes,
ligger i en vaeske.

® Indstil det anskede omdrejningstal
med omdrejningstalsreguleringen
(billede E1-5).
Det anbefales at bruge et lavt omdrej-
ningstal i forbindelse med blanding
af vaesker, varme fadevarer og ved
iblanding (f.eks. af musli i jogurt).
Det anbefales at anvende de hgje
omdrejningstal for bearbejding af faste
fadevarer.
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e Hold fast i stavblender og baeger.

® Teend for stavblenderen ved at trykke
pa den gnskede teendetaste.

m Hold stavblenderen en smule pa skra,
nar den teendes for at undgad, at den ,,suger
sig fast“ pa bunden af blenderbaegeret.
Stavblenderen er taendt, sa leenge teende-
tasten holdes inde.

[i] For at undga steenk og sprajt: Tryk forst
pa teendetasten, nar blenderfoden
er dykket ned i fadevarerne.
Stavblenderen skal altid veere slukket, far
den tages op af de blendede fgdevarer.

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet:

® Treek netstikket ud.

e Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
blenderfoden af motorenheden.

Rengaring

1 | Vigtig henvisning

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
Grundig rengering beskytter apparatet
mod skader og sikrer en god funktion.

A Risiko for elektrisk sted

Dyp aldrig motorenheden i vaesker

og seet den ikke i opvaskemaskinen.
Traek elstikket ud, for rengoringsarbejdet
startes! Anvend ikke nogen damprenser!

OBS/

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengoringsmidler.

[i] Ved forarbejdning af f.eks. radkal
og gulergdder opstar der misfarvninger
pa plastdelene som kan fiernes med
nogle dréber spiseolie.

® Treek netstikket ud!

® Tgr motorenheden af farst med en fugtig
klud og herefter med en tar klud.

® Blenderbaeger og l&g kan tale opvaske-
maskine.

® Scet blenderfoden i opvaskemaskinen
eller renger den med en barste under
rindende vand.

e Blenderfoden skal sta ret op (med
blenderfodkniven opad) under tarringen,
sa evt. vand i foden kan lgbe ud.
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Bemezerk:
P4 apparater med spiralledning:
Vikle aldrig kablet rundt omkring apparatet!

Hjeelp i tilfzelde af fejl

Feijl Afhjeelpning

Apparatet
slukker under
brug.

Overbelastningssikringen

er aktiveret.

® Sluk for apparatet og traek
netstikket ud.

® | ad apparatet afkale
i ca. 1 time, sa overbelast-
ningssikringen kan deakti-
veres.

® Taend for apparatet igen.

Kan fejlen ikke afhjeelpes, bedes du kontakte
kundeservice.

Opskrifter og tips

Mayonnaise

1 2eg (seggeblomme og seggehvide)

1 spsk sennep

1 spsk citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

Salt og peber efter smag

Ingredienserne skal have samme temperatur!

o Kom ingredienserne i beegeret.

e Stil stavblenderen pa bunden af baegeret
og teend for den (turbo-hastighed),
til blandingen emulgerer.

e |gft den teendte blender langsomt op til
den gverste kant af blandingen og seenk
den igen, til mayonnaisen er feerdig.

Tip: Denne opskrift kan ogsa benyttes til at

fremstille majonnaise kun med seggeblommer.

Brug da kun den halve maengde olie.

Grantsagssuppe
300 g kartofler

200 g gulergdder

1 lille stykke selleri

2 tomater

1 log

50 g smar

2| vand
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Salt og peber efter smag

® Fjern skreel og kerne fra tomaterne.

® Skeer de rengjorte og vaskede grant-
sager i stykker og brun dem i varmt smer.
Tilsaet vand og salt.

Lad det hele koge i 20-25 min.

Tag gryden af komfuret/kogepladen.
Purér suppen i gryden med blenderen.

® Smag til med salt og peber.

Pandekagedej

250 ml meelk

1&g

100 g mel

25 g smeltet, afkalet smor

e Kom alle ingredienserne i baegeret i den
angivne reekkefglge og bland det hele
med blenderen til en glat dej.

Blandede drikkevarer med maelk

1 glas maelk

6 store jordbaer

eller

10 hindbeer eller

1 banan (skaret i skiver)

e Kom ingredienserne i baegeret og bland
det hele med blenderen.

o Tilsaet sukker efter behag.

Tip:

For at lave en milkshake tilseet en kugle is eller

brug meget koldt maelk.

Henvisninger til bortskaffelse
Denne maskine er maerket iht.
bestemmelserne i det europaeiske

mmm direktiv 2012/19/EU om affald
af elektrisk og elektronisk udstyr
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur

og brug af gammelt elekirisk og elektronisk

udstyr, der geelder i hele EU-omradet.

Oplysning om gzeldende bortskaffelsesmade

fas hos din faghandel eller dine kommunale

myndigheder.



Garantibetingelser

Pa dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedlaegges ved indsen-
delse til reparation, hvis denne gnskes udfert

pa garanti. Medfglger kebsnota ikke, vil repara-

tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tlf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.

da
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For din egen sikkerhet

Les ngye igiennom denne veiledningen far bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk

av apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som
oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige mengder

for husholdningen eller for husholdningspreget, ikke industrielt bruk.
Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeiderkjokkener
i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsbedrifter,
sasom bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende
oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er kun egnet for kutting hhv. blanding av matvarer.

Det ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv.
substanser.

Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre

til andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstot!

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoplingsledning ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med redusert fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet
og det kan sikres at de har forstatt farene som kan resultere av dette.
Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Apparatet ma kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene

pa typeskiltet. Apparatet ma kun brukes i lukkede rom. Det ma kun
benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.

Far skift av tilbehgr eller ekstra deler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet veere slatt av og stepselet ma trekkes ut.
Apparatet ma alltid skilles fra stremnettet nar det ikke kan overvakes
og nar det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres.
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Ikke trekk ledningen over skarpe kanter eller varme flater.

Dersom tilkoplingsledningen pa dette apparatet blir skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller av en lignende
kvalifisert person for & unnga farer.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade
Fare for stramstot
Stavmikseren ma ikke brukes med fuktige hender og ikke i tomgang.
Apparatet ma ikke dyppes ned i vaeske til ut over forbindelsesstedet
mellom miksefoten og basismaskinen.

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veesker og ikke rengjores

i oppvaskmaskin. Forsiktig ved bearbeiding av varme vaesker.
Vaeskene kan sprute ut ved bearbeiding.

Miksefoten ma aldri settes pa varme overflater eller brukes for miksing
av meget varme ting. Varme mikseprodukter ma kjgles ned til minst
80 °C for de bearbeides med mikseren! Ved bruk av stavmikseren

i en gryte, ma gryten forst tas bort fra kokeplaten.

Stavmikseren ma kun brukes med originalt tilbehar.

Verktgy ma kun settes pa og tas av nar apparatet star stille.

Det anbefales ikke a la apparatet veere innkoplet lenger enn det

som er ngdvendig for bearbeidingen av de tingene som skal mikses.
Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglge.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Ta aldri i kniven pa miksefoten. Kniven ma aldri rengjeres med bare
hender. Bruk bgrste.

| denne bruksveiledningen blir forskjellige
modeller beskrevet. Pa sidene med bilder

finnes en oversikt over de forskjellige
modellene (bilde [&).

Stavmikseren er slatt pa sa lenge inn-
koplingstasten (a eller b) er trykket.
Turbo-hastigheten blir brukt for
universalkutteren (dersom den falger
med ved leveringen).

En oversikt 5 Frigjeringsknapper o
Vennligst brett ut sidene med bilder. For avtaking av miksefoten ma begge
Bilde IN frl_gjarlngsknappene trykkes samtidig.
1 Basismaskin Miksefot .
2 Sirgmkabel Se_tt pa mllksefoten og la den smekke i.
3 Turtallsregulering Kniv pa miksefoten

Arbeidshastigheten kan stilles inn trinn-
lzst mellom laveste (®) og hayeste (12)

turtall (kun i forbindelse med tasten 4a).

Innkoplingstast

a Regulerbar hastighet (med
turtallsregulering 3)

b Turbo-hastighet

Miksebeger

Arbeid med miksebegeret forhindrer

at det spruter.

Lokk

For oppbevaring av bearbeidete matvarer
sett lokket pa miksebegeret.
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Alt etter modell:

10 Visp med drev

11 Pasats for stapping med drev

12 Universalkutter XL med lokk

13 Universalkutter L med lokk og Ice-Crush-
kniv

14 Multifunksjonstilbehar med verktay

15 Multifunksjonstilbehgr med verktoy
og funksjon for skjeering av terninger

Dersom universalkutteren ikke falger med

ved leveringen, kan denne bestilles via

kundeservice (best. nr. 753122).

Med universalkutteren nytter du den fulle

ytelsen pa apparatet ved tilberedning av

honning palegg (nar anvisningene i opp-

skriften blir overholdt).

Du finner oppskriften i bruksveiledningen

for universalkutteren.

For oppbevaring av bearbeidete matvarer

sett lokket pa universalkutteren.

Betjening

Apparatet er egnet for miksing av majones,
sauser, miksete drikker, barnemat, kokt frukt
og kokte grennsaker. For mosing av supper.
For kutting/hakking av r& matvarer (lgk, hvitlek,
urter) brukes universalkutteren!

Det anbefales & bruke det medleverte mikse-
begeret under arbeidet. Det kan imidlertid
ogsé brukes andre beholdere som er egnet.
Obs/

Bunnen pad beholderen som anvendes

maé ikke ha buer eller avsatser.

® For farste gangs bruk ma alle delene
rengjores.

Bilde &

e Vikle ut stramkabelen helt.

® Sett miksefoten p& basismaskinen
og la den smekke i.

e Stikk inn stepselet.

o Fyll matvarene oppi miksebegeret eller
i en annen hgy beholder.

[i] Stavmikseren fungerer bedre dersom
det er litt veeske i de matvarene som
skal bearbeides.

e Still inn gnsket turtall med turtallsregu-
leringen (bilde [E-5).

Ved vaesker, varme ting og for & blande
inn (f.eks. musli i jogurt) anbefales det
a bruke et lavt turtall.

Hoye turtall anbefales for bearbeidinig
av fastere matvarer.
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o Hold fast stavmikseren og begeret.

® S|4 pa stavmikseren ved & trykke
pa den gnskede innkoplingstasten.

[i] Hold stavmikseren litt pa skratt nar den
slas p4, for 4 unnga at den “suger seg fast”
pa bunnen av miksebegeret.
Stavmikseren er slatt pa sa lenge
innkoplingstasten er trykket.

[i] For & forhindre at det spruter, trykk inn-
koplingstasten farst nar miksefoten
er dyppet ned i tingene som skal mikses.
Stavmikseren ma alltid slas av far den blir
tatt ut av blandingen.

e Etter bearbeidingen ma innkoplings-
tasten slippes.

Etter arbeidet:

® Trekk ut stopselet.

e Trykk frigjgringsknappene og ta mikse-
foten av basismaskinen.

Rengjoring

1 | vikiig henvisning
Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjering beskytter apparatet mot skader

og bevarer funksjonsdyktigheten.

A Fare for stromstot/

Basismaskinen ma aldri dyppes ned

/ vaesker og ikke rengjores i oppvask-
maskin. For begynnelse av rengjorings-
arbelder, ma stopselet trekkes ut!

lkke bruk damprenser!

Obs/

Overflatene kan bli skadet. lkke bruk

skurende rengjoringsmidler.

[i] Ved bearbeiding av f.eks. redkal og gulrot
oppstar det misfarginger av plastdelene
som kan fiernes med noen draper matolje.

® Trekk ut stopselet!

® Tork av basismaskinen med en fuktig klut
og tark den deretter godit.

® Miksebegeret og lokket kan rengjores
i oppvaskmaskin.

o Miksefoten kan rengjares i oppvask-
maskin eller med en bgrste under
rennende vann.

® La miksefoten tarke i loddrett posisjon
(kniven pa miksefoten oppover), slik
at vann som er trengt inn kan renne ut.




Henvisning:
Ved apparater med spiralkabel:
Kabelen ma aldri vikles rundt apparatet!

Hjelp ved feil
Feil Utbedring:
Apparatet Overbelastningssikringen
slas avunder er aktivert.
driften. ® S|a av apparatet og trekk

ut stapselet.
® Apparatet ma avkjoles
i ca. 1 time for & deaktivere
overbelastningssikringen.
e S|4 apparatet pa igjen.

Dersom feilen ikke lar seg utbedre, bar
du henvende deg til kundeservice.

Oppskrifter og tips

Majones

1 egg (eggeplomme og eggehvite)

1 ss sennep

1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olje

Salt, pepper etter smak

Ingrediensene ma ha samme temperatur!

® Hell ingrediensene i begeret.

e Sett stavmikseren pa bunnen av begeret
og sla pa (turbo-hastighet) inntil blan-
dingen emulgerer.

® Loft den innkoplete mikseren langsomt
opp til averste kanten pa blandingen og
senk den igjen inntil majonesen er ferdig.

Tips: Du kan ogsa lage majones bare av egge-

plomme etter denne oppskriften. Bruk i sa fall

bare halvparten av oljemengden.

Grgnnsaksuppe

300 g poteter

200 g gulrgt

1 lite stykke selleri

2 tomater

1 lok

50 g smar

2 lvann

Salt, pepper etter smak

e Fla tomatene og ta ut kjernene.

® Skjeer gronnsakene som er vasket
og pusset i stykker og brun dem litt
i varmt smor.

no

Hell pa vann og salt.

La alt koke i 20-25 min.

Ta gryten av komfyren.

Mos sa suppen i gryten med mikseren.
o Smak til med salt og pepper.

Deig for Crépes (tynne pannekaker)

250 ml melk

1 egg

100 g mel

25 g smeltet, avkjalt smar

e Hellalle ingrediensene i nevnt rekkefglge
i begeret og miks dem sammen til en glatt
deig.

Melkedrikker

1 glass melk

6 store jordbaer

eller

10 bringebeer eller

1 banan (skjeer den i skiver)

® Hell ingrediensene i begeret og miks
dem sammen.

® Smak til med litt sukker.

Tips:

For & lage en Milk-Shake, tilsett en kule

is eller bruk mye kald melk.

Henvisning om avskaffing
Dette apparatet er kjennetegnet
tilsvarende det Europeiske Direktivet
mmm 2012/19/EU om gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktivet angir rammen for tilbakele-
vering og gjenvinning av gamle apparater
som er gyldig i hele EU.
Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen
eller hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
ser som er oppgitt av var representant i det
respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene far du ved & henvende deg til
elektrohandelen der du har kjept apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser,

er det i alle fall nedvendig & legge fram
kvittering for kjgpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvéndning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras, ute-
slutar det tillverkarens ansvar fér skador som resulterar av detta.
Denna apparat &r avsedd att bearbeta sadana méngder som ar nor-
mala i ett hushall och fér anvanding i hushallet eller f6r hushallslik-
nande, icke-kommersiella anvandningar.

Hushallsliknande anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personal-
kok i affarer, pa kontor, jordbruksrérelser eller andra kommersiella
verksamheter, samt att nyttjas av gaster pa pensionat, sma hotell
och liknande boendeinrattningar. Anvand apparaten endast for att
bearbeta sadana mangder som ar normala i ett hushall.

Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten ar endast lamplig for att finférdela resp blanda livsmedel.
Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt &garbyte.

A Allmanna sakerhetsanvisningar

Risk fér elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvandas av personer med férminskad fysisk, senso-
risk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap,
om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten anvands
pa sékert satt och darmed forstatt de faror som kan uppsta i samband
med anvandandet av apparaten. Barn far ej leka med apparaten.
Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna pa
typskylten. Endast fér anvandning i slutna rum. Far endast anvandas
nar apparaten och anslutningskabeln inte uppvisar nagra skador.
Fore byte av tillboehor eller delar av tillbehdr som rér pa sig nar
apparaten arbetar maste apparaten stédngas av och sladden dras ut ur
vagguttaget.
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Stickkontakten maste alltid vara utdragen ur vagguttaget nar appa-
raten l&mnas utan uppsikt och innan den ska monteras, tas isar eller
rengoras.

Lat inte anslutningskabeln ligga éver vassa kanter eller heta ytor.
Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den bytas
ut av tillverkaren eller dennes kundtjénst eller en liknande kvalificerad
person, fér att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjéanst.

A\ Sékerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk for skada
Risk for elektriska stétar
Anvand inte stavmixern med fuktiga hander och lat den inte ga pa
tomgang. Doppa inte apparaten i vatska dver det stalle dar mixerfoten
sétts in i motordelen. Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengér
den inte i diskmaskinen.
Var férsiktig nér heta vatskor bearbetas. Vatskor kan stanka nar
de bearbetas.
Placera aldrig mixerfoten pa heta ytor och anvand den heller inte
i mycket het mixerblandning. Lat heta mixerblandningar svalna till
minst 80 °C fére bearbetning med mixern! Nar stavmixern ska anvan-
das i en kastrull ska kastrullen forst lyftas bort fran spisplattan/héllen.
Anvand stavmixern endast tillsammans med originaltillbehér.
Verktyg far endast séattas fast och lossas nar apparaten star stilla.
Vi rekommenderar, att apparaten aldrig ar paslagen langre tid &n som
behdvs for att bearbeta livsmedlen.
Mixerbagaren ar ej lamplig fér anvandning i mikrovagsugn.
Risk fér skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!
Stoppa aldrig in fingrarna i kniven i mixerfoten. Rengér aldrig kniven
med bara hdnderna. Anvand en borste.
4 Startknapp

a Reglerbar hastighet (med hjalp

av varvtalsreglaget 3)
b Turbo-hastighet

Stavmixern &r paslagen sa lange nagon
av startknapparna (a eller b) hélls intryckt.

| denna bruksanvisning beskrivas olika
modeller. P& bildsidorna finns en 6versikt
over de olika modellerna (bild [®).

Oversiktsbilden
Vik ut bildsidorna.

Bild Y Turbo-hastigheten anvands med mini-

1 Motordel hackaren (om den medféljer leveransen).
2 Natkabel 5 Lasknappar o
3 Varvtalsreglage For att lossa mixerfoten tryck samtidigt pa

Arbetshastigheten ar steglost installbar
mellan lagsta (®) och hogsta varvtal (12)
(endast i kombination med knapp 4a).

bada lasknapparna.

Mixerfot

Sétt pa mixerfoten och tryck tills den
snapper fast.
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7 Mixerfotens kniv
8 Mixerbagare
Arbetet i mixerb&garen férhindrar stank
av det som bearbetas.
9 Lock
For férvaring av bearbetade livsmedel
satt locket pa mixerbagaren.
Beroende pa modell:
10 Visp med drivaxel
11 Puré-/mostillsats med drivaxel
12 Minihackare XL med lock
13 Minihackare L med lock och
Ice-Crush-kniv
14 Multifunktionstillbehdr med verktyg
15 Multifunktionstillbehdr med verktyg
och kubsk&rningsskiva
Om minihackaren inte féljer med leveransen
kan den bestéllas via kundtjanst (Best.nr.
753122).
Apparatens fulla prestanda visas nér du anvén-
der minihackaren fér att bereda honungs-
palagg (om uppgifter i receptet dverhalls).
Receptet hittar du i bruksanvisningen till
minihackaren.
For férvaring av bearbetade livsmedel satt
locket pa minihackaren.

Anvandning

Apparaten ar l[amplig for att blanda majonnés,

saser, mixade drycker, babymat, kokt frukt och

kokta gronsaker.

For att purea soppor.

Anvéand minihackaren for att finférdela/hacka

raa livsmedel (I6k, vitldk, kryddor, ..)!

Vi rekommenderar att den mixerbégare som

féljer med apparaten anvands vid bearbetning.

Men det gar aven bra att anvanda andra

lampliga karl.

Var forsiktig!

Botten i det kdrl som anvénds far inte ha

nagon upphdjning eller ndgra avsatser.

® Rengor alla delar fére forsta anvand-
ningen.

Bild &

® Rulla natkabeln helt ut.

e Satt mixerfoten pa motordelen och tryck
tills den snépper fast.

® Satt stickkontakten i vagguttaget.

® Fyll pa livsmedlen i mixerbéagaren eller
annat hogt kérl.

m Stavmixern fungerar battre, om de livs-
medel som ska bearbetas ar i vatska.
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e Stall in 6nskat varvtal med
varvtalsreglaget (bild 3-5).

Nér det galler vatskor, heta blandningar
och fér att blanda ned (t.ex. masli i
joghurt) rekommenderas lagt varvtal.
De hdga varvtalen rekommenderas néar
fastare livsmedel ska bearbetas.

o Hall fast stavmixer och bagare.

e Starta stavmixern genom att trycka
pa dnskad startknapp.

[i] Nar du startar stavmixern, hall da stav-
mixern en aningen snett for att undvika
att den "suger fast sig” i mixerbégarens
botten. Stavmixern &ar paslagen sa lange
nagon av startknapparna halls intryckt.

m For att undvika stank av blandningen, ska
startknappen forst tryckas nér mixerfoten
ar doppad i det som ska bearbetas.
Sténg alltid av stavmixern innan den tas
upp ur det som bearbetats.

® Slapp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet:

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och ta bort
mixerfoten fran motordelen.

Rengoring

1 Viktig anvisning
Apparaten &r underhallsfri.
Grundlig rengdring skyddar apparaten mot
skador och bevarar funktionsférmagan.

A Risk for elektriska stotar

Doppa aldrig motordelen i vétskor och
rengor den inte i diskmaskin.

Dra alltid ut stickkontakten ur vdgguttaget
fore rengdring!

Anvénd ingen dngrengdrare!

Var forsiktig!

Apparatens ytor kan skadas.

Anvénd inga repande rengdringsmedel.

[i] Vid bearbetning av t.ex. rédkal och
mordtter uppstar missfargningar pa
plastdetaljer som kan avldgsnas med
nagra droppar matolja.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget!

® Torka av motordelen med en fuktig
duk och torka den darefter torrt.



® Mixerb&gare och lock kan rengéras
i diskmaskin.

o Mixerfoten kan rengdras i diskmaskin
eller under rinnande vatten med
en borste.

e Lat mixerfoten torka i lodratt Iage (mixer-
fotens kniv uppat) sa att vatten som trangt
in kan rinna ut.

Obs!

P& apparater med spiralkabel:

Linda aldrig kabeln runt apparaten/!

Réd vid fel

Fel Atgard

Apparaten Overbelastningsskyddet
stanger har aktiverats.

av sigunder e Stang av apparaten och
anvéandning. dra ut stickkontakten

ur vagguttaget.
® L at apparaten svalna ca.
1 timme for att avaktivera
Overbelastningsskyddet.
e Starta ater apparaten.

Om felet inte gar att atgérda, vand dig till
kundtjénst.

Recept och tips

Majonnés

1 &gg (&ggula och &ggvita)

1 msk senap

1 msk citronsatt eller vindger

200-250 ml matolja

salt, peppar efter smak

Ingredienserna maste ha samma temperatur!

o Hall ingredienserna i bagaren.

e Stéll stavmixern pa bagarens botten och
blanda ingredienserna (turbo-hastighet)
tills blandningen emulgerar.

e Lyft den paslagna mixeren langsamt upp
till dverst pa blandningen och sénk den
dérefter igen tills majonnéasen &r fardig.

Tips: Du kan ochsa bereda majonnas med

endast &ggula enligt detta recept.

Men i s& fall anvand bara halva mangden

matolja.

Grénsakssoppa
300 g potatis

200 g mordtter

1 liten bit selleri

2 tomater

sV

1 gul 6k

50 g smor

2 | vatten

salt, peppar efter smak

e Skala tomaterna och ké&rna ur dem.

® Putsa och skélj grénsakerna, skar dem
i bitar och lat dem steka lite i det heta
smoret.

Tills&tt vatten och salt.

Lat allt koka 20-25 min.

Ta bort grytan fran héllen.

Mosa soppan i grytan med mixern.

® Smaka av med salt och peppar.

Crépessmet

250 ml mjolk

1 &gg

100 g vetemjol

25 g smalt avsvalnat smor

e Hall alla ingredienserna i bagaren i den
angivna ordningsféliden och mixa till slat
smet.

Mijélkdrycker

1 glas mjolk

6 stora jordgubbar

eller

10 hallon eller

1 banan (skéara i skivor)

e Hall ingredienserna i bdgaren och mixa.
® Sockra efter behag.

Tips:

For att géra milkshake tillsatt en glasskula eller
anvand mycket kall mjolk.

Anvisningar fér avfallshantering

Denna maskin ar mérkt i enlighet med
ﬁ den europeiska riktlinjen 2012/19/EU
I

for elektriska och elektroniska
maskiner som ska skrotas (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Riktlinjen anger ramarna for atertagande
och atervinning av uttjanta produkter inom
hela EU. H6r med din kommun eller det stélle
dér du kdpt apparaten var du ldmnar en
gammal apparat.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullsténdiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Rétten till &ndringar foérbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

Siind on tarkeité laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttdohjeita.

Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja kotitalouskay-
tdssé tai siihen rinnastettavassa kaytdssa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttoon.

Kotitalouskayttoon rinnastettava kayttd kasittaa esim.

laitteen kayton liikkkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden
ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton pienien
hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten méérien kasittelyyn

ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen ja sekoittamiseen.
Sita ei saa kayttdd muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.
Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A Yleiset turvallisuusohijeet

Séahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida laite ja sen liitAnt4johto poissa
lasten ulottuvilta.

Henkil6t, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimin-
takyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kayt6stéd, saavat
kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten
laitetta kaytetadan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja
laitteen kaytdstéa voi aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvesséa olevan kayttéjannitemerkinnan
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa.

Kayta laitetta vain, kun liitdntajohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa.

Katkaise laitteesta virta ja irrota se séhkovirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.
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Irrota laite aina sdhkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etté teravét reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita liitdntjohtoa.
Jos laitteen liitdntajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkbdasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkoéiskun vaara

Al4 kayta sauvasekoitinta marilla kasilla tai tyhjakaynnilla.

Varo kaytén aikana, ettei sekoitusjalan ja peruslaitteen liitoskohta
uppoa nesteeseen. Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin
tai pese sitéd astianpesukoneessa.

Varo kun kasittelet kuumia nesteita, ne voivat roiskua tyéskentelyn
aikana. ne voivat roiskua tyéskentelyn aikana.

Al4 aseta sekoitusjalkaa kuumille pinnoille tai kdyta sitd hyvin kuumien
ainesten sekoittamiseen. Anna kuumien ainesten jaéhtya ennen
sekoittamista vahintdadn 80 °C seen! Nosta kattila liedeltd, ennen kuin
kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

Kéyta sauvasekoitinta vain yhdessé alkuperéisvarusteiden kanssa.
[rrota ja kiinnita varuste vain laitteen ollessa pysahdyksissa.

Al jat4 laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mité tarvitset ainesten
sekoittamiseen.

Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttéon.

Varo terdvaa terad/pydrivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!

Ala koske sauvasekoittimen teraan. Ala pese teria kasin, vaan kayta
harjaa. Kéyta pesemiseen harjaa.
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Kéyttéohje on tarkoitettu eri malleille.
Kuvasivuilla on taulukko eri malleista
(kuva [@).

Laitteen osat

Kéanna esiin kuvasivut

Kuva I

1 Peruslaite

2 Liitédntajohto

3 Kierrosnopeuden valitsin
Voit sdataa kaytténopeuden portaatto-
masti pienimmaén (@) ja suurimman (12)
tehon valilla (vain kaytettédessé paini-
ketta 4a).

4 Kaynnistyskytkin
a Nopeus sdadettavissa (kierros-

nopeuden valitsimella 3)

b Turbo-nopeus
Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
kuin kaynnistyskytkin (a tai b) on painet-
tuna.
Valitse turbonopeus kayttdessési mini-
leikkuria (jos se on vakiovarusteena).

5 Avaamispainikkeet
Irrota sekoitusjalka painamalla yhta aikaa
avaamispainikkeita.

6 Sekoitusjalka

Aseta sekoitusvarsi paikoilleen ja lukitse.

7 Sekoitusjalan terd
8 Kulho
Kayttamalla kulhoa véltyt roiskumiselta.
9 Kansi
Aseta kansi kulhon pé&alle, kun kaytat
kulhoa valmiiksi kéasiteltyjen elintarvik-
keiden sailyttdmiseen.
Mallista riippuen:
10 Pallovispila ja vaihteisto-osa
11 Soseutin ja vaihteisto-osa
12 Minileikkuri XL ja kansi
13 Minileikkuri L, kansi ja jadnmurskaintera
14 Monitoimiosa ja varusteet
15 Monitoimiosa, varusteet ja kuutioleikkuri
Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarusteisiin, voit

tilata sen huoltopalvelusta (tilaus nro 753122).

Minileikkurilla voit kayttda hyddyksi laitteen
koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta
(muista noudattaa ohjeissa annettuja maaria).
Loydat ruokaohjeen minileikkurin kayttd-
ohjeista.

Aseta kansi minileikkurin paalle, kun kaytat
kulhoa hienonnettujen elintarvikkeiden
sailyttdmiseen.
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Kaytto

Laite soveltuu majoneesin, kastikkeiden,
juomien, vauvanruoan, keitettyjen hedelmien
ja vihannesten sekoittamiseen.

Se soveltuu myds keittojen soseuttamiseen.
Kéyté raakojen elintarvikkeiden (sipulin,
valkosipulin, yrttien, ...) pilkkomiseen

ja hienontamiseen minileikkuria!
Tybskenneltdessé on suositeltavaa kayttéda
laitteen mukana tulevaa kulhoa.

Mutta voit kdyttdd myds muita tarkoitukseen
sopivia astioita.

Huom.!

Astian pohyjan tulee olla tasainen.

® Pese kaikki osat ennen laitteen
ensimmaisté kayttdkertaa.

Kuva &

o Kelaa liitdntdjohto kokonaan auki.

® Aseta sekoitusjalka peruslaitteeseen
ja lukitse.

e laita pistotulppa pistorasiaan.

e Laita elintarvikkeet kulhoon tai muuhun
korkeareunaiseen astiaan.

m Sauvasekoitin toimii paremmin, kun
kasittelet sekoitettavat ainekset yhdessa
nesteen kanssa.

® Saada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho (kuva [-5).

Kun sekoitat nesteitd, kuumia aineksia
ja lisdat joukkoon aineksia (esim. myslin
jogurttiin), valitse pieni tehoalue.
Suuremmat nopeudet on tarkoitettu
kiintedmmille elintarvikkeille.

e Pida kiinni sauvasekoittimesta
ja kulhosta.

® Kaynnistd sauvasekoitin painamalla
haluamaasi kdynnistyskytkinta.

[1] Kun kaynnistat sauvasekoittimen, pitele
sitd vahan kallellaan. N&in sauvasekoitin
ei »imeydy Kkiinni« kulhon pohjaan.
Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
kuin kéynnistyskytkin on painettuna.



[1] Jotta véltyt roiskeilta, paina sekoitusjalka
ensin sekoitettaviin aineksiin ja kdynnista
vasta sitten laite kéynnistyskytkimell.
Kytke sauvasekoitin aina pois paalta,
ennen kuin nostat sen pois sekoitetta-
vista aineksista.

® Vapauta kdynnistyskytkin késittelyn
jalkeen.

Kayton jalkeen:

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina laitteen sivulla olevia avaamispai-
nikkeita yhta aikaa, jolloin sekoitusjalka
irtoaa moottoriosasta.

Puhdistus

1 | Tarkes ohje

Laite on huoltovapaa. Kun muistat puh-
distaa laitteen huolellisesti, se ei vahin-
goidu ja toimii hyvin.

A Séhkdiskun vaara

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin
nesteisiin tai pese sitd
astianpesukoneessa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
laitteen puhdistamistal

Ald kdyta hoyrypuhdistinta/

Huom.!

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita.

[1] Jos esimerkiksi punakaalista tai
porkkanoista l&htee varid muoviosiin, pyyhi
ne puhtaaksi pienelld maaralla ruokadljya.

® |rrota pistotulppa pistorasiastal

® Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
pyyhkeell& ja kuivaa lopuksi.

® Kulhon ja kannen voit pesté astianpesu-
koneessa.

® Pese sekoitusjalka astianpesukoneessa
tai harjalla juoksevan veden alla.

® Anna sekoitusjalan kuivua pystyasen-
nossa (terd yldspain), jotta sisdédnpéaassyt
vesi valuu ulos.

Ohje:

Laitteet, joissa on kierrejohto:

Ald kelaa johtoa laitteen ympérille!
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Toimenpiteita kayttohairididen
varalle

Hairio Toimenpide

Kone kyt- Ylikuormitussuoja on
keytyy kdytén  aktivoitunut.

aikana pois ® Katkaise virta koneesta
paalta. ja irrota pistotulppa

pistorasiasta.

® Anna laitteen j&ahtya noin
tunnin ajan, jotta ylikuor-
mitussuoja palautuu
normaali tilaan.

® Kaynnista laite uudelleen.

Jos héiri6 ei poistu annettujen ohjeiden avulla,
kaénny valtuutetun huoltopalvelun puoleen.

Ruokaohijeita ja vinkkeja

Majoneesi

1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

200-250 ml dljya

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia!

® Laita ainekset kulhoon.

® Aseta sauvasekoitin kulhon pohjalle ja
kaynnisté laite (turbo-nopeus), kunnes
seos emulgoituu.

o Nosta paéllekytketty sekoitin hitaasti
seoksen yldreunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa myds

majoneesin, jossa kéytetdén vain keltuaista.

Mittaa talldin 6ljya kulhoon vain puolet

ohjeessa annetusta maarasta.

Kasviskeitto

300 g perunoita

200 g porkkanoita

pieni pala selleria

2 tomaattia

1 sipuli

50 g voita

2| vettd

Suolaa ja pippuria maun mukaan

o Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.

o Paloittele puhdistetut ja pestyt kasvikset
ja hauduta pehmeéksi voissa.
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Lis&a vesi ja suola.

Keitd aineksia 20-25 minuuttia.

Nosta kattila liedelta.

Soseuta keitto kattilassa sekoittimella.
® Mausta suolalla ja pippurilla.
Crépes-taikina

250 ml maitoa

1 muna

100 g jauhoja

25 g sulatettua jaahtynytta voita

o Laita kaikki ainekset kulhoon annetussa
jarjestyksessé ja sekoita siledksi
taikinaksi.

Maitojuomat

Lasi maitoa

6 isoa mansikkaa

tai

10 vadelmaa tai

1 banaani (viipaloituna)

e laita ainekset kulhoon ja sekoita.
® Lisadd sokeria maun mukaan.
Vinkki:

Jos haluat valmistaa maitopirteldn, liséa
joukkoon jaatel6a tai kayta hyvin kylmaa
maitoa.
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Kierratysohjeita
Laitteessa on s&hko- ja elektroniik-
karomusta annetun direktiivin
mmm 2012/19/EU mukainen merkinta
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kdytdsté poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesté ja se koskee kaikkia EU maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjaltd sekd kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntédmat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on néytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de utilizar
el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de seguridad
y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad
por los danos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracién de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter
no comercial se entienden cocinas para personal en oficinas, comer-
cios, explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para uso por
huéspedes o clientes de pensiones, hostales, casas de huéspedes
o instalaciones semejantes. No sobrepasar las cantidades a elaborar
y los tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico.

El aparato ha sido desarrollado exclusivamente para picar o mezclar
alimentos. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos
de alimentos o productos.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar el
aparato a otra persona, acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.

A\ Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no deberéa ser usado por nifios. Mantener a los nifios
alejados del aparato y de su cable de conexion a la red eléctrica.
Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales o mentales estén mermadas o cuya falta de cono-
cimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los
mismos si no cuentan con la supervision de una persona responsable
de su seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso y han
comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.

Impida que los nifos jueguen con el aparato.
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Conectar y usar el aparato sélo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. Utilizar el aparato
s6lo en el interior de recintos cerrados. No conectar el aparato a la red
eléctrica en caso de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.

Antes de sustituir los accesorios o piezas adicionales que giran
cuando esta en funcionamiento el aparato, debera desconectarse el
éste y extraer el cable de conexidn de la toma de corriente.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo.

No arrastrar el cable de conexidn del aparato por encima de bordes
o cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que el cable de
conexién del aparato no entre en ningun momento en contacto con
objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles situaciones
de peligro, la sustitucion del cable de conexidn del aparato sélo podra
ser realizada por personal técnico del fabricante o de su Servicio
Técnico.

Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse

en el aparato solo podran ser ejecutadas por personal técnico
cualificado del Servicio Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

Peligro de descargas eléctricas

No usar la batidora de varilla con las manos humedas ni en vacio.
No sumergir el aparato en liquidos mas alla del punto de unién entre
el pie con cuchillay la unidad motriz. No sumergir nunca la base motriz
en liquidos ni lavarla en el lavavajillas.

Prestar atencién al elaborar alimentos o liquidos calientes con

el aparato. jLos liquidos pueden salpicar!

No colocar nunca el pie con la cuchilla sobre superficies calientes

ni procesar con €l tampoco alimentos muy calientes.

Los alimentos muy calientes deberan dejarse enfriar hasta una
temperatura minima de 80 °C antes de procesarlos con la batidora.
En caso de usar la batidora en el interior de una cacerola, retirar ésta
primero de la zona de coccion.
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Usar la batidora de varilla sélo con los accesorios originales.

Montar y desmontar los accesorios solo con el aparato parado.

Se aconseja dejar el aparato conectado sdlo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos. El vaso mezclador no es
adecuado para usarlo en el horno microondas.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

No introducir nunca las manos en el pie de la batidora. No lavar nunca
las cuchillas sujetandolas con las manos: Utilizar siempre un cepillo.

Las presentes instrucciones de uso son
vélidas para diferentes modelos de aparato.
En las paginas con ilustraciones se encuentra
una vista general de modelos (Fig. [®)

Descripcidn del aparato
Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.
Fig. IN
1 Base motriz
2 Cable de conexién a la red eléctrica
3 Mando selector del nimero
de revoluciones
La velocidad de trabajo se puede ajustar
de modo continuo de mas baja (®) a mas
elevada (12) (solo en combinacion con
la tecla 4a).
4 Tecla de conexién
a Velocidad de trabajo regulable
(a través del mando selector
del ndmero de revoluciones 3)
b Maxima velocidad de trabajo «turbo»
La batidora esta conectada mientras
se esté pulsando la tecla de conexion
(adb).
La maxima velocidad de trabajo «turbo»
se usa con el accesorio picador universal
(caso de estar incluido en el volumen
de suministro del aparato).
5 Teclas de desbloqueo
Pulsar simultdneamente las teclas
de desbloqueo para extraer el pie
del cuerpo de la batidora.
6 Pie de la batidora
Montar y encajar el pie de la batidora.
7 Pie con cuchilla
8 Vaso de la batidora
Elaborando los alimentos en el vaso
se evitan las salpicaduras.

9 Tapa
Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el vaso.
Segun modelo:
10 Varilla montaclaras con pieza acopladora
11 Accesorio pasapurés con pieza
acopladora
12 Picador universal XL con tapa
13 Picadora universal L con tapa y cuchilla
para picar hielo
14 Accesorio multifuncién con utiles
15 Accesorio multifuncién con utiles
y cortadora de dados
En caso de no estar incluido el picador
universal en el equipo de serie de su aparato,
lo puede adquirir como accesorio opcional
en el Servicio de Asistencia Técnica
(n° de pedido 753122).
Con el picador universal puede usted
aprovechar toda la potencia del aparato,
por ejemplo para picar crema de miel para
untar en el pan (conforme a las indicaciones
de la receta correspondiente).
La receta figura en las instrucciones de uso
del picador universal.
Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el accesorio picador.

Manejo del aparato

El aparato es adecuado para mezclar

y preparar mayonesas, salsas, batidos,
papillas y alimentos para bebés, asi como
fruta o verdura cocidas.

Hacer purés para sopas.

Para picar alimentos crudos (cebolla, ajo,
hierbas aromaticas, ..) debera usarse

el picador universal.

Se aconseja emplear la batidora dentro del
vaso mezclador suministrado con la misma.
Aunque también se puede utilizar cualquier
otro recipiente adecuado.
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jAtencion!
El fondo del recipiente debera ser plano,
no presentando elevaciones ni escalones.

® Limpiar todos los elementos del aparato
antes de su primer uso.

Fig. 3

® Desenrollar completamente el cable
de conexion del aparato.

® Montar y encajar el pie en el cuerpo
de la unidad basica (batidora).

® Introducir el cable de conexién en latoma
de corriente.

® Poner los alimentos en el vaso
de la batidora o en un recipiente alto.

i ] La batidora funciona mejor si los alimentos
que se desean procesar incluyen un poco
de liquido.

® Ajustar el nimero de revoluciones
(velocidad de trabajo) deseado
en el mando selector (Fig. [3-5).

Para procesar liquidos o alimentos
calientes, asi como para mezclar
diferentes alimentos (por ejemplo
cereales con yogur), debera emplearse
una velocidad de trabajo baja.

Las velocidades de trabajo mas elevadas
se aconsejan para procesar alimentos
sdlidos.

® Sujetar la batidora y el vaso.

® Conectar la batidora presionando la tecla
de conexion deseada.

m Al conectar la batidora, prestar atencion
a que se encuentre en posicion ligera-
mente oblicua a fin de evitar que se
adhiera al fondo del vaso.

La batidora esta conectada mientras
se esté pulsando la tecla de conexion.

[i] Para impedir que se produzcan salpica-
duras durante la elaboracion de los
alimentos, pulsar la tecla de conexién
s6lo una vez que se ha sumergido el pie
del aparato en los alimentos que se van
a elaborar en el vaso.

Desconectar siempre la batidora antes
de extraerla del alimento elaborado.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

Tras concluir el trabajo:

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
el pie de la base motriz.
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Limpieza y conservacion

1 | Advertencia importante

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico. Una limpieza cuidadosa

y a fondo del accesorio evitara dafos

en el mismo y conservara su capacidad
de funcionamiento.

A jPeligro de descarga eléctrical

No sumergir nunca la base motriz

en liquidos ni lavarla en el lavavajillas.
Antes de iniciar la limpieza del aparato,
extraer el cable de conexion de la red
eléctrica.

jNo utilizar nunca una limpiadora

de vapor!

jAtencion!

Las superficies pueden resultar dariadas.

No emplear agentes agresivos o abrasivos.

[i] Al picar zanahorias, lombardas y produc-
tos similares, se acumula sobre las piezas
de plastico una capa de color rojizo.
Esta capa de se puede eliminar aplicando
varias gotas de aceite comestible
y frotando con un parno.

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente!

® Limpiar exteriormente la unidad basica
con un pafo humedo.
Secarla con un pafo.

® Elvaso mezclador y la tapa se pueden
lavar en el lavavajillas.

® Lavar el pie de la batidora en el lava-
vajillas o con un cepillo bajo el grifo
de agua.

® Dejar secar el pie de la batidora en
posicién vertical (cuchilla hacia arriba),
de modo que el agua que pudiera haber
penetrado, pueda salir con facilidad.

Advertencia:

Para los aparatos con cable en espiral :

jNo enrollar nunca el cable en forno

al cuerpo del aparato!



Localizacion de averias

Averia Forma de subsanarla

El aparato se  La proteccién contra

desconecta sobrecarga se ha activado.
durante la @ Desconectar el aparato
marcha. y extraer el cable de

conexion de la toma
de corriente.

® Dejar enfriar el aparato
durante aproximadamente
una hora, a fin de desacti-
var el seguro contra
sobrecarga.

® Conectar el aparato
nuevamente.

En caso de no poder subsanar la averia
con estos consejos, avisar al Servicio
de Asistencia Técnica Oficial de la marca

Recetas y sugerencias

Mayonesa

1 huevo (yema y clara)

1 cucharada sopera de mostaza

1 cucharada sopera de zumo de limén

o vinagre

200-250 ml de aceite

Sal y pimienta a discrecion

Los ingredientes deberan tener todos

la misma temperatura.

e Colocar los ingredientes en el vaso.

® Apoyar la batidora sobre el fondo del
vaso mezclador y conectarla (velocidad
turbo), hasta que los alimentos formen
una emulsion.

® Elevar la batidora en funcionamiento
lentamente desde el fondo del vaso hasta
el borde superior de la mezcla y des-
plazarla nuevamente hacia abajo, hasta
que la mayonesa esté lista.

Sugerencia: Con esta receta la mayonesa

también se puede preparar sélo con yema

de huevo, empleando en tal caso la mitad

del aceite de la receta normal.

es

Sopa de verdura

300 gramos de patatas

200 gramos de zanahorias

1 trozo pequerio de apio

2 tomates

1 cebolla

50 gramos de mantequilla

2| de agua

Sal y pimienta a discrecion

® Pelar los tomates y quitarles las pepitas.
® Limpiary lavar la verdura, cortandola

a continuacion en trozos.

Rehogarla en la mantequilla caliente.
® Agregar el agua y poner sal a gusto.
e Cocer a fuego lento durante

20-25 minutos.
® Retirar el recipiente del fuego.
® |Introducir la batidora en el recipiente

y hacer puré la sopa.
® Sazonar a discrecion.

Masa para crépes

250 ml de leche

1 huevo

100 gramos de harina

25 gramos de mantequilla derretida

® Poner todos los ingredientes en el orden
sefalado en el vaso y mezclarlos con
la batidora hasta formar una pasta
homogénea y sin grumos.

Batidos de leche
1 vaso de leche
6 fresas de buen tamaro
o
10 frambuesas o
1 platano (cortado a rodajas)
® Poner los ingredientes en el vaso
y mezclarlos con la batidora.
® Poner azucar a discrecion.
Consejo practico:
Para preparar un batido de helado, agregar
una bola de helado o emplear leche muy fria.
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Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados
El presente aparato incorpora las
E marcas prescritas por la directiva
mmm cUropea 2012/19/UE relativa
a la retirada y el reciclaje de los
aparatos eléctricos y electrénicos
usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco reglamen-
tario para una retirada y un reciclaje de los
aparatos usados con validez para toda
la Unién Europea.
Solicite una informacion detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.

Para la efectividad de esta garantia es impres-
cindible acreditar por parte del usuario y ante
el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
BOSCH, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA

DE COMPRA. Todos nuestros técnicos

van provistos del correspondiente carnet
avalado por ANFEL (Asociacion Nacional

de Fabricantes de Electrodomésticos)

que le acredita como Servicio Autorizado

. . , de BOSCH. Exija su identificacion.
Condiciones de garantia MODELO: FD: ENr. F.COMPRA
CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses,

a partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para

la reparacion del aparato, estara obligado el
usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
domeéstico. Igualmente no estan amparadas
por esta garantia las averias o falta de funcio-
namiento producidas por causas no impu-
tables al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento en las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen

en el folleto de instrucciones.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instru¢des antes de utilizar o aparelho, para
conhecer importantes indicagcoes de seguranca e de servico.

A né&o observéncia das indicagbes sobre a utilizacédo correcta

do aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos
dafi resultantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de quanti-
dades habituais numa familia ou em aplicagdes similares e ndo para
uso industrial. Utilizacées semelhantes a um lar abrangem, p. ex.,

a utilizagdo em cozinhas para colaboradores de lojas, escritérios,
empresas agricolas e de outros ramos de actividade, bem como

a utilizagéo por clientes de pensdes, pequenos hotéis e de outras
empresas do género. Utilizar o aparelho apenas nas quantidades

e frequéncias normais num lar.

O aparelho é apenas adequado para triturar ou misturar alimentos.
N&o pode ser utilizado para processar outros tipos de objectos

ou substancias.

Favor, guardar as Instrugdes de servico. No caso do aparelho mudar
de dono, as Instrugdes de servico devem acompanha-lo.

A\ IndicacoOes gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

A utilizacao deste aparelho ndo é permitida a criancas.

Manter o aparelho e o respectivo cabo de alimentacao fora do alcance
de criangas.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de experién-
cia e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigiléancia ou

a utilizagédo segura do aparelho Ihes tenha sido ensinada e tenham
compreendido os perigos dai resultantes.

Criangas nao podem brincar com o aparelho.

O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicagdes
constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas
em interiores. Utilizar o aparelho somente, se o cabo de alimentagéo
ou o préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer danos.

51



pt

Antes da troca de acessdrios ou de pecas adicionais que sejam
deslocadas durante o funcionamento, € necessario desligar

o aparelho e separa-lo da rede eléctrica.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este ndo se encontre sob
vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem

e limpeza.

N&o deixar que o cabo passe sobre arestas agugcadas nem superficies
quentes. Se o cabo de alimentagao deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigos
Técnicos ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito,
para se evitarem situagcdes de perigo.

As reparacdes no aparelho devem ser executadas somente pelos
nossos Servicos Técnicos.

A IndicacOes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico

Nunca utilizar a varinha com as méos humidas e n&o trabalhar com
a varinha em vazio.

N&o mergulhar o aparelho em qualquer liquido, acima da zona

de uni&o do pé com o aparelho. Nunca mergulhar o aparelho base
em liquidos nem lava-lo na maquina de lavar loiga.

Devera ter cuidado ao preparar liquidos quentes. Pode haver salpicar
durante a preparagéo.

Nunca colocar o pé triturador sobre superficies quentes nem utiliza-lo
em alimentos muito quentes. Antes de utilizar a varinha, deixar
arrefecer os alimentos quentes para pelo menos 80 °C!

Para utilizar a varinha dentro da panela, retirar primeiro a panela
do bico do fogéo.

A varinha s6 deve funcionar com acessorios originais.

Apenas colocar e retirar acessdérios com o aparelho desligado.
Recomenda-se que o aparelho nunca deve ficar ligado mais tempo
gue 0 necessario para a preparagao do batido.

O copo misturador ndo é adequado para utilizagdo no microondas.
Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos

em rotacéo!

Nunca tocar na Iamina do pé triturador. Nunca limpar as laminas
com as maos sem qualquer protec¢ao. Utilizar uma escova.
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Nestas Instru¢des de Servico sao descritos
diversos modelos. Nas péaginas das ilustra-
¢Oes existe uma panoramica dos diversos
modelos (Fig. [©).

Panoramica do aparelho
Por favor, desdobre as paginas
com as ilustragoes.
Fig. I
1 Aparelho base
2 Cabo eléctrico
3 Regulagéo das rotagbes
Velocidade de funcionamento regulavel,
sem niveis, entre a rotacdo mais baixa
(®) e mais alta (12) (apenas em conjuga-
¢ao com a tecla 4a).
4 Tecla de ligagéo
a Velocidade regulavel (com regulador
de rotages 3)
b Velocidade turbo
A varinha estd ligada, enquanto a tecla
de ligagéo (a ou b) estiver premida.
A velocidade turbo é utilizada com o pica-
dor universal (se incluido no material
fornecido).
5 Teclas de destravamento
Para retirar o pé, premir, simultanea-
mente, as duas teclas de destravamento.
6 Pé triturador
Encaixar o pé triturador no médulo base.
7 Lamina do pé triturador
8 Copo misturador
Ao trabalhar-se com o copo misturador,
evitam-se os salpicos durante a mistura
dos alimentos.
9 Tampa
Colocar, no copo misturador, a tampa
para conservacao de alimentos proces-
sados.
Dependente do modelo
10 Batedor com mecanismo
11 Acessério para puré com mecanismo
12 Picador universal XL com tampa
13 Picador universal L com tampa e picador
de gelo
14 Acessério multifungdes com ferramentas
15 Acessério multifungdes com ferramentas
e cortadora de cubos
Se o picador universal néo fizer parte do
equipamento de origem, 0 mesmo pode
ser encomendado através da assisténcia
técnica é (n.? de encomenda 753122).
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Com o picador universal, aproveitara todo
o rendimento aparelho na para a confec¢éo
de preparados de mel para barrar no pao
(mantendo os dados das receitas).

Podera encontrar a receita nas instru¢cdes
de servico do picador universal.

Colocar a tampa para guardar alimentos

ja preparados no picador universal.

Utilizacado

O aparelho é adequado para misturar
maionese, molhos, batidos, comida para
bebé, fruta e legumes cozidos.

Para passar sopas.

Para picar alimentos crus (cebolas, alhos,
ervas aromaticas), utilizar o picador universal!
Recomenda-se a utilizagdo do copo mistura-
dor fornecido com o aparelho.

Porém, também podem ser utilizados outros
recipientes adequados.

Atengdo!

O fundo do recipiente utilizado nao deve
apresentar saliéncias nem irregularidades.

® Antes da primeira utilizacdo limpar todos
0s componentes.

Fig. &

® Desenrolar completamente o cabo
eléctrico.

e Encaixar o pé triturador no aparelho
base.

® Ligar a ficha a tomada.

e Colocar os alimentos no copo misturador
ou em outro recipiente alto.

@ A varinha magica funciona melhor,
se existir um liquido misturado com
os alimentos a preparar.

® Regular a rotacédo pretendida com
o dispositivo de regula¢do de rotacdo
(Fig. E-5).
No caso de liquidos e para passar
alimentos quentes e misturar (p. ex.,
Muesli no iogurte), recomenda-se que
seja utilizada uma velocidade mais baixa.
As velocidades mais elevadas devem ser
utilizadas na preparacéo de alimentos
mais rijos.

® Segurar bem na varinha e no copo.

® Ligar a varinha magica exercendo
pressao na tecla de ligagdo pretendida.
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m Ao ligar a varinha, deve-se manté-la
ligeiramente inclinada, para evitar uma
«sucgdo» do fundo do copo misturador.
A varinha estd ligada, enquanto a tecla
de ligagéo estiver premida.

[i] Para se evitarem salpicos dos alimentos
a preparar, activar a tecla de ligacao
somente depois da varinha ter mergulhado
nos alimentos.

Desligar sempre a varinha antes
de a retirar de dentro dos alimentos.

® Depois da preparacéo libertar a tecla
de ligagéo.

Depois do trabalho:

® Desligar a ficha da tomada.

® Exercer pressao na tecla de desbloqueio
e separar o pé triturador do aparelho
base.

Limpeza

L3
1 | Indicagdo importante!
O aparelho néo carece de manutengéo.

Uma limpeza cuidadosa evita danos no
aparelho e preserva a sua funcionalidade.

A Perigo de choque eléctrico

Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de lavar
loiga. Antes de iniciar a limpeza, desligar
a ficha da tomada/

Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor!

Atengéo!

As zonas exteriores do aparelho podem ficar

danificadas. N&o utilizar, por isso, produtos

de limpeza abrasivos.

[i] Ao preparar, p. ex., cenouras e couve roxa,
formam-se manchas nas pegas de
plastico, que se eliminam facilmente com
algumas gotas de dleo alimentar.

® Desligar a ficha da tomada!

® Limpar o aparelho base com um pano
humido e, de seguida, seca-lo bem.

® O copo misturador e a tampa podem
ser lavados na maquina de lavar loiga.

® Lavar o pé triturador na maquina de lavar
loica ou com uma escova, em agua
corrente.
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e Deixar o pé triturador secar em posigéo
vertical (lamina do pé misturador para
cima), de modo que agua infilirada possa
escorrer para fora.

Indicagéo:

Nos aparelhos com cabo em espiral:

Nunca enrolar o cabo em volta do aparelho!

Ajuda em caso de anomalia

Anomalia Ajuda

(0] aparelho A proteccéo contra sobre-
desligadu-  cargas foi activada.

rante o fun- @ Desligar o aparelho e reti-
cionamento. rar a ficha da tomada.

® Deixar o aparelho arre-
fecer durante cerca
de 1 hora, para desactivar
a seguranga contra sobre-
cargas.

@ Voltar a ligar o aparelho.

Se néo for possivel eliminar a anomalia, deve
dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Receitas e sugestées

Maionese
1 ovo (gema e clara)
1 colher de sopa de mostarda
1 colher de sopa de sumo de lim&o ou vinagre
200-250 ml de dleo
Sal e pimenta a gosto
Os condimentos tém que estar todos a mesma
temperatural
® Colocar os ingredientes no copo.
® Colocar a varinha no fundo do copo
e liga-la (velocidade turbo), até ficar
tudo bem misturado.
e Elevar, lentamente, a varinha méagica
a funcionar, até ao bordo superior
da mistura e baixa-la de novo, até
a maionese estar pronta.
Sugestédo: Segundo esta receita, podera
utilizar apenas a gema do ovo para a con-
feccao de maioneses. Mas, neste caso,
adicionar apenas metade da quantidade
de dleo.



Sopa de legumes

300 g de batatas

200 g de cenouras

1 pedaco pequeno de aipo

2 tomates

1 cebola

50 g de manteiga

2| de agua

Sal e pimenta a gosto

® Tirar a pele e as grainhas aos tomates.
e Cortar em pedacos os legumes depois
de limpos e lavados e estufa-los na man-
teiga quente.

Juntara dgua e o sal.

Deixar cozer durante 20-25 min.
Retirar a panela do lume.

Passar tudo com a varinha mégica,
até ficar em puré.

® Temperar com sal e pimenta.

Massa para crepes

250 ml de leite

1 ovo

100 g de farinha

25 g de manteiga derretida

® Colocar todos os ingredientes no copo,
pela ordem indicada e bater até formar
uma massa uniforme.

Batido de leite

1 copo de leite

6 morangos grandes

ou

10 framboesas ou

1 banana (as rodelas)

® Colocar os ingredientes no copo e bater.
® Adocar a gosto.

Sugestéo:

Para um batido de leite, juntar um cubo
de gelo ou utilize leite muito frio.
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Indicagbes sobre reciclagem
Este aparelho esta identificado
ﬁ de acordo com Norma Europeia
mmm 2012/19/UE relativa a aparelhos
eléctricos e aparelhos electrénicos
de frio (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A Norma da o enquadramento para uma
recolha e valorizagao de aparelhos usados,
em vigor a nivel da UE.
Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servigos Municipalizados.

Condicoes de garantia

Para este aparelho vigoram as condicoes

de garantia publicadas pelo nosso represen-
tante no pais, em que o mesmo for adquirido.
O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagdo de qualquer servico em
garantia é, no entanto, necessaria a apresen-
tacéo do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.

55



el

SuyyapnTioi yia T ayopd me véag oae | 1EPIEXOHEVA

ouokeuric amd Tov Oiko BOSCH, K/Ilg T:]&/ O(gqu)dd)\Sld (o[ (<N gg
M aurij GioéSare pua poviépvay upndrls yeooube T o
IRNNTITeLs CULCLY) @Ry KoOoQIOUOG v vee e e 59
lMepairepw ,’T/VIPO(DOP/SC‘ OXETIKA SUVTOYEQ KOI SUMPBOUAEG ..o o e . 59
e Ta npoiovTa pag Ba foeite oty ATIOOUPON o o eeeee e 60
10TOCEN DA IO, OPOIEIYHZHY ... ... ... .. ... 61

Mo TNV GoPAAEIX OO

Mpiv T Xprion dIoB&OTE TIPOCEKTIKA TIG TIXPOUCEG 0dnyieg, woTe

VO YVWPICETE ONUAVTIKEG UTTOBEIEEIC AOPAAEIG KO XEIPIOHOU VI
TNV TTOOUCK CUOKEUT).

H un tnpnon Twv odnyiov yio TN 0woTr XPrion TNG CUCKEUNG OTTOK-
Aeiel TNV euBUVN TOU KATOOKEUQOTT] VI (NUIEC TTOU TIPOKUTITOUV
oo QUTH.

H mapouca cuokeur mpoopileTal yix TNV eme€epyaoic TTOCOTNTWY,
OUVIBWV YIX TO VOIKOKUPIO 1 O€ pN EMOYYEAUQTIKEG EPAPHOYEG,
TIXPOHOIEG HE VOIKOKUPIO. Ol TOXPOHOIEG UE TO VOIKOKUPIO EPAPHOYEG
mepIAUBAVOUV 1. X. TN XPrioN o€ KOuliveg yix Toug UTTaAANAoug
KOTOOTNUATWV, YPOPEIWY, AYPOTIKWV KOI GAAWV ETTIXEIPNOEWY,
KOOWG KAl TN XPNoN OO eVOIKIXOTEG EEVWVWYV, PIKPWV EEVODOXEIWV
KOl TIPOHOIWV KOXTOIKIWV. XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO YIX
TIOCOTNTEG KOI XPOVOUG ETTEEEPYATING, CUVNBEIG VIO TO VOIKOKUPIO.
H ouokeun] givai KATGAANAN POVO YIO TO KOYIHO 1 GVTIOTOIXK TNV
QVOPIEN TPOPIHWV. Agv EMITPETETON VOl XPNOIKOTIOINDET YIX TNV
enreepyaioiot GAWV AVTIKEIUEVWY 1 AVTIGTOIXOK OUCIWV.
Mapaxadeiobe va pUAGEETE TIG 0dnyieg xPNongG. Kara Tnv mapoxwp-
non TNG CUOKeUNg og TpIToug dwaTe padi TIG 0dnyieg XpNong.

A evikée umodeifeic aopaleiag

KivBuvog nAekTporAngicg

H mapouca cuokeur 0gv EMITPEMETAI VO XPNOILOTIOIEITON AITO TTAUIDIA.
KpoaT&Te Tn cuokeun Kol TO TPOPOJOTIKO KOAWDIO TNG HOKPIX T
TTIOICX.

Ol OUCKEUEG PTTOPOUV V& XPNOCILOTIOIOUVTOI XITO TIPOCWTTX e
HEIWUEVEG PUTIOAOYIKEG, XITONTNPIEG I VONTIKEG IKAVOTNTEG KOOWG
KOl EAAEIYN EPTTEIPICC KO YVWAONG, OTQV ETIBAETTOVTAI ) EXOUV
KOTOPTIOTEI OXETIKA e TNV XGPOAN XPron TNG CUCKEUNG

KOl €XOUV KXTGVONO€El TOUG KIVOUVOUG TTOU GTTOPPEOUV OTTO QUTI).
Ta moudix dev emTpEMETAI VO TTIXIOUV e TN CUCKEUN.

2UVOEETE KQI AEITOUPYEITE T OUOKEUT HOVO CUPPWVA JE TX OTOIXEIN
OTNV TMVOKIOX TUTTOU. XpNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN HOVO 0€ KAEIGTOUG

XWPOUC.
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XPNOIYOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVOV, OTAV AUTr) KAl TO KAAWDIO TN dev
Tapoucidlouv BAGREC.

Mpiv TNV aAAayn eEXPTNUATWVY 1 TTPOCXPTNUARTWY, TX OTToIx
KIVOUVTQI KOTQX TN AEITOUPYIQK, N CUCKEUN) TIPETTEI VXX ArTevepyoTToinOei
KOl VOL OTTOPOVWOET oo TO BiKTUO.

OTav dev v EMPRAETIETE — TIPIV TN ouvappo)\oynon TNV GMOCUVAP-
HOAGYNON 1) TOV KXBAPIOHO — N CUCKEUT TIPETTEI VOX OTTOHOVWVETA
TrO(VTOTS oo TO JiKTUO.

Mn (pSpVSTS TO TpocpoéoTlKo KaxAwdIo Og ETTOQN e ouxpr]psq AKPEC
 HE KQUTEG eMPAVEIEG. H alayr) Tou TpopodoTIKOU Kahwdiou,
OTQV GUTO TrO(pOUOIO(CSI KO(T[OIO( BAGBN, l'lpST[SI Vo YIVSTO(I Q1o TOV
KOTOOKEUOOTI) ] TNV QVTIOTOIXN UTINPECIO TEXVIKNG £EUNPETNONG
rrs)\omov N oo KO(TO()\)\I’])\O( KOTOPTIOUEVO TIPOCWTTO, WOTE VX
omocpsuyovm(l ol Kivduvol.

O1 eTOKEUEG OTr) OUOKEUN TIPETTEI VO OVOTIOEVTOI HOVO OTNV
UTTNPEGIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TIEAXTWV POG.

A Yrodeielg aopaleiag YIa TNV TIGEOUCH CUCKEUN

K|v6uvoq Tpaupomouou

Kivbuvog nAektpomAngiog

Mn xpenaoiporoleite TO UTTAEVTEQ/HIEEP XEIPOG pE BPEYHEVA XEPIXK

KOI NV TO AEITOUPYEITE XWPIG POPTIO.

Mn BuBileTe Tn oUOKeUr HECK GE UYPO TGV QTTo TO anpigio ouvdeang
TOU TOdI0U avapIENG pe T Pacikn cuokeun. Mn BubBiceTe Tn Baoikr)
OUOKEUN TIOTE PEOX 0€ UYPX OUTE VA TNV TTAUVETE OTO TAUVTIPIO
TMATOV.

Mpoooxr KaTa T emegepyaaian KAUTWV uypwv. Kara tnv
EMeLePYATIa UYPWV PITOPOUV Vo dnpioupynoouv mMITCINICHOTA.

Mnv TomoBeTeiTe TOTE TN BAON PiEEP EMAVW 08 KAUTEG ETMIPAVEIEG
OUTE VA T XPNOILOTIOIEITE O€ TTOAU KAUTO piypar avadeuang.

Mpiv TNV eMegepyaaian KAUTOV TPOPIUWV PE TO PTTAEVTEP XEIPOG
QPrVETE TO KAUTK Tpocplpa VO KQUWVOUV AiyO, WOTE N BEPPOKPOTIX
Vo Unv Esrrspva Toug 80 °Cl 3¢ rrsplrrTwor] xpr]or]q ™G p0(|360U
UTTAEVTEP psoa oe KO(TOO(pO)\O( pe (pO(Yr]TO mou Bpadel, TapTE
TIPONYOUHEV®G TNV KATOOPOAX OO TN GWTIA,

/\swoupysws TO pn)\SVTsp/plﬁsp x8|poq HOVO pe T O(UGSVTIKO(
eLAPTNHATA. TOT[OGSTSITS KKl apaipeitTe epyaheia povo pe MANPWS
OKIVNTOTTOINYEVN T CUCKEUT).

30Q OUVIOTOUPE VO PNV GPIVETE TIOTE TN GUOKEUH Vo doUAeUEl
TTEPICCOTEPO AT OTI XPEIX(ETAI YIX TNV €TTEEEPYATI TWV TPOPIUWV
TToU OEAETE VO QVOpICETE.

To motpi pi€ep dev givail KATXAANAO YIG TN XPron oTov GoUpvo
HIKPOKUUATWV.
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Kivduvog Tpaupomouou QIO TO KOPTEPO POl TOU piep/TnNV

TIEPIOTPEPOpEVN KIVf]Of]'

Mnv BaleTe TOTE TO XEPI OTO HOXQiPI OTN Baon pigep.
Mnv KO(GO(plQSTs TO POXQipI TTOTE PE YUPVA XEPIX.

XpnoiyorolgiTe BoUpToQ.

3' aUTEG TIG 00nNYieg XProng TePIYPAPOVTOI
JIXPOPX HOVTEAGK. 3TIG OENIOEG pE TIG EIKOVEQ
BpiokeTa pio GUVOTTTIK) &TTOWN TWV
dlopopwv povTéAwy (Eikova [€)

Me pix poma

Mopokoaheiode v' avoifeTe TIC 0eAideq

K€ TIG EIKOVEG.

Eikova I

1 BQOIKI) GUOKEUN

2 TpopodoTIKO KOADDIO

3 Pubpion apiBuol oTpopiv
H TaxuTnTa epyaiaiog pubpileTan Xwpig
dloBodpioeIg HETAEU TOU XAUNAOTEPOU
(®) ka1 Tou uYnAdTEPOU (12) CipIBpoU
OTPOPWV (HOVO O€ GUVOUROUO pE TO
TTANKTPO 4a).

4 TAAkTpO B¢0NG 0e AeiToupyia
a Pubuilopevn ToxutnTa (e pUBUION

Tou apIBUoU OTPOPWV 3).

b ToxutnTa Turbo
To pi€ep xelpdg PpiokeTal O€ AEITOUPYIX,
000 €ival TTATNHEVO TO TIANKTPO B€0NG o€
AeiToupyia (an b).
H ToxUTNTX TOUPUTTO XPNOIUOTIOIEITON VIO
TOV KOQTN YEVIKNC XPNONG (v TTEPIEXETA
0TN CUOKeUaoia TaP&doong).

5 TAKTPG omooPAAIONG
Mo TNV a@aipean Tou modiou pigep
TIOTOTE TAUTOXPOVA KOl Ta OUO
TTARKTPO AMAOPAAIONG.

6 Nodi avéuigng
TomoBeTroTe TO TTOdI Hifep KOl QProTe
TO VO KOUUTIQOEI.

7  Maoyaipt modioU av&pigng

8 TMomp! pigep
H epyaoioa peoa oTo oTnpI Yigep
eumodilel T MTOINOPOTX OTTO T
QVOIUIYVUOEVD TPOPIUX.

9 Komoxi
Mo TN QUASEN TwV eTTEEEPYROPEVIV
TPOPIUWV TOTTOOETNOTE TO KATTOKI OTO
TToTNP! Higep.
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AVGAOYX E TO POVTENO:

10 Epyoleio avédeuong e petadoon
Kivnong

1" I'Ipooc'xpmpa moAToToinong pe petT&doan
kivnong

12 Kogmng ysvu(r]q xpr]or]q XL pe kamoki

13 Ko@Tng yevikng xpriong L pe kamaki ko
Hoxaipl OpuppamiopoU Tayou (ice crush)

14 MoAuAeiToupyikd eEXPTNUX e epyoheia

15 ToAuAeITOUPYIKS eEGPTNHA pE EPYOAEia
Kol KOQTN KU|30.)V

Av 0 KOPTNG ysvmnq Xprong dev &xel mopak-

d0Bei padi, pnopsws VO TOV TTOPAYYEINETE

PEOW TNG UTINPECIa TEXVIKNG EEUTTNPETNONG

meAaT@V (Kwd. mopayyehiog: 753122).

Me Tov KOPTN YEVIKAG XPNONG

eKPETOAEUEDTE TNV TTANPN OTTOd00N TNG

OUOKEUNG 0OG KOTA TNV TIXPAOKEUT

OAEIPPATOC VIO TO Wi oo BoUTUPO KO

HEN (TNPWVTOG TIC 0dNYieg TNG CUVTAYNG).

Tn ouvtayn Ba T BpeiTe oTIg 0dnyieg

XPNong Tou KoYTn YEVIKNG Xpnong.

o TN QUAGEN eTTEEEPYOOUEVWVY TPOPIPWV

OTOV KOPTN YEVIKAC XPONG TOTTOOETHOTE

TO KOTTOKI.

Xeipiopog

H cuokeun givar KOATGAANAN Y TNV avapIEN

HOYI0VELOG, OOATOWY, KOKTEIA KOI POPNUATWY

BPEPIKWV TPOPWV, BPACUEVOV PPOUTWV KA

AXXOVIKQWV.

Mo TNV TTOATOTIOINGN COUTICG.

Mo TO KOYIPO/TPIYIHO VTGOV TPOPIHWY

(KPEUHUDICK, OKOPOX, KPWHATIKX XOPTH, ..)

XPNOIPOTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKNAG Xpriong!

Mo TNV €PYNCIX CUVIOTXTOI N XProN Tou

moTnpioU pigep ou mopadideTal Padi.

MrmopoUv OHWG VO XPNOILOTTIOINOoUV Kot GAAGK

KOTOAMNAG doxEIC.

lpooayrj!

O TUBLIEVAC TOU XPNOILOITOIOULIEVOU

Ooxelou Oev EMTPETETAI VO ELPAVICEI

eéoyrapara 1 faboudwuara.

e [piv TNV mPWTN XPron KabapileTe OAx
TO PEPN.



Eikova E

® =cTUAiyeTe TeAeiwg To KAWDIO.

® TomobeTroTe To MODI pifep 0TN BAOIKN
OUOKEUI KOl GPrOTE TO VA KOUUTIWOE.

® B&leTe TO QI OTNV TIPICCX.

® BaATe TX TPOQPIYX PECT OTO TTOTHPI Higep
I o€ K&TT0I0 GANO WnAO doxeio.

[1] To pmAévTep xeIpog Aermoupyei KaAUTEPQ,
oTav oTx eTe€epyalOPEVO TPOPIH
UTTIPXEI KATTOIO UYPO.

® PubpioTe Tov EmMOUPNTO CPIOUO
OTPOPWV Pe TN pUBIoN apIBpoU
oTpogwv (Eikova [E-5).

3 € Uyp&, KAUTA ayaOa avXPEIENG KKl VI
QVOKATEPX (TT. X. HOUON O€ yIoUpTI)
OUVIOTOUHE VO XPNOIYOTIOIEITE XAUNAN
BoOpidx XPIBOU OTPOPWV.

O1 uynA&g Badpideg apIBUOU OTPOPWV
OUVIOTWVTXI YIX TNV eTe€epyaoick
OKANPOTEPWV TPOPIHWV.

e KparnoTe To PTAEvTEP/Higep XeIPOQ
KQI TO TIOTAPI YEPO.

® O¢£TeTe TO PTIAEVTEP XEIPOG O€
AeIToupyia, MATWVTOG TO EMOUPNTO
TANKTPO B€ong og AelToupyia.

[1] Kar& Tnv evepyoroinon KparaTe Tn
POROO UMAEVTEP pE EAXPP& KAION, WOTE
VoL oo euxBei n "mpoopoenan” oTov
TTUBpEVT Tou TToTNpIoU pigep.

To pi€ep XeIpOg BpioKeTal o AeIToupyic,
000 eival TTATNUEVO To TIANKTPO Beong oe
AeIToupyia.

[1] Mova epmodioeTe ToMTOINOUOTO OO To!
QVOUIYVUOHEVD TPOPIU, TTXTHOTE TO
TANKTPO B€0ng o€ AeiToupyia, apou
BuBioeTe TO MODI piep PEOK OTAK
QVOIYVUOHEV TPOPIPXL.

MpoTou By&AeTe TO OO Hifep oo T
QVOHIYVUOHEVT TPOPIUG, TO OETETE
TTAVTOTE EKTOC AEITOUPYITG.

® MeT& Tnv emefepyaoia apriveTe
eAeliBepo To TTANKTPO BEONG o€
AeiToupyia.

MeT& Tnv epyaoia:

® TpaBaTe TO PIG Ao TNV TIPICA.

e [latroTe T MARKTPO AMAGPAAIONG KA
T&ETE TO TTOdI AVAUIENS OTTO TN BAOIKA
OUCKEeUN.

el

KaBapiopog

m ZNHAVTIKN UrTOdeIEn

H ouokeun dev xpeldleTal oUVTHPNON.
O pIQIKOG KAOAPICHOC TIPOOTATEUEI

TN OUOKeUr ammo {NHIES Kol SIaTnPei
TNV IKAVOTNTA AIToupyiog.

A Kivduvog nAexktporAnéiag

Mn BuBioeTe Tn BAOIKI] OUCKEUI} TTOTE
HEoa O€ Uypd oUTE Vo TNV AUVETE OTO
muvrtriplo maTwv.

[piv v Evopén Twv epyaoiny
KaBopiouou BydAte 1o gic arro Tnv mpila!
Mn xonoiomoinoeTe aToOKABAPIOTH.

[poaoyri!

Or empaveIes PITopoUV Vo UrmooTouy

pBopec. Mn xonoiomoleite peoa

KaBapiopou mou Yapdouv.

[i] Kar& Tnv emeEepyaaio . X. KXPOTWY
KO KOKKIVOU AOXOVOU OXNUOTICETO pick
KOKKIVI ETIOTPWON TTAVW OTX TIAGOTIK&
HEPN, N OTTOIC UTTOPET VO TTOOKPUVOEI
Ue HEPIKEG OTAYOVEG AdIOU PayNnTOU.

e TpoPaTte To PIg oo TV Tipila!

® 3KOUTTOTE TN BAOIKI) CUOKEUN TTPWTX
He BPEYHEVO TTAVI KOl OTN CUVEXEIX [E
OTEYVO VO OTEYVWOE.

® To ToTNpI Hi€ep KOl TO KATTGKI PTTIOPEI
VO TTAEVETOI GTO TIAUVTPIO TTIXTWV.

® To modI avapIENG TTAEVETOI OTO TTAUVTH-
pIO TI&TWV 1) UTTOPEI V& KABapIoTEl Pe
BoUpToo K&TW OO TPEXOUPEVO VEPD.

® AprveTte To TOdI AvAPIENG 0€ 0pBIc BEan
VO OTEYVWOEl (Hoxaipl TTOdI0U avaHIENG
TTPOG TX TIAVW), WOTE VO PTTopEil v eEEA-
B¢l To vePO TToU TUXOV €xel dieiodUaEl.

Ymodein:

2& OUOKEUEC g OTTIoAA KaAwdio.

Mnv Tuliyete rrote 1o kaAwdio yupw oro

717 ouokeur}!
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AvTipeTwmmon BAxBwv

BA&BN AvTipeT®MON

H ouokeun 'Exel evepyormoindein
TIOETXI KOTX  QOPGAEI UTTEPPOPTWONG.
N Xpron ® OETETE TN OUOKEUN EKTOC
€KTOC AEITOU-  AeiToupyiog ko ByodATe
pyioc. TO QIG o TNV TIPICX.

® AQNOoTE TN CUOKEUN VX
kpuwael e Tep. 1 WP,
WOTE V& arTevepyorToinoei
N XOPGAEIN UTTEPPOP-
TWoNG.

® OETeTe TN ouokeun Eavi
o€ AeiToupyia.

3€ TePITITWON TIoU JEV PUTTOPEITE VX QVTILIE-
TwmoeTe eoeig TN BA&BN, Mapokaheiode
VO KOAEDETE TNV UTTNPEDIA TEXVIKNG
€€UTINPETNONG TTEAXTMV.

SUVTOYEG KOl ZUHPBOUAEC

Maylovela

1 aByo (KpOKOG Ko aoTTpGOI)

1 KOUTONIEG COUTIOG PouoT&POX

1 KOUTONIEG 0OUTTOG XUMO Aepioviou 1y EUdI

200-250 ml A&

ANGTI, THTTEP! KAT& TIPOTIUNON

Tot UNKO TTPETTEN VO €X0UV TNV DI

Beppokpaaia!

® B&ATe Ta UNIK& peoa aTo doyeio.

® AxouptoTe TN p&BOO PTTAEVTEP OTOV
TTUBEVO TOU TTOTNPIOU MiEEP KOl
EVEPYOTTOINOTE TNV (TOKUTNTX TOUPUTIO),
HEXPI VO OPOYEVOTIOINBEI TO HiYHO.

® AVOONK®OOTE TO AVOUUEVO PTIAEVTEP
CPYS WG TNV TTAVW GKPIN TOU PiyHoTog
Kol EXVOKOTER&ATE TO, PEXPI VO EIVAX
£TOIUN N paylovECX.

SUPBOUAY: ZUPQWVT e QUTH TN OUVTOYH

HTTOPEITE VO TTOPXOKEUKOETE ETTIONG

HayIovE(X HOVO PE KPOKOUG XBYWV.

3TNV TEPITITWAN QUTH XPNOIUOTTIOIEITE OPWS

HOVO TN HIor) ToooTNTa AadioU.

ZoUTX AXXOVIKOV

300 g moT&Teg

200 g KopOTa

1 HIKPO KOPPOTI O€AEPI

2 VTOUBTEG

1 KPEPUUOI

50 g BouTupO

60

2l vepd

AN&TI, TITTEPI KOTG TIPOTINGN

® =ec@phoudioTe TIQ VTOUATEG KAl
OPAIPEDTE TOUC OTTOPOUC.

o KoyTe To KAOXPIOPEVA KO TIAUPEVT
AOXQVIKO 0€ KOJPATIO KXl OOTRPETE
TOL OTO KQUTO BouTupo.

® [1po0oBeaTe vepO KAl GAGTIOTE.

® ApnoTe Ta Vo Bpioouv OAX podi
yix 20-25 AemtTdx.

® [1&PTE TNV KATOXPOAX OTIO TN QWTIX.

® T[loAToToINOTE TN COUTIX e TO PTTAEVTEP
XEIPOC HECT OTNV KATGOPOAC.

o KapukeloTe pe OAXTI KOl TTITTEP.

ZUun yIx KpEMeg

250 ml y&Ax

1 apyo

100 g aAeupl

25 g Aeiwpévo kpuo BouTupo

® B&ATE OMX TOX UNKX pE TN OEIPG TIOU OO
divoupe HECO OTO DOXEIO KOl AVOKO-
TEWYTE TA e TO UMAEVTEP XeIPOC o€ UpN.

Popnuora pe yaha (MIAKOEIK)

1 moTrpI YO

6 pey&Aeq PPAOUAES

n

10 ppapmoudd n

1 Prmavavo: (KOPEVN Og QETER)

® Ba&ATe Ta UNK& peoa oTo doyeio
KOl QVOPIETE TOL.

® [IpooBeaTe KaTA TPoTipNaon Aiyn
axaon.

SupBoul:

Mo KGOE PINKOEIK TIPOCOEDTE EVA TIAYOKI

Il XPNOIPOTTOINOTE TTOAU KPUO YA,

Armooupan

H ouokeur| auTr| €xel onpavOei Baoel
ﬁ NG eUPWIMAiKAG 0dnyiag 2012/19/EC
mmm  TTEPI NAEKTPIKMOV KO NAEKTPOVIKMDV

ouokeuwv (waste electrical and

electronic equipment — WEEE).
H odnyia kaBopilel To mMAaioio yix TV
av&ANYN Kol o&loTToinon Twv OGOV
OUOKeUWV TTou IoxUel oe oAOkAnpn Tnv EE.
Mo TTANPOPOPIEC OXETIKG € TOUC ETTIKAIPOUG
TPOTTOUG BMmOOUPONG aTTeUBUVOEITE OTO IDIKO
KOTXOTNHC, T OTIOU otyOP&OXTE TH) CUOKEUN)
f otn AnpoTikr rj KoivoTikr) Apxr Tou ToTou
KOTOIKIOG OCG.



OPOI EIMMYHzHZ

1.

5.

H Eyyunon ko Aeiroupyiog Twv
TIPOIOVTWV HOG TIXPEXETA VIO XPOVIKO
JIGOTNUX €IKOCI TEGOGPWY (24) PNVaV
oo TNV NPEPOUNVIX TNG TTPWTNG OXYOPAS
TTOU QvOyP&@ETAI 0TN BewpnuEvn
amodein ayopds. MNa TNV apoxn Tng
eyyunong omoireitan n emideiEn g
Bewpnuévng amodeiEng axyopag aTnV
OTTOI0t AVAYPAPETAI O TUTTOC KO TO
HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

H eTaupeia pEOK OTO AVITEPW XPOVIKK
OpIa, O TEPIMTWON MANUPeAOUG
AEITOUPYIOG TNC OUOKEUNG, GVOAGHBAVEI
TNV UTTOXPEWAON TNG EMAVAPOPAS TNG O
OO AeIToupyia Kol TG AVTIKATROTAONG
K&OE TUXOV EAXTTWHOTIKOU PEPOUG (TTANV
TWV GVOADOIPOV KOl TwV eUTTOOWV, OTIWG
T YUSAIVO, AOUTTTPEG KATT.).
AmopaiTnTn TPOUTO0EDN YIX VO IOXUEI

n eyyunon eivai n pn Aeimoupyia Tng
OUOKEUNG VO TTPOEPXETAI IO TNV TTOAU-
MEA KOTOOKEUN TNC KOl OX1 Tt TTopaxdeiy-
POTI OO KOKH XPrion, AavOoopévn
EYKOT&OTAON, YN THENON TV 00nyImV
XPoNG TNG OUOKEUNC, GKXTGAANAN ouvTH-
pNON OO TIPOCWTIC: PN €E0UCIODOTNHEVX
amo Tnv BSH EAGG ABE 1) amd e€wyeveic
TTOXPAYOVTEG OTIWG SIGKOTIEG NAEKTPIKOU
peUpaTOq N SIxPOoPOTIoINONG TNG TAONG
KATT..

3TNV TIEPITITWON TTOU TO TTPOIOV dev
AeIToupyei owoT& AOYw TNG KATOOKEUNG
TOU K €QOOOV N TTANUUEANG AeIToupyia
ekONAWONKe KoTG TNV TIEPiodo eyyunong,
T0 EZouaiodoTnuevo ZepPig (n To
e€oualodoTnuéevo cuvepyeio) Tng BSH
EAM&G ABE 6o TO eTIoKEUGTE! e OKOTIO
TN XPNON YIX TNV OTTOIxK KATOOKEUKOTNKE,
XWPIC V& UTTAPEET XPEWDN Y10k AVTAANOK-
TIK& I TNV €PYOOIC.

Aev KaAUTITOVTOI OO TNV gyyunaon ol
XPEWOEIC KO 0l Kivduvol TTou oxeTi(ovTai
UE TN HETAPOPX TOU TIPOIOVTOG TTPOG
ETTIOKEUN OTOV UETATWANTH 1} TTPOG

T0 E€ouaiodoTnuévo 2epPig Tng BSH
EM&G ABE.

OAeg o1 €MOKEUEG TNG eyyUNONG TPETTE!
va yivovTal oo To E€ouaiodoTnpévo
2¢pPig (n To e€ouciodoTnuEVO ouveEPYEio)
TnGg BSH EMGG ABE.

10.

1.

el

H eyyunon 5ev KaAUTITEI KAVEV TIPOIOV
TIOU XPNOIOTIOIEITI TIEPAV TWV TIPOJIC-
YPOPWV YIX TIG OTTOIEC KATAOKEUKOTNKE
(1. X. OIKIOKI| XpPrion).

H eyyunon kaAig Aerroupyiog Tou

TIOPEXETOI AITO TOV KATOXOKEUXOTH) TIQUEI

av oTToKoAANBouv, aAhoiwBouv 1| TpoTTo-

ToinBoUv e oToIodHTTIOTE TPOTTO Ol TAIVIEQ

QOPOAEING 1 01 EIDIKEC OIOKPITIKEG

QUTOKONNTEG ETIKETEQ ETTI TWV OTTOIWV

aVOYPEPETAI 0 OPIBUOC OEIPAS N N

nUepopnVict ayopaq.

H eyyunon 8ev kaumTe!:

— EmMOKeUEG, HETATPOTTEG 1 KAOXPIOHOUG
TToU EAGBOV XWPO O€ KEVTPO service pn
e€ouaiodoTnuévo amod Tnv BSH EANGC
ABE.

- N&Bog xprion, urtepBoAikn xprion,
XEIPIOUO | AeIToupyia Tou TIPOoidVTOG
KOTQ TPOTTO [N CUPPWVO Je TIG 0dnyieg
TTOU TIEPIEXOVTOI OTX EYXEIPIDIX XProNng
KOi/r) OTQX OXETIK& EYYPOPX XProng,
OUMTTIEPIAXUBOVOUEVWV TNG TTANME-
Aoug QUAGENG TNG OUOKEUNC, TNG
TITWONG TNG CUOKEUNC KATT..

— MMpoiovTa pe SuoavayvwaoTo apIBpod
OeIpAG.

— ZnUIEG TIOU TTIPOKOAOUVTOI EVOEIKTIKA
QO KOTPATIEG, VEPO I UYPOOIX, PWTIX,
TTOAEPO, ONPOCIEG AVOTUPAKES, AXOOG
T&OEIg Tou JIKTUOU TTOPOXING PEUPOTOG,
| orrolodnoTe AOyo TIoU eiva TIEPAV
oo TOV EAEYXO TOU KOTAOKEUXOTN
Tou €€ouaiodoTNUEVOU GUVEpPYEIOU.

H eyyunon mou MPooPEPETA TIAUE! VX

I0XU€!I EPOCOV I KUPIOTNTA TNG CUCKEUNG

peTORIBaOTEI O€ TPITO TPOOWTTO ATTO TOV

OPXIKO QyOPOOTH) TO OVOUX TOU OTToioU

QAVOYPEPETAI OTO TTPAATATIKO KYOPAG

TNC OUOKEUNG.

AVTIKATROTOON TNG CUOKEUNG YIVETO

HOVO eQOToV Ogev eival duvaTr n emdIop-

Bwan TNg KTOMV TMOToTI0INoNG TNG

aduvapiog emokeung omo To E€ouaio-

doTnuevo 2€pPIg (N To €€0UOIOBOTNHEVO
ouvepyeio) Tng BSH EANGC ABE.

H k&g emokeun 1 N QVTIKAT&OTAON

eAATTOUOTIKOU PHEPOUG DeV TTAPATEIVEI

TOV XPOVO eyyUnong Tou TpoiovTog.
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12. EExQTAPOTO KOl UNIKE TTOU QVTIKOO!I-
OTWVTOI KXT& TN SIPKEIX TNG £yyUNong
ETOTPEPOVTAI OTO CUVEPYEIO.

BSH A.B.E. - 170 xAu. EBVIKrig 050U ABnvav —
Aapiog & MoTopou 20, Knpioik

SERVICE

AOrjva: 170 xAu. EBvikrg 080U

Abnvwv - Aapiog & MoTapou 20,

Knopioix — tnA.: 210-42.77.700

Oeal/vikn: 8,30 xAu. E6VIKrig 0dou
Oeo/vikng — Moudaviov,

Mepioxn O¢pun — TnA.: 2310-497.200
Né&rpa: Xopohautn & EpevoTpmAe — TnA.:
2610-330.478

KpfTtn: EOVIKNG AvTioTdoswg 23 & Koo,
HpdxAelo — TnA.: 2810-321.573

Kumpog: Apx. Mokapiou M 39, Eykwun —
Agukwoia — Maykurpio TnA.: 77778007

TnpoUpe To DIKAKIWPK CAAXYDV.
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EEE y6netmeligine uygundur. tr

Yeni bir BOSCH cihaz satin aldgimzigin ~~ \Gindekiler

sizi candan kutluyoruz. éendll %U\l/(enllglnlz icin ... gg
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kaliteli bir ev aleti yoninde vermig oldunuz.  Ginazin temizlenmesi .............. 66

Urdnlerimiz hakkinda daha fazla bilgi igin, Tarifler ve yararli bilgiler ............ 66

litfen internet sitemize bakiniz. Giderme bilgileri ... ............... 67
Garantikosullart . ................. 67

Kendi guivenliginiz i¢in

Bu cihaz igin gtvenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baglamadan énce igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan dretici sorumlu
degildir.

Bu cihaz, ticaret amacl kullanim igin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6rn. dikkanlarin, blro-
larin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi isletmelerinin
elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, ki¢lk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin misafirlerinin
kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde islenilen miktar ve slreler
icin kullaniniz.

Cihaz sadece besin dogramak ya da karistirmak igin uygundur.
Bagka cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin kullanilamaz.
Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim
olma ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek
veya satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel glvenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihaz ve baglanti hatti
cocuklardan uzak tutulmalidir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri disUk kisiler veya
yeterli tecrlbesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya guvenli kullanim ve buna bagli tehlikeler hususunda
egitiimis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.

Gocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi Gzerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi sadece baglanti kablosunda
veya kendisinde herhangi bir ariza yoksa kullanmayiniz.
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Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden dnce, cihaz kapatiimali ve elekitrik fisi prizden
cikariimaldir.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce, sékuliip
parcalarina ayrilmadan énce veya temizlenmeden énce daima elektrik
sebekesinden ayriimalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak ylzeyler izerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar oldugu
zaman, sadece Uretici tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan
veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman eleman
tarafindan degistiriimelidir.

Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini énlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimaldir.

A Bu cihaz icin glivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

El blenderini islak eller ile kullanmayiniz ve bog caligtirmayiniz.
Cihazi, karistirma ayag! ile ana cihazin birlestigi yeri asacak

§ekllde sivi maddelerin icine sokmayiniz. Ana cihaz kesinlikle

suya sokulmamalidir ve bulasik makinesinde yikanmamalidir.

Sicak sivi islenmesinde dikkatli olunuz. Sivilar islenirken etrafa
sigrayabilir.

Karistirma ucunu kesinlikle sicak ylzeyler Gzerine koymayiniz

veya ¢ok sicak karistirma malzemesi icinde kullanmayiniz.
Karistirilacak sicak malzemeleri mikser ile islemeden énce,

asg. 80 °C sicakliga kadar sogumasini saglayiniz veya bekleyiniz!
Blenderi tencere icinde kullandiginiz zaman, kullanmaya baglamadan
Once tencereyi ocaktan indiriniz.

El blenderini sadece orijinal aksesuarlar ile ¢alistiriniz.

Aletleri cihaza sadece cihaz duruyorken takiniz ve cikariniz.
Cihazin, kanistirilacak besinlerin islenmesi icin gerekli zamandan daha
uzun acik tutulmamasi tavsiye edilir.

Karistirma kabi mikrodalga firinda kullaniimaya elverigli degildir.
Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolay:i
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Karistirma ucundaki bicagi kesinlikle tutmayiniz.

Bicaklari kesinlikle ¢iplak el ile temizlemeyiniz. Temizleme iglemi icin
firca kullaniniz.
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Bu kullanma kilavuzunda farkli cihaz modelleri
tarif edilmektedir. Resimli sayfalarda farkli
modellere genel bir bakis sunulmaktadir
(Resim [€).

Genel bakig
Litfen resimli sayfalari aginiz.
Resim I
1 Anacihaz
2 Elekirik kablosu
3 Devir sayisi ayarlamasi
Calisma hizi en dlsuk (@) ve en ylUksek
(12) devir sayisi arasinda kademesiz
ayarlanabilir (sadece 4a tusu ile birlikte).
4 Galighrma (agma) tusu
a Ayarlanabilir hiz (devir sayisi
ayarlamasi vardir 3)
a Turbo hiz
Ana salter (a veya b) basili oldugu

slrece, gubuk mikser (el blenderi) agiktir.

Turbo hizi genel dograyici (eger teslimat
kapsamina dahilse) i¢in kullanihr.
5 Codzme tuslari
Karistirma ucunu ¢ikarmak icin, her iki
kilit agma tusuna ayni anda basiimalidir.
6 Karigtirma ayagi
Karistirici ucu cihaza takilmali ve yerine
oturmasi saglanmaldir.
7 Kangtirma ucu bigagi
8 Mikser bardagi
Karistirma kabi iginde ¢alisiimasi,
karistirilan maddenin etrafa sigramasini
onler.
9 Kapak
Kapag!, islenmis besinleri muhafaza
etmek icin karistirma kabinin tzerine
kapatiniz.
Modele bagl olarak:
10 Digli diizenekli ¢irpma teli
11 Digli diizenekli ezme Gnitesi
12 Kapakli genel dograyici XL
13 Kapakli ve Ice-Crush (buz kirma)
bicakl genel dograyici L
14 Gok fonksiyonlu aksesuarlar
ve ilgili aletler
15 Aletler ve kiip ¢eklinde kesici ile donatil-
mis gok fonksiyonlu aksesuarlar
Egder genel dograyici cihazin teslimat
kapsamina dahil degilse, yetkili servis
Uzerinden 1smarlanabilir (siparis no. 753122).
Genel dograyici ile, ekmek Ustline stirmek icin
balli tereyagdi hazirlanmasinda cihazin tam
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glcunu ve performansini kullanmis olursunuz
(ilgili tarifte bildirilen kosullara uyulmasi
halinde).

Bu tarifi genel dograyicinin kullanma
kilavuzunda bulabilirsiniz.

Kapak, islenmis besinleri muhafaza etmek igin,
genel dograyicinin.

Cihazin kullaniimasi

Bu cihaz mayonez, sos, karisik igecek, bebek
mamasi, pismis meyve ve sebze karistirmaya
elveriglidir.

Corba purelemek icin kullanilir.

Cig besinleri (sogan, sarmisak, otsu baharat-
lar) dogramak/kiymak igin umumi dograyiciyi
kullaniniz!

Cihaz ile calismak igin, teslimat kapsamindaki
karistirma kabinin kullaniimasi tavsiye edilir.
Fakat bagka uygun kaplar da kullanilabilir.
Dikkat!

Kullarilan kabin tabani ¢ikintill veya
kademeli olmamalidir.

® Cihaz ilk kez kullanmadan 6nce,
tim parcgalari temizleyiniz.

Resim &

® Elekirik kablosu tamamen agiimahdir.

o Karistirma ucunu ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

® Elekirik fisini prize takiniz.

® Besinleri karistirma kabina veya baska
bir yliksek kaba doldurunuz.

[1] Islenecek besinlerde bir sivi mevcut
oldugu zaman, blender daha iyi caligir.

® |Istediginiz devir sayisini, devir sayisi
ayar duizeni ile ayarlayiniz (Resim [-5).
Sivilarda ve karistirilacak sicak malze-
melerde ve ek maddelerin mevcut
malzemelere karistirimasinda (érn.
kahvaltilik tahil gevreginin yogurda
karistiriimasi), diisiik bir devir sayisi
kademesi kullaniimasi tavsiye edilir.
Yiksek devir sayisi kademelerinin kati
besinlerin islenmesi icin kullaniimasi
tavsiye edilir.

e El blenderini ve kabi sabit tutunuz.

® Blenderi, istediginiz devreye sokma
tusuna basarak devreye sokunuz.

|i] Blenderi devreye sokarken hafif egik
tutarak, karistirma kabinin tabanina
"emme sonucu tutulma” olmasini énleyiniz.
Ana salter (a veya b) basil oldugu strece,
cubuk mikser aciktir.
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[i] Karistirilan besinin sigramasini dnlemek
icin, ana saltere (agma’/kapatma salteri)
ancak karistirma ucu karistirilacak besinin
icine sokulduktan sonra basiniz.

Gubuk mikseri (el blenderini) daima,
karistirma ucunu karistirilan besinin
icinden cikarmadan énce kapatiniz.

® Besinleri isleme sliresinden sonra,

devreye sokma tusunu serbest birakiniz.

isiniz sona erdikten sonra:
e Elekirik fisini cekip ¢ikariniz.
o Kilitlemeyi ¢c6zme tuslarina basiniz ve

karistirma ucunu ana cihazdan ¢ikariniz.

Cihazin temizlenmesi

1| Onemlinot
Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Itinah ve iyi temizleme, cihazin zarar
gOrmesini 6nler ve islevselligini korur.

A Elekirik ¢carpma tehlikesi

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir
ve bulasik makinesinde yikanmamalidir.
Temizleme calismalarina baslamadan
once, cihazin elektrik fisini cekip ¢cikariniz!
Buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz!

Dikkat!

Cihazin yizeyi zarar gorebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

[i] Orn. kirmizi lahana ve havug islerken,
plastik parcalarda renk degisimleri olusur
ve bu renk degisimleri birka¢ damla
sivi yemek yagi ile temizlenebilir.

® Elektrik fisini ¢cekip ¢ikariniz!

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz
ve ardindan kurulayiniz.

o Karistirma kabi ve kapak bulagik maki-
nesinde yikanabilir.

e Karistirma ayagini bulagik makinesinde
veya bir firga ile musluktan akan su
altinda temizleyiniz.

o Karistirma ucunu dik konumda
(karistirma ucu bigagi yukari dogru)
kurumaya birakarak, icine girmis olan
suyun disari akmasini saglayiniz.
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Bilgi:
Spiral kablolu cihazlarda.: Kabloyu kesinlikle
clihazin etrafina dolamayiniz/

Ariza durumunda yardim

Ariza Giderilmesi

Cihaz Asir yiklenme emniyeti
kullanim aktiflesmis.

esnasinda o Cihazi kapatiniz ve elektrik
kapaniyor. fisini gekip prizden

cikariniz.

® Asirl yiklenme giivenligini
devreden cikarmak igin,
cihazin yakl. 1 saat
sogumasini bekleyiniz.

® Cihazi tekrar devreye
sokunuz (aginiz).

Eger ariza giderilemiyorsa, lutfen yetkili
servise basvurunuz.

Tarifler ve yararl bilgiler

Mayonez

1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta aki)

1 corba kasigi hardal

1 corba kasigi limon suyu veya sirke

200-250 ml sivi yag

Agiz tadiniza gére bir miktar tuz ve karabiber

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir!

® Malzemeleri kabin icine doldurunuz.

® Blenderi kabin dibine temas ettiriniz
ve karisim bir emulsiyona dénlslinceye
kadar galistiriniz (turbo hiz).

® Calismakta olan el blenderini, mayonez
hazir oluncaya kadar, yavas bir sekilde
karisimin Ust ylzeyine kadar kaldiriniz
ve tekrar kabin dibine kadar indiriniz.

Yararli bilgi: Bu tarife gére, sadece yumurta

sarisi ile mayonez de yapabilirsiniz.

Fakat bu durumda, bildirilen yag miktarinin

sadece yarisini kullaniniz.

Sebze corbasi
300 g patates
200 g havug

1 kiguk kereviz
2 domates

1 sogan

50 g tereyagi
21su



Agiz tadiniza gére bir miktar tuz ve karabiber

® Domateslerin kabugunu soyunuz
ve cekirdeklerini ¢ikariniz.

® Temizlenmis ve yikanmis sebzeleri tane
tane kesiniz ve sicak tereyagi iginde,
hafif ateste buguda pisiriniz.

e Suilave ediniz ve tuz atiniz.

® Hepsini 20-25 dakika kaynamaya
birakiniz.

® Tencereyi ocaktan indiriniz.

® Elblenderiile corbayi tencere iginde pure
seklinde eziniz.

® Agiz tadiniza gére tuz ve karabiber
ilave ediniz.

Krep (crépes) hamuru

250 ml sut

1 yumurta

100 g un

25 g eritilmis ve sogumus tereyagi

® TUm malzemeleri yukaridaki siraya gére
kabin igine doldurunuz ve muntazam
bir hamur olacak sekilde karistiriniz.

Sitlh icecekler

1 bardak sut

6 tane blyUk ¢ilek

veya

10 ahududu veya

1 muz (dilimlenmis)

® Malzemeleri kabin igine doldurunuz
ve karistiriniz.

® Agiz tadiniza gore seker ilave ediniz.

Yararli bilgi:

Sutld icecek (milk shake) yaptiginizda,

bir top dondurma da ilave ediniz veya

cok soguk siit kullaniniz.
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Giderme bilgileri

Bu cihaz, émrln( doldurmus elektrikli
ﬁ ve elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa
mmm YOnetmeligi 2012/19/EU’ye (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE) uygun sekilde isaretlenmistir.
Bu yénetmelik, eski cihazlarin geri alimi
ve degerlendiriimesi ile ilgili, AB ¢apindaki
uygulamalarin gercevesini belirtmektedir.
Guncel giderme yol ve yéntemleri hakkinda
bilgi almak i¢in, yetkili saticiniza veya ilgili
yerel belediye idaresine basvurunuz.

Garanti kogullari

Bu cihaz igin, cihazin satin alindigi Glkedeki
yetkili Ulke temsilciligimiz tarafindan verilmis
olan garanti kosullari gegerlidir.

Garantie kosullarini her zaman cihazi satin
aldiginiz yetkili saticiniz veya dogrudan Ulke
temsilciligimiz Gzerinden talep edebilirsiniz.
Almanya igin gegerli garanti kosullarini

ve adresleri kilavuzun arka sayfasinda
bulabilirsiniz.

Bunun yani sira, garanti kosullarini internette
ilgili baglanti sayfasinda da bulabilirsiniz.
Garanti hakkindan yararlanilabilmesi igin,
satin alma belgesinin gésterilmesi kesinlikle
gereklidir.

Degisiklikler olabilir.
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nf enle mudahale edilmemis olmasi iart%la butln parcalar dahil olmak Gzere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Arizalanin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI . - .
1. Garantislresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. )
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskiil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h Sarjll El Sipil .
8. Tuietici, %arantidem 0gan hak%rlmn kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ >anii Bl supurgest
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici h Sikacag
MGl < = LY o DO Bosc! Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Meyva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
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Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :
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Dla wiasnego bezpieczeristwa

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy starannie przeczytaé niniejszg
insgrlilkcje obstugi, aby zapozna¢ sie ze wskazéwkami bezpieczerstwa
i obstugi.

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane brakiem prze-
strzegania instrukcji w zwigzku z prawidtowym zastosowaniem
urzadzenia.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego
lecz skonstruowane z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.

Uzytkowanie o charakterze podobnym do domowego obejmuje np.
uzywanie urzgdzenia w pomieszczeniach kuchennych w sklepach,
biurach, gospodarstwach rolnych lub innych (matych) przedsiebiorst-
wach oraz w pensjonatach, matych hotelach itp.

Urzadzenie uzywac do przetwarzania srednich ilosci produktéw

na potrzeby gospodarstwa domowego.

Urzgdzenie nadaje sie wytgcznie do rozdrabniania lub mieszania
produktéw spozywczych. Nie uzywaé do przetwarzania innych
przedmiotdow lub substancji oprécz tych zaleconych przez producenta.
Prosze starannie przechowywac instrukcje obstugi.

Prosze przekazac instrukcje wraz z urzgdzeniem ewentualnemu
kolejnemu wtascicielowi.

A Ogdlne wskazdéwki bezpieczeristwa

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Nie wolno dzieciom obstugiwaé tego urzadzenia.

Urzadzenie wraz z elekirycznym przewodem zasilajgcym nalezy
przechowywac z dala od dzieci.

Urzadzenia moga by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie
posiadajgcych odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy tylko pod
kontrolg osoby odpowiadajgcej za bezpieczenstwo osoby obstugu-
jacej urzadzenie lub po doktadnym pouczeniu w obstudze urzadzenia
oraz po zrozumieniu zagrozen wynikajgcych z obstugi urzgdzenia.
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Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem.

Urzadzenie nalezy podtaczy€ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Uzywac tylko w zamknigtych
pomieszczeniach. Urzgdzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy
elektryczny przewdd zasilajacy i samo urzadzenie nie sg uszkodzone.
Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktdre znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy
bezwzglednie wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Zawsze wytgczaé urzgdzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem
i demontazem oraz przed czyszczeniem.

Nie wolno ociera¢ elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre
krawedzie ani gorgce powierzchnie. Aby unikngé zagrozen w przy-
padku uszkodzenia przewodu zasilajgcego nalezy zlecic jego
wymiane wytgcznie producentowi albo jego autoryzowanemu
serwisowi lub osobie o podobnych kwalifikacjach i odpowiednich
uprawnieniach.

Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzic tylko nasz autoryzowany
punkt serwisowy.

A\ Wskazéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzadzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Blendera nie wolno chwyta¢ mokrymi rekoma ani wtgczac na biegu
jatowym.

Koncowki miksujacej nigdy nie zanurza¢ w ptynach powyzej miejsca
potgczenia z korpusem urzadzenia. Korpusu urzgdzenia nigdy nie
zanurza¢ w zadnych ptynach ani nie my¢ w zmywarce do naczyn.
Zachowacé ostroznosc¢ podczas miksowania goracych ptyndw.

Ptyny moga sie rozpryskiwac podczas miksowania.

Koncéwki do miksowania nigdy nie stawia¢ na goracych powierzch-
niach, ani wktada¢ do bardzo gorgcych produktow przeznaczonych
do miksowania. Goragce produkty przeznaczone do miksowania
schtodzi¢ najpierw co najmniej do 80 °C a dopiero potem miksowac!
Przy uzywaniu blendera w garnku, ten uprzednio zdjgé z kuchenki.
Blender uzywac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Narzedzia zdejmowac i zaktadaé tylko wtedy, gdy urzadzenie jest
wytaczone a naped nieruchomy.

Zaleca sie nie pozostawiaé wigczonego urzadzenia dtuzej niz

to konieczne do odpowiedniego zmiksowania produktow.

Pojemnik do miksowania nie nadaje sie do kuchenek mikrofalowych.
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Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajgcym

sie napedem!

Nigdy nie dotyka¢ noza koncowki miksujacej. Noza nie my¢ gotymi
rekoma. Do czyszczenia uzy¢ szczotki.

Niniejsza instrukcja obstugi opisuje rézne
modele. Na stronach z rysunkami zamiesz-
czony jest %rzeglqd réznych modeli
(Rysunek

Opis urzgdzenia

Prosze otworzy¢ skiadane kartki z rysunkami.

Rysunek A
Korpus urzadzenia

2 Elektryczny przewdd zasilajacy

3 Regulacja liczby obrotéw
Predkos¢ robocza mozna nastawiaé
bezstopniowo pomiedzy najnizszg (e)
i najwyzszg (12) liczbg obrotow
(tylko przy wtaczeniu przycisku 4a).

4 Przycisk wtgcznika
a predkosé z regulacja liczby obrotéw 3
a predkosé turbo
Blender jest witgczony tak dtugo, jak
diugo wcisniety jest przycisk (a lub b).
Predkos¢ turbo stosowana jest dla
rozdrabniacza uniwersalnego
(jesli nalezy do zakresu dostawy).

5 Przyciski zwalniania blokady
W celu zdjecia koncéwki miksujacej
nacisng¢ rownoczesnie obydwa
przyciski zwalniania blokady.

6 Koricéwka miksujaca
Koncowke miksujaca natozyé
i zatrzasnag.

7 N6z koricéwki miksujacej

8 Pojemnik miksera
Miksowanie w pojemniku zapobiega
rozpryskiwaniu sie miksowanych
produktéw.

9 Pokrywa
Do przechowywania przetworzonych
produktéw natozyé na pojemnik
pokrywke.

Zaleznie od modelu:

10 Koncéwka do ubijania, z przektadnig

11 Koncéwka ugniatajaca, z przektadnig

12 Rozdrabniacz uniwersalny XL z pokrywg

13 Rozdrabniacz uniwersalny L z pokrywa
i nozem do kruszenia lodu

14 Przystawka wielofunkcyjna z narzedziami

72

15 Przystawka wielofunkcyjna z narzedziami
i przystawka do krojenia w kostke

Jezeli rozdrabniacz uniwersalny nie nalezy

do zakresu dostawy (patrz przeglad modeli),

mozna go zamowi¢ w punkcie zakupu urzg-

dzenia lub w punkcie serwisowym

(nr katalogowy 753122).

Przy eksploatacji rozdrabniacza uniwersal-

nego wykorzystywana zostaje petna wydaj-

nosc¢ urzadzenia przy przygotowywaniu masta

miodowego (przestrzegajac podany przepis).

Przepis dotgczony jest do instrukcji obstugi

rozdrabniacza uniwersalnego.

Do przechowywania przetworzonych produk-

téw natozy¢ pokrywke na rozdrabniacz

uniwersalny.

Obstuga

Urzadzenie nadaje sie do miksowania

majonezdéw, soséw, napojow, potraw dla

niemowlat, gotowanych owocdw i warzyw.

Do rozcierania zup.

Do rozdrabniania/siekania surowych

produktéw spozywczych (cebula, czosnek,

ziota i jarzyny, ..) stosowac rozdrabniacz

uniwersalny!

Do pracy zalecamy stosowanie dotaczonego

pojemnika do miksowania.

Mozna réwniez uzywac inne naczynia.

Uwaga/!

PodfozZe uzywanego naczynia musi byc

rowne — nie moze miec wypukleri/jpodestu.

® Przed pierwszym uzyciem umy¢
wszystkie czesci.

Rysunek B
Catkowicie rozwing¢ elektryczny przewod
zasilajacy.

o Koncéwke miksujaca natozy¢ na korpus
urzadzenia i zatrzasngg.

e Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Wiozyé produkty do pojemnika lub innego
wysokiego naczynia.

[i] Blender pracuje lepiej, jezeli wéréd produk-
téw przeznaczonych do miksowania
znajdujg sie réwniez ptynne sktadniki.



® Regulatorem liczby obrotéw nastawic¢
odpowiednig liczbe obrotéw
(Rysunek [3-5).

Do miksowania ptynéw, goracych
produktéw i do mieszania sktadnikéw
(np. ptatki zbozowe w jogurcie) zaleca
sie stosowac niski zakres obrotéw.
Woysokie zakresy obrotéw zaleca sie do
przetwarzania bardziej statych produktéw
spozywczych.

® Mocno trzymac blender i pojemnik.

® Wigczy¢ blender poprzez nacisniecie
zgdanego przycisku wigcznika.

[i] Przy wiaczaniu blendera trzymaé go lekko
ukosnie, aby unikna¢ przyssania sie do
podtoza pojemnika. Blender jest wigczony
tak diugo, jak dtugo wcisniety jest przycisk.

[i] Aby zapobiec rozpryskiwaniu sie produk-
téw, nacisng¢ przycisk wigcznika dopiero
wtedy, gdy koncéwka miksujgca zanu-
rzona jest w produktach przeznaczonych

do miksowania. Blender wytaczy¢ zawsze

przed wyjeciem koricowki miksujacej
z rozdrabnianych produktow.
® Po zmiksowaniu produktéw zwolnic¢
przycisk wtgcznika.
Po pracy:
® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Nacisng¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdja¢ z blendera koricéwke miksujaca.

Czyszczenie

L4
1| wWaznawskazéwka
Urzadzenie nie wymaga przegladéw ani
konserwaciji. Doktadne czyszczenie chroni
urzadzenie przed uszkodzeniem oraz
utrzymuje urzgdzenie w sprawnosci
techniczne;.

Niebezpieczeristwo poraZenia
pradem elekirycznym

Kornpusu urzadzenia nigdy nie zanurzac
w Zadnych plynach ani nie myc w zmy-
warce do naczyri.

Przed przystgpieniem do czyszczenia
wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego!
Nie wolno stosowac urzadzeri czysz-
czgcych strumieniem pary.

pl

Uwaga!

Powierzchnie moga ulec uszkodzeniu.

Nie stosowac Zadnych szorujgcych srodkow

czyszczgcych.

[1] Przy obrébce np. czerwonej kapusty
i marchewki pozostajg przebarwienia
na elementach z tworzywa sztucznego,
ktére mozna usuna¢ kilkoma kroplami
oleju jadalnego.

o Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego!

® Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
Scierkg a nastepnie wytrze¢ do sucha.

® Pojemnik do miksowania i pokrywe
mozna my¢ w zmywarce.

o Koncowke miksujgcg umy¢ w zmywarce
do naczyn albo szczotkg pod biezaca
wodg.

® Koncowke miksujaca suszy¢ w odwrotnej
pozycji (nozem do gory), aby woda, ktéra
dostata sie do koncowki mogta wyptynaé.

Wskazowka:

Dia urzadzeri ze spiralnym przewodem

zasilajgcym.

Przewodu zasilajagcego nie wolno nigay

zawijac wokdt urzaadzenia!

Usuwanie drobnych usterek

Usterka Srodki zaradcze
Urzadzenie System zabezpieczajacy
wytacza przed przecigzeniem jest
sig podczas  aktywny.
pracy. ® Wytaczy¢ urzadzenie
i wyjac wtyczke z gniazdka
sieciowego.

® Urzadzenie pozostawic ok.
1 godzine do ochtodzenia,
w celu deaktywacji syste-
mu zabezpieczajacego
przed przeciazeniem.

@ Ponownie wiaczy¢
urzadzenie.

Jezeli w opisany sposdb nie da sie usungé
wystepujacych usterek, prosze zwrdcié
sie do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego.
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Przepisy kulinarne i wskazoweki

Majonez

1 jajko (z6ttko i biatko)

1 tyzka musztardy

1 tyzki soku cytrynowego lub octu

200-250 ml oliwy

sOl, pieprz do smaku

Wszystkie sktadniki musza mie¢ takg sama

temperature!

o Skiadniki wtozy¢ do pojemnika.

o Koncéwke miksujaca wltozyé na dno
pojemnika i wigczy¢ (predkosé turbo) az
do utworzenia sie gtadkiej konsystenciji.

® \Wigczony blender przesuwaé powoli do
gornej warstwy mieszaniny i ponownie
powoli zanurzaé az majonez bedzie
gotowy.

Wskazdéwka: Wedtug tego przepisu mozna

réwniez przygotowaé majonez z samych

zottek. Wtedy prosze uzyc tylko potowe
podanej ilosci oleju.

Zupa z warzyw

300 g ziemniakow

200 g marchewki

1 maty kawatek selera

2 pomidory

1 cebula

50 g masta

2 | wody

sOl, pieprz do smaku

® Pomidory obra¢ ze skoérki i usunac pestki.

® Oczyszczone i umyte warzywa pokroié

na kawaiki i dusi¢ na rozgrzanym masle.

Dodac¢ wode i posoli¢.

Wszystko gotowac 20-25 minut.
Zdja¢ garnek z pieca.

Zupg zmiksowac blenderen w garnku
na purée.

® Przyprawié solg i pieprzem.

Ciasto na nale$niki

250 ml mleka

1 jajko

100 g maki

25 g roztopionego, schtodzonego masta
® \Wszystkie sktadniki wiozy¢ w podanej
kolejnosci do pojemnika i miksowac,
az do powstania gtadkiego ciasta.
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Miksowane napoje mleczne
1 szklanka mleka
6 duzych truskawek
albo
10 malin albo
1 banan (pokroi¢ na plasterki)
® Skiadniki wtozy¢ do pojemnika
i miksowac.
® Postodzi¢ do smaku.
Wskazéwka:
Aby otrzyma¢ mleczny shake nalezy doda¢
gatke lodéw lub bardzo zimne mleko.

Wskazdéwki dotyczace usuwania
zuzytego urzgdzenia
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE
mmm Oraz polska Ustawg z dnia 29 lipca
2005 r. ,,O zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym”
(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tacznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy
oraz gminne jednostki, tworza odpowiedni
system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Witasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia
sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci skadnikdw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
skladowania i przetwarzania takiego sprzetu.



Warunki gwaranciji

Dla urzadzenia obowigzujg warunki gwaranciji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymajg Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzgdzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzagdzeniem Rady Ministréw z dnia
30.05.1995 roku ,W sprawie szczegdlnych
warunkéw zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow".

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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IlnA Bawuoi 6e3neku

MpouunTanTe yBaXKHO O iIHCTPYKLUIlO Nepes BUKOPUCTAHHAM,

L1106 03HANOMUTUCA i3 BAXKIMBUMM BKasiBKaMM 3 TEXHIKK 6e3neKku

| ynpaBniHHA 4NA Luboro npunaay.

Y pasi HeAOTpPUMaHHA BKa3iBOK LLOAO NPaBuiibHOMO BUKOPUCTAHHS
npunaay BUPOOHWK He Hece BiANoBiAanbHOCTI 3a 3OUTKK, AKI BUHMKI
BHaCNIAOK UbOro.

Llev npunaz npusHayeHui ana nepepodKu NPOAYKTIB y 3BMYAKHIN AnA
AOMAaLLHbOrO rocnoZapcTBa KinbKoCTi B JOMALLHIX abo NoByToBMX
yMOBaXx i He po3paxoBaHuU A5A BUKOPUCTAHHA B NPOMUCIOBUX LLiNAX.
3actocyBaHHA B N0OBYTOBMX YMOBaX BKIOYAE, HANP.: BUKOPUCTAHHSA
B KYXHAX ANA cniBpobiTHWMKIB MarasuHis, odicis, cinbcbkorocnoaap-
CbKMX i IHLUMX NPOMMUCIOBUX MIANPUEMCTB, & TAKOXK KOPUCTYBAHHH
rOCTAMM NaHCIOHIB, HEBENIMKKX roTeniB i NoAibHMX 3aknaais.

MNpunaZa MoXKHa BUKOPUCTOBYBATH NULLIE ANA NePepoOKn NPOAYKTIB
y 3BUYaUHMX AnA AOMALLHLOro rocnoJapcrBa KibKOCTAX i BiapisKax
yacy.

Mpunaa npuaaTHUA BUKIOYHO ANA NoApiOHEHHA abo 3MillyBaHHA
npoaykTiB. He BUKopUCTOBYBaTK ANA NEPEPOOKM iHLLUMX NPEAMETIB
un peyoBuH. 36epiraiTe, Oyab nacka, iIHCTPYKLItO 3 BUKOPUCTAHHA.
MNepenasaiTe IHCTPYKLUIIO 3 BAKOPUCTAHHA HACTYMHUM KOpUCTyBayam
pasoM i3 npunazaom.

A\ 3aranbHi BKa3iBKM 3 TEXHIKK Oe3neKku

He6e3neka BpaXkeHHA eNeKTPUYHUM TOKOM

HitAM 3a60POHAETLCA KOPUCTYBATUCA UMM NPUNazoMm.

Mpunaa Ta Noro LLHYpP XXMBJIEHHA TPUMATH OCTOPOHb BiA AiTeNn.
Ocobum i3 06MeXeHUMU PiBUYHUMU, CEHCOPHUMU aB0 PO3YMOBUMMU
30iBHOCTAMM UM i3 HeAOCTaTHIM PiBHEM A0CBIAY i 3HAHb MOXKYTb
KOpUCTYBaTUCA Npunaaamu TinbKKW Nig Harnaaom abo nicnA oTpuman-
HA BKa3iBOK 3 TEXHIKK Be3neKun AnA BUKOPUCTaHHA npunaay Ta nicna
TOro, AK BOHW YCBIAOMWIIM NOB'A3aHI i3 UMM PUSUKM.

HitTAmM 3a6opoHEHO rpatuca i3 npunaaom.
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Mpunaa cnia niaknoyaTv 4o eNeKTpoMepeXki Ta eKcnnyaTtysaTu nuie
Yy BiZANOBIAHOCTI i3 AaHUMM Ha Tabnnuli 3 TEXHIYHUMKU XapaKTepUCTu-
Kamu. Jluwe anA BUKOPUCTAHHA B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX.

He kopucTyBaTuca npunagom, AKLLO LUHYP XUBNEHHA | npunaj MarTb
OyAb-AKi MOLLUKOAYKEHHA.

Mepea samiHoto Npunaaan abo KOMMNEKTYIOUUX ENEMEHTIB, AKi
pyxaroTbCA nig yac pobotu, BUpi6 cnia BUMKHYTKU Ta Bia'eaHaTH BiA
efIeKTPOMEpPEXKi.

3anuwatoun npunaa 6es AornAgy, a TakoX nepea noro CKnazaHHAM,
PO36MpaHHAM a00 OUULLEHHAM, MPpUNaz Ciia 3aBXAan BiA'€AHyBaTH
BiAl eNEeKTPOMeEpPEXi.

He TArHyTHU LWHYP XXMBEHHA Yepes rocTpi Kpai Ta rapAdvi NoBEpXHi.
AKLLO WHYpP XXMBNEHHA LbOro npunaay NoLKoAXXeHWN, TO MOro 3amiHa
NOBWMHHA BMKOHYBaTUCA BUPOOHMKOM, HOro cny»6oto cepsicy abo
BIiANOBIAHO KBanipiKkoBaHNUM paxiBLUEM 3 METOK YHUKHEHHA PU3UKIB.
PeMoHT npunaay cnia aopy4artv nvule Halin cny»xoi cepsicy.

A\ BKasiBKM 3 TexHiku 6e3neKku ana uboro npunagy

Heb6esneka nopaHeHHA

Heb6esneka BpaxkeHHA eneKTéJMLlHMM TOKOM

He kopucTtyBatuca pyyHum 6neHaepoM BOSIOTMMU pPyKamu

Ta He eKcnnyaTtyBaTu MOro Ha XO0NI0CTOMY XOAY.

He 3aHyptoBatv npunaj B pianHy noBepx MicuA 3’€AHaHHA HiIXKKK
6neHaepa 3 OCHOBHUM GNOKOM. Hikonu He 3aHyproBaTh OCHOBHWM
ONoOK y piavHK Ta HE MUTU Y NOCYAOMMIHIA MaLLMHI.

Byabte obeperxHi npu nepepobui rapAYMx pianH.

PianHu nia yac nepepobKkn MoXyTb pO3BpHU3KyBaTUCA.

Hixkky 6neHaepa Hi B AKOMY pasi He CTaBUTU Ha rapAYvi NOBEpPXHi
Ta He BUKOPWUCTOBYBATH ANA NEPepOoOKM AyrKe rapAunx NPOAYKTIB.
FapAdi NpoAyKT Nnepea nepepodkoto GneHaAepoM 0X0N0ANTH

no temneparypu 80 °C abo Huxkuye! MNpu BUKOPUCTaHHI pyYHOro
6neHaepa B KacTpyni, ii cnia 3azganeriab 3HATH 3 NMIUTK.

PyuHuit GneHaep MoXKHa eKkcnnyaTyBaTtu NIMLLIE 3 OPUTiHASIbHUM
npunasaamM. Hacaaku MoxHa BCTaHOBNIOBATY Ta 3HIMATK TiflbKK
nicna 3ynuMHKKU npunaay.

PekomeHAayeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuiiatv npunaa BBIMKHEHUM
LOBLLE HiXK Lie NOTPIGHO AnA nepepoOku npoayKTis. Kenix 6neHaepa
He NpuAaaTHUM ANA BUKOPUCTAHHA B MIKPOXBWUBOBIN Neui.
Hebesneka nopaHeHHA roCTPUMK HOXKaMK/06epToBMM NpUBoAOM!
Hikonu He BCTPOMIATK PyK A0 HOXKa Ha HixXUi BneHaepa.

HIiKONM He YNCTUTU HIXK ronnuMu pykamun. KopuctyBaTuca LLITKOHO.
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B Ui iHCTPYKLUIii 3 BUKOPUCTAHHA OMUCYHOTBLCA
pi3Hi MmoZeni. CTOpiHKK 3 MaFOHKaMK MiCTATb
ornAz pi3HUX Mozenen (MatoHok [@).

KopoTkui ornag

Byab nacka, po3ropHitb CTOPiHKHM 3

MaJTFOHKaMM.

Mantorok I

1 OCHOBHMWIA 61Ok

2 MeperkeBuii kabernb

3 PerynaTop uncna obopoTis
Poboua LwBKAKICTb perynoeTsea nocTy-
nanbHO Bif HANHWXYOrO (@) A0 HaK-
BuLLOro (12) uucna oBopoTiB (TiNbKK
pasoM i3 KHOMKoto 4a).

4 KHonka BBIMKHEHHA
a PerynboBaHa LWUBWAKICTb (3 perynAro-

poM uucna oboporTis 3)

b Typ6o-wBuakictb
Pyunwuii 6neHaep BBIMKHYTUI, MOKK
HaTWCHYTa KHOMKa BBIMKHEHHA (a abo b).
Typ60o-LUBUAKICTb BUKOPUCTOBYETLCA
[NA yHiBepcanbHoro noApiéHiosaua
(AKLLO BXOANTb A0 KOMMIEKTY NMOCTaBKM).

5 KHOMKKM po36roKyBaHHA
[nA 3HATTA Hi>KKK BneHaepa oiHOYaCHO
HaTUCHYTU Ha 0BUABI KHOMKK PO3BIOKyY-
BaHHA.

6 Hixka 6neHgepa
BcTaHoBWTH | 3adikCyBaTh HiXKKY
6nenaepa.

7 Hixk HiXXkv GneHaepa

8 Kenux 6neHaepa
Po6ota B Kenuxy 6neHaepa [03BONAE
YHUKHYTU BPU30K NMPOAYKTIB.

9 Kpuwka
BcTaHoBUTM KPULLIKY Ha Kenux BneHaepa
AnA 36epiraHHA NepepobeHnx NPOAYKTIB.

B 3anexHocTi Bia moaeni:

10 BiHuuok anA 36UBaHHA 3 PeAYKTOPOM

11 Hacapaka-ToBKauuK 3 peflyKTopom

12 YHiBepcanbHhuit noapiéHiosay XL
3 KPULLIKOIO

13 VHiBepcanbHUiA noapiGHiosau L
3 KPULLKOIO Ta HOXeM «lce-Crush»

14 BararodyHKLUioHasIbHe NpUnaaaA
3 HacaAKamu

15 BaraTodyHKUioHasIbHe MpunaaaA 3 Hacaa-
KaMu i HacaAKoIo ANA HapisaHHA
KyOuKamu

AKLwo yHiBepcanbHWii noapibHoBay He

BXOAWTb 10 KOMMNEKTY NOCTaBKH, TOAI HOro

MOXXHa 3aMOBUTH Yepes crnyxBy cepsicy

(Homep anA 3amoBneHHA: 753122).
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YHiBepcanbHui noapibHioBay 3abesnedye
Bam BuKopMCTaHHA MaKkcUMasbHOI NOTYK-
HOCTI Npunaay npu NpurotyBaHHi MefoBOi
ByTepbpoaHOl MacH (3a yMOBM AOTPUMAaHHA
BKasiBOK, NpUBEAEHUX B peLenTi).

Bv 3HaizeTe peuenT B iHCTPYKLUIi 3 ekcnnya-
Tauii yHiBepcansHoro noapiéHoBava.
BcTaHOBUTH KPULLIKY Ha yHiBEpCanbHWUH
noapi6HioBay ana 36epiraHHA nepepobneHnx
NPOAYKTIB.

YnpasniHHA

Mpunaa npuaatHUi AnA 3MillyBaHHA
MaroHesy, COYyCiB, KOKTEeUNIB, AUTAYOro
XapuyBaHHA, BApEHUX PPYKTIB i OBOYIB.
[na npurotysaHHA cynis-ntope.

InAa noapi6HIoBaHHA/CIYEHHA CUPUX NPOAYK-
TiB (UMOYNi, YACHMKY, 3ENEHI, ..) BUKOPUCTO-
BYBaTU yHiBepcasbHWii noapibHoBay!

Min yac po6oTH PEKOMEHAYETLCA KOPUCTY-
BaTUCA KenuxoMm bneHaepa, AKMI BXOAWUTb
[0 KOMMIEKTY MOCTaBKM.

Mo>«kHa BUKOPUCTOBYBATM TaKOX iHLL
npuaaTHi EMHOCTI.

VBara!

HHO BHKOpHCTOBYBaHOI €MHOCTI Mae Byt
663 BUIYKIIOCTEH Ta BUCTYIIB.

® [louncTutu BCi geTani nepea nepLunMm
BMKOPUCTaHHAM.

Mantorok &

® Po3moTat NOBHICTIO MepeXeBui
kabenb.

® BcraHoBUTH HiXXKY BneHaepa Ha OCHOB-
HUW BIOK Ta 3apUKCyBaTH.

® BBiMKHYTH BUSIKY 10 PO3ETKM.

® 3arnoBHWTU NPOAYKTH [0 Kennxy 6neH-
Aepa uv iHLWOI BUCOKOI EMHOCTI.

[i] Pyunuit Gnenaep dyHKUioOHye KpaLle,
AKLLO A0 NPU3HAYEHUX ANA NepepoOKu
NPOAYKTIB AOIUTU TPOXM PiANHW.

® BcraHoBuTM BarkaHe uncno o6opoTis
3a JOMNOMOro0 perynATopa y1cna
o6oporis (MantoHok [E-5).

[nA nepemiwyBaHHA piavH, rapAymx
NPOAYKTIB Ta NiaMilyBaHHA (Hanp.,
MIOCHi B HOTypT) peKOMEHAYETLCA
KOPUCTYBaTMCA HU3bKUM YUCSIOM
oboporTiB.

Bucoke uncno o6opoTiB peKoMeH-
ZlyETbCA ANA NepepobKu TBEPAILLMX
NPOAYKTIB.



e Tpumatu MiLHO pydHuii GneHaep
Ta Kenwux.

® BBiMKHYTW pyuHuit GneHaep HaTUCHEH-
HAM Ha GaykaHy KHOMKY BBIMKHEHHA.

[1] Mpu BBIMKHEHHI TPMMATH PY4HHit BneHaep
371erka HaxuneHuM, LWoB YHUKHYTH Horo
«MPUCMOKTYBaHHA» 110 IHa Kennxa 6neH-
nepa. Pyunuii 6neHaep BBIMKHYTHIA, MOKH
HaTUCHYyTa KHOMKa BBIMKHEHHA.

[1] LLlo6 3anoBirtn yTBopeHHto BPH30K,
HaTUCHYTW KHOMKY BBIMKHEHHA NvLLe nicnA
TOro, AK HiXKKa BrieHaepa 3aHypunaca
B NPOAYKTH.

PyuHuit 6neHaep cnia 3aBxav BUMKUKATH
nepea TMM, AK BUUHATK MOTO i3 Npo-
LYKTIB.

® [licnA nepepobku BiAMYCTUTU KHOMKY
BBIMKHEHHS.

MicnA pobotw:

® BWIHATKU BUNKY 3 PO3ETKM.

® HaTWCHYTH KHOMKK PO36IIOKyBaHHA
Ta 3HATU HiXXKy 6neHaepa 3 OCHOBHOIO
6noKy.

OuuLleHHA

L]
1 Ba)knusa BKasiBKa

Mpunaa He notpeBye TexHiYHOro AornAay.
PeTenbHe ounLleHHA nonepeaxkae
MOLLUKOZXKEHHA NMpunagy Ta 3abesnedye
30epeXkeHHnA Moro npauesaaTHoCTi.

Hebesnexa BpakeHHA
EJIEKTPHYHHM TOKOM

Hikonn He 3aHyproBaTi 0OCHOBHIH O/IOK
VY PIANHN Ta HE MUTH Y [TOCYLOMMUIHIN
maLunHi. [lepes mo4arKom YnLLeHHA
BUVIHATH BUTIKY 3 pO3ETKH!

He KopuctyBatnca napooyniyysaqem!

VBara/

Ha rnoBepxHAX MOXXYTb BUHUKHYTH [OLLIKOA-

JKeHHA. He 3acTocoByBaTtH Hifiknx abpasmns-

Hu1X 32C00IB A/1A YHLLEHHA.

[i] Mpu nepepobui, Harp., YepBOHOI KarnycTh
Ta MOPKBM Ha eneMeHTax 3 nnactMmacu
YTBOpPHOKOTLCA 3aBapBeHHA, AKI MOXHA
YCYHYTH 32 JONOMOTOH AEKiNbKOX
Kpanesb CTOSI0BOI Oflil.

® BuWIHATK BUNKY 3 pO3eTKM!

® [IpoTepTH OCHOBHMIA BNIOK BONIOrOt0
raH4yipKoto, a noTiM BUTEPTU HaCyxo.
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e Kenwux 6neHaepa Ta KpULLIKY MOXKHa MUTH
B NOCYAOMMWHIA MaLLWHI.

® HixKy 6neHaepa nomuTv B NoCyAOMHi-
Hi MaLLUKHi abo nia NPOTOYHOK BOAOH
3a 1OMOMOrOHO LLTKK.

e HixKy 6neHzepa 3anvLInTH CyLUMTUCA
B BEPTUKAIIbHOMY MONIOXEHHI (A0BEPXY
HOXXeM Hi>kkK1 BneHaepa), Wwob Boaa, AKka
notpanuna AoCepeanHn, Morna CTEeKTH.

Brasiera:

Hna npnnagis i3 crjpanbHum Kabenem.

Hi B Akomy pasi He 06MoTyBaTH Kabesib

HaskoJso rpunagy!

Lonomora npu Henonaakax

Henonaaka  YcyHeHHA Henonaaku
Mpunaa BsimKHyBCA 3axucT
BUMWKAETLCA  BiA NEpPEBaHTaXKEHHA.

M4 4Yac BUKO- @ BUMKHyTM npunaa Ta
PUCTaHHA. BUIHATU BUIKY 3 PO3ETKM.

® [latv npunaay oXosoHyTH
npu6n. 1 roanHy, wod
3axUCT Bi NepesBaHTa-
YKEHHA BUMKHYBCA.

® BBiMKHYTV Npunaz 3HOBY.

3BepHiTbCA, ByAb Nacka, 3a A0NoMOror
Ao cny»6u cepsicy, AKLWO Bam He BaanocA
YCYHYTW HEMONaAKy.

Peuentu ta nopaau

MaitoHes

1 AlUe (KOBTOK i BinoK)

1 cT. n. ripuwui

1 CT. 1. IMMOHHOTO COKy abo ouTy

200-250 mn onii

Cinb, nepeupb 3a CMakom

IHrpeaieHT! noBKUHHI ByTH oaHIET

Temnepatypwm!

® 3aBaHTa)KUTU IHFPEAIEHTU 10 KeNnXy.

® Pyunuit 6rienaep onycTuti Ha AHO
Kenuxy i BBIMKHYTH (Typ6o-LUBMAKICTb),
MOKM CYMiLLl HE eMYTbIYE.

® BBiMKHYyTWi1 6neHaep NoBiNbHO MiaHi-
MaTtu [0 BEPXHbOrO Kparo CyMiLLi
Ta OMyCKaTtu 3HOBY AOHM3Y, AOMOKU
MaiioHes He Byze roToBUK.

Mopaaa: 3a uum peuentom By moxxeTe npwu-

roTyBaTh TAKOX MaWoHE3 JINLLE 3 YXOBTKOM.

B Takomy pasi BUKOPUCTOBYBATH JnLLE

MONOBUHY KiNbKOCTi OfIii.
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OBoueBwui cyn

300 r kapTonni

200 r mopksu

1 HEBEIMUKMIA LLUMATOK cenepu

2 nomigopa

1 umbynA

50 r BepLUKOBOro macna

2 nsoau

Cinb, nepeupb 3a CMakoMm

® 3HATK LLKIPOYKY 3 NOMIAOPIB Ta BUAHATH
3 HUX HaCIHHA.

® [lopisatv WmMaroykamMm NoYuLLEeHI

i NOMUTI OBOYI Ta NPOTYLLUKyBaTH

B rapA4oMy BEPLUKOBOMY Macii.

Honatv Boay i cinb.

Baputu Bce npotarom 20-25 xs.

3HATY KacTpyto 3 MIUTH.

3a nonomoroto 6neHaepa NpUroTysaty

ntope 3 cyny B KacTpyi.

e Jlogatu cinb Ta nepeLb.

TicTo AnNA MAKHLUIB
250 mn Mmonoka
1 Arue
100 r 6opoLuHa
25 1 po3TONNEHOro OXONIOAXKEHOTO
BEPLLKOBOro Macna
e BciiHrpeaieHTn goaatm 4o Kenuxy
B 3a3Ha4eHil NocnifoBHOCTI Ta nepe-

MilLaTi 40 yTBOPEHHA OAHOPIAHOrO TicTa.

MonouHi KokTeunni

1 cTakaH monoka

6 BEJIMKNX CYHULIb

abo

10 Aria manuH abo

1 6aHaH (nopisaTu Kpy>kanbLamu)

® 3aBaHTaXXWUTU IHTPEAIEHTM [0 Kennxy
Ta nepewmiluatv GneHaepom.

e [lonatn 3a CMakoM LyKpy.

MNopapa:

[nA npurotyBaHHA MOMOYHOTO LUEWKY

JoJawTe e OAWH LIapuK MOpo3nBa

a6o Bi3bMiTb Zly>KE XON0ZHE MOJIOKO.
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PexomeHaadii 3 ytunisadil
JaHuni npunaa nosHaveHui y Bianosia-
E HocTi i3 [upekTusoto EBponencobKoro
mmm Coto3y 2012/19/EU npo yTunisauito
€NEeKTPUYHOTO Ta ENEKTPOHHOIo
ycTaTtkyBaHHA (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
[vpekTnBa BU3HAYaE Aitounin Ha TepuTopii
yCix KpaiH, ¢ nopAZoK 36opy Ta ytunisauil
CTapux npunagis.
3a iHpopmaLieto Npo aKTyasbHi LLAAXH
yTunisauii 3BepHiTbeA, 6yab nacka, 40 CBOro
crelianisoBaHoro ToprosuA ado 10 aaMiHic-
Tpadii CBOEi rpomaam.

rapaHTIVIHI yMOBH

YMOBM rapaHTii AnA Lboro npunaay BusHa-
4aroTbCA HALLMM NPEeACTaBHUKOM Yy KpaiHi,
[ie npunaa 6ys NpoaaHuii.

MozpobuLi LMX yMOB MOXKHA OTPUMATH BiA
TOProBLA, Y AKOro npunaz 6yB KynneHwi.
BucyBatoun 6yab-AKy BUMOrY Yy BiANOBIAHOCTI
i3 laHOIO rapaHTieto, cnia NoaaBaTH Yek Ha
npozaHuii ToBap abo KBUTaHLLH.

Mu 3anuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHECEHHA 3MiH.
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IlnA Bawueit 6esonacHocTu

Mepea “cnonb3oBaHMEM BHUMATENBHO MPOYTUTE ATy MHCTPYKLUMIO
ANA NONYYEeHUA BXKHbIX YKa3aHui No TexHuke 6e3onacHocTu

W 3Kcnnyarauuu agaHHoro npubopa.

MNpoun3BoanTeNb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 32 NOBPEXAEHUA, BO3-
HUKLUME B pesynbTaTe HeCOONIAEHUA yKasaHWi No NpaBUIbHOMY
npUMeHeHuto npubopa.

HaHHbI npubop npeaHasHaueH AnA nepepaboTKy NPoAyKTOB

B 0ObIYHOM AnA AOMALLHEro X03ANCTBA KONMYECTBE B AOMALLHMUX
“nu BLITOBbLIX YCNOBUAX U HE paccyuTaH ANA UCNONb30BaHMA

B KOMMepUYeCKUx Lenax. NMpumeHeHne B BbITOBbLIX YCNOBUAX BKIIHO-
yaeT, Hanp.: UCMOMb30BaHUE B KYXHAX ANA COTPYAHWKOB MarasuHoB,
0dUCOB, CENbCKOXO3ANCTBEHHbBIX U APYTMX NPOMbILLNEHHbIX Npea-
MPUATUIA, a TaKXKe UCNONb30BaHWE FOCTAMM NAHCUOHOB, HEOONbLUNX
oTenen v NogobHbIX 3aBeeHWi. [pMbop MOXHO MCMNONbL30BaThb
TONbKO ANA nepepaboTKM TaKOro KONMYECTBA NPOAYKTOB U B TEYEHMUE
TaKoro BPEMEHU, KOTOPbIE XapaKTepHbl AN1A OMALLHErO X03AWCTBA.
HaHHbI npubop NpUroaeH TONbKO ANA U3MENbYEHUA UK Nepe-
MeLUMBaHWA NpPoAyKToB. He ncnonb3oBarb AnA nepepabdoTku
LAPYrux NpeAMETOB WY BELLECTB.

Moxkanymncra, cCoxpaHuTe MHCTPYKUMIO MO SKCMnyaTaumu.

MNpu nepeaaye npubopa TPeTbEMY ULy HEOOXOAMMO TaKKe
nepeaatb €My MHCTPYKLMIO MO SKCMyaTaumm.

A ObLlume yKasaHuaA no TexHUKe 6e30nacHOCTU

OnacHOCTb NOPaXXEHUA INEKTPUYECKUM TOKOM

HaHHbI npubop He NpeaHasHayeH AnA UCMONb30BaHWA AETbMM.
Mpubop 1 ero ceTeBoOW LLUHYP AepXXaTb BAANM OT AETEN.

Jnua ¢ orpaHnyeHHbIMU GU3UYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK YMCTBEH-
HbIMW CMOCOBHOCTAMM MU C HEAOCTATKOM ONbITa U 3HAHWUK MOTYT
nonb3oBaTbCcA NpMbopamMm TONLKO NOA MPUCMOTPOM MU €CIIU OHU
noNyymnu ykasaHua no 6e3onacHoMy UCMoNb3oBaHWIo npubopa
OCO3Has1 CBA3aHHbIE C 3TUM OMaCHOCTH.

HeTtAam Henb3A urpatb ¢ Npubéopom.
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Moakntoyatb U UCNoNb30BaTb NPMOOP MOXKHO TOSIbKO B COOTBETCTBUM
C TEXHUYECKMMM aHHBLIMK Ha TUNOBOM Tabnuuke. ToNbKO ANA UCMONb-
30BaHWA B 3aKpbITbiX NOMeLleHnaAx. Mcnonb3oBaTtb TONBKO B TOM
cnyyae, ecnv y npubopa u ero CETEBOro LLHYpa HET HUKAKMUX
NOBPEXAEHUN.

[MNepen 3aMeHON NPUHAANEIKHOCTEN UK KOMMIEKTYHOLLIUX
9NEMEHTOB, KOTOPbIE NPeOLIBAIOT B ABMXEHUM BO BpeMaA paboTl,
usgenue cneayet BblKIHOYUTb U OTCOEANHUTL OT CETH.

Mpubop BCceraa oTCOeAMHATL OT SNIEKTPOCETH, KOrAa OH ocTaeTtcA 6e3
NPUCMOTPa, a TaKXKe nepes ero cOOpPKoM, pasbopPKON MU YNCTKOMN.
He npotArMBaTtb ceTeBOM LUHYP Yepes OCTPbIE Kpaa UK ropAaune
noBepxHocTWU. Ecnu ceTeBoW LWHYpP AaHHOro npubopa ByaeT NoBperk-
[leH, TO, BO M3beXKaHne onacHbIX CUTyaUuK, ero JomKeH byaet
3aMeHWTb MPON3BOAWUTESNb, UK €r0 CEPBUCHAA cny>kba, unu nuuo

C aHanorMyHon KBannpuxkaumnen.

PeMoHT npubopa nopyyatb TONbKO HaLLEeW CEPBUCHOM Cny»xobe.

A YKasaHua no TexHuke 6e3onacHOCTM ANA AaHHOro npubopa

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA

OnacHOCTb NOpaXKeHUA SNEKTPUUECKUM TOKOM

Morpy>kHow BneHaep He UCNoNb3oBaTb MOKPLIMKU PyKaMu U AaBaTtb
emMy paboTartb BXONOCTYHO.

He norpy»katb npubop B *XMAKOCTb BhILLE MECTA COEANHEHNA HOXKM
6neHaepa ¢ OCHOBHbIM 610KOM. HUKoraa He norpy»arts OCHOBHOW
ONOK B XXMAKOCTU U HE MbITb B MOCYZAOMOEYHON MaLLUUHE.

ByabTe 0CTOPOXKHbI NPU NepepaboTKe roPAYUX HUAKOCTEN.
Xuakoctn moryT pasbpbi3rvuBaTtbcA Npu nepepaboTke.

Hu B KoeM cnyyae He CTaBuTb HOXKKY BneHaepa Ha ropAuue
NMOBEPXHOCTU U HE MCNONb30BaTh ANA NepepaboTKM OUYEHb FOPAYNX
npoaykToB. [epea nepepaboTkon ropAYNX NPOAYKTOB C MOMOLLLIO
6neHaepa ux cnegyet ocTyauTb MuH. 4o 80 °Cl!

Mpu ncnonb3oBaHWK NOrpy>xHoro 6neHaepa B KacTprone, ee cneayet
npeaBapuTesibHO CHATb C MJUTLI.

Morpy»kHor GneHaep MOXXHO UCMONBb30BATL TONbKO C OPUrMHANIbHBIMU
NPUHAANEXHOCTAMKU. Hacaakn MOXKHO yCcTaHaBnMBaTb U CHUMaATb
TOMbKO NOCNe OCTaHOBKM npubopa.

PekomeHayeTcA HU B KOEM Crlyyae He OCTaBNATb NPUOOP BKIIHOUEH-
HbIM AOMbLLUE, YEM 3TO HEOOX0AMMO ANA NepepaboTKn NPOAYKTOB.
CrakaH 6neHaepa He NpUroaeH AMA UCMONb30BaHUA B MUKPOBOJTHO-
BOM Nneuu.

OnacHocTb TpaBMMpPOBaHUA 00 OCTpble HOXK/BpallaroLmninca npueoa!
Hukoraa He Tporatb HOXK Ha HOXKKe BneHzepa.

Hukoraa He YNCTUTb HOXK FrOfbIMU pyKamu. Micnonb3oBaTth LLETKY.
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B AaHHOM MHCTPYKUMK MO 3KCnyaTaumu
OMWCHIBAIOTCA PasNiUyHbIEe MOAENH.

Ha cTpaHuuax ¢ pucyHkamu npueeaeH
00630p pasnuuHbix Moaenei (pucyHok (@)

KomMnneKTHbI 0630p

Moxkanyiicta, OTKpOWTE CTPaHULIbI

C pUCYHKaMMu.

PucyHOK A
OcHoBHolit 6rok

2 CerteBoii kabenb

3 PerynupoBka yncna o6opoToB
Pabouas ckopocTb ycTaHaBnuBaeTcA
BeccTyneHyaTo OT CaMoro HU3KOro (@) A0
camoro Belcokoro (12) uicna o6opoToB
(TonbKO BMeECTe C KHOMKOW 4a).

4 KHonka BKIHOYEHHA
a Perynupyemasn ckopoctb (C perynu-

poBKoi#i uicna obopoToB 3)

b Typbo-ckopocTtb
Morpy»xHoi 6neHzep ocTaeTcA BKITHOYEH-
HbIM [0 TeX Mop, NoKa HaXKata KHOMKa
BK/tOYEHMA (a nnun b).
Typ6o-cKkopocTb UCMonb3yeTcA AnA
YHWBEpCanbHOro U3MenbunTensa
(ecnn BXOAMT B KOMMIEKT MOCTaBKHM).

5 KHonky pasBnoKupoBKM
Lna cHATMA HOXXKK BneHaepa HaxaTb
Ha 06e KHOMKK Pa3BnoKUpPOBKH
OZIHOBPEMEHHO.

6 Hokka 6neHaepa
YcTaHoBuTL HOXKKY BneHaepa v
3aduKcHpoBaThb ee.

7 Hox Ha HoXKe BneHaepa

8 CrakaH 6neHzepa
Mcnonb3oBaHue ctakaHa 6neHaepa
NPenATCTBYeT pasdpbI3ruBaH1io
nepepabdatbiBaeMblX NPOAYKTOB.

9 KpbllKka
JnAa xpaHeHuA nepepaboTaHHbIX NPOAYK-
TOB YCTAHOBWTb KPbILLKY Ha CTakaH
OneHaepa.

B 3aBucMmMOCTH OT MoZENU:

10 BeHuuk anA B3GMBaHUA C PeAYKTOPOM

11 Hacaaka-TonkyLlKa C peayKTopoMm

12 YHusepcanbHblit usamenbumutens XL
C KpbILLKOM

13 YHuBepcanbHblit UsmenbuuTens L
C KPbILLKOM M HOXOM «lce-Crush»

ru

14 MHOro®yHKUMOHANIbHBIE MPUHAANE K-
HOCTM C HacaaKamu

15 MHOro®yHKUUOHANLHLIE NPUHAANEK-
HOCTU C HacaZKamMu U HacaaKon AnA
HapesaHuA Ky6ukamm

Ecnun yHMBepcanbHbIi n3menbuntens

HE BXOAMT B KOMMJIEKT MOCTaBKM,

TO €ro MOXXHO 3aKasaTb Yepes CEPBUCHYHO

cny>@y (Homep anA 3akasa: 753122).

YHuBepcanbHbIi U3MenbunTENb 0Becneun-

BaeT Bam ncnonb3oBaHve MakcMmanbHOM

MOLLIHOCTW Npubopa npu NpUroToBEHWM

MeZzoBoi BytepbpoaHoi Macchl (Mpu cobto-

JEHWM yKas3aHui, NpuBeAeHHbIX B peLente).

Bbl HaaeTe peuenT B MHCTPYKLMK NO

3KCMnyataun yHuBepcasnbHOro 3Mesb-

untens.

InAa xpaHeHua nepepaboTaHHbIX MPOAYKTOB

YCTaHOBWTb KPbILLKY Ha YHUBEpCasbHbIN

U3MenbyuTenb.

OKennyartauua

MprBop npuroaeH AnA cMeLIMBaHKA

ManoHe30B, COyCOB, KOKTEMNEN, AETCKOro

MUTaHWA, BapeHbIX GPYKTOB 1 OBOLLIEH.

JnAa npurotosneHna cynos-nope.

[nA namenbyeHna/pyOKM CbIpbIX MPOAYKTOB

(penuaroro nyka, YecHoKa, NPAHLIX TPas, ..)

MCNonb30BaTb yHMBepcaanbM n3mesb-

yutenb!

[na paboTbl pekoMeHayeTCA UCnonb3oBaTh

cTakaH 6neHaepa, BXOAALLMIA B KOMMNEKT

noctaskn. OAHaKO, MOXHO MONb30BaTLCA

1 ApyrumMmu noaxoaaluMn eMKOCTAMM.

Bunmarne!

LHO 1Crionb3yemor eMKocTH 40/MKHO

ObiTb 6€3 BbIYKIIOCTEH U BbICTYIIOB.

® [lepea nepBbIM UCMONb30BAHNEM
MPOBECTU YNCTKY BCEX AeTanen.

PucyHok [E

® [lonHocTblo pasmMoTaTb CeTeBo Kabenb.

® YCTaHOBWTb HOXKY BrieHAepa Ha OCHOB-
HOM BNOK 1 3apuKcHpoBaTh ee.

® BcTaBuTb BUNIKY B PO3ETKY.

® 3arpysuTb NPOAYKTbI B cTakaH OneHaepa
WK APYTYHO BbICOKYO €MKOCTb.

[i] Morpy»kHoi BneHaep GYHKUMOHUPYET
nyyie, ecnu nepepadarbiBaeMble
MPOAYKTbl HAXOAATCA B XXMAKOCTH.
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YcTaHOBUTL XenaemMoe 4ncno o6opoToB
C NMOMOLLIbIO PETYSIMPOBKM YnCna
o6opotoB (pucyHok [E-5).

Mpu nepepaboTke KUAKOCTEN, FOPAUMX
NPOLYKTOB W ANA NoAMeLLUBaHuA (Hanp.,
MIOCIM B MOTYpT) pEKOMEHAYeTCA
UCMONb30BaTh HA3KOE YMCIIO0 0BOPOTOB.
Bbicokoe uncno 06opoToB peKoMeH-
nayetca AnA nepepadoTkm Gonee TBepaAbIX
NPOAYKTOB.

Kpenko yaep»vBatb Norpy»Hom
6neHaep 1 CcTakaH.

Bkntountb norpy»xHoii 6neHaep
HaykaTMeM Ha HeoOXOAMMYHO KHOMKY
BKIIHOUEHMA.

Mpu BKFOYEHUM NOTPYIKHOM BneHaep
cnenyet fepxarb crnerka HaknoHeHHbIM,
uT0BbI M3BEXKaTb ero «npuUcachiBaHWUA»
KO [Hy cTakaHa 6neHaepa.

Morpy»Hoii BneHzaep 0CTaeTCcA BKIOYEH-
HbIM, MOKa Ha)KaTta KHOMKa BKIOYEHUA.
Bo nsbexxaHue pasbpblaruBaHua
nepepabatbiBaeMbIX MPOAYKTOB, KHOMKY
BKJIIOUEHUA CreflyeT HXKMMaTb TOJIbKO
nocre Toro, Kak HoXkka 6neHaepa Oynet
norpy»keHa B nepepabarbiBaeMble
npoayKTbl. Morpy»Hoii 6neHaep cneayet
BCeraa BbIK/Io4aTh Nepes ero ussneve-
H1eM 13 nepepadoTaHHbIX MPOAYKTOB.
Mocne nepepaboTKM OTNYCTUTL KHOMKY
BKJIHOYEHUA.

Mocne paboTbi:

M3Bneub BUIIKY U3 PO3ETKM.

Ha)kaTb Ha KHOMKK pasBioKUPOBKH K
CHATb HOXKKY GneHaepa ¢ OCHOBHOIO
6noka.

YUuctka

1

BaxkHoe ykasaHue

JaHHbIi nprbop He HyXXaaeTcA B TeXHH-
ueckoM obcnyxuBaHuu. TiiatenbHan yncT-

Ka

3almLLaeT npuGop OT NOBPEXAEHHU 1

CoXpaHAeT ero pa6OTOCI'I0006HOCTb.

OnacHocrb TOpaKeHNA
I/IEKTPHYECKHM TOKOM

Bunmarine!

[ToBepxHocTH npnbopa MoryT ObITb MOBPEXK-

AeHbl. He nenonb3oBars abpasnBHbie

YUCTALYME CPEACTBA.

[i] Mpu nepepaboTke, Hanp., KPACHOKOYaH-
HOW KanycTbl M MOPKOBM Ha MiacTMacco-
BbIX AieTanAx NOABNAETCA LUBETHOW HaneT,
KOTOPbIM MOYXHO yAanuTb C MOMOLLbHO
HECKOJIbKMX Kanesb pacTUTeIbHOro
macna.

® l/3Bneub BUIIKY U3 pO3eTKu!

® [IpoTepeTb OCHOBHOM 610K BNaXKHOM
TPAMNKOW, @ 3aTEM BbITEPETb HACYXO.

e CrakaH 6neHzepa 1 KpbILLKY MOXHO
MbITb B MOCYZOMOEYHON MaLLnHe.

® HoxkKy 6neHaepa nomMbiTb B NOCyA0-
MOEYHOW MaLLMHE MK C NOMOLLbO
LLIeTKK NOA NPOTOYHON BOLOW.

® HoxxKy 6neHaepa nocTaBuTb CyLLWUTLCA
B BEPTUKAIbHOM MOSIOXKEHWUU (HOXKOM
BBepX), UToObl MPOHMKLLIAA BHYTPb BOAA
Morna BblTeyb.

[Mpumeyarme:

A npubopos co crimpanesniHbiM

Kabenem:

Hu B Koem criyyae He HamaTbIBaTh Kabesib

BOKpyr npuéopa/

MomolLLb NpY ycTpaHeHUH

HeMCI'IpaBHOCTeﬁ
Hewcnpas- YcTtpaHeHue
HOCTb

Mpubop Bbl-  AKTMBMpPOBaHa 3aluuTa

KntoYaeTcA OT NeperpysKu.

BO BpemA ® OTK/OUNTb NpUOop U
“cnonb3o- U3BNEYb BUIKY U3 PO3ETKM.
BaHuA. @ Y100bl AeaKTBMpOBaTh

3aLLMTy OT NeperpysKu,
HeobxoaMMO AaTtb npu-
Bopy OCTbITb B TEUEHUE
npumMmepHo 1 yaca.

® CHoBa BK/OUMTL Nprbop.

Ecnu HeucnpaBHOCTb yCTpaHUTL He yaacTea,
TO 0BpaTuTeCh, NOXKaNyhcTa, B CEPBUCHYHO
cny>oy.

Huroraa He norpy»xarb OCHOBHO O710K

B XKUAKOCTHU 1 HE MbITb B [10CYJOMOEYHON
malumre. llepesd Ha4yanom YUCTKH H3BJIeYb
BUIIKY U3 po3eTru! He ncrosib3osars
n1apooYnCTuTe/IbL!
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Peuentbl 1 pexoMeHaauunun

MaiioHes

1 AlUO (KenToK v Benok)

1 CT. 1. ropumubl

1 CT. N. IMMOHHOrO COKa WK1 yKkcyca

200-250 mn pactutensHoro macna

conb, NepeL no BKyCy

WHrpeaveHTbl A0MKHBI UMETb OAMHAKOBYHO

Temnepartypy!

® 3arpysuTb MHrPEAMEHTbl B CTaKaH.

® YCTaHOBWTbL MOrpy>kHOW BreHaep Ha AHO
CTaKaHa, BKMoUUTb (TYyp6O-CKOPOCTh) U
He BbIK/0YaTh A0 TEX NOpP, MOKa CMeCb
He aMynbrupyeTcs.

® MeaneHHO NoAHUMATL BKJTHOYEHHbIN
6neHaep A0 NOBEPXHOCTU CMECH M CHOBa
onyckKarb ero 4o Tex rnop, noka mavoHes
He 6yZeT rotos.

Pexkomenaauua: no atomy peuenty Bel

MOXETe TaKXKe NPUroToBUTb ManoHes SinLLb

Ha 0AHWX enTkax. Ho B aTom cnyyae cneayet

MCnonb30BaTh NULLb NOSIOBUHY YKa3aHHOMO

KoMyecTBa pacTuTelbHoro mMacna.

OsoluHou cyn
300 r kapTodena
200 r mopKoBM
1 HeBonbLLON KyCOK cenbaepen
2 nomuzopa
1 nykosuua
50 r cnuBoyHOro macna
2 n BoAbl
corb, NnepeL no BKyCy
® OuynCTUTb NOMMUAOPLI OT KOXKYPHI
U CeMAH.
® HapesaTbe OUULLEHHbIE U BbIMbITbIE
OBOLLM Ha KYCOYKM U MOTYLLMTb
B pacTonieHHOM CMBOYHOM Mache.
Jo6aBuTb BOAY M NOCONUTD.
Bapwutb Bce B TeueHne 20-25 MuH.
CHATb KaCTPONO C MAUTHI.
C nomolubto 6neHaepa NopupoBatb
cyn B KacTptose.
Lo6aBuTb conb U nepeL Mo BKycCY.

ru

TecTo Ha ¢ppaHUy3CKUe BNUHUMKK

250 mn Mornoka

1 Anuo

100 r myk#u

25 r pacTonneHHoro, oxiaxAeHHOro

C/IMBOYHOro macna.

® 3arpysuTb BCe MHIPEAMNEHThI B YKa3aH-
HOW NocneaoBaTeslbHOCTU B CTaKaH u
B30MBaTb MX A0 NOsyYeHWA 0AHOPOAHOMO
Tecta.

MosnouHbIe KOKTeHnm

1 cTakaH Monoka

6 GoNbLUMX AroA KIyOHWUKK

unm

10 Aroa ManuHbl Uu

1 6aHaH (HapesaTb NOMTUKaMM)

® 3arpysuTb UHIPEAMEHTLI B CTaKaH u
B36UTb UX C MOMOLLbIO BneHaepa.

e Jlo6aBuTb caxap Mo XenaHuto.

PexkomeHaaumn:

JnA NpUrotoBneHMA MOIOYHOIO KOKTENNA

AobaBbTe LWapUK MOPOXKEHOTO WK

UCMNOSb3YITE OYEHb XONOAHOE MOJIOKO.

YKasaHuA no ytmunusaumu

[aHHaA malunHa umeeT o603HadYeHre
B COOTBETCTBUM C TpeBoBaHUAMM

mmm  [MpexTuBbLI EBpoOneiickoro Coob-
wectsa 2012/19/EU otHocuTENBHO
3NEKTPUYECKMX W INIEKTPOHHbIX
npubopoB (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

B naHHov [upeKkTnBe npvBeaeHbl Npasuna

nprMemMa 1 yTunu3aumm OTCny>KMBLLUMX CBOK

CPOK NpuBopoB, AENCTBYHOLLME B pamMKax

EBponeiickoro CoobLuecTsa.

MHdopmaumio no npasunbHOM yTunmaaumm Bel

MOXKeTe nony4nTh y Baluero ToproBoro areHta

WK1 B opraHax KOMMYyHasnbHOro ynpasneHua

no Bawwemy mecty »xutenbcrea.
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"apaHTUitHbIE YyCnoBMA

InAa aanHoro GeiToBoro npuéopa AencTByoT
rapaHTUiHbIE YCNOBUA, ONpeaeNieHHble
HaLLMM MPeLCcTaBUTENbCTBOM B CTPaHe,

B KOTOPOW 6bITOBOM MprBop Bbin KymnieH.
NHpopmMaLmto 0 rapaHTUiHBIX yCroBUAX Bl
MOXETE MOy4YnTb B NH060E BPEMA B CBOEM
crneunanusMpoBaHHOM MarasuHe, rae Bol
npuoBpenu cBoi BbIToBOW NPUBOP, UK
06paTUBLUMCh HEMOCPEACTBEHHO B Hallle
NPeLCTaBUTENBCTBO B COOTBETCTBYHOLLEN
cTpaHe. [apaHTuiiHbIe ycnosua anA epmanunm
1 anpeca Bbl HaliaeTe Ha nocneaHen
CTpaHuLie pyKOBOACTBA.

Kpome Toro, rapaHTUiHbIE YCNOBHA U3NIOMEHbI
TaKke B MHTepHeTe no ykasaHHoMy Beba-
apecy. [ina nonyyeHuna rapaHTMMHOro
obcny)xuBaHuaA B Nto6oM cnyyae Heo6XoAMMO
npeAbABUTL AOKYMEHT, MOATBEPKAAIOLLMIA
(haKT NoKynKM.

[MpaBo Ha BHeceHWe U3MeHeHun
ocTaBnfAem 3a coOoM.
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UHdopmauua usrotosutens
O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 006CNy>XMBaHUH

MyHKTbl 1-2 3aNONHATCA TONbKO B

1. Uapenve cnyuyae, eCnuv 3Tu laHHble He coaep-
XKaTCA B JOKYMEHTaX O MOKYMKe uafe-
nua (KaccoBbli UeK U/Wnu TOBapHbIN

2. Mopgenb ( / P

Yek, TOBapHas HaknagHan).

3. [aHHaA uHopmaLmMa pacnpocTpaHAeTCcA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl ToBapHOro 3Haka Bosch: kode-
BapkH, kothemallnHbl, KOPEMONKM, BECHI, KYXOHHbIE KOMBaiHbI, MUKCepbI, MbINecockl, Pe3K1, ToCcTepbl,
yTioru, (heHbl, pacnpAMUTENU ANA BOMOC, 3NEKTPOUANHUKK, COKOBBIXKMMANKH, U3MenbunTenu, bneHaepsl,
rnagunbHble JOCKK, BAHHOUKM, HamMomMbHble BEChI U aHaNOrMuHble UM U3AENUA.

@ MPOAYKLWA, COOTBETCTBHE KOTOPOiA
7

AHO POCCHACKUMH CepTUdMKATaMM
Asia6 B cucteme FOCT P, nuGo eamHbIMM

ROKYMeHTaMH TaMOXKEHHOr0 Col03a
MapKHpYETCA 3HAKOM COOTBETCTEHA.

MPOAYKUMA, KOTOPaR NPOLINA NPOLEAYPY
NIOATBEPXAEHHS COOTBETCTBHA CONACHO

4. YBaxaeMble Aambl ¥ rocnopa, coobulaem Bam, uto noaTsepx-
[leHWe COOTBETCTBMA Hallel NpoAyKLuK obasatenbHbiM Tpebo-
BaHWAM B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbCTBOM OCYLLIECTBNAETCA
B chopme obs3aTenbHOM cepTUUKaLUK.

MHdopmaumio no cepTUUKaLMK HalWMx NpubopoB, a Takke
[laHHble O HOMepe cepTUch1KaTa COOTBETCTBUA U CPOKE ero AencT-
BUA Bbl MmoxeTe nonyunts B OO0 «BCX BbiToBaa TexHUKa».
Halwa npoAyKunA npoussefeHa Mnof KOHTPONEeM TpaHCHaLu-
oHanbHOW Kopnopauunu «bCX Bow yHa CumeHc Xaycrepete
mM6X», agpec wrab-ksapTupbl: 81739 MioHxeH, Kapn-Bepu
LLtpacce 34, l'epmaHuA.

OpraHu3saluer, ynonHOMOUEHHOIM W3roToBUTENEeM Ha OCHOBa-
HuK gorosopa c HUM, AaenAetcA OO0 «bCX BbiToBas TeXHUKay»,
agpec: MockBa, 119071, yn. Manaa Kanyxckas, A.19, ctp.1;
.—m:‘ugmmvuww.muww.%mxo_Emmuwwﬂ.mwmm.

TpeGoBaHHAM TexHuueckix PernamenTos
TamoxeHHoro Coosa, MapkipyeTca
€AMHBIM 3HAKOM OBPALLIEHHA NPOAYKLMH
Ha PbIHKE rOCYAAPCTE-UNeHoB TaMoxeH-
HOro coto3a.

5. ObAsaTenbHble CBeEHMA O TEXHUUECKUX XapaKTepUCTUKax Npubopa npueeAeHbl Ha TMMOBOM Tabnuuke
npubopa UK Ha ero 3TUKETKE U/WUNK B CONPOBOAMTENBHON AOKYMEHTALUM.

6. >=OQQQ<NUV_ U cpeacTtea no yxoay

[ina 6e3ynpeyHoro (yHKLMOHUPOBaHMA Baluei TEXHUKM 1 yxofa 3a Hell MPOU3BOAUTENb peKoMeHayeT
MCNONb30BaTb TOMbKO OPUTMHANbHbBIE akceccyapbl U cpeacTBa no yxomy. OpuUrMHanbHble akceccyapbl
pa3paboTaHbl NPOU3BOAUTENEM, OHU MAEANBHO MOAXOAAT UMEHHO AnA Bawwero npubopa. OpuruHanbHble
aKceccyapbl ¥ CPeACTBA MO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMblM BbICOKMM TpeBOBaHWAM KauecTBa TOBApHOTO 3Ha-
ka Bosch, oH1 NpoxoAAT 3aBOfCKME UCNbITaHWA ANA 0becneueHnA MakCMManbHOW HaleXXHOCTH B paboTe.
Mo Bcem Bompocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapami U cpeacTBaMu Mo yxoay AndA Balen BbITOBOM TEXHUKHM,
Bbl MOXeTe 0bpaTUTbCA B aBTOPU30BaHHbIE CEPBUCHBIE LIEHTPbI, NEPeUYnUCIEHHbIE Ha 0bopoTe.

7. FTapaHTHA nsrotoButTens

duUpMa-M3rotoBUTENb NPEAOCTABNAET HA NPUOBpeTEHHBIM Bamu 6bIToBOM NpUBOP rapaHTH1io B COOTBETCT-
BWM C AeNCTBYIOLWMUM 3aKoHodaTenbctBoM P o 3awute npae notpebutenei cpokom 1 roa,.

Mpuem 3aABOK Ha PEeMOHT (KPYriocyToUuHo)
B r. MockBe:
B r. CaHkT-lMetepbypre:

T (495) 737-2961
T (812) 449-3161

Appecau T b aBTop X cep X LLEHTPOB NPUBeAEHbI Ha obopoTe, a TakKe
B UHTepHeTe: http://www.bosch-bt.ru B pazaene Cepsuc.

PekomeHayem Bam nonb3oBaTbCcA yCnyramMmu TonbKo aBTop X cep

IX LeHTPOB.

Y3Haiite 6 06 opwri X yapax U cpeAcTsax no yxoay AnA Bawei 6biToBon
TeXHUKH B uHTepHerTe: http://www.bosch-eshop.ru

8. BHumaHue! BaxxHas uHdopmauua ana norpeburenen

[aHHbIi npubop NpeaHasHayeH ANA UCNONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA MUUHBIX, CEMEMHBIX, AOMALLIHUX
M MHbIX HYX[, HE CBA3AHHbIX C OCYLIECTBNEHWEM NpPeANpUHUMATENbCKOM IeATENBHOCTH NGO yaoBneT-
BOpeHKUeM ObIToBbIX NOTpebHOCTeN B oduce NPeANnpPUATUA, YUPEXAEHNUA UMK OpraHusauuu. Mcnonbso-
BaHue npubopa B LeNAX, OTIMUHbIX OT BbilleyKa3aHHbIX, ABNAETCA HapyLIeHWeM NpaBuN Haanexallen
3KCnnyatauuu npubopa.

Hanuuue dovpmMeHHOM 3aBoACKOM TUMOBOM Tabnuuku Ha npubope obazartensHo! MoxanyicTa, ybegutecb
B ee HaNnnuumn 1 coxpaHuTe ee Ha Nnpubope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. Yaanexue tabnuuku
BefieT K 0be3nnueHmnio Npubopa 1 K BO3MOXKHBIM HapyLUEHWAM NPaBUA ero aKcnayartaunu.
M3rotoBuTeNb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTaTKU B Npubope, ecnu cepBUcHOK cnyx6Goi bynet
[10Ka3aHo, UTo OHW BO3HUKNM Nocne nepegayun npubopa notpebutento BeneacTBue HapyLIEHUA UM NPaBUN
nonb3oBaHWUA, TPAHCMOPTUPOBKK, XPaHEHUA, AEUCTBUI TPETbUX MWL, HENMPEeOoaONMMON cHunbl (Noxapa,
NPUPOAHON KaTacTpodbl M T.N.), NONafaHUA BbITOBBIX HACEKOMbIX W TPbI3YHOB, BO3AEMCTBUA MHbIX
NOCTOPOHHUX haKTOPOB, a TaKXKe BCNEACTBUE CYLIECTBEHHbIX HAPYLIEHUI TeXHUUECKUX TpeboBaHwMi,
OroBOPEHHbIX B MHCTPYKLMH MO SKCMyaTalmu, B TOM YUCNe HECTabMNbHOCTH NapamMeTpOB 3N1EeKTPOCETH,
yctaHoBneHHbix FOCT P 54149-2010.

[inA noATBEpXAEHMA AaTbl NOKYMKKU Npubopa Npu rapaHTUIMHOM PEeMOHTE UMK NPeabABNEHUN UHbIX
npeaycMOTPEHHbIX 3aKoHOM TpeboBaHWit ybeantenbHo npockm Bac coxpaHATb [JOKYMEHTbI O MOKynke
(YeK, KBUTAHLMIO, MHbIE JOKYMEHTbI, NOATBEPXAAKOLLME AATY U MECTO MOKYMKHK).

CobniofieHne peKoMeHAaLKi U yKa3aHUi, COAEPXaLMXCA B MHCTPYKLMM MO IKCnAyaTauuu (npaeBunax
nonb3oBaHKA), NOMOXeT u3bexarb Npobnem B sKcnnyataunu npubopa u ero obCnyxuBaHUM.
HeucnpaBHble y3nbl NprbOPOB B rapaHTUiHbIA Nepuos BecnnatHo PeMOHTUPYIOTCH MU 3aMEHAIOTCA
HOBbIMU. PellieHne Bompoca O LenecoobpasHoCTU WX 3aMeHbl UM PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu
cepBuca.

9. UHchopmauua o cepBuce

B nepwvoa 1 nocne UCTeueHns rapaHTMitHOro cpoka Hawa Cnyx6a CepBuca, a Takke MacTepCcKue Halmx
napTHepoOB BCeraa rotoBbl NpeanoXuTb Bam cBou ycnyru. Cnucok afapecoB YNONMHOMOYEHHbIX U3roTOBKU-
Tenem NyHKTOB aBTOPU30BAaHHOIoO CepBUCHOIo Omn:<vx:mmxsm HaxoguTCA Ha O@OUO.—m.

Cpok cny»x6bl Manbix GbITOBbIX TPMBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBAHOB U MbINECOCOB) COCTaBNAET 2 roaa.
Cpok cnyx6bl KyxoHHbIX KOMbalHOB M Nbinecocos coctaenAeT 5 net. Cpok cnyx6bl M3genua ucuncnaetca
C Aarthbl ero NoKynku, nMbo nNpu HEBO3MOXHOCTH ee OnpeaeneHus, ¢ AaTbl U3rOTOBNEHUA U3AENHUA, HaHe-
CEHHOM Ha TUNOBYIO TabNKUUKy M3enuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM U3rOTOBUTENA AaTa U3rOTOBNEHUA
Mapkupyetca FD ITMM, rae I'T — rog usrotoBnexdus MuHyc 1920, a MM — Mecsl U3roToBNeHMUS.

PaspaboTaHo AN KM3HU
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UHdopmaums o 6bITOBOI TEXHUKE, MPON3BOAUMOI NOA, KOHTPOJIEM KOHLIepHa
BCX Bow yHa CumeHc Xaycrepete NvoX, Kapn-Bepu-LWTp. 34, 81739 MioHxeH
B COOTBETCTBUMU C TPeOOBaHUAMU 3aKOHOAATENIbCTBA O TEXHUYECKOM pPerynmpoBaHuu
" 3aKoHOAaTesNIbCTBa O 3awuTe npas noTpebuteneit Poccuiickoit Pepepaunm

MpoAaykuus: COKOBbDKMMANKN, MUKCEpPbI, GrieHaepbl, Ppe3Ku, ToBapHbIih 3HaK: Bosch
KYXOHHble KOMOaiiHbl, KOPEMOJIKM, MACOPYOKU, N3MENbYUTeNnun

BHVMAHUME! AcCOpPTUMEHT NpoAyKLMN MOCTOSIHHO OOHOBNSETCS. TeXHUYeckre XapakTepuCTUKU NpPOoAyKUUW, B TOM 4UCNe 3Hepro-
3 HEKTUBHOCTM, MOCTOSHHO COBEPLUEHCTBYIOTCS. [1pOoAayKUMS PerynsipHo NpoXOauT 006s3aTenbHylo npoueaypy MoATBEepPXAeHUs
COOTBETCTBUSA COMMACHO AEeNCTBYlOLEMY 3aKOHOAATeNbCTBY. MHdOopMaLmio 0 pekBU3UTax akTyasbHbiX CepTidUKaTOB COOTBETCTBUS
1 cpokax ux AerCTBUS, akTyasbHylo nHdOpMaLMIo O Klacce 1 XxapakTepucTukax aHeproaddeKTMBHOCTM NPOAYKUMMY, MHbOopMaumo 06
aKTyaslbHOM aCCOPTUMEHTE MPOAYKLMN MOXHO MOJY4MTb y OPraHn3aLmnm, BbIMOMHSIOLLEN GYHKLMM MHOCTPAHHOrO M3rOTOBUTESISt HA Teppu-
Topuu Poccuiickoit depepaummn OO0 «BCX BbuiToBast TexHuka», Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckasi, A.15, TenedoH (495) 737-2777,
dakc (495) 737-2798.

Komnanua OO0 «BCX BbiToBasi TexHuka», 119071, Mockga, yn. Manas Kanyxckas, .15 ocyLecTBASET CBOIO AEATENbHOCTbL MO NOATBEPXK-
[LE€HNI0 COOTBETCTBUS NMPOAYKLMN OT UMEHN NPON3BOAUTENS ObITOBOW TEXHNKM BOsch Ha eAmMHOM TaMOXEHHON TePPUTOPUN TAMOXEHHOTO
C0l03a B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLMMMN TEXHUYECKUMM perflaMeHTamu, B Ka4eCTBe YNoIHOMOYEHHOro /iarotosrTenem nuua, a Takke
BbINOSHAET TpeboBaHus, NpeaycMoTpeHHble 3akoHoM P Ne184-d3 «O TeEXHUYECKOM perynMpoBaHum» AN niua, BoIMOMHSIOLEro dyHK-
LI MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoin denepauum.

Nmnoptepom B Poccuiickyio Denepaumio 66IToBOM TeXHUKM Bosch, cepTndurumpoBaHHoli B ka4yeCTBe CEPUIMHO NPOV3BOAVIMON opra-
HOM no ceptudukaumm «PocTtecT-Mocksa», attectat akkpeautaumm POCC RU.0001.10.A946, Mocksa, 117418, HaxumoBcKuii
npocn., 31, TenedoH (499) 129-2600, sensetca OO0 «BCX BbiToBas TexHuka», Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A4.15, TenecdoH
(495) 737-2777.

Ana npoayKkumu, peanu3oBaHHOM M3roTOBUTENIEM B TEYEHME Cpoka AencTBUsi ceptudukata COOTBETCTBUS, STOT cepTudukaT AencT-
BUTEJIEH NP ee NMOoCcTaBke, NMPoAAXe U NCMOJb30BAHWM (MPUMEHEHUN) B TEYEHUEe CPoKa CiyxObl, YyCTAHOBIEHHOTO B COOTBETCTBUM CO
ctatbeit 18 3akoHa P® o 3awmTe npas notpeduTenein. Cpok cnyxObl Ha MPOAYKLMIO yKa3aH NPOU3BOAMTENEeM B MNCTOBKE «MHdopmaLms
V3roTOBUTENS O rapaHTUINHOM 1 CEPBUCHOM OBCNYXVBaHUM».

B cocTaB aKcnnyaTaumvoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3roTOBUTENEM A8 NPOAYKLIMWN, MOTYT BXOAWUTL HAacTosiLLas MHGopmaums,
VHCTPYKUMS (PYKOBOACTBO) MO KCnayaTaummn, nHpopmaums 06 yCnoBusix rapaHTUAHOMO 1 CEPBUCHOMO 0BCNYXMBaHUS.

MapkupoBaHue NPoAyKLMN OCYLLLECTBASETCS N3rOTOBUTENEM Ha TUMOBO Tabnyke 1 HeNOCPEACTBEHHO Ha yrnakoBke npubopa, a Takxe
MOXeT NMPOU3BOANTLCS MHBIMM criocob6amu, obecrneymBaloLLMM JOCTYMHOE U HarNsgHOe NpeacTassieHne nHdopmMaLmm o npubope B Mec-
Tax npogax.

TamoxeHHoro Coto3sa, MapKuUpyeTca eavHbiIM 3HakoM O6paLLlEHI/IH npoaykumMn Ha pbiHKE rocyaapcTB-41€HOB TaMOXeHHOro

[H[ Mpoaykuus, koTopasi NpoLwia NpoLeaypy NoATBEPXAEHUS COOTBETCTBUS COMMAcHO TpeGoBaHusaM TexHnieckmx PernameHToB
cotosa.

MpoayKumsi, COOTBETCTBUE KOTOPOI 06si3aTeNbHbIM TPEGOBAHUAM MOATBEPXKAEHO POCCUIICKUMI CEPTUdMKATAMK B CUCTEME

T rocT P, nn60o eavHbIMU AOKYMEHTaMU TaMOXEHHOr0 CO3a, MapKMpyeTCcst 3HaKOM COOTBETCTBUS.

AS146

OKCryaTaUMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha MPOJYKLMIO BbIMOJHSAIOTCA Ha PYCCKOM $i3blke. OKCrlyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCyapCTBEHHbIX
A3bIKax roCy1apCTB-4/1eHOB TaMOXEHHOr 0 COl03a, OT/IMYHBIX OT PYCCKOr0, MPY HaNM4MK COOTBETCTBYIOLLMX TPe60BaHUIA B 3aKOHOAATENLCTBE
MOXHO 6€3B03ME3[IHO MOJY4NTb Y TOPTYIOLLEN OpraHn3aLmMm-pe3naeHTa COOTBETCTBYIOLLErO rocy4apcTBa-4ieHa TaMoXeHHOro coo3aa.
NHdopmaumsi 0 KOMMeKTaLumm NnpoaykLumum NpeacTasieHa B TOProBbix 3anax, MOXeT ObiTb 3anpoLueHa no tenedoHy 6ecrnnaTHow «rops-
yert nnHun» (800) 200-2961, a Takxe A0CTyNHA B UHTEPHETE Ha caliTe npou3soauTens www.bosch-bt.ru.

Monens CepTndukart COOTEETCTBUA CrpaHa-
T™n PerucTpauvoHHblii Homep Jara Bbigaun DeiicTeyeT oo usrotoeuTesnb

AnekTpopeskn

MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuns
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.A7146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuwms
MAS6200N CNAS12 C-DE.A146.8.00290 22.12.11 21.12.16 Typuus
MAS9101N AS9ST C-DE.A7146.B.00391 06.02.12 05.02.17 Typuwms
MCM2050 CNCMT1ST C-DE.A%146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenust
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenus
MCM4000 CNCM20 C-DE.A%146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenust
MCM4100 CNCM20 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenusa
MCM4200 CNCM21 C-DE.A%146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenust
MCM5525 CNCM56 C-DE.A7146.B.61123 2.12.13 1.12.1 Cnosenusa
MCM5529RU CNCM56 C-DE.Af146.B.61123 2.12.13 1.12.1 Cnosenus
MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 6.11.13 5.11.1 Cnosenus
MCM64051 CNCM30 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MCM64085 CNCM30 C-DE.A$146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MCM68840 CNCM30 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MCM68885 CNCM30 C-DE.AS146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUM4406 CNUMSST C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenus
MUM4427 CNUMSST C-DE.AS146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenus
MUM4855 CNUMS5ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.1 CnoseHus
MUM4856EU CNUMSST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUMS52131 CNUM50 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUM54240 CNUMS51 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUM54251 CNUM51 C-DE.A%146.B.60779 26.11.13 25111 Crosenust
MUMS56S40 CNUMS51 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenus
MUM57830 CNUM51 C-DE.A%146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenust
MUM57860 CNUMS51 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenusa
MUMXL10T CNUM70 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.1 CnoseHus
MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus




Ar CepTudukar COOTBETCTEMA Crpana-

Mopenb v
™n PerucTpauvoHHslii Homep Aarta ebigayn DeiicTeyeT no n3roToBUTENb

COKOBbIXUMANKN
MCP3000 CNZP3 C-DE.A5146.B.01025 12.11.12 11.11.17 Cnosenus
MES20A0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurain
MES20C0 CNCJO03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
MES20G0 CNCJO03 C-DE.A#146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
MES25A0 CNCJ03 C-DE.A#146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
MES25C0 CNCJO03 C-DE.A7146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Knrai
MES25G0 CNCJO03 C-DE.A#146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
MES3000 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Knrain
MES3500 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutaii
Mwukcepbi
MFQ3010 CNHR19 C-DE.A7146.B.00378 7.01.12 6.01.17 CnoseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.0037 7.01.12 6.01.17 Cnosenus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.0037 7.01.12 6.01.17 CnoseHus
MFQ3532 CNHR1 C-DE.A5146.B.0037: 7.01.12 6.01.17 Cnosenus
MFQ3533 CNHR1 C-DE.A5146.B.0037: 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3555 CNHR1 C-DE.A5146.B.0037: 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3560 CNHR1 C-DE.A5146.B.0037 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ36440 CNHR2 C-DE.Af146.B.0112; 07.02.13 06.02.18 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af146.B.01122 07.02.13 06.02.18 Cnosenus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.01122 07.02.13 06.02.18 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.AA146.B.01122 07.02.13 06.02.18 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A7146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MsicopyGku
MFW1501 SFW1 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoseHus
MFW1545 CNFW2 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoseHus
MFW1550 CNFW2 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoseHus
MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.59504 16.08.13 15.08.1 Kvrai
MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutain
MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutain
MFW67600 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kvtain
MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kuai
MFW68660 CNFW8 C-DE.Af146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kurai
Kod
MKM6000 KM13 C-DE.A5146.B.00733 03.07.12 02.07.17 Cnosenus
MKM6003 KM13 C-DE.A5146.B.00733 03.07.12 02.07.17 Cnosenus
Usmenbuutenun
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosenus
MMR1501 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosenus
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 CnoseHus
B
MMB1001 CNSMO03ST DE.AA146.803924 29.11.11 28.11.14 Typuus
MMB2001 CNSMO3EV DE.AA46.803924 29.11.11 28.11.14 Typuus
MSM64035 CNHR24 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM64120 CNHR24 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM64155RU CNHR24 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66020 CNHR25 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM66050RU CNHR25 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66110 CNHR25 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66130 CNHR25 C-DE.A7146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66150RU CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66155 CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM6700 CNHR9EV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM67140RU CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67150RU CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67160RU CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67165RU CNHR26 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67170 CNHR26 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67190 CNHR26 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM671X0 CNHR26 C-DE.A7146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM671X1 CNHR26 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM67PE CNHR13 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B150 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B250 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B300 CNHR12 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B500 CNHR12 C-DE.A#146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B700 CNHR12 C-DE.A#146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7400 CNHR21 C-DE.A#146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7500 CNHR20 C-DE.A#146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM76PRO CNHR21 C-DE.A7146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7700 CNHR2 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7800 CNHR2: C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM87110 CNHR2: C-DE.A5146.B.59536 20.08.1 19.08.1 CnoseHus
MSM87130 CNHR2: C-DE.A5146.B.59536 20.08.1 19.08.1 Cnosenus
MSM87140 CNHR2: C-DE.A5146.B.59536 20.08.1 19.08.1 Cnosenus
MSM87160 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.1 19.08.1 Cnosenus
MSM87165 CNHR28 C-DE.A#146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
MSM87180 CNHR28 C-DE.A#146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenus
MSM88190 CNHR29 C-DE.A#146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenus
MSM881X1 CNHR29 C-DE.A#146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
MSM881X2 CNHR29 C-DE.A7146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Sasiall Ly ol <l jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.: 066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

1114

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ;a0 i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itélahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAépwvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwan)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

1114

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, PR w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, 137

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, (U

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KuwmnHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auf3erhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14



Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
0911 70 440 040
0810 550 511

D
A
CH 0848840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001010686

950220
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McGrp.Ru

CalT TeXHUKHU U JIEKTPOHUKH

Hamu caiit McGrp.Ru npu 5ToM He sIB/sIeTCSl IPOCTO XpaHWIUILEM

MHCTDYKIIVH 110 9KCIUIYaTaluK, 3TO )KHMBOe co0bI1ecTBO mogeil. OHU 001[atoTCs

Ha (hopyMme, 33/1at0T BOTIPOCHI O CITOCOOax ¥ 0COOEHHOCTSIX UCIIOIb30BaHUS TEXHUKH.
Ha Bce Bompock! oueHb OBICTPO HaXOASATCS OTBETHI OT TAKKX >Ke MoCeTHTe el caiira,
5KCIIePTOB WM aZJMUHUCTPATOpOB. Bonpoc MOXKHO 3a7aTh Kak Ha (hopyMme, TaK U

B CIleLjiaabHOM (hopMe Ha CTpaHHLie, T7ie ONMChIBaeTCsl MHTepeCyollas BaC TeXHUKA.


http://mcgrp.ru/
http://mcgrp.ru/
http://mcgrp.ru/

