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MULTICOOKER
The multicooker is intended for cooking and warming
of food.

Description

1. Multicooker body
2. Lid opening button
3. Bowl

4. Protection screen clamps
5. Protection screen

6. Multicooker lid

7. Carrying handle

8. Power cord connector

9. Display

10. Control panel

11. Steam valve

12. Steam release opening
13. Heating element

14. Temperature sensor

15. Soup ladle

16. Measuring cup

17. Spatula

18. Power cord

19. Steam cooking basket

Control panel

20. “STOP/Keep warm” button

21. “RICE” button

22. “DELAYED START” button

23. “HOURS” button

24. “MINUTES” button

25. “TIMER” button

26. “MENU” button

27. “START” button

28. Additional accessories: Yogurt cups

Attention!
For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA. To install the RCD contact
a specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the multicooker, read this instruction

manual carefully and keep it for future reference.

« Use the multicooker for intended purpose only, as it
is stated in this instruction manual. Mishandling the
unit can lead to its breakage and cause harm to the
user or damage to his/her property.

« Before using the unit, examine the power cord and
the power cord connector located on the unit body
closely and make sure that they are not damaged.
Never use the unit if the power cord, plug or power
cord jack is damaged.
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Before switching the unit on make sure that voltage
of the mains corresponds to unit operating voltage.
Power cord is equipped with “euro plug”; plug it into
the socketwith reliable grounding contact.

Do not use adapters for plugging the unit in.

Make sure that the power cord is properly inserted
into the corresponding connector of the multi-
cooker and power plug - in the socket.

Use only the supplied power cord, do not use a
power cord of other units.

Use only the removable parts supplied with the unit.
Place the unit on a flat heat-resistant surface away
from sources of moisture, heat and open flame.
Place the unitwith free access to the mains socket.
Use the unit in places with proper ventilation.

Do not expose the unit to direct sunlight.

Do not place the unit close to walls and furniture.
Free space above the multicooker should be at least
30-40 cm.

Avoid contact of the power cord with hot and sharp
subjects. Avoid damaging the isolation of the power
cord.

Do not touch the multicooker body, power cord or
power plug with wet hands.

Do not immerse the unit, the power cord and power
plug into water or any other liquids.

If the unit was dropped into water, unplug it imme-
diately, and only then take it out of water. Apply to
the authorized service center for the further use
of the unit.

Do not insert foreign objects into steam release
openings, and make sure that foreign objects do
notget between the lid and body of the multicooker.
Do not leave the unit unattended. Always unplug the
unit when you are not using it.

To avoid burns do not bend over the steam release
opening and open the lid. Be very careful when
opening the multicooker lid during and immediately
after cooking. Danger of burns by hot steam!
When the multicooker is operating in “Roasting”
mode, do not bend over the unit to avoid burns by
splattering hot oil.

Do not use the unit without installed bowl and also
without liquid and/or products in the bowl.

Follow all the recommendations for amount of dry
products and liquids.

Do not remove the bowl during operation.

Do not cover the unit during operation.

Do not carry the unit during operation. Use the car-
rying handle, unplug the unit and let it cool down
preliminary.

The body and inner parts of the unit heat up during
the operation. Do not touch them with open body
parts or bare hands, if you need to take the hot bowl
out, use thermal protective potholders.
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« Clean the unit regularly.

« Do not allow children to use the unit as a toy.

« For children safety reasons do not leave polyethyl-
ene bags, used as a packaging, unattended.
Attention! Do notallow children to play with poly-
ethylene bags or packaging film. Danger of suf-
focation!

« This unit is not intended for usage by children or
disabled persons unless they are given all the nec-
essary and understandable instructions by a person
who is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can be
caused by improper usage of the unit.

« Children and disabled people can use the unitunder
supervision only.

« Do not use the unit outdoors.

« Never pull the power cord, when disconnecting the
unit from the mains, take the plug and remove it
carefully from the socket.

« Never use the unit if the power cord or the power
plug is damaged, the unit works improperly or af-
ter it was dropped. Do not try to repair the unit by
yourself. Contact an authorized service center for
all repair issues.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

USING OF THE COOKING BOWL (3)

¢ Use the multicooker and its removable bowl (3) for
the intended purposes only. Do not use the cook-
ing bowl (3) with other heating units or cooking
surfaces.

« Do notreplace the bowl (3) with any other container.

* Always make sure that the heating element (13)
surface and the bottom of the bowl (3) are clean
and dry.

« Do not use the bowl (3) for mixing products. Never
chop the products in the bowl (3) to avoid damage
of non-stick coating.

« Never leave or keep any foreign objects in the bowl
3).

« Stir the products in the bowl (3) only with the spat-
ula (17). You can also use wooden, plastic or silicon
accessories.

« Do not use metal objects that can scratch the non-
stick coating of the bowl (3).

« Do nottap on the inner surface of the bowl (3).

« After cooking dishes with spices and seasonings
wash the bowl (3) immediately (see chapter “Clean-
ing and care”).

« To avoid damage of the non-stick coating do not put
the bowl (3) into cold water right after cooking; let it
cool down preliminary.
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¢ The bowl (3) is notintended for washing in the dish-
washing machine.

Before the first use

1. Unpack the unit, remove any stickers and package
materials that can prevent unit operation.

2. Place the unit on a flat, dry, heat-resistant surface
away from water, moisture and open flame. Distance
to the nearest surfaces should be at least 20 cm.

Attention! Do not place the unit near bath tubs,

kitchen sinks or other containers filled with water.

Note: After unit transportation or storage at low

temperature it is necessary to keep it for at least two

hours atroom temperature before switching on.

3. Open the multicooker lid (6) by pressing the but-
ton (2).

4. Remove the protection screen (5) by pressing the
clamps (4).

5. Remove the steam valve (11) (pic. 1) and dissemble
it by turning its lower part in position @.

6. Wash all the removable parts (steam valve (11), pro-
tection screen (5), bowl (3), steam cooking basket
(19), soup ladle (15), spatula (17) and measuring cup
(16)) with a soft sponge with some neutral detergent,
then rinse with running water and dry.

7. Wipe the unit body with a soft damp cloth. Let the
unit dry.

8. Combine the valve parts by matching ledges on the
lower part with grooves on the upper one and turn
the upper part clockwise till locking (position 6).

9. Install protection screen (5) and the steam valve (11)
back to its place.

Using of the multicooker

1. Putthe necessary products into the bowl.

Note: Make sure that the products and liquids level

doesn’t exceed the maximal mark. The maximal mark

forporridges (exceptrice) - 3 1, maximal mark for other
products and liquids - “CUP".

2. Place the bowl (3) in the process chamber. Make
sure that the bowl (3) is placed evenly and is in se-
cure contact with heating element (13) surface.

Note:

Do not use the bowl (3) for washing cereals and

chopping products, this can damage the non-stick

coating.

Wipe the outer surface and the bottom of the bowl (3)

dry before use. Make sure that there are no foreign

objects, dirtand moisture in the process chamber and
on the bottom ofthe bowl.

In the middle of the heating element (13) there is a

temperature sensor(14). Make sure thatthe movement

ofthe sensor(14) is notlimited.
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3. Ifyou steam food, insert the basket (19) with prod-
ucts and pour water in the bowl (3) so that boiling
water doesn’t reach the bottom of the basket (19).

4. Close the lid (6) of the multicooker until click.

5. Insert the power cord into the connector (8), insert
the power plug (18) into the socket.

6. To choose an automatic cooking program, press the
“MENU" button (26) repeatedly till the necessary
program appears on the display the indicator of the
chosen program will start blinking.

7. Cooking time in different programs is set by default,
but it can vary within the set range. Press the “Timer”
button (25) to change cooking time, then set the
time with the “HOURS” (23) n “MINUTES” (24) but-
tons (see Table 2).

8. Pressthe “START” button (27) to start cooking.

Note:

Ifan emergencypower cutoffhappens during cooking,

the unit keeps the cooking program settings for 40

minutes. If the power gets normal within 40 minutes

after the cutoff, the wunit will continue operating
automatically. Ifthe emergencypowercutofflasts more
than 40 minutes, presetthe unitagain.

9. Watch the food during cooking, if necessary stir the
products with a plastic soup ladle (15) or spatula
(17), intended for using with non-stick coating.

Attention! To avoid burns by hot steam and oil be

very careful when opening the multicooker lid (6),

be very careful, don’t bend over the unitand don’t

place your hands above the bowl (3)!

Don’tuse metal objects which can scratch the bowl

(3) ormake cracks.

Do notopen the lid (6) during baking.

10. When the cooking is over you will hear 5 sound sig-
nals, and the unit will be switched to the keep warm
mode, operation time in this mode will be shown on
the display starting from “0:00".

Note: Despite the unit keeps the ready dish warm for

24 hours, itisnotrecommended to leave the food in this

mode for too long, because this may lead to changing

oftaste and color of the products.

Do not use the keep warm function for heating up the

products.

After steam cooking do not remove the food with bare

hands, use kitchen tools.

11. To switch the selected mode off press the “STOP/
Keep warm” button (20).

Control panel buttons (10)
Every pressing of the control panel buttons (10) is
accompanied by a short sound signal.

“STOP/Keep warm” button (20)
After the cooking ends the unit will be switched to the
keep warm mode automatically. You can activate the

VT-4206.indd 6

keep warm function by yourself. To do this, press the
“STOP/Keep warm” button (20) once, operation time
in this mode will be shown on the display starting from
“0:00".The ready dish can be keptwarm up to 24 hours.
To stop the keep warm mode press “STOP/Keep warm”
button (20) again.

Note: This function is notintended for heating up the
products.

“RICE” Button (21)

By pressing this button you can select necessary mode
of rice cooking: “Glutinous rice”, “Fluffy rice” and
“Brown rice”.

Cooking rice

* Measure the required amount of rice with a measur-
ing cup. Rinse the rice with running water. Rinse till
the water is clear.

¢ Putthe rice into a bowl. Pour the necessary amount
of cold water into the bowl till the required mark on
the CUP scale which corresponds to the number of
measuring cups. You can add water to your taste.
Add salt and spices to your taste. Close the lid.

« Select the necessary mode to cook rice (“Glutinous
rice”, “Fluffy rice” or “Brown rice”) pressing the
“RICE” button (21).

* You can set the rice cooking time in each mode.

¢ Press the “TIMER” button (25), “TIMER” indication
will appear on the display.

¢ Using the “MINUTES” button (24) set the cook-
ing time.

Time of cooking in “RICE” mode (Table 1)

Program Duration Set by default
(hours) (hours)

“Glutinous rice” 0:20 - 0:30 0:20

“Fluffy rice” 0:15- 0:30 0:15

“Brown rice” 0:25- 0:40 0:30

¢ Pressthe “START” button (27) to start cooking.

« After cooking is finished you will hear 5 sound sig-
nals, the unit will be switched to keep warm mode.

* To switch the multicooker off press the “STOP/Keep
warm” button (20).

Note: After cooking is finished, do not open the lid,

leave the rice for 10-15 minutes to soak.

“Delayed START” Button (22)

You can preset the cooking end time. This function

is available in the following modes: “Yogurt”, “Rice”,

“Steaming”, “Porridge”, “Soup”, “Cereal”, “Stewing”.

* Select one of the modes indicated above by press-
ing the “MENU" button (26).
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¢ You can change the product cooking time. Press
the “Timer” button (25), and then set the time with
the “HOURS” (23) and “MINUTES” buttons (see
Table 2).

« Press the “Delayed START” button, the “Delayed
start” sign and indication of the chosen mode will
start flashing on the display.

e Press the “HOURS” (23) and “MINUTES” (24) but-
tons to setthe cooking end time.

« Press the “Start” button (27) to switch the delayed
start function on, indication and unit operation time
in the chosen mode will be shown on the display,
and “Delayed START” indication of the delayed start
mode.

Example:

Ifthe duration ofthe chosen program is 30 minutes, and
the dish should be cooked in 3:30, the unitwill remain in
standby mode for 3 hours, and cooking time of the set
mode and “Delayed start”mode indication willbe shown
on the display. When the cooking start time is reached,
you will hear a sound signal, “Delayed start” indication
will be switched off, countdown o f the cooking time will
start and “Timer” indication will appear. The cooking
process will startand it will end up in 30 minutes.

“HOURS” (23) and “MINUTES” (24) buttons

Use the buttons (23) and (24) to set the current
cooking time, cooking time in programmed modes of
the multicooker and to choose the cooking end time in
“Delayed Start” mode.

Current time setting

Press and hold the “HOURS” (23) or “MINUTES” (24)
button for about 3 seconds, there will be a short sound
signal, and digital time value will be flashing on the
display (9).

Set the current time (23 Hr) by consequent pressing or
holding the “HOURS" (23) and “MINUTES” (24) buttons.
To finish time setting press the “START” button (27).
The current time will appear on the display (9) and the
divisional dots “:” will be flashing.

“Timer” Button (25)
This button is intended to enter the cooking time settings
inyour chosen program.

“Menu” Button (26)

« Press the button (26) repeatedly to choose one of
the programmed cooking modes: “Yogurt”, “Rice”,
“Steaming”, “Reheat”, “Porridge”, “Roasting”, “Bak-
ing”, “Soup”, “Cereal” or “Stewing”. You can change

the product cooking time. Press the «Timer» button,
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and then set the time with the “HOURS” (23) and
“MINUTES” (24) buttons.

Cooking modes (Table 2)

Program Duration Set by default
(hours) (hours)

“Yogurt” 0:10 - 10:00 6:00
“Steam cooking” 0:05- 1:00 0:20
“Reheat” 0:10 - 0:40 0:20
“Porridge” 0:40- 3:00 0:50
“Roasting” 0:45
“Baking” 0:25- 2:.00 0:50
“Soup” 0:30- 3:00 0:50
“Cereal” 0:30- 2:00 0:40
“Stewing” 0:20- 1:00 0:50
Note:

In “Baking” mode do not open the lid till the baking is
finished.

After baking is finished, switch the “Keep warm” mode
off immediately pressing the “Stop/Keep warm” button
(20) so the baked food will not burn.

“Yogurt” mode

Make the tastiest natural yogurt of milk and leaven. Use

yogurt or prebiotics as a leaven, which you can buy at

the pharmacy. Yogurt making recipes in more detail you

can look up in the “Recipe Book”.

1. Pour leaven and milk in proportion 1:10 into the yo-
gurt cups (28) and insert the cups into the bowl (3).

Note:

Use natural yogurt with minimum shelf-life free of

additives and coloring agents as a leaven. You can make

leaven by yourselffrom special bacteria leaven (you can

find it in a drugstore or in health food stores) following

the instructions attached.

2. Choose the “Yogurt” program, set the cooking time
in the range from 6 to 8 hours.

Attention!

Do notmove the unitduring its operation.

3. Putareadyyogurt in the refrigerator in order to pre-
vent bacteria growth.

You can add fruits, jam and honey in the ready natural

yogurt.

Dough proofing

Also the temperature mode of this function is perfect for
dough proofing.

Dough proofing is a stage of dough making which
takes place right before baking. During the proofing the
dough ferments intensively, restores its structure and
grows in size significantly. One of the main conditions

30.05.2013 15:26:05



ENGLISH

of successful process is absence of draughts and
maintenance of constant temperature (about 40°C) and
air humidity level. In factory conditions special cabinets
are used for this. You can create professional conditions
for dough proofing at home, using the multicooker VT-
4206 in the “Yogurt” mode.

Example:

400 g of flour

350 ml of milk (can be mixed with water)
Salt

Sugar

1.5 teaspoons of yeast powder

1.5 tablespoons of butter

Mix all dry ingredients then add milk. Whisk the mixture
in a mixer thoroughly, putitinto the bowl.

Press the “Menu» button (26) and select “Yogurt» mode.
Time of yogurt making is within the range 6-10 hours (6
hours by default).

To setthe dough proofing time press the “TIMER» button
(25), and then set the time “10:00“ with the “HOURS”
button Then press the “MINUTES” button (24), time
indication “00:00” will be shown on the display. Now set
necessary dough proofing time using “HOURS” (23)
and “MINUTES” (24) buttons (recommended time is 1
hour). Press the “Start” button (27) to start operation of
this mode.

Note:

For the bestresultdo not open the lid of the unit till the
mode operation is finished.

Note:
« In “Baking” mode do notopen the lid till the baking
is finished.

« After baking is finished, switch the “Keep warm”
mode off immediately pressing the “Stop/Keep
warm” button (20) so the bakery willnotburn.

« Ifyou steam products, pour water in the bowl (3) so
that boiling water doesn't reach the bottom of the
basket(19).

« In the “Roasting” mode the unit operates similarly
to a stove, the user has to watch the food during
cooking and switch the unitoff by himself when the
food is ready.

Attention!

All recipes are given for reference only as the
requiredamountand proportions ofthe ingredients
may vary depending on local peculiarities of the
food and altitude above sea level.

“START” Button (27)
Press the “START" (27) button once to launch the
chosen program. When the cooking time is up, the
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cooking mode will be switched off automatically and the
“Keep warm” mode will be activated.

To switch the selected mode off press the “STOP/Keep
warm” button (20).

Cleaning and care

1. Unplug the unitand let it cool down.

2. Wipe the unit body (1) and the lid (6) with a damp
cloth.

3. Wash all removable parts with a soft sponge with
some neutral detergent, then rinse with running
water.

4. Dry the bowl (3), protection screen (5) and steam
valve (11) carefully before installing them to their
places.

5. Never use abrasives and coarse sponges.

6. Do not immerse the unit, the power cord and power
plug into water or any other liquids.

Delivery set
Multicooker (with
steam valve) - 1 pc.
Bowl - 1 pc.

Steam cooking basket- 1 pc.
Soup ladle - 1 pc.

Spatula- 1 pc.

Measuring cup - 1 pc.
Instruction manual - 1 pc.
Yogurt cups - 6 pcs.

removable protection screen and

Technical specifications

Power supply: 220-240V ~ 50/60 Hz
Maximal power consumption: 800 W
Bowl capacity: 5L

The manufacturer preserves the rightto change design
and specifications of the unit without a preliminary
notification.

Unitoperating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained
from the dealer from whom the appliance was purchased.
The bill of sale or receipt must be produced when making
any claim under the terms of this guarantee.

Thisproductconforms to the EMC-Require-
ments as laid down by the Council Directive
2004/108/EC and to the Low Voltage Regu-
lation (2006/95/EC)
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MULTIKOCHER
Der Multikocher istfur die Zubereitung und Aufwarmung
von Nahrungsmitteln bestimmt.

Beschreibung

© ® N, WONR

PR R R R R PR
N UAWNP O

Gehause des Multikochers
Taste der Deckeloffnung
Behalter

Halterungen des Schutzschirms
Schutzschirm

Deckel des Multikochers
Tragegriff

Anschlussstelle des Netzkabels
Bildschirm

. Bedienungsplatte
. Dampfventil

. Dampfablassloch
. Heizelement

. Temperatursensor
. Schopfkelle

. Messbecher

. Schaufel

. Netzkabel

19.

Schale furs Dampfkochen

Bedienungsplatte

20.
21.
22.
23.
24,
25.
26.
27.
28.

,STOP/Temperaturhaltung“-Taste
LREIS"-Taste
LSTARTRUCKSTELUJNG"-Taste
LSTUNDEN*"-Taste

JMINUTEN*“-Taste

L,TIMER"-Taste

L,MENU*“-Taste

LSTART“-Taste

Zusatzliches Zubehor: Joghurtglaser

Achtung!

Als zusatzlicher

Schutz ist es zweckmaBig, den

Fl-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis des Multikochers aufzustellen.
Wenden Sie sich dafur an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Multikochers lesen
Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie diese fur weitere Referenz auf.

.

Benutzen Sie den Multikocher nur bestimmungs-
maBig und laut dieser Bedienungsanleitung. Nicht
ordnungsgemaBe Nutzung des Gerats kann zu sei-
ner Storung fuhren, einen gesundheitlichen oder
materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

Vor der Nutzung des Gerats prufen Sie aufmerksam
das Netzkabel und die Anschlussstelle des Netzka-
bels, die sich am Gehause des Gerats befindet, und
vergewissern Sie sich, dass sie nicht beschadigt
sind. Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,

VT-4206.indd 9

DEUTSCH

wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder die An-
schlussstelle des Netzkabels beschadigt sind.

Vor dem Einschalten des Gerats vergewissern Sie
sich, dass die Netzspannung und die Betriebsspan-
nung des Gerats ubereinstimmen.

Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker* ausge-
stattet; schalten Sie diesen in die Steckdose mit si-
cherer Erdung ein.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim An-
schlieBen des Gerats an das Stromnetz.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die An-
schlussstelle am Gehause des Multikochers und
der Netzstecker in die Steckdose fest gesteckt sind.
Benutzen Sie nur das mitgelieferte Netzkabel. Be-
nutzen Sie keine Netzkabel von anderen Geraten.
Benutzen Sie nur die abnehmbaren Teile, die zum
Lieferumfang gehoren.

Stellen Sie das Gerat auf einer geraden hitzbestan-
digen Oberflache fern von Feuchtigkeits-, Warme-
quellen und offenem Feuer auf.

Gewahren Sie einen freien Zugang zur Steckdose
bei der Gerateaufstellung.

Benutzen Sie das Gerat in gut belufteten Raumen.
Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen nicht
aus.

Stellen Sie das Gerat in direkter Nahe von Wanden
und Mobel nicht auf.

Der Abstand uber dem Multikocher soll nicht weni-
ger als 30-40 cm betragen.

Vermeiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit hei-
Ben und scharfen Oberflachen. Vermeiden Sie die
Beschadigung der Netzkabelisolation.

Greifen Sie das Gehause des Multikochers, das
Netzkabel und den Netzstecker mit nassen Han-
den nicht.

Tauchen Sie nie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker ins Wasser oder andere Flussigkeiten.
Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, nehmen Sie
unverzuglich den Stecker aus der Steckdose, erst
danach durfen Sie das Gerat aus dem Wasser he-
rausnehmen. Wenden Sie sich an einen autorisier-
ten Kundendienst hinsichtlich weiterer Nutzung des
Gerats.

Stecken Sie keine fremden Gegenstande in die
Dampfablasslocher und achten Sie darauf, dass
keine fremden Gegenstande zwischen den Deckel
und das Gehause des Multikochers gelangen.
Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt. Trennen
Sie das Gerat vom Stromnetz ab, wenn Sie es nicht
benutzen.

Um Verbruhungen zu vermeiden, beugen Sie sich
uber dem Dampfablassloch und uber dem geoff-
neten Deckel nicht. Seien Sie sehrvorsichtig, wenn
Sie den Deckel des Multikochers wahrend und un-
mittelbar nach der Nahrungsmittelzubereitung off-
nen. Dampfverbruhungsgefahr!
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¢ Wenn Sie den Multikocher im ,Rosten“-Betrieb
benutzen, beugen Sie sich uber dem Gerat nicht,
um Verbrennungen mit heiBen Olspritzern zu ver-
meiden.

* Benutzen Sie nie das Gerat ohne aufgestellten Be-
halter, sowie ohne Flussigkeiten und/oder Nah-
rungsmittel im Behalter.

« Folgen Sie den Empfehlungen zur Menge der tro-
ckenen Nahrungsmittel und der Flussigkeiten.

« Nehmen Sie den Behalter wahrend des Betriebs
des Gerats nicht aus.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des Be-
triebs zu decken.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des Be-
triebs zu tragen. Benutzen Sie den Tragegriff; tren-
nen Sie das Gerat vorher vom Stromnetz ab und
lassen Sie es abkuhlen.

* Wabhrend des Betriebs werden das Gehause und die
Innenteile stark erhitzt. Beruhren Sie sie mit unge-
schutzten Korperteilen oder Handen nicht; falls Sie
den heiBen Behalter herausnehmen mussen, be-
nutzen Sie hitzebestandige Topfhandschuhe.

« Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

« Es ist nicht gestattet, den Multikocher den Kindern
als Spielzeug zu geben.

* Aus Kindersicherheitsgrunden lassen Sie die Plas-
tiktuten, die als Verpackung verwendet werden, nie
ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktten oder
Folien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

« Dieses Gerat darf von Kindern und behinderten
Personen nicht genutzt werden, auBer wenn die
Person, die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist, ih-
nen entsprechende und verstandliche Anweisungen
uber sichere Nutzung des Gerats und die Gefahren
bei seiner falschen Nutzung gibt.

« Kinder und behinderte Personen durfen das Gerat
nur unter Aufsicht benutzen.

« Esistnicht gestattet, das Gerat drauBen zu benutzen.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie
den Netzstecker und ziehen Sie diesen aus der
Steckdose vorsichtig heraus.

« Esist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
der Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt ist,
wenn Storungen auftreten und wenn es herunterge-
fallen ist. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstan-
dig zu reparieren. Bitte wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst, falls Probleme mit dem
Gerat auftreten.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

VERWENDUNG DES BEHALTERS
NAHRUNGSMITTELZUBEREITUNG (3)

FUR
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* Benutzen Sie den Multikocher und seinen abnehm-
baren Behalter (3) nur bestimmungsmaBig. Es ist
nicht gestattet, den Behalter (3) fur Nahrungsmit-
telzubereitung zu benutzen, indem Sie ihn auf Heiz-
gerate oder Kochflachen aufstellen.

« Ersetzen Sie den Behalter (3) mit anderer Schale
nicht.

« Achten Sie darauf, dass die Oberflache des Heizele-
ments (13) und der Boden des Behalters (3) immer
sauber und trocken sind.

« Benutzen Sie den Behalter (3) fur Nahrungsmittel-
mischung nicht. Zerkleinern Sie nie die Nahrungs-
mittel direktim Behalter (3), um die Beschadigungen
der Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

¢ Lassen und bewahren Sie keine fremden Gegen-
stande im Behalter (3).

* Ruhren Sie die Nahrungsmittel im Behalter (3) nur
mit der Schaufel (17), dafur konnen Sie auch Holz-,
Plastik- oder Silikonbesteck benutzen.

« Benutzen Sie keine Metallgegenstande, die die An-
tihaftbeschichtung des Behalters (3) zerkratzen
konnen.

« Klopfen Sie auf die Innenseite des Behalters (3)
nicht.

¢ Nach der Zubereitung der Gerichte mit Krautern und
Gewurzen waschen Sie den Behalter (3) sofort ab
(siehe die Abteilung ,Reinigung und Pflege“.)

« Nach der Beendigung der Nahrungsmittelzube-
reitung stellen Sie nie den Behalter (3) unter das
Kaltwasser sofort auf, da es zur Beschadigung der
Antihaftbeschichtung fuhren kann, lassen Sie ihn
abkuhlen.

« Der Behalter (3) ist furs Waschen in der Geschirr-
spulmaschine nicht geeignet.

Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus
und entfernen Sie alle Aufkleber und Verpackungs-
materialien, die die Nutzung des Gerats storen.

2. Stellen Sie das Gerat auf einer geraden, trockenen,
hitzbestandigen Oberflache fern von Einwirkung von
Wasser, Feuchtigkeit und offenem Feuer auf. Der
Abstand von den nachstliegenden Oberflachen soll
nicht weniger als 20 cm betragen.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerat in der

Nahe von Badewannen, Waschbecken undanderen

mit Wasser gefUllten Behaltern aufzustellen.

Anmerkung: Falls das Gerat unter niedrigen

Temperaturen transportiert oder aufbewahrt wurde,

lassen Sie es vorder Nutzung bei der Raumtemperatur

fur nichtweniger als zwei Stunden bleiben.

3. Offnen Sie den Deckel des Multikochers (6), indem
Sie die Taste (2) drucken.

4. Nehmen Sie den Schutzschirm (5) ab, indem Sie die
Halterungen (4) drucken.
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5. Nehmen Sie das Dampfventil (11) ab (Abb. 1), dann
drehen Sie es auf, indem Sie seinen Unterteil in die
Position @ stellen.

6. Waschen Sie alle abnehmbaren Teile (das Dampfven-
til (11), den Schutzschirm (5), den Behalter (3), die
Schale furs Dampfkochen (19), die Schopfkelle (15),
die Schaufel (17) und den Messbecher (16)) mitwei-
chem Schwamm und einem neutralen Waschmittel
ab, spulen Sie diese mit Leitungswasser und trock-
nen Sie diese ab.

7. Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem
feuchten Tuch ab. Lassen Sie das Gerat abtrocknen.

8. Setzen Sie die Teile des Dampfventils zusammen,
indem Sie die Vorsprunge am Unterteil mit den Aus-
sparungen am Oberteil zusammenfallen lassen, und
drehen Sie den Oberteil im Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten (Position £).

9. Stellen Sie den Schutzschirm (5) und das Dampfven-
til (11) zuruck auf.

Verwendung des Multikochers

1. Legen Sie notwendige Nahrungsmittel in den Be-
halter ein.

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Stand

von Zutaten und Flussigkeiten nicht uber der

Maximalmarke und nicht unter der Minimalmarke ist.

Die Maximalmarke fur verschiedene Breie (auSer Reis)

ist3 1 die Maximalmarke furandere Nahrungsmittel und

Flussigkeiten ist «CUP».

2. Stellen Sie den Behalter (3) indie Arbeitskammer des
Gerats ein. Vergewissern Sie sich, dass der Behalter
(3) aufrecht steht und sich mit der Oberflache des
Heizelements (13) eng beruhrt.

Anmerkung:

Benutzen Sie den Behalter (3) furs Waschen von

Grutzen und Schneiden von Nahrungsmitteln nicht,

das kann zur Beschadigung der Antihaftbeschichtung

fuhren.

Wischen Sie die AuSenseite und den Boden des

Behalters (3) vorder Nutzung ab. Vergewissern Sie sich,

dass es keine fremden Gegenstande, Verschmutzungen

und Feuchte in der Arbeitskammerund aufdem Boden
des Behalters (3) gibt.

Im Zentrum des Heizelements (13) befindet sich der

Temperatursensor (14). Achten Sie darauf, dass die

freie Bewegung des Temperatursensors (14) nicht

verhindertist.

3. Furdas Dampfkochen stellen Sie die Schale (19) mit
den Nahrungsmitteln auf und gieBen Sie Wasser in
den Behalter (3) so ein, dass das kochende Wasser
den Boden der Schale (19) nicht beruht.

4. SchlieBen Sie den Deckel des Multikochers (6) bis
zum Einrasten.

5. SchlieBen Sie das Netzkabel an die Anschlussstelle
(8) an und stecken Sie den Netzstecker (18) in die
Steckdose.

VT-4206.indd 11
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6. Um ein automatisches Kochprogramm zu wabhlen,
drucken Sie die MENU-Taste (26) konsequent bis
die Anzeige des notwendigen Programms auf dem
Bildschirm erscheint, dabei beginnt die Anzeige des
gewahlten Programms zu blinken.

7. Die Zubereitungszeit in den angebotenen Program-
men ist voreingestellt, aber kann sich variieren. Um
die Zubereitungszeit zu andern, drucken Sie die Ti-
mer-Taste (25), dann stellen Sie die Zeit mittels der
Tasten (23) “STUNDEN” und (24) “MINUTEN" ein
(siehe Tabelle 2).

8. Drucken Sie die “START"-Taste (27), um die Zuberei-
tung zu beginnen.

Anmerkung:

Falls wahrend der Zubereitung die Stromversorgung

unterbricht, speichert das Gerat die Einstellungen

des Kochsprogramms wahrend 40 Minuten. Falls
die Stromversorgung wahrend 40 Minuten nach
der Unterbrechung wiederhergestellt wird, wird der

Geratebetrieb automatisch fortgesetzt. Falls die Dauer

der Stromversorgungsunterbrechung 40 Minuten

ubersteigt, programmieren Sie das Geraterneut.

9. Wahrend der Zubereitung prufen Sie die Gare von
Nahrungsmitteln auf, bei der Notwendigkeit ruhren
Sie die Nahrungsmittel mit der Plastik-Schopfkelle
(15) oder -Schaufel (17), die fur die Benutzung mit
Antihaftbeschichtung vorgesehen ist.

Achtung! Um die Verbrennung durch Dampfoder Ol

zu vermeiden, seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie

den Deckel des Multikochers (6) offnen, beugen

Sie sich Uber dem Gerat nicht und halten Sie ihre

Hande Uberdem Behalter (3) nicht.

Benutzen Sie keine Metallgegenstande, die den

Behalter (3) zerkratzen oder zur Entstehung von

Rissen fUhren konnen.

Offnen Sie den Deckel des Multikochers (6)

wahrend des Backprozesses nicht.

10. Nach der Beendigung der Zubereitung ertonen 5
Tonsignale, das Gerat schaltet sich in den Betrieb
der Temperaturhaltung um, auf dem Bildschirm wird
die Laufzeit in diesem Betrieb, beginnend mit “0:00",
angezeigt.

Anmerkung: Trotzdem das Gerat die Temperatur des

fertigen Gerichts bis 24 Stunden unterhalt, lassen Sie

die Nahrungsmittel in diesem Betrieb fur lange Zeit
nicht bleiben, denn es kann zur Geschmacks- und

Farbveranderung der Nahrungsmittel fuhren.

Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhaltung fur

Aufwarmung von Nahrungsmitteln nicht.

Nach dem Dampfkochen von Nahrungsmittel nehmen

Sie diese mit ungeschutzten Handen nicht, benutzen

Sie Kochbesteck.

11. Um den eingestellten Betrieb auszuschalten, dru-
cken Sie die ,STOP/Temperaturhaltung“-Taste (20).
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Tasten der Bedienungsplatte (10)
Bei jedem Drucken der Funktionstasten
Bedienungsplatte (10) ertont ein Tonsignal.

der

»STOP/Temperaturhaltung“-Taste (20)

Nach der Beendigung des Kochprogramms schaltet
sich das Gerat in den Betrieb der Temperaturhaltung
automatisch  um. Sie konnen die Funktion der
Temperaturhaltung selbstandig aktivieren. Drucken Sie
dafur die ,STOP/Temperaturhaltung“-Taste (20) einmal,
auf dem Bildschirm wird die Laufzeit in diesem Betrieb,
beginnend mit “0:00”, angezeigt. Das Gericht kann im
Betrieb der Temperaturhaltung bis 24 Stunden bleiben.
Drucken Sie die ,STOP/Temperaturhaltung“-Taste
(20) nochmals, um den Betrieb der Temperaturhaltung
auszuschalten.

Anmerkung: Diese Funktion ist fur Aufwarmung von
Nahrungsmitteln nicht vorgesehen.

.REIS“-Taste (21)

Sie  konnen den gewunschten Betrieb der
Reiszubereitung mittels dieser Taste wahlen: ,Klebriger
Reis", ,Korniger Reis" und ,Brauner Reis" .

Reiskochen

Messen Sie die notwendige Menge Reis mit dem
Messbecher ab. Waschen Sie Reis mit Leitungswas-
ser ab. Waschen Sie den Reis ab, bis das Wasser
durchsichtig ist.

Legen Sie den gewaschenen Reis in den Behalter
um. GieBen Sie die notwendige Menge Kaltwasser
in den Behalter bis zum Zeichen auf der Skala CUP
das der Anzahl der Messbecher entspricht, ein. Auf
Wunsch konnen Sie die Wassermenge nach lhrem
Geschmack etwas erhohen. Salzen Sie den Reis,
geben Sie Gewurze nach Geschmack zu. SchlieBen
Sie den Deckel.

Wahlen Sie den gewunschten Betrieb des Reis-
kochens mittels der ,REIS“-Taste (21) (,Klebriger
Reis", ,Korniger Reis" oder ,Brauner Reis").

Die Reiszubereitungszeit konnen Sie in jedem Be-
trieb einstellen.

Drucken sie die “TIMER”-Taste (25), die Anzeige “Ti-
mer” wird auf dem Bildschirm angezeigt.
Stellen Sie die Zubereitungszeit mittels
“MINUTEN”-Taste (24) ein.

.

der

Zubereitungsdauer im ,,Reis“-Betrieb (Tabelle 1).

Programm Dauer Voreingestellt
(in Stunden) (in Stunden)
“Klebriger Reis” 0:20 - 0:30 0:20
“Korniger Reis” 0:15- 0:30 0:15
“Brauner Reis”  0:25- 0:40 0:30
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Drucken Sie die ,START“-Taste (27), um das Kochen
zu beginnen.

Nach der Beendigung der Zubereitung ertonen 5
Tonsignale, das Gerat schaltet sich in den Betrieb
der Temperaturhaltung um.

Um den Multikocher auszuschalten, drucken Sie die
“STOP”emperaturhaltung”-Taste (20).
Anmerkung: Nach der Beendigung des Kochens
offnen Sie den Deckel nicht, lassen Sie den Reis fur 10-
15Minuten, damiter durchgetranktwerden kann.

,STARTRUCKSTELLUNG*“-Taste (22)

Mit dieser Funktion konnen Sie die Kochenende-Zeit im
voraus programmieren. Diese Funktion ist fur folgende
Betriebe zuganglich: ,Joghurt*, ,Reis“, ,Dampfkochen*,
,Brei“, ,Suppe“, ,Grutze“, ,Schmoren“.

Wahlen Sie einen von den obenerwahnten Betrieben
mittels der ,MENU"“-Taste (26).

Sie konnen die Kochzeit andern. Drucken Sie die
,Timer“-Taste (25), und dann stellen Sie die Zeit mit-
tels der ,STUNDEN*“-Taste (23) und der ,MINUTEN"-
Taste (24) ein (siehe Tabelle 2).

Drucken Sie die ,STARTRUCKSTELLUNG"-Taste
(22), dabei beginnen die Aufschrift ,Startruckstel-
lung“ und die Anzeige des gewahlten Betriebs auf
dem Bildschirm zu blinken.

Stellen Sie die Kochenende-Zeit mittels der
+STUNDEN“-Taste (23) und der ,MINUTEN“-Taste
(24) ein.

Drucken Sie die START-Taste (27) zum Einschal-
ten der Startruckstellung-Funktion, auf dem Bild-
schirm wird die Anzeige und die Laufzeit des Gerats
im gewahlten Betrieb, sowie die Anzeige des Start-
ruckstellung-Betreibs ,STARTRUCKSTELLUNG" an-
gezeigt.

Beispiel:

Falls die Dauer des gewahlten Programms 30 Minuten
betragt, und das Gericht nach 3:30 zubereitet werden
muss, wird das Gerat im Wartezustand 3 Stunden
lang bleiben, dabei werden die Zubereitungszeit
des eingestellten Betriebs und die Anzeige des
,,Startruckstellung“-Betreibs auf dem  Bildschirm
angezeigt. Nach dem Ablauf der bis zum Beginn
der Gerichtszubereitung gebliebenen Zeit ertont ein
Tonsignal, erlischt die ,,Startruckstellung“-Anzeige
, beginnt das Ruckabzahlen der Zubereitungszeit
und erscheint die ,,Timer‘-Anzeige. Dann beginnt die
Zubereitung, die in 30 Minuten beendet wird.

»STUNDEN®- und (24) ,MINUTEN“-Tasten (23)
Benutzen Sie die Tasten (23) und (24) zur Einstellung
der aktuellen Zeit, der Zubereitungszeit in den
programmierten Betrieben des Multikochers und zur
Wahl der Kochenende-Zeit im ,Startruckstellung®-
Betrieb.

12
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Einstellung der aktuellen Zeit

Drucken und halten Sie die ,STUNDEN“-Taste (23) oder
die ,MINUTEN"“-Taste (24) fur ungefahr 3 Sekunden, ein
kurzes Tonsignal ertont, und die Ziffernwerte werden auf
dem Bildschirm (9) blinken.

Stellen Sie die aktuelle Zeit (die Zeit wird in 24-Stunden-
Format eingestellt) ein, indem Sie die ,STUNDEN"-
Taste (23) und die ,MINUTEN“-Taste (24) konsequent
drucken oder halten.

Drucken Sie die ,START“-Taste
Zeiteinstellung zu beenden.

Auf dem Bildschirm (9) wird die aktuelle Zeit angezeigt
und werden die Trennpunkte «» blinken.

(27), um die

~Timer“-Taste (25)
Diese Taste ist zum Eintritt in den Betrieb der Einstellung
der Zubereitungszeit in dem von Ilhnen gewahlten
Programm bestimmt.

«Menu“-Taste (26)

Wahlen Sie einen von den programmierten Kochbe-
trieben durch mehrmaliges Drucken der Taste (26):
LJoghurt*, ,Reis*, ,Dampfkochen”, ,Aufwarmung“,
.Brei“, ,Rosten“, ,Backen“, ,Suppe*, ,Grutze“ oder
.Schmoren“. Sie konnen die Zeit der Nahrungsmit-
telzubereitung andern. Drucken Sie die ,Timer“-
Taste (25), und dann stellen Sie die Zeit mittels der
LSTUNDEN“-Taste (23) und der ,MINUTEN“-Taste
(24) ein .

.

Kochbetriebe (Tabelle 2).

Programm Dauer Voreingestellt
(in Stunden) (in Stunden)

‘Joghurt” 0:10 - 10:00 06:00
“Dampfkochen” 0:05- 1:00 0:20
“Aufwarmung” 0:10- 0:40 0:20

“Brei” 0:40 - 3:00 0:50
“Rosten” 0:45
“Backen” 0:25 - 2:00 0:50
“Suppe” 0:30 - 3:00 0:50
“Grutze” 0:30 - 2:00 0:40
“Schmoren” 0:20 - 1:00 0:50

Anmerkung:

Offnen Sie den Deckel des
Beendigung der Zubereitung
nicht.

Nach der Beendigung des Backens schalten Sie sofort
den Betrieb der Temperaturhaltung aus, indem Sie die
,Stop/Temperaturhaltung“-Taste (20) drucken, damit
das Geback nichtanbrennt.

Multikochers vor der
im ,Backen“-Betrieb

»Joghurt“- Betrieb
Bereiten Sie den schmackhaftesten Naturaljoghurt

VT-4206.indd 13
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aus Milch und Sauerteig. Benutzen Sie Joghurt

oder Prebiotiks, die in Apotheken erhaltlich sind, als

Sauerteig. Sehen Sie ausfuhrliche Joghurtrezepte im

,Rezeptbuch” nach.

1. GieBen Sie Sauerteig und Milch im Verhaltnis 1:10
in die Joghurtglaser (28) ein und stellen Sie die Jo-
ghurtglaser in den Behalter (3) ein.

Anmerkung

Als Sauerteig benutzen Sie Naturaljoghurt ohne

Zusatzstoffe und Farbemittel mit  minimaler

Aufbewahrungsfrist. Den Sauerteig konnen Sie auch

aus speziellem Bakterien-Sauerteig selbstandig

zubereiten (Sie konnen ihn in Apotheke oder im

Laden fur gesunde Ernahrung finden), indem Sie die

beigelegten Anweisungen befolgen.

2. Wahlen Sie das Joghurt-Programm, stellen Sie die
Zubereitungszeit im Intervall von 6 bis 8 Stunden ein.

Achtung!

Es ist nicht gestattet,

Betriebs umzustellen.

3 . Stellen Sie den fertigen Joghurt in den Kuhlschrank,
um das Bakterienwachstum zu stoppen.

Sie konnen Fruchte, Marmelade, Honig in den fertigen

Naturaljoghurt zugeben.

das Gerat wahrend des

Gare

Der Temperaturbetrieb dieser Funktion ist auch fur die
Gare ideal.

Die Gare ist die Stufe der Teigzubereitung unmittelbar
vor dem Backen. Wahrend der Gare findet eine intensive
Garung statt, die Teigstruktur wird wiederhergestellt,
der Teig steigt viel an. Eine der Hauptbedingungen des
erfolgreichen Prozesses ist das Fehlen von Zugluft und
Unterhaltung einer konstanten Temperatur (ungefahr
40°C) und Luftfeuchtigkeit, wofur spezielle Schranke
in Industriebedingungen verwendet werden. Mit dem
Multikocher VT-4206 konnen Sie im ,Joghurt“-Betrieb
die professionellen Garbedingungen zu Hause schaffen.

Beispiel:

400 g Mehl

350 ml Milch (kann mitWasser vermischt werden)
Salz

Zucker

1.5 Teeloffel Trockenhefe

1.5 Essloffel Milchbutter

Alle trockenen Zutaten vermischen, am Ende Milch
zugeben. Mit dem Mixer sorgfaltig schlagen, in die
Schale auslegen.

Den ,Joghurt“-Betrieb mittels der ,Menu“-Taste (26)
wahlen. Die Joghurtzubereitungszeitliegtim Intervall von
6 bis 10 Stunden (voreingestellt 6 Stunden).

Um die Garzeit einzustellen, drucken Sie die ,TIMER"-
Taste (25), und dann stellen Sie die Zeit ,10:00" mittels
der ,STUNDEN*“-Taste (23) ein. Dann drucken Sie die

13
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JMINUTEN"“-Taste (24), auf dem Bildschirm wird die
Zeitanzeige «0:00» angezeigt. Jetzt stellen Sie die
notwendige Garzeit mitden Tasten (23) ,STUNDEN" und
(24)
Drucken Sie die ,Start“-Taste (27), um diesen Betrieb zu
starten.

Anmerkung

Um das beste Ergebnis zu erreichen, offnen Sie den
Deckel des Gerats bis zur Beendigung des Betriebs
nicht.

Anmerkung

« Offnen Sie den Deckel des Multikochers vor der
Beendigung der Zubereitung im ,Backen“-Betrieb
nicht.

*« Nach derBeendigung des Backens schalten Sie so-
fort den Betrieb der Temperaturhaltung aus, indem
Sie die “STOP/Temperaturhaltung”-Taste (20) dru-
cken, damitdas Geback nichtanbrennt.

« Beim Dampfkochen von Nahrungsmitteln gieBen
Sie Wasser in den Behalter (3) so ein, dass ko-
chendes Wasser den Boden der Schale (19) nicht
beruhrt.

* Im “Rosten”-Betrieb funktioniert das Gerat wie ein
Kochherd, und der Benutzer soll die Gare von den
Nahrungsmitteln selbstandig prufen und das Ge-
rat ausschalten, wenn die Nahrungsmittel garfer-
tig sind.

Achtung!

Alle Rezepte sind zur Empfehlung angegeben,
weil sich die fUr die Rezepte notwendigen
Zutatenmengen undProportionenabhangig vonden
regionalen Besonderheiten der Nahrungsmittel,
sowie von der Hohe Uber dem Meeresspiegel
unterscheiden konnen.

.START“-Taste (27)

Drucken Sie die ,START“-Taste (27) einmal, um das
gewahlte Programm zu starten. Nach der Beendigung
der eingestellten Zubereitungsdauer wird der Betrieb
automatisch ausgeschaltet und wird der Betrieb der
Temperaturhaltung aktiviert.

Zur zwangslaufigen Unterbrechung der Zubereitung
drucken Sie die ,STOP”emperaturhaltung“-Taste (20).

Reinigung und Pflege
1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat abkuhlen.
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2. Wischen Sie das Gehause (1) und den Deckel (6) mit
einem feuchten Tuch ab.
3. Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit weichem

LMINUTEN" ein (die empfohlene Zeit ist 1 Stunde).Schwamm und einem neutralen Waschmittel ab, spu-

len Sie diese mit Leitungswasser ab.

4. Trocknen Sie den Behalter (3), den Schutzschirm
(5) und das Dampfventil (11) sorgfaltig ab, bevor Sie
diese zuruck aufstellen.

5. Es ist nicht gestattet, Abrasivmittel und harte Burs-
ten zu benutzen.

6. Tauchen Sie nie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker ins Wasser oder andere Flussigkeiten.

Lieferumfang

Multikocher (mit abnehmbarem Schutzschirm und
Dampfventil) - 1 St.

Behalter - 1 St.

Schale furs Dampfkochen - 1 St.

Schopfkelle - 1St.

Schaufel - 1St.

Messbecher- 1St

Bedienungsanleitung - 1 St.

Joghurtglaser- 6 St.

Technische Eigenschaften

Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Maximale Aufnahmeleistung: 800 W
Fassungsvermogen des Behalters: 5 |

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, Design

und technische Eigenschaften des Gerats ohne

Vorbenachrichtigung zu verandern.
Die Nutzungsdauer des Gerats betragt 3 Jahre

Gewabhrleistung

Ausfuhrliche Bedingungen der Gewabhrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, bekom-
men. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wah-
rend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den
Check oder die Quittung uber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entsprichtden For-
derungen der elektromagnetischen Vertrag-

f £ lichkeit, die in 2004/108/EC Richtlinie des

A A Ratesundden Vorschriften 2006/95/EC uber
die Niederspannungsgerate vorgesehen
sind.
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MYNbTUBAPKA
MynbTvBapka npefHasHauyeHa A NPUrOTOBMEHUS W
pasorpesa nuwyy.

OnucaHue

1. Kopnyc MynbTuBapku

2. KnaBuLwa OTKPbITUSA KPbILLKN
Yawa

dukcaTopbl 3alUTHOTO 3KpaHa
3awnTHbIA 3KpaH

Kpbllwka MynbTuBapkn

Pyuka Ans nepeHockun

Pasbem Ana NogknoyeHns ceTeBoro WwHypa
[ucnnei

10. MaHenb ynpasnieHus

11. MapoBoii knanaH

12. OTBepcTUE BbIXOAa napa

13. HarpeBaTtenbHblli anemMeHT

14. laTumk Temnepartypbl

15. MonoBHMK

16. MepHbIli cTakaH

17. Nonatka

18. CeTeBOWi WHYpP

19. MoaaoH An1a rOTOBKM Ha napy

© N O,

MaHenb ynpasneHuns

20. KHonka «CTOM/MogaepxaHne Temnepartypbl»

21. KHonka «PUC»

22. KHonka «CTAPT OTNOXEHHbI»

23. KHonka «4YACbl»

24. KHonka «MUAHYTbI»

25. KHonka «TAMEP»

26. KHonka «MEHKO»

27. KHonka «CTAPT»

28.jononHnTenbHble akceccyapbl: CTakaHuMknans iio-
rypra

BHumaHue!

[ns [ONONHUTENbLHON 3aWnThl LenecoobpasHo ycTaHo-
BUTb B LENN NUTaHWsA MynbTUBAPKN YCTPOWCTBO 3aLiuUT-
HOro oTknYeHnsa (Y30) ¢ HOMWHaNbHLIM TOKOM cpa-
6aTbiBaHMA, He npesblwakwmm 30 MA, ANA yCTaHOBKN
Y30 obpartuTech k cneynanucTy.

MEPbI BE3OMNACHOCTU

Mepep HauyanoMm 3kcnayatauuu MynbTUBApKU BHUMAa-

TeNlbHO MpoyunTaiiTe HacTosiliee PyKOBOACTBO MO 3KC-

nayaTauun, n cCoXxpaHuTe ero A/s UCMob30BaHUA B Ka-

yecTBe CNpaBOYHOro Marepuana.

*  lcnonb3yiiTe MynbTMBapKy TO/IbKO MO ee NpsAMOMY
HasHa4yeHUto, Kak M3/I0KEeHO B [aHHOM PYKOBOJ-
cTBe. HenpasBunbHoe o6GpaljeHue C yCTpoOlCTBOM
MOXeT NpWBEeCTU K ero MosoMKe, NPUYNHEHUIO
Bpe/a Nnonb30BaTesio Un ero UMyLLecTBy.

* Tepep 1cnonb3oBaHMeM yCTpoiicTBa BHUMATEIbHO
OCMOTPUTE CETEBOW LIHYP U THe3[40 AAs MOAK/I0-
UeHMA CeTeBOro LIHypa, PacnofOXeHHbIi Ha Kop-
nyce ycTpoiicTBa, y6eAnTecb, YTO OHU He WMET
nospexgeHunii. He wncnonb3yiite ycTpONCTBO npu
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NoBPeX/EHHOW BW/IKe CETeBOro LHypa, CeTEBOM
LIHYpe WK pasbeme CETEBOrO LIHypa.

Mepep BkNOYeHMEM ycTpoiicTBa y6eauTech, YTo Ha-
npsXeHne 3NeKTpUYecKkoil ceTn cooTBeTCTBYeT pa-
604eMy HanpsXKeHUo ycTpoincTea.

CeTeBOii WHYP CHaBXeH «eBPOBU/KON»; BKovaiiTe
ee B pO3eTKy, WMELW Y HafexHbll KOHTakT 3a-
3eM/IeHns.

Mpu nogknoyeHnn ycTpoiicTea K CeTU, He UCMOSb-
3yiiTe NepexofHUKN.

Cnepute 3a TeM, 4To6bl ceTeBOW LWHYpP 6bin NAOTHO
BCTaB/IEH B THE3/0 Ha Kopnyce My/nbTuBapku, a
BU/IKA CETEBOrO LWHYypa B PO3ETKY.

Mcnonb3yiiTe TONbKO ceTeBOI LIHYP U3 KOMMNekTa
nocTaBku W He UCMONb3yiiTe CeTeBON LIHYp OT ApY-
TMX yCTPOWCTB.

Mcnonb3yiiTe TONbKO Te CbeMHble feTanun, KoTopble
BXOAST B KOMMNJIEKT NOCTaBKU.

PasmelyaiiTe ycTpOliCTBO Ha POBHOI TeNOCTOWKOWA
NoBEPXHOCTW BAA/N OT UCTOUHWNKOB BNaru, Tenna u
OTKPbITOrO OTHSA.

YcTaHaBnuBailiTe ycTpOWCTBO Tak, 4Tob6bl AOCTYn K
ceTeBOil po3eTke 6bla1 CBOGOAHBIM.

Vicnonb3yiiTe ycTpoOiCTBO B MeCTax C XopoLueli BeH-
TUNALNEN.

He nopBepraliTe ycTpolicTBO BO3A4ENCTBUIO NPSAMBIX
COJTHEYHbIX NyYeid.

He pasmelyaiiTe yCTPONCTBO B HENOCPEACTBEHHOA
6/1130CTU OT CTEH 1 mebenu.

CBo6ojHOe MNPOCTPAHCTBO Haj My/bTUBapKoOit
LO/KHO 6bITb He MeHee 30-40 cMm.

He ponyckaiiTe cONpUKOCHOBEHNSA CETEBOrO LWHYpa
C ropsiYMMHK 1 OCTPbIMK NoBepxXHocTAMHU. M36eraiite
NoBpeXAeHNA N30NALNN CETEBOTO LIHYpa.
3anpeuaeTcs 6patbCA 3a KOpnNyc MynbTUBapKW,
CeTeBOiA WWHYP W BU/IKY CETEBOrO LUHYypa MOKPbIMU
pykamu.

He norpyxaiiTe ycTpONCTBO, CETEBON LUHYP W BUMKY
ceTeBOro LIHypa B BOAY WU NioGble Apyrue xup-
KocTH.

Ecnn ycTpoiicTBo ynano B BOfy, HeMefneHHO
BblHbTE CeTeBYI0 BU/IKY W3 PO3ETKWU, TO/bKO nocne
3TOro MOXHO focTaTh Npu6op 13 BoAbl. Mo Bonpocy
AanbHeilwero ncnonb3oBaHna ycTpoiictea ob6paTu-
Tecb B aBTOPWU30BaHHbI CEPBUCHbIN LLEeHTp.

He BcTaBnAiiTe NOCTOPOHHWE npejMeTbl B OTBep-
CTVS BblXOAa Napa u cnejute 3a TeM, 4To6bl NOCTO-
pOHHMe npejMeTbl He nonasnm Mexgy KpbllKoW K
KOpnycoM My/nbTUBapKW.

He octaBnsiite ycTpoiicTBo npucmoTpa. Bcerpa
oTkNoyaiiTe ycTpoiicTBO OT CETU, eCnn Bbl UM He
nonb3yeTech.

Bo wusbexaHne O0XOroB He Hak/MoHsTeCb Hap
oTBEpCTUEM [A1A Bbixofa napa W Haj OTKPbITOM
KpblWKoOW. Cobniogalite KpainHiol OCTOPOXHOCTb,
OTKpbIBasi KPbIWKY MynbTWBapKn BO BpeMs W He-
nocpeAcTBEHHO NOCNe NPUrOTOBJEHUA NPOAYKTOB.
Puck oxora napom!

Mpu pa6oTe MynbTMBapku B pexume «MogxapuBa-
HUe», BO N36exaHune NosyYeHUss 0XOroB Gpbi3ramu
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ropsyero macna He Hak/oHAlTecb Haj ycTpoii-
CTBOM.

* KaTeropuuyecku 3anpeujaetcs akcnayaTtayua
ycTpoiicTBa 6€3 yCTaHOBNEHHON yalu, a Takxe 6e3
XUAKOCTel M/MNn NpoayKTOB B ualle.

« Crporo cobnogaiite pekomeHgaymm no o6bemy cy-
XWX NPOJYKTOB U XUAKOCTEN.

¢ He BblHMMaIiiTe yally BO BpemMs paboTbl yCcTpoiicTBa.

¢ He HakpblBaiiTe ycCTpONCTBO BO Bpems paboThbl.

* 3anpeujaeTcs NepeHoCUTb YCTPOINCTBO BO BpeMs
paboTbl. Micnonb3yiiTe pyuky ANs nepeHockn, npeg-
BapuTeNbHO OTK/I0UYNB YyCTPOWCTBO OT ceTW W AaB
eMy OCTbITb.

* Bo Bpems paboTbl KOpnyc ycTpoiCTBa WM BHYTpPEeH-
HWe feTanu HarpesatloTcA. He npukacaitech K HUM
He3all ML eHHbIMW yYyacTKaMu Tena uam pykamu, 4to
6bl BbIHYTb FOPAYYI0 Yally, UCMNOJb3YiATe KyXOHHble
TepMo3allUTHble PyKaBuLibl.

* PerynsipHo NnpoBoAuTe YACTKY yCTpoiicTBa.

* He paspellaiiTe eTaM UCnonb3oBaTb My/bTUBAPKY
B Ka4ecTBe UTrPYLUKH.

¢ W3 coobpaxeHunii 6esonacHocTn feTeil He ocTas-
nAiTe NONU3TUNEHOBbIE NakeTbl, WCNO/b3yeMble B
kayecTBe ynakoBku, 6e3 npucmoTpa.

- BHumaHune! He paspewaiiTe feTam urpaTb C no-
I3 TUNEHOBLIMMU NakeTaMu MW YNaKoBOYHOW NeH-
Koli. OnacHocTb yayLlbs!

* [laHHOe YCTpPO/CTBO He npejHasHayeHo ANA UC-
noNb30BaHNA AeTbMU W MNOAbMU C OTPaHUYEHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU, €C/in TO/IbKO NULOM, OTBeualo-
LWM1M 3a ux 6€30MacHOCTb, UM He fjaHbl COOTBETCTBY-
lolMe 1 NOHSATHbIE UM MHCTPYKLKUM O 6e3onacHom
MCNO/Mb30BaHUM YCTPOICTBA U TEX ONACHOCTAX, KO-
TOopble MOTYT BO3HWKATb NPU €ro HenpasUbHOM UC-
nosIb30BaHNN.

e [leTm n noan ¢ orpaHNYeHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU
MOTYT NO/Ib30BaTbCS YCTPOCTBOM TONLKO NOJ Ha-
6104eHeM B3POCbIX.

* 3anpeujaeTcs Mcnonb3oBaTb YCTPOWCTBO BHE MO-
MeLLeHWniA.

e OTKkoYasa ycTpOCTBO OT 3/1€KTPOCeTH, HUKOra He
TAHUTE U He AepraiiTe 3a ceTeBOW LIHYp, BO3bMU-
Tecb 3a CeTeBYI0 BWUKY W akKypaTHO W3B/ekuTe ee
13 po3eTku.

* 3anpeujaeTcs ucnosnb3oBaTb YCTPOWCTBO nmpu no-
BPEeX/JEHUN CeTEeBON BWMKM WU CETEBOTO LHYpa,
ecim OHO paboTaeT ¢ nepe6osmu, a Takke no-
cne ero nageHus. He nbitTaliTecb caMocTosTeNlbHO
peMoHTUpoBaTb ycTpoiicTBo. Mo Bcem Bonpocam
pemMoHTa o6palalitecb B aBTOPU30BaHHbI cepBuUC-
HbIA LLeHTp.

YCTPOWNCTBO MNPEAHA3HAYEHO TOJIbKO [A/SA
BEbITOBOIO NCMNO/NIb3OBAHNA

MPABUNA MOJIb3OBAHUSA YALLUEA AN NPUrO-

TOBJNIEHUA MPOAYKTOB (3)

¢ lVcnonb3yiiTe MynbTuBapky u eé cbémHyto vyawy (3)
TONbKO MO Ha3HauyeHulo. 3anpeljaeTcs UCMNOMb30-
BaTb Yawy (3) ANA NPUroTOBNEHUA NPOAYKTOB, ycTa-
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HaBnMBas ee Ha HarpeBaTeslbHble NPUGOPbLI WK
BapOYHble NOBEPXHOCTU.

¢ He 3ameHsaiTe vawy (3) Ha APYry0 eMKOCTb.

* CnepuTe 3a TeM, YTOGbl NOBEPXHOCTb HarpeBaTesib-
Horo anemeHTa (13) n AHo yawwm (3) Bcerga 6b1an yu-
CTbIMU U CYXUMU.

¢ He ncnonb3yiiTe yawy (3) B Ka4ecTBe eMKOCTU ANs
CMellMBaHUA NPOAYKTOB. HukKoraa He n3Menbyaiite
npoAyKTbl HenocpeacTBeHHO B yalwe (3) Bo n3be-
XaHne NoBpexAeHnii aHTUNPUTapHOro NOKPbITUA.

¢ Hwukorga He ocTaBnfAiiTe n He xpaHuTe Byalle (3) Ka-
Kne-nm6o NoCTOPOHHUE NpefMeThl.

« TpoaykTbl B yawe (3) nepemelwnsaite ToNbKo No-
natkoit (17), Take MOXHO WCMNONb30BaTb AEepPeBsH-
Hble, N1ACTUKOBbIE UMW CUINKOHOBbIE akceccyapbl.

* He ucnonb3yiiTe MeTannnyeckne npeameTbl, KOTO-
pble MOTyT MOBpPeAuTb aHTUNpuUrapHoe MoKpbITUS
yaww (3).

¢ He cTyuuTe no BHyTPeHHel NOBEPXHOCTM Yawu (3).

* Tocne npurotoBneHus 610 C UCNONb30BaHUEM
npunpas u cneuuii Heo6x0AMMO cpasy BbIMbITb
yauwy (3) (cm. pasgen «4Yuctka un yxon»).

* Tlocne OKOHYaHMA NPUrOTOBNEHUA NPOAYKTOB, BO
n36exaHne NoBpexXeHNs aHTUNPUTapHOro NOKpPbI-
TVA, He nomMewlaiTe yawy (3) cpasy noj X0N0AHYIO
BoAy, faliTe eli cHayana ocTbITb.

* Yawa (3) He npeaHasHayeHa 419 MbiTbA B NOCYA0-
MOEYHOI MalluHe.

Mepep nepBbIM UCMNONb30BaHNEM

1. W3BnekuTe ycTpPOiCTBO M3 ynakoBku, yaanuTe no-
6ble Hak/elikn 1 ynakoBOYHble MaTepuasibl, MeLlat-
wue paboTte ycTpoicTea.

2. YcTaHOBWTE YCTPOWCTBO Ha POBHON Ccyxoli Tenno-
CToliKo/i NOBEPXHOCTW BAANM OT BO3/eACTBUS BOfbI,
CbIPOCTU 1 OTKPLITOrO OTHSA. PaccTosHue fo 6nuxaii-
LUMX NOBEPXHOCTEN [O/MKHO BbiTb He MeHee 20 CM.

BHumaHune! He pa3smewialiTe ycTpolicTBO B6IU3N

BaHH, PAKOBWH WU PYTUX eMKOCTeli C BOAOIA.

MpumeyaHue: Mocne TPaAHCNOPTUPOBKY UM XpaHEeHNS

ycTpoiicTBa NpPU MOHWXKEHHOW TemnepaType Heo6xo-

AVMO BblepXaTb ero Npu KOMHaTHON TemnepaType He

MeHee IBYX 4acoB.

3. OTKpoliTe KpbIWKy MynbTuBapku (6), Haxas Ha kna-
Buwy (2).

4. CHuMUWTe 3aluTHbIW 3kpaH (5), HaxaB Ha dukca-
TOpbI (4).

5. CHumuTe napoBoii knanaH (11) (puc.1l) n packpytute
ero, NOBEPHYB HWXHIOK ero 4acTb B Nos0oXeHNe @.

6. BbIMOiiTe BCe cbeMHble fgeTanu (NapoBoii knanaH
(11), 3awunTHbIA 3kpaH (5), yawy (3), noafoH AnNA
rotoBku Ha napy (19), nonosHuk (15), nonatky (17)
N MepHblli cTakaH (16)) msarkoli ry6koit ¢ gobasne-
HMeM HelTpanbHOro MOILLEero cpejcTBa, Onosoc-
HUTe NPOTOYHOI BOAOI 1 NpocylunTe.

7. Kopnyc ycTpoiicTBa NpOTPUTE BMAXHON TKaHbIO.
[laiiTe yCTPOWCTBY BbICOXHYTb.

8. CoepauHUTE YacTu knanaHa, COBMeCTUB BbICTYMbl Ha
HWXHEW YacTu ¢ yrny6neHnamm Ha BepxHei n nosep-
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HUTE BEPXHIOK YacTb NO YacoBOW cTpesike A0 (Puk-
cauun (nonoxenue ).

9. YcraHoBUTe 3alnTHbIN 3kpaH (5) 1 NnapoBoil knanaH
(11) Ha mecToO.

Mcnonb3oBaHne MynbTUBAPKK

1. MNomecTute HEO6XOANMbIE UHIPEANEHTLI B YaLly.

MpumeyaHne: CneguTe 3a Tem, YTOObl UHrpeaNeHTbI

N XWAKOCTW He npeBbillan YPOBHS MakCUMasbHOW

OTMETKN U He 6blIn MeHblle OTMETKA MUHUMAsIbHO-

ro ypoBHsi. OTMeTKa MakCcumyma Ans pas/nyHbiX Kall

(kpome puca) - 3 1, OTMETKA MakCMMasibHOr0 YyPOBHSA

ANA oCTaNbHbIX NPOAYKTOB U XUAKOCTEN - «CUP».

2. YctaHoBuTe vawy (3) B pabouyl kamepy ycTpoii-
cTBa. Ybeautech, 4To Yawa (3) yctaHoBneHa 6e3 ne-
PEeKoCOB 1 MIOTHO conpukacaeTCcs C NOBEPXHOCTbIO
HarpeBaTesibHOro anemeHTa (13).

MpumeyaHue:

He ncnone3yiiTe vawy (3) 418 MbITbA KPYN U pe3ku npo-

[yKTOB, 3TO MOXeT NoBpeAnTb aH TUNpUrapHoe noKpbl-

Tve.

Mepen ncnonb3oBaHWeM BbITPUTE BHELLHIOW NOBEpPX-

HOCTb 1 AHO Yaww (3) Hacyxo. Y6eanTech, 4yTo B pabo-

yeil kamepe M HaHe Yawm (3) HeT NOCTOPOHHUX NPea-

MeTOB, 3arps3HeHunii u Bnaru.

B cepeauHe HarpeBaTenbHOro anemeHTa (13) HaxoanT-

cs gaTuuk TemnepaTypbl (14). CneguTe 3a Tem, YTOObI

ABWXKeHne gaTuunka (14) He 6bI/10 OFpaHNYEHo.

3. Ecnn Bbl roTOBMTE NPOAYKTbI HA Napy, ycTaHOBUTE
nogdoH (19) c npogyktamu u Haneite B yawy (3)
BOAY Takum o6pasom, 4Tobbl Kunswas BoAa He Ka-
canacb fHa nogaoHa (19).

4. 3aKkpoiiTe KpblWKY MynbTUBapku (6) Ao wWwenyka.

5. lMoacoeAnHWUTe 3NEKTPUYECKUii WHYp B pasbem (8),
a BUJIKY ceTeBOro wHypa (18) BcTaBbTe B 3/1€KTPYU-
4eckyl po3eTky.

6. [lna Bbl6bopa aBTOMAaTUYECKOW nporpammbl Npu-
roTOB/IEHUSI NOC/ef0BaTe/IbHO HaXumaite KHOMKY
(26) <MEHIO» 0 nosBfeHus Ha gucnfiee WHAWUKa-
Topa Heo6Xxo4MMOl NporpamMmbl, NP 3TOM cam WH-
AvkaTop BbiGpaHHO NporpaMMbl HaYHeT MuraTtb.

7. Bpemsi npuUroToBneHUs B MNPef/IOKEeHHbIX Npo-
rpaMmax yCTaHOB/EHO MO YMOSYaHWUio, HO MOXeT
BapbupoBaTbCA. [N U3MEHEeHUs BPEeMeHU Npuro-
TOBNEHNA HAXMUTE Ha KHOMKY (25) «Taiimep», 3atem
yCTaHOBUTE BPEMS C MOMOLLbIO KHONOK (23) «HACbI»
n (24) «MUHYTbI» (cm. Tabn. 2).

8. HaxmuTte Ha KHonKy (27) «CTAPT» gna Havana npo-
Lecca npuroToBAEHUS.

MpumeyaHune:

Ecnu B npouecce NpuroToBNEHNA NnpousoiigeT aBapuii-

HOe OTK/IoYEeHNEe 3NIEKTPONUTaHusA, yCTPOACTBO coxpa-

HAT HAaCTPOVKM NPOrpamMMbl MPUFOTOB/EHNS B TeueHve

40 muHyT. ECnm nuTaHne BOCCTaHOBUTCA B TeueHune 40

MUHYT nocfie OTK/II0UEHNs, YCTPO/CTBO aBToOMaTNYeCKN

npooMKUT paboTy. Ecnu npoaonxuTenbHoCTb asa-

PUAHOrO OTK/IOYEHNS 3N1eKTPO3Heprun npesbicnT 40

MUHYT, Mpou3BeANTe NOBTOPHOE MporpaMMupoBaHue

ycTpoiicTBa.
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9. CnepguTte 3a roTOBHOCTbIO MPOAYKTOB B npouecce
NpUroToBAEHNA, NpPU HEo6XOAWMOCTM MOMELW K-
BaliTe NPoAyKTbl NAACTUKOBLIM MOMOBHUKOM (15)
nnn nonatkoi (17), npurofHoi ANS NCNONb30BaHUSA
C aHTUNPUrapHbIM MOKPbITUEM.

BHumaHune! Bo nsbexaHne 0Xoros napom n mac-

NOM, OTKpbIBas KpbILWKY My/ibTuUBapku (6), cobnto-

faiTe KpaliHo OCTOPOXHOCTb, HE HaKMOHANTEeChb

Haj, YCTPONCTBOM U He nNomMewaiiTe pyku Hag 4a-

wei (3).

He ncnonb3yiiTe meTannmyeckne npeameTbl, KO-

Topble MOTYT nouapanaTb vauwy (3) v npueecTun

K BOSHUKHOBEHWIO TPELUVH.

He oTKpblBaliTe KpblLWKY MyNbTUBapku (6) BO BpeMs

BbIMEeYKN.

10. Mocne 3aBeplleHUss NMPUTOTOBJIEHWUS, MPO3BYYUT 5
3BYKOBbIX CUTHA/I0B, YCTPOCTBO Nepeiifer B pexum
nojfepxaHua TemnepaTypbl, Ha gucnnee 6yaeT
oTo6paxaTtbcA BpemMs paboTbl B AAHHOM pexume,
HaunHas ¢ “0:00".

MpumeyaHne: HecMOoTpsA Ha TO, YTO YCTPOWCTBO NOJ-

LepxuBaeT TemnepaTypy roToBoro 61tga A0 24 4acos,

He peKOMeHJyeTCA OCTaBMATb ey B 3TOM pexume Ha-

[0Nr0, TaKKakK 3TO MOXEeT NPUBECTU K U3MEHEHUIO BKY-

ca v ueTa npojyKkTOoB.

He wncnonb3yiiTe pexum nojaepxaHua TemnepaTypbl

ANs pasorpesa NpoAyKTOB.

Mocne NpUroToBNEHWS NPOAYKTOB Ha Mnapy He BbIHU-

MaliTe npoAyKTbl PyKamu, MOMb3yiATecb KyXOHHbIMMW

NPUHAANEXHOCT AMU.

11. Ans BbIKNKYEHUS 3afaHHOro pexuma paboTbl Ha-
XmuTte kHonky (20) «CTOM/MogpepxaHne Temne-
paTtypbi».

KHonkn naHenu ynpasneHus (10)
Kaxpoe HaxaThe aKTUBHbIX KHOMOK MaHenu ynpasne-
HuA (10) conpoBOXAAeTCA 3BYKOBbIM CUTHANOM.

KHonka (20) «CTOM/MNopaepxaHne Temnepartypbl»
Mocne oKoHYaHWsA NporpaMMbl NPUTOTOBEHNS YCTPOIi-
CTBO aBTOMAaTMYECKM NEepexoAnT B PexumMm nopaepxa-
HUA TemnepaTypbl. Bbl MOXeTe CaMOCTOSATeNIbHO aKTyu-
BMpOBaTb (PYHKUWIO NojdepxaHus Temnepatypbl. [Ans
3TOro HaxmuTe KHonky (20) «CTOM/MopaepxanHne Tem-
nepartypbl» OfMH pas3, Ha gucnnee 6yaet otobpaxarbcs
BpeMs paboTbl B JaHHOM pexume, HaumHasa ¢ “0:00”. B
pexume nogaepxaHua Temnepatypbl 6711040 MOXET Ha-
XOAUTbCA [0 24 YacoB. [1na OTK/IOYEHUS pexuma nof-
AepXaHua TemnepaTtypbl HaXMuTe KHonky (20) «CTOM/
MopaepxaHue Temnepartypbl» e é pas.

MpumeyaHue: laHHaA OyHKUNA He NpeAHasHayveHa ans
pasorpeBa NpoAyKTOB.

KHonka (21) «PUC»

C nomMoLbio AaHHOW KHOMKW Bbl MOXeTe Bbi6paTb HE06-
XOAUMbI PEXUM NPUrOTOBNEHUS puca: «JIUNKUii puc»,
«Paccbinuatblii puc» n «bypblii puc».
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MpurotosrieHne puca

¢ OTmepbTe HEO6XOANMOE KOMYECTBO puca MepHbIM
cTakaHumkom. [lpomoliTe puc NPOTOYHOWN BOAOMW.
MpombiBaTh pUc HE06X0AMMO [0 TeX Nop, Noka BoAa
He cTaHeT NpPo3pavHoil.

* TllepenoxuTe NpoMbITbIi puc B vawy. Haneiite B
yawy Heo6xo41MMoe KONMYecTBO XON04HON BOAbI A0
oTMeTkM Ha wkane CUP, COOTBETCTBYHOLWENR KoNnye-
CTBY MEPHbIX CTakaH4ukoB. lpu xenaHun konuye-
CTBO BO/fbl MOXHO HEMHOrO YBE/IMYUTb NO CBOEMY
BKycy. lMoconute, gobasbTe cneyun no Bkycy. 3a-
KPOWTe KPbILLKY.

¢ C nomouwbto kHonku (21) «PUC» BblbepuTe Heob-
XOAUMBIA pexum npurotoBneHus puca («Jlunkui
puc», «Paccbinyatblii puc» unn «bypblii puc»).

* Bbl MOXeTe 3ajaTb BpeMs NPUroTOBNEHWUA puca B
KaX0M N3 PeX1MOB.

+  Haxmute Ha KHOMKy (25) «TAVMMEP», Ha gucnnee
noABUTCA NHAMKaLUA «Talimep».

¢« C nomouwibio KHOMKM (24) «MUHYTbl» ycTtaHoBuTe
BPEMSA NPUTOTOBIEHNS.

MPOAONKUTENLHOCTL MNPUTOTOB/IEHUS B pexuMe
«Puc»(Tabn.l1)

Mporpamma Mpoponxn- YcrtaHoB/IEHO MO
Te/IbHOCTb YMOTHaHUIO
(B yacax) (B yacax)
«Jlunkuii pnc» 0:20- 0:30 0:20
«Paccbinuatbiii  0:15- 0:30 0:15
puc»
«Bypblil puc» 0:25- 0:40 0:30

¢ YT0o6bl HauyaTb NpUroTOBNEHMUE,
(27) «CTAPT».

* [locne 3aBeplleHUs NPUTOTOBMIEHUA NPO3BYYUT 5
3BYKOBbIX CUFHA/10B, YCTPOWCTBO NepeiaeT B pexum
nogjepxaHus Temneparypsbl.

e [InA OTKAOYEHNA MYNbTUBAPKN HAXMWUTE Ha KHOMKY
(20) «CTON/MogaepxaHne TemnepaTypbl».

MpumeyaHue: Mo OKOHYaHWM Npouecca NpUroToBne-

HUS HE OTKpbIBATE KPbILWKY, OcTaBbTe puc Ha 10-15

MUHY T, Y4TO06bl OH NPONUTaNCA.

HaXMNTe KHONKY

KHonka (22) «CTAPT OT/1I0XEHHbIN»

C nomoLbio 3TOV (PYHKL MU MOXHO 3apaHee 3anporpam-

MUpOBaTh, K KAKOMY BPEMEHU NPOLLecc NPUroToBAeHNs

nuwm 6yaeT 3aBeplueH. [laHHas MyHKLMS 4OCTynHa Ana

PEeX1UMOoB: «VIOprT», «Puc», «Bapka Ha napy», «Kawa»,

«Cyn», «Kpyna», «TyLieHne».

¢ C nomoublo KHOMKKU (26) «MEHIO» BbiGepuTe oAMH
13 NepeyvnCcneHHbIX Bbllle PeXNMOB.

¢ Bbl MOXeTe U3MeHUTb BPEMSA NPUrOTOBMEHUA NPO-
Aykta. HaxmuTte Ha kHOMKy (25) «Taiimep», a 3aTem
yCTaHOBUTE BPeMA C NOMOLL b KHOMNOK (23) «YACbI»
n (24) «MUHYTbI» (cm. Tabn. 2).
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¢ Haxmute Ha kHONKy (22) «CTAPT OTNOXEHHbIN»,
npu 3TOM Ha AUCnnee HayHeT mMuraTb Hagnucb «OT-
NIOXEHHbIA CTapT» W WHAMKauUsA Bbl6paHHOro pe-
Xuma.

e KHonkamu (23) «HACbI» u (24) «<MUAHYTbIl» ycTaHo-
BUTE BpPeMs, K KOTOPOMY 6711040 AO/KHO ObITb NpU-
roTOB/IEHO.

¢ HaxmuTte kHOMKy «CTtapT» (27) AN BKIOYEHUA
(hyHKLMN OTMIOXKEHHOro cTapTa, Ha gucnnee 6yaet
oTo6paxaTbCcs UHAMKALMA U BpeMa paboTbl yCTPOi-
cTBa B BbIGPAHHOM pexume, aTakke nHAuKauusa pe-
XUMa 0TNoXeHHoro ctapta «CTAPT OTNIOXEHHbIR».

Mpumep

Ecnv npofomknTenbHOCThb BbiGPaHHOI NporpaMmMbl CO-
cTasnseT 30 MMHYT, @ 611040 [OKHO BbITb NPUroOTOB-
neHo uepes 3:30, TO ycTpOWCTBO ByfeT HAXOAUTbLCS B
pexume oxumaanus 3 yaca, Npu aTomM Ha gucnnee bygeT
0TOo6paxaTbCsi BpEMS NPUrOTOBNEHNS YCTaHOB/IEHHOI O
pexuma u nHankaumsa pexmma «OTNOXEHHbI CTapT».
Mo AocTuxeHUn BpemeHW, ocTasllerocs A0 Hadvana
npuroToBnexusa 6104a, NPO3ByUNT OfWNH 3BYKOBOW CUT-
Han, nHAnKauma «OT/I0KEHHbI CTapT» OTKIYaeTCs,
HauHeTCcA 06paTHbIi OTCYET BPEMEHU NpUroTOoBMEHNS
1 nosiBUTCA MHANKaLus «Taiimep». HauHeTcs npouecc
NpUroTOBNEHUs, KOTOpPbLIA 6yaeT 3aBepweH vepe3 30
MUHYT.

KHonku (23) «4YACbI» 1 (24) «MUHYTbI»
Wcnonb3yiite kHomku (23) u (24) ana HacTpoiiku Te-
KyLlero BpeMeHW, BPEeMEHW MPUroToBAEHUA B 3anpo-
rpaMMUpPOBaHHbIX PexuMax MynbTUBApKU U Npu Bbl6O-
pe BpemeHu, Yyepe3 KOTOpOe NpoLecc NpUroToBneHns
nuwm 6yaeTt 3aBeplieH, B pexume «CTAPT OTN0XeH-
HbIN».

YcTaHOBKa TeKyLl,ero BpemMeHun

HaxmunTe nyaepxusaiite kHonky (23) «HACbI» nnmn (24)
«MUHYTbI» okono 3 cekyHf, pas3facTca KOpOTKuii 3BYy-
KOBOWA curHan, n ungpoBble 3HaYEHUs BpEMEHUN Ha Aunc-
nnee (9) 6yayT muratb.

MocnepoBatenbHO HaXumas WAN ygepxusBasi KHOMKK
(23)«HACbI» 1 (24) «<MUHYTbIl», ycTaHoBUTE Tekyliee
Bpems (Bpems ycTaHaB/ivMBaeTcs B popmaTte 24 4acos).
[ina 3aBeplIeHNs yCTaHOBKM BPEMEHU HAXMUTE KHOMKY
(27) «CTAPT».

Ha gucnnee (9) oTo6pasnTcs Tekywee Bpems n pasge-
JIMTENbHbIE TOUKN «» BYAYT MUraTh.

KHonka (25) «Taiimep»

[aHHas kHonka npejHasHayeHa Ans BXOAa B PeXUM Ha-
CTPOIikM BpeMeHn NpuUroToBiieHUs B BbiGpaHHO Bamu
nporpamme.

KHonka (26) «MeHto»

* TlOBTOpPHbIMU HaxaTusiMu KHOMkU (26) BbIGepute
OAVMH N3 3anpOrpaMMMUPOBaHHbLIX PEXMMOB NPUro-
ToBneHus: «MorypT», «Puc», «Bapka Ha napy», «Pa-
3orpeB», «Kawa», «MomxapneaHne», «Bbineuka»,
«Cyn», «Kpyna» unu «TyweHne». Bbl moxeTe n3ame-
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HUTb BPEMS MPUroTOBAEHUA NpoAyKTa. HaxmuTe Ha
KHOMKY (25) «Talimep», a 3aTeM yCTaHOBUTE BpeMs C
noMoLbio KHONOK (23) «4ACbI» n (24) «<MUHYTbI».

Pexumbl npurotosneHus (Taén. 2)

Mporpamma Mpoponxn- YcTaHOBJ/IEHO
Te/IbHOCTb MO YMO/IHaHUIO
(B wacax) (B wacax)

«orypT» 0:10 - 10:00 6:00

«Bapka Ha napy»  0:05- 1:00 0:20

«Pa3zorpes» 0:10 - 0:40 0:20

«Katua» 0:40 - 3:00 0:50

«MopxapusaHue» 0:45

«Bbineyka» 0:25 - 2:00 0:50

«Cyn» 0:30 - 3:00 0:50

«Kpyna» 0:30 - 2:00 0:40

«TyweHue» 0:20- 1:.00 0:50

MpumeyaHune:

B pexunme «Bbineuka» He OTKpbIBaliTe KPbILLIKY My/lbTU-
BapKW A0 OKOHYaHUA npoLlecca NpuroToBNeHNS.

Mocne okOHYaHMs npolecca BbiNeuykn HEo6Xo[UMO
cpasy oTK/IuUTL pexum «MoagepxaHue Temneparty-
pbl», HaxaB Ha kHonky (20) «CTon/MoaaepxaHve Tem-
nepatypbi», 4UTOGbI BbiNeYka He nogropena.

Pexum «Morypt»

MpurotoBbTE BKYCHELW NI HaTypasibHbIA AOrypT M3 Mo-

noka 1 3aKkBacku. B kauyecTBe 3aKBacCki WMCNONb3yiiTe

AOTYypT MM NPO6GUOTUKN, KOTOPbIE MOXHO KYyNUTb B an-

Teke. Moapo6Hble cnocobbl NPUTOTOBNEHUS AOrypTOB

cmoTpuTe B «KHUre peuenToB».

1. Haneiite B cTakaHunku ana ihorypta (28) 3akBacky u
MOJ10KO B nponopuun 1:10 nyctaHoBMUTE CTakaH4nKu
BHYTPb yaLm (3).

MpumeyaHue

B KayecTBe 3aKBacCku WCNONb3YNTeE HAaTypalnbHbli HO0-

rypT 6e3 fo6aBok 1 kpacuTeneh ¢ MMHUManbHbIM CpPO-

KOM XpaHeHus. Takke 3aKBackKy MOXHO MPUroTOBUTbH

CcamMoCTOSATENbHO U3  CheyuanbHOn  6akTepuanbHo

3aKkBacku (npuobpeTaiTe B anTeke WAW MarasmHax

340pOBOr0 NUTAaHWA), Cneaya npunaraemMoi K Heil uH-

CTpyKuMK.

2. Bbl6epute nporpammy «MorypT», ycTaHoBUTe Bpems
npuUroToBieHns B AnanasoHe OT 6 [0 8 yacos.

BHumaHue!

Bo Bpemsa paboTbl yCTPONCTBO HeENb3A nepemMe-

WaTh.

3. TOoTOBbI AOTYpT NOMECTUTE B XONOAUNBHUK, YTOObI
NPUOCTAHOBUTL POCT GaKTepwuii.

B roToBbIl HaTypasbHblii iorypT Bbl MoxeTe fo06aBuThb

PYKTbl, BapeHbe, mMea,.

PaccTolika TecTta
TemnepaTtypHblli pexuMm AaHHON YyHKUMN Takxe unae-
asnbHO NOAXOAUT AR PacCcTOikM TecTa.
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PYCCKUM

PaccToiika TecTa — 3Tan NpUroTOB/IEHNA TecTa Hemno-
CpeACTBEHHO Nnepep  BbiNeykoil. Bo Bpemsa pacctoiku
NPONCXOAUT NHTEHCMBHOE GpOXeHKe, BoccTaHaB/MBa-
eTcsl CTPYKTypa TecTa, OHO 3HauYNTesIbHO yBenmuuBaeT-
cA B pasMepe. OHUM M3 OCHOBHbIX YC/I0BUIi ycnewu-
HOro npouecc ABNAeTCA OTCYTCTBME CKBO3HAKOB 1 NOA-
AepxaHue NOCTOAHHON Temnepatypbl (okono 40°C) u
BNAXHOCTU BO3/yXa, /1 YEro B NPOMbILLINEHHbIX YCNO-
BUAX UCMO/b3YIOTCA cnelnanbHble Wwkadbl. C NOMOLLbio
MynbTUBapkn VT-4206 B pexume «MorypT» Bbl CMOXeTe
cosfaTtb npodheccroHanbHble yCnoBua ANA PacCTonku
Tectay ce6sa foma.

Mpumep:

400 rp. Myku

350 mn. Mmonoka (MOXHO cMeluaTb C BOAOM)
Conb

Caxap

1.5 4.n. Cyxux 4poxxei

1.5 cT.n. cNMBOYHOIO Macna

Bce cyxue uHrpemeHTbl cMellaTthb, B KOHUe A06aBUTb
MON0KO. TuwjaTenlbHO B36WTb MWUKCEPOM, BbIIOXUTb B
vauy.

C nomolyblo KHOMKKM (26) «MeHio» BbIGpaTh pexum «Mo-
rypT». Bpems npurotoBneHus iiorypTta HaxoanTca

B AMana3oH 6-10 yacos (N0 ymonuyaHuto 6 4acos).

[lna ycTaHOBKM BPEMEeHU AN PacCTOliKu TecTa HaxMuTe
Ha KHONKy (25) «TAVIMEP», a 3aTeM ycTaHOBUTe Bpems
«10:00» ¢ nomouwbio kHonkn (23) «4YACbI». 3aTem Ha-
XMuTe KHonky (24) «MUHYTbI», Ha gucnnee oTtobpa-
3UTCA UHAMKaLusa spemeHn «0:00». Tenepb € NOMOLLbIO
KHONoK (23) «4ACbl» 1 (24) «MUHYTbI» ycTaHOBUTE He-
o6xoAnmMoe BpeMa ANA paccTolikn Tecta (pekoMmeHay-
emoe Bpemsa 1yac). Haxmute KkHonky (27) «Ctapt» gns
Hayana paboTbl 4aHHOTO pexuma.

MpumeyvaHue

[na nonyyeHnsa Hawnyulwero pesynbTaTaHe 0TKpbIBaii-
TeKPbILIKY YCTPO/CTBA 40 OKOHYAHUA pexuma.

MpumeyvaHue

¢ Bpexume «Bbineyka» He 0TKpPbIBATE KPbILLKY MYy /b=
TVBapK1 10 OKOHYaHMSA NpoLecca NpUroToBNEHUS.
Mocne okoHYaHWs Npouecca BbiNe4Ykn Heo6xo04MMOo
cpasy OTKIUMTh pexum «lMogaepxaHue Temnepa-
Typbl», HaXaB Ha kHonky (20) «CTon/MogaepxaHune
TemnepaTypbl», YT06bI BbiNeyka He Nogropena.
Ecnu Bbl roToBMTE NpoAyKTbl Ha napy, HaneiiTe B
vyawy (3) Boay Takum ob6pasom, 4TOGblI Kunawias
BOfa He Kacanacb gHa nogpoHa (19).

YcTpoiicTBO B pexume «lMogxapneaHne» paboTaeT
no aHanorunm ¢ NAMTONW W Nonb3oBaTento Heo6xo-
AWMO CnefuTb 3a FOTOBHOCTbLIO NMPOAYKTOB CamMo-
CTOATENbHO, & Taioke OTKI4YaTh YCTPOWCTBO, Koraa
NpoAYKT bl Gy/ly T rOTOBbI.

BHumaHue!

Bce peuenTbl HOCAT peKkoMeHAaTefbHblii Xxapak-
Tep, Tak kKak Tpebyemble 4NnA peuenToB 06bEMbI 1
COOTHOLUEHWNA HIPeANeHT OB MOryT BapbypoBaThb-
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CESKY

Kynutitesta - faze pripraven testa tesne pred pecenm
Behem kynuti probfta intenzivn fermentace, obnovuje
se struktura testa, testo vyrazne se zvetsuje. Jednou z
hlavnch podmmek uspesneho procesu je nepntomnost
pruvanu a udrzen stale teploty (kolem 40 °C) a vlhkos-
ti vzduchu, coz v prumyslovem prostred” se dosahuje
pomoc specialrnch sknnL Pomoc multifunkcmho par-
mho hrnce VT-4206 v rezimu ,Jogurt*, muzete vytvorit
profesionaln podmrnky pro kynuti testa u sebe doma.

Pnklad:

400 g. mouky

350 ml. mleka (muzete mfchat s vodou)

Sul

Cukr

1.5 Izicky suseneho drozdi

1.5 Izfce masla

Vsechny suche slozky se smfchajh na konci pridejte
mleko. Opatrne vyslehejte mixerem, vylejte do mfsy.
Tlacttkem (26) ,Menu“ nastavte rezim ,Jogurt*. Doba
pripravern jogurtu se pohybuje v rozmezf 6 az10 hodin
(vychoz” nastavern 6 hodin).

Pro nastaven doby pro kynuti testa, stisknete tlacttko
(25)
c tlacttka (23) ,HODINY1 Pote stisknete tlacttko (24)
L,MINUTY 1 na displeji se zobrazf indikace casu ,0:00".
Nyn tlacttky (23) ,HODINY* a (24) ,MINUTY 1nastav-
te pozadovanou dobu kynuti testa(doporucena doba
-lhodina). Stisknete tlacttko (27) ,Start* pro spusteni
tohoto rezimu.

Poznamka

Pro dosazeni nejlepsich vysledku, neotvirejte poklici
pristroje pred koncem rezimu.

Poznamka

V rezimu ,PecenPlneotevfrejte poklici parmho hrnce
pred koncem procesu varem.

Po dokoncern procesu pecen je treba okamzite
vypnout rezim ,Udrzovarn teploty“ stisknutim tla-
cttka (20) ,Stop / Udrzen teploty“, aby se nepod-
palilo pecivo.

Pokud vante produkty v pare, nalijte do misky (3)
vodu tak, aby varc voda se nedotykala dna panve
(19).

Zanzern v rezimu ,OpekanPlfunguje na zpusob spo-
raku a uzivatel mus” kontrolovat pripravenost potra-
vin samostatne, v rucmm rezimu a take odpojovat
zaffzem, kdyz potraviny budou hotove.

Pozor!

Vsechnyrecepty majfpovahu doporuceni, protoze
pozadovane podle receptu objemy a pomery jed-
notlivych slozekmohouse lisitvzavislostina mfstni
specifice potravin a nadmorske vysce.

Tlacitko (27) ,,START"

Stisknete tlacitko (27) ,Start" jednou pro spusteni zvo-
leneho programu. Po dokoncern nastavene doby vareni
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rezim se vypne automaticky a aktivuje se rezim ,Udrzo-
vam teploty".

Pro nucene zastaven procesu varem, stisknete tlacitko
(20) ,STOP / Udrzovarn teploty.“

Cistern' a udrzba

1. Vytahnete vidlici elektrickeho kabelu z elektricke za-
suvky a nechte pffstroj vychladnout.

2. Otrete telo pnstroje(1) a poklici (6) vihkym hadnkem.

3. Vsechny odrnmatelne casti myjte mekkou houbou
s neutralmm mydm prostredkem a pak oplachnete
pod tekouc vodou.

4. Dukladne osuste m”su (3), ochranne stinftko (5) a
parn ventil (11), pred jejich instalac na mfste.

5. Je zakazano pouzwat abrazivm cistic prostredky
nebo tvrde houbicky

6. Neponorujte spotrebic, napajed kabel avidlici napa-

jedho kabelu do vody nebo jinych tekutin.

Kompletace

Multifon™” par™ hrnec (s odmmatelnym ochrannym
stimtkem a parnfm ventilem) - 1 ks.

Mfsa - 1 ks.

Panev pro varem v pare - 1 ks.

,CASOVAC" a pak nastavte cas ,10:00“, pomblaberacka - 1ks.

Lopatka - 1 ks.
Odmerka - 1 ks.

Navod k obsluze - 1 ks.
Kelfmky na jogurt - 6 ks.

Technicke parametry
Napajem: 220-240 V ~50/60 Hz
Maximal™ pnkon: 800 W
Kapacita nadoby: 5 |

Vyrobce si vyhrazuje sipravo na zménu designu a spe-
cifikace zanzeni bez predchoziho upozornén”.

Zivotnostpristroje - 3 roky

Zaruka

Podrobne zarucm podmrnky poskytne prodejce pnstro-
je. Pri uplatnovarn naroku behem zaruCn” |huty je treba
predlozit doklad o zakoupenf vyrobku.

Tento vyrobek odpovida pozadavkum na
elektromagnetickou kompatibilitu, stano-
venym direktivou 2004/108/EC a predpi-

sem 2006/95/CE Evropske komise o nfz-
konapétovych pristrojich.
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MYJIbT1BAPKA
MynbTiBapka npusHaueHa  Ans
posirpiBaHHa Yl

npuroTyBaHHa i

Onwuc

1. Kopnyc mynbnBapku

2. Knasiwa BLKPUTTS KPULLKKN
Yawa

®dikcaTopn 3aXMCHOTO eKkpaHy
3axucHuii ekpaH

Kpuwka Mynbnsapkm

Pyuka ANna nepeHeceHHs
P03'YM 4nAa NigkNioYeHHA MepexeBoro WwHypa
[Avcnneit

10. MaHenb ynpasnblHa

11. MapoBunii knanaH

12. OTBip BMXO4Y napy

13. HarpiBanbHuii enemeHT

14. flaTunk Temnepatypu

15. OnNonoHuK

16. MipHuii cTakaH

17. NonaTtka

18. MepexeBuii WHYp

19. NpaoH gna roTyBaHHA Ha napy

© ® N OA®

MaHenb ynpaswHs

20. KHonka «CTOMN/MuwTprMKa TemnepaTtypu»

21. KHonka «PUC»

22. KHonka «CTAPT BLiKknageHunin»

23. KHonka «FOAUNHN»

24. KHonka «XBUINHN»

25. KHonka «TAIMEP»

26. KHonka «MEHHO»

27. KHonka «CTAPT»

28.0ogaTkoB\akcecyapu: CTakaHuvMkv 4na norypTy

YBara!

Ans  [0oAATKOBOTO  3axWUCTy [OUTbHO B /aHuo3l
XUBMEHHS  MyNbnBapku BCTAHOBUTU npucTpii
3aXMCHOTO  BLUK/IIOYEHHSA (M3B) 3 HOMiHaNbHUM

CTPYMOM crnpalboByBaHHsA, Wo He nepesuliye 30 MA,
Ans yctaHosku M3B 3BepHiTbCA A0 daxiBus.

3AXO/AN BE3MEKU

Mepes nouaTkom ekcnyartaun MyfbTiBAPKUM YBaXHO

npounTaiTe ueih noabHMK No ekcnayartaun i 36epex” b

loro  gna  BUKOPUCTaHHS B AKOCT [OBifKOBOrO

marepiany.

* BWKOPWUCTOBYIiTe My/Nb/IBApKY NuLie No 1 NPAMOMY
NpU3HAYEHHIO, AK BUK/IAAEHO Yy AAHOMY MOaBHUKY.
HenpaBuibHe NOBOAXEHHA 3 NPUCTPOEM MOXe
NnpuBECT [0 AOro NOMOMKM, CMPUYUHEHHS LUKOAM
KopucTyBayesi abo oro maiHy.

« [epes BMKOPUCTAHHSIM Npuaagy yBaxHO OrNsHbTe
MepexeBuil LWHYp i rbi3fo ANA TAKNIOUYEHHA Mepe-
X€eBOTO0 LWHypa, po3TalloBaHuii Ha kopnyci npunagy,
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YKPAHbCKA

nepekoHaiiTecs, WO BOHM He MalTb MOLIKOAXKEHb.
He BukopucToByiiTe NpuUCTPM 3a HasiBHOCT no-
LIKO/KEHb, BUMKM MEPEXEBOTO LUHYpa MEpPexeBoro
LWHypa a6o po3’'YMy MepexeBoro LHypa.

Mepepa BKAOUYEHHAM NPUCTPOIO NepekoHaiiTecs, LWo
Hanpyra B enekTpuublii Mepexi Bignosigae po6ouii
Hanpysi npucTpoto.

MepexeBnit WHYp 3abe3neyeHnii «eBpo BUIKOIO»;
BKMlOYaiiTe U B po3eTKy, WO Mae HagMHWI KOHTaKT
3a3eM/IEHHS.

Mpn TAKNOYEHbl NPUCTPOID A0 Mepex” He BUKO-
pUCTOBYITE NEPEXOLHVKN.

CTexTe 3a TUM, W06 MepexeBuii WHyp 6yB WTbHO
BCTaB/IeHWU/i B TbI3J0 Ha KOPNyC MynbTiBapku, a
BU/IKA MEPEeXeBOro LWHypa He BCTaBfleHa B eflek-
TPUYHY pO3eTKy.

BUKOpPUCTOBYTE NULLe MEpPexXeBWUid LHYp 3 KOMM-
NeKTy nocTtayaHHA i He BUKOPUCTOBYIiTe MepexeBuit
LIHYP BLY HW XX NPUCTPOYB.

BukopucTOBYiiTE Nuwe N 3HIMHI geTani, aki BXogAaTb
B KOMMIEKT NocTayaHHs.

Po3MuwyiiTe npucTpiii Ha piBHIi TennocTmioi no-
BEpPXHi, faneko Big Axepen Bonoru, Tenna i Bigkpu-
TOro BOTHIO.

BcTaHoBn0iTe NpUCTpM Tak, Wo6 AocTyn Ao Mepe-
XeBOY po3eTku GYB BTbHUM.

BrKopucTOBYiiTe npunag B MIOLAX 3 XOPOLLOO BEH-
Tunatew.

He noagasalite npucTpiii M NPSAMUX COHAYHUX NPO-
MEHIB.

He posmiwyiiTe npucTpii B 6e3snocepepblii 6113b-
KOCTi Bifi cTeH i mebnis.

BinbHuUii npocTip Hag MynbnBapkow mae 6yTu He
MeHw 30-40 cm.

He ponyckaiiTe 3"KHEHHS MepexXeBOro LHypa 3 ra-
paYMMYK | rocTpMMKU nosBepxHAMKU. He ponyckaite
NOLIKO/XEHHS i301ALiY MepexeBoro LIHypa.
3abopoHseTbcA 6GpaTucs 3a KOpnyc My/b/Bapku,
MepexeBUi WHYP i BUNIKY MepexeBoro LwHypa Mo-
KpUMMK pykamu.

He 3aHypioiiTe NpUCTpM, MepexeBunil WHYpP i BUIKY
MepexeBoro LHypa y Bogy a6o 6yAb-aK iHWi pu
LOVHN.

AKWO NpuCTpili BNae y BoAy, CAL, HEraliHO BUWHATU
MepexeBy BWIKY 3 PO3eTKM, i TTbKW MicNs LbOro
MOXHa floTat npunag 3 BoAW. 3 NUTaHHS nojasib-
LIOr0 BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO 3BEpPbITLCA B as-
TOpM30BaHWi (YNOBHOBAXEHWIA) CEPBIOHUI LIEHTP.
He BcTaBnAiiTe CTOPOHbI NpeamMeT B OTBOPU BU-
X0fy Mapu Ta CTexTe 3a TUM, L06 CTOPOHbI Mpepa-
MeTW He nonanu MOMK KPWLLKOK Ta KOpnycom
My/bNBapPKM.

He 3anuwaiite npuctpm 6e3 Harnagy. 3aBXau Bbl-
KnoyaiTe NpUCTPM BLY Mepex” AKWO0 BU YM He KO-
puctyetecs.
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o6 yHUKHYTUN ONnikiB HEe HaxunaiTeca Hag OTBOPOM
ANs BAXOAY Mapy i Hag BiAKPUTOW Kpulwkow. [flo-
TpumyiiTeca KpariHboY o06epexHOCTi, Bigkpusatoun
KPULWKY MynbTiBapku B yac i 6esnocepefHbo nionsa
NpUroTyBaHHA NPOAYKTiB. PM3unK owky napom!
Mpu pob6oTi mMynbTiBapkM B pexumi «Mucmaxy-
BaHHs», W06 YHUKHYTM OTKYy 6Gpu3kamMu rapsyoro
mMacna He HaxunsaiTecs Haj NpUCTpoeM.
Kateropn4yHo 3abopoHseTbCs ekcnayaTtaws npu-
CTpolo 6e3 BCTAHOB/IEHOY Yalli, a TakoX 6e3 pLyuH i
NPOAYKTIB B yalLLi.

CTporo goTpumyiitecs pekomeHgaum 3a o6’emom
CyXuUx NPOAYKNB i PignH.

He BuiimaliTe vawy T4 4ac po60Tu NPUCTPOLD.

He HakpuBaliTe NpucTpM nig yac po6oTu.
3a60poHAETLCA NepPeHOCUTN NPUCTPM TJ 4ac po-
60TU. BukOpUCTOBYIiTE PYyuKy A1 NepeHeceHHs,
3asganeriib BigKNOYMBLIKM NPUCTPM Bifg Mepexi i
[aBLUN AOMY OCTUTHYTH.

Mu yac po60TU KOpnNyc MPUCTPOIO i BHYTPILLHI Ae-
Tani HarpisalTbcs. He TopkaiTeca HuUX He3axule-
HUMW AinsiHKamu Tina abo pykamu, AKWO Heo6XLHO
BUIHATKM rapsiyy uvally, BUKOPWCTOBYTE KyXOHH
TepMO3axMCHi pykasuLi.

PerynspHo npoBofibTe YNLLEHHA NPUCTPOIO.

He posBonsiite A”AM BUKOPUCTOBYBATU MY/b/l-
BapKy B SKOCT irpatuku.

B uinsx 6e3nekn ATeil He 3anuwalite nonietune-
HOBi NakeTW, L0 BMKOPUCTOBYIOTLCA SK YNakoBka,
6e3 Harnagy.

YBara! He fo3sonaiiTe giTam rpaTu 3 nonjerwune-
HOBMMM NakeTamn a6o nakyBanbHOW NA}BKOW. 3a-
rposasgyxu!

[laHunii NpucTpM He npusHayeHwuit Ana BuUkopwuc-
TaHHA A"bMUW | NIOABMU 3 OBMEXEHUMU MOXU-
BOCTAMU, AKLLO Nle 0co60t0, Lo BLYNOBLae 3a YK
6e3neky, YM He gaH BLYNOBLYbI | 3pO3YMiNi HUM H-
CTPYKLY npo 6e3neyHe BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO i
TieY He6e3nekn, aka MOXYTb BUHWUKATW Npu AOro He-
npaBUIbHOMY KOPUCTYBaHbI.

[iTn i ntogn 3 06MeXeHUMN MOX/IMBOCTSIMU MOXYTb
KOPUCTYBATUCA NPUCTPOEM NULLE T [ CNOCTEPeXEH-
HAM [JOPOC/INX.

3a60poHsieTbCS BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPM Mo3a
NPUMILLEHHAMK.

Bumukaoum npucTpm Bif enekTpomepexi, Hikonu
He TATbITb 32 MepexeBuii LWHYp, Bi3bMiTbCA 3a Me-
pexeBy BW/KY i akypaTHO BUTATHITL TY3 enekTpuy-
HOY pO3eTKu.

3a60poHseTbCA BUKOPUCTOBYBATU Npuaaz npu mno-
WKOAXXEHH MepexeBoY BWIKM abo MepexeBoro
LUHYpa, Ko Bbl NpaLtoe 3 nepe6osimu, a Takox nons
oro nagblHa. He Hamaraiitecs camocCTiliHO PEMOHTY-
BaTM NpucTpii 3 ycix NUTaHb PEMOHTY 3BepTaiTecs [0
aBTOPK30BAHOI0 CEPBICHOTO LEEHTPY.

NPUNAL MPU3HAUEHUNA NNWE ana
NMOBYTOBOIO BUKOPUCTAHHA
MPABUNA KOPUCTYBAHHA YALWEKO and

NPUTOTYBAHHA NMPOAYKT1B (3)

¢ BUKOpPMCTOBYNTE MyNbnABapky Ta 1 3HIMHY vawy (3)
NNbKN N0 NpuUsHavyeHH. 3a60poHAETLCSH BUKOPUC-
ToByBaTW uauwy (3) ANA NPUrOTyBaHHA NPOAYKIB,
BCTAHOB/IIOIOYN W HA HarpisanbHi Nnpunagn abo Ba-
PUNbH NOBEPXHI.

¢ He 3amiHioiiTe yawy (3) HWOW eMKICTH.

¢ CTexTe 3a TUM, W06 NOBEPXHA HarpiBanbHOro ene-
MeHTY (13) i gHO uawi (3) 3aBxAn 6ynn ynctumu i
CYyXUMK.

¢ He BukopucToByiiTe yawy (3) B AKOCT eMKOCTi Ans
3MWYBAHHA nNpoAaykTiB. Hikonn He noppi6GHOATe
npoAykT 6e3nocepefHbo B valli (3) Wo6 YHUKHYTK
NoLKO/KEeHb aHTUNPUTapPHOro NOKPUTTS.

¢ Hkonu He 3anuwaiiTe iHe 36ep aiiTe B yawi (3) ato-
Hebyab CTOPOHHI NpegmMeTH.

* MMpoaykTn B vawi (3) nepemuwyiite nuwe nonat-
Kot (17), TakoxX MOXHa TakoX BWKOPUCTOBYBaTU
AepeB’sHi, nnacTnkosi abo CUNIKOHOBI akcecyapu.

¢ He BukopucToByiiTe mMeTanesi npeameTu, Ak Mo-
XYTb MOWKOAWUTN @aHTUNpUrapHe NokpuTTA yauwi (3).

¢ He cTykaiiTe no BHYTPLWbIV noBepxbl yawi (3).

* [Mions nNpurotyBaHHs 6110/ 3 BUKOPUCTAHHAM Npu-
npas i cneym HeobxigHO Bwpa3y BUMUTK vawy (3)
(AvB. po3AT «YunleHHA | gornag»).

* [Mions 3aloHYeHHs Npolecy NPUroTyBaHHS NPoOAYK-
NB, W06 YHUKHYTU MOLIKOXKEHHA aHTUNPUrapHoro
NOKPUTTSA He nomuwaiite vawy (3) BWpasy nig xo-
noAHy Bofy, AaiiTe WicnoyaTky OCTUTHYTK.

¢ Yawa (3) He npu3HayeHa ANa MUTTA B NOCYAOMUIA-
bl MaLLVH.

Mepep NnepwnM BUKOPUCTAHHAM

1. BuTArbITb NPUCTPM 3 YNaKOBKU, BUAANUTE Byab-Aki
Haknelkn i nakyBanbHi MaTepianu, WO 3aBaxaloTb
po60on npucTpoto.

2. BcTaHoBWUTe NPUCTPM Ha PiBHIl, CyXiil, TennocTilikii
noBepxbl faneko Bl 4y BOAW, BOTKOCA i BiAKPUTOro
BOTHI0. BiacTaHb A0 Halb6AMX4NX NOBEPXOHb Mae
6yTn He MeHwe 20 cMm.

YBara! He po3muwyiiTe npucTpm nob6saunsy BaHH,

pakoBWH abo iHWNX eMHOCT el 3 BOAO0H0.

Mpum/TKa: Miona TpaHcnopTyBaHHA abo 36ep’traHHs

npunagy npu 3HUXEHIA TemnepaTypi Heo6ugHo

BUTPUMATV MOro npu loMHATH!A TemnepaTyp'} He MeHLwwe

[IBOX FO/NH.

3. Bukpuiite Kpuwky mynbnsapku (6), HaTUCHYB Ha
Kknaswy (2).

4. 3bIM"b 3aXUCHUIN ekpaH (5), HaTUCKylOun Ha K-
catopu (4).

5. 3bIMANb naposBuii knanaH (11) (man.l) posbeprrb
A0ro, 06epHYBLUN HUXHIO YHACTUHY B NONOXeHUs
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6. BumuiiTe BC 3HiIMHI geTani (naposuii knanaH (11), 3a-
XucHuii ekpaH (5), yawy (3), NOAA0OH ANSA TOTYBaHHA
Ha napy (19), ononoxuk (15), nonatky (17) i MipHui
cTakaHuuk (16)) M’'sakoto ry6Koto 3 AoAaBaHHAM Hel-
TpanbHOro MUKYOro 3acoby, 06nNonoCLITb NPOTOY-
HOI0 BOAOIO i NpocyLwunTe.

7. Kopnyc npucTpoto npoTp”b BOJIOrOK TKAHWHOM.
[flaiiTe NnpucTPOI0 BUCOXHYTU.

8. 3’efHaeTe yacTUMHM KnanaHa, NoefHaBlUX BUCTYNU
Ha HWXbIA YacTMHW 3 NOrNUGNEHHAMU Ha BepxLii
YacTWH i NOBEPbITb BEPXHIO YACTWHY 3@ FOANHHMKO-
BOI CTPLUKOIO A0 hKcaumn (NoNoXeHns B).

9. BcTraHoBuUTe 3axucHuUii ekpaH (5) i napoBunit knanaH
(11) Ha mioue.

BrkopucTaHHsA MynbneBapku

1. MomicTuTe Heob6XifHi iHrpedieHTn B vawy.

Mpum/TKa: CTexTe3a TVM, W06 HrpealeHTUipAnHN He

nepesunLLyBanu p'BHA MakCUMasibHOi BLMIIKMN i HE HUKYe

3a B'LUM'TKYM}H}MaNbHOT0 p}BHSA. BLiMTa Makcumymyans
p}3HMX Kaw (OKp}m pucy) - 3 1, BLMT a MakCMManbHOro

P}BHAANSA OCTAHHXNPOAYKT .}Bi p\AnH - «CUP».

2. BcTaHoBuTe vauwy (3) B po6oyy kamepy NpuUcTpoto.
MepekoHaiTecs, wWo vyawa (3) BcTaHoBNeHa 6e3 ne-
pekoas i UWWbLHO CTUKAETbCSA 3 NOBEPXHEK Harpu
BasIbHOrO enemMeHTy (13).

Mpum/TKa:

He BukopucTOBYIiTe Yawy (3) ANS MATTAKPYN i pi3aHHA

npoAykns, LUe MOXe MNOWKOANTU aHTunpurapHe

NOKPUTTA.

Mepes BMKOPUCTAHHAM BUTP.Tb 30BH.WHIO MOBEPXHIO

i aHO vawi (3) gocyxa. MepekoHaiiTecs, Wo B po6oyii

Kamepa i Ha H Yawi (3) Hemae cTOpoHax nNpejMens,

3abpyAHeEHb | BOOTH.

B cepefuH Ha”BanbHOTro enemeHTy (13) 3HaxoanThCs

faTuvk TemnepaTypu (14). CrexTe 3a TvM, W06 pyx

faTuvka (14) He 6yB 06MeXeHWiA.

3. #AKuwo BM roTyeTe NPoAyKTU Ha napy, ycTaHOB” b M-
A0H (19) 3 npogykTamun HanwuiiTe B Yawy (3) Bogy Tak,
wo6 kunnsya BoAa He Topkanacs gHa TAAO0HY (19).

4. 3akpuiiTe KpUWKy Mynbnsapku (6) Ao KnauaHHA.

5. Muw’eaHaiiTe MepexeBuii WHyYp B po3’'Ym (8), a BUIKy
MepexeBoro WwHypa (18) BctaBTe B PO3eTKy.

6. [ns BM6OpYy aBTOMATUYHOY NporpaMmn NpuroTyBaHHs
NOC/ILL0BHO HATUCKYTe KHONKY (26) «MEHKO» go no-
ABM Ha gucnneyY blgukatopa HeEOoG6XLWHOY nporpamu,
npu LbOMY cam HAuKaTop BU6GpaHoY nporpamu no-
YyHe 6aumatu.

7. Yac npuroTyBaHHs B 3anponoHOBaHWX Nporpamax
BCTAHOB/IEHMNIA 3a YMOBYAHHAM, afie MOXe BaploBa-
TncA. [N 3MHKU Yacy NpuroTyBaHHA NPOAYKNB Ha-
TUCbITb KHOMKY (25) «Tailimep», nosM BCTaHoOBUTE
yac 3a [lonoMorot kHonok (23) «FTOAUHW» i (24)
«XBUNMNHW» (gus. Tabn. 2).

8. HatucbiTb Ha kKHONKY (27) «CTAPT» ans noyaTky npo-
Lecy npuroTyBaHHs.
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MpumlTKa:

SAKW0 B NpoLECC NPUroTYBaHHS CTaHeTbCcA asapiliHe

B'LLK/IIOYEHHSI €NeKTPOXMBNEHHS, npucTp.ii 36epexe

HanawTyBaHHA NPorpaMn NpuUroTyBaHHs NpoTsirom 40

XBUMUH. FAKLWO XWBMEHHA BLIHOBUTbLCA npoTArom 40

XBUUH MCNS B'LUKAIOYEHHS, npucTp.ii aBTOMAaTUYHO

NpofoBXUTb pPo6OTY. $KLWO TpUBa/lCTb aBap”Horo

BLLK/IIOUYEHHSA eNeKTpoeHeprn nepesuwmnTb 40 XBUIMH,

3p06UTb NOBTOPHE NPOrpamMyBaHHs NMPUCTPOLo.

9. CTexTe 3a roTOBHIOTIO MPOAYK/B B NPOLEC NPUro-
TyBaHHS, NpNW Heo6XLWHOCN noMwyiTe NPoAyKTH
nnacTukosuMm ononoHukom (15) a6o nonatkoto (17),
NpUAaTHOK ANA BUKOPUCTAHHA 3 aHTUNPUrapHUM

MOKPUTTAM.
YBara! W06 YHUKHYyTW OMwB napom i macsom,
B/AKpuBarymn KpULWKY MynbT/Bapkn (6),
porpumyliTeca KpalHboY o6epexHocT/, He

HaxmnanTecsa Haj NPUCTPOEM / He noM/waiTe pyKu

Hag daweto (3)!

He BukopucTOBYiiTe MeTanes npegmeTwn, sk/

MOXyTb nogpanaTu vawy (3) abo npuBecTun A0

BUHUKHEHHS TP/LWMH.

He B/gkpuBaiiTe KpuwKy MynbT/Bapku (6) n/g uvac

BUMN/YKMN.

10. Mona 3aBeplIeHHA MNPUroTyBaHHA MPO3BYUYUTb 5
3BYKOBWX CUTHAsIB, NPUCTPM nepeife B pexum T4-
TPUMKM TemnepaTypu, Ha agucnney BujobpaxysaTu-
MeTbCA Yac po6oTu B fJ@aHOMY PeXUMy NounHaun
3 «0:00».

Mpum/Tka: He pauBnAuMcb Ha T, WO MPUCTPM

n'WwTpuMye TemnepaTypy roTosoro 61t04a 0 24 roavx,

He peKoMeHAyeTbCsl 3anMaTu Ly B LbOMY pexum}

HafloBro, OCKTbKM Lie MOXe NPUBeCTU /0 3m.Hu CMaKy i

KOJIbOPY NPOAYKNB.

He BMKOpPWUCTOBYiTE pexum NWTPUMKM TemnepaTypn

ANA po3irpiBaHHA NPOAYKNB.

Necns npuroTysBaHHA NPOAYKNB Ha napy He BuiimaiiTe

NPOAYKT U pyKaMu, KOpUCTYATECH KYXOHHUM HaUYUHHAM.

11. inA BUKMIOYEHHA 3a[aHOr0 pexumy pob6oTu Ha-
TUCbLITb KHOMKY (20) «CTOM/MwTpMMaHHA Temne-
patypu».

KHonkn naHeni ynpasnwHsa (10)
KOXHe HaTUCHEHHS aKTUBHMX KHOMOK NaHeni ynpas/iHHSA
(10) CynpoBOAXYEeTbCA 3BYKOBUM CUTHANOM.

KHonka (20) «CTOMN/MwTpuMaHHsa TeMnepaTtypm»

Mions 3al0HYeHHs nporpamu nNpuroTyBaHHA NpPUCTPT
aBTOMATU4YHO NEepexoAuTb B  PeXUM  TATPUMKK
Temnepatypu. Bu MoxeTe camOCNiiHO akTuByBaTu
yHKL0 TATPUMKM TemnepaTtypu. 15 LbOro HaTUChITb
KHOMKY (20) «CTON/MwTpMMaHHA TemnepaTypu» OAuNH
pas, Ha gucnneY Bl o6GpaxyBaTUMeTbCA 4ac poboTu
B [JaHOMy pexumy nouunHawunm 3 «0:00». Y pexumi
TATPUMKM TemnepaTypu 611040 MOXe 3HaxoAUTUCH
00 24 roavH. Ons BANIOYEHHS pexumy TATPUMKK
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TemnepaTypu  HaTuUcbiTb  kHonky (20) «CTOM/
M TpuMaHHa TeMnepaTypu» Lie pas.
MpumTka: [aHa dyHK S He npu3HavyeHa Ana

posirpiBaHHs NpogykTa.

KHonka (21) «PUC»

3a [0MOMOrol [JaHoY KHOMKM BM MOXeTe BuGpatu
HEOGXLWHNUI pPexum npuroTyBaHHA pucy: «Jlunkuii
puc», «Poscunyactuini puc» i «bypuii puc».

MpuroTyBaHHA pucy

¢ Buw/psiiTe HEOOGXLWHY KiNbKICTb PUCY MipHUM cTa-
KaH4MKkoMm. Mpomuiite puc NpoTo4HO Bogoto. Mpo-
MUBATU PUC HEOGXLHO [0 TUX TP, MOKM BOAA He
cTaHe Npo3opoio.

« [lepeknag”b npomuTuii puc B vawy. Hanwiite B
Yalwy Heob6XWHY KTbKIOTb XONOAHOY BOAW A0 BL-
MAKM Ha wkani CUP, BiANOBigHii KTbKOCA MipHUX
cTakaH4ukiB. 3a 6axaHHAM KTbKIOTb BOAU MOXHa
Tpoxu 36TbWINTKU 3a CBOYM cmakom. MoconuTte, fo-
paliTe cneun 3a CMakoM. 3aKpuiiTe KpULLKY.

¢ 3a gonomorot kHonku (21) «Puc» Bu6ep” b Heo6-
XiGHUIA pexum nNpuroTyBaHHA pucy («J/IMnknii pucs,
«Po3cunuyacTtuii puc» abo «bypuii puc»).

* Bu moxeTe 3ajaTu yac NpUroTyBaHHA pUCy B KOX-
HOMY 3 pexunmis.

+  HaTucbiTb Ha kHOMKy (25) «TAAMEP», Ha aucnneY
3'ABUTbCA blankaws «Taiimep».

¢ 3a gonomorot kHonku (24) “XBUJINHbI" ycTaHo-
B M 4ac NMPUroTyBaHHSA.

TpuBanioTb NPUroTyBaHHA B pexunMi «Puc» (Tabn. 1)

BcTaHoB/eHO 3a
YMOBYAHHAM
(y rognHax)

Mporpama TpuBanioTb

(y rogmHax)

«JIunkunii puc» 0:20- 0:30 0:20
«PoscunyacTuii  0:15- 0:30 0:15
puc»

«Bbypwii puc» 0:25 - 0:40 0:30

¢ W06 noyatTn NpuUroTyBaHHsA, HATUCLITb KHOMNKY (27)
«CTAPT».

e Tiona 3aBeplIeHHA NPUroTyBaHHA NPO3BY4YNTb 5
3BYKOBWX CUTHanis, NPUCTpM nepeige B pexum
TATPUMKMN TemnepaTypu.

e [InA BLWKNOYEHHSA MY/b/IBAPKN HATUCHITb HA KHOMKY
(20) «CTOM/MWTpUMaHHsA TemnepaTypm».

Mpum/TKa: M'oNa 3al0HYEHHA NpPoLecy NPUroTyBaHHA

He BLUKpPMBaiTe KpULIKY, 3amwTe puc Ha 10-15

XBW/WH, W06 B.H NPOCOYMBCH.

KHonka (22) «CTAPT BlwknageHnii»

3a ponomorol wWeY yHKUN MOXHa 3aspaneriib
3anporpamyBatu, [0 KO0 Yacy npouec NpuUroTyBaHHA
'T 6yge 3aBeplieHunii. flaHa yHK s gocTynHa Ans
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pexumis: «MorypT», «Puc», «Bapnso Ha napy»,«Kauua»,

«Cyn», «Kpyna», «[acCHHA».

e 3a gonomorow kHonkn (26) «MEHIO» BubGep”b
O/1MH 3 NepepaxoBaHuX BULLLE PEXUMIB.

*« Bu moxete 3mbluTh yac npuroTyBaHHA NPOAYKTY.
TopKbITbCA KHOMKM (25) «Talimep», a NoaIM BCTaHO-
BWTE yac 3a A0NOMOrow kHonok (23) «FOAUNHW» i
(24) «xXBUNNHW» (guB. Tabn. 2).

e HaTtucbiTb KHOMKY (22) «CTAPT BLiKNaAeHUA», npu
LUbOMY Ha gucnney noyHe 6numatn Hanuc «Buikna-
AEeHWiA CTapT» i HANKA™A BUOGPaHOro pexumy.

*  KHonkamu (23) «FTOAUNHW» i (24) «XBUNNHW» BCTa-
HOBWTE uac, J0 Akoro 61040 mae 6yTM nNpuroto-
BaHe.

e HatucbliTb KHONKy «CTapT» (27) ANA BKAOYEHHSA
hyHKUN BLKNAAEHOro CTapTy, Ha gucnney sujobpa-
XyBaTumeTbCs HAMKa”Na i yac po6oTn NpUCTpolo B
BUOGPAHOMY PeXUMy aTakoX HAMKaNa pexumy BLy-
knageHoro ctapty «CTAPT BLKNageHNA».

Mpuknap:

Akwo TpuBanoTb BubGpaHoi nporpamu cknagae 30
XBUAUH, a 6nofo mae 6yTw npuroTosaHe ao 3:30,
TO npucTp.ii 3HAXOAUTUMETbLCA B PEeXUMi YekaHHsA 3
rofuHu, Npu LboMy Ha gucnnei B\no6paxyBaTnMeTbCA
Yyac nNpuroTyBaHHS BCTAHOB/IEHOT0 PEXUMY i .Han™ " 5
pexumy «BuiknageHuit crapT». Necna [OCATHEHHA
Yyacy, L0 3anuWMBCA [0 NOYaTKYy NPUroTyBaHHA
6noa, NPo3ByYNTb OAUH 3BYKOBWIA curHan, .Han™ * s
«B\nknafeHuin CcrapT BUKN0YAETHCA, MNOYHETHCH
3BOPOTHUIA Bwn.k Yacy MPUroTyBaHHA i 3'ABUTbLCA
Hant N a «Talimep». MoYyHe TbCANPOLeC NPUroTYBaHHS,
AKWI 6yne 3aBepLlueHnii yepes 30 XBUUH.

KHonku (23) «FOAUHW» i (24) «XBUTNHW»

BukopucTtoByiiTe KHOMKMN (23) i (24) pnsa
HanawTyBaHHA MOTOYHOrO Yacy, Yacy NpuroTyBaHHs B
3anporpamoBaHnx pexumax MynbaBapku i npu Bubopi
yacy, uYepe3 SKUIA npouec npurotyBaHHa 'T  bByge
3aBepleHuii, B pexumi «CTAPT BLyknageHnii».

YcTaHOBKa MOTOYHOrO Yacy

HaTtucbiTb iyTpumyiiTe kHonky (23) «FOANHW» a6o (24)
«XBUMNHW» 6nn3bko 3 cekyHf, Npu LbOMYy nponyHae
KOPOTKUI 3BYKOBMWIA curHan, i uudgpoBi 3HAYEHHA yacy
Ha gucnney (9) noyHyTb 6AumaTw.

MocnwoBHO HaTUCKyUM abo yTpumyumn kHonku (23)
«FOAUNHW» i (24) «XBW/IVNHW», BCTaHOBMUTE NOTOYHUIA
yac (4ac BcTaHoBnoeTbCs Yy hopman 24 roguH).

[ns 3aBeplUeHHs YCTAHOBKM Yacy HaTUCbITb KHOTMKY
(27) «CTAPT».

Ha gucnneY (9) 6yae Bwo6paxaTtucs NOTOYHWMIA 4ac i
po3AinoBi kpanku «» 6yayTb 6AMMaTu.

KHonka (25) «Taiimep»

[aHa KHOMKa npuU3HayeHa ANA BXOA4y B Pexum
HanalwTyBaHHA 4Yacy NPUroTyBaHHA y BuGpasiii Bamu
nporpamr
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KHonka (26) «MeHto»

MOBTOPHUMWU HATUCHEHHAMWU KHOMKKU (26) BU-
6epnb OA4MH i3 3anporpamoBaHWUX Pexumis nNpu-
rotyBaHHa: «MorypT», «Puc», «Bapuso Ha napy»,
«PogsirpiBaHHs», «Kawa», «ligcmaxyBaHHa», «Bu-
niyka», «Cyn», «Kpyna» a6o «l[acHHa». Bu moxeTe
3MIHUTU Yac NPUrOTyBaHHA NPOAYKTY. TOPKbITbCA
KHOMKu (25) «Taiimep», a NONIM BCTAHOBWTE 4ac 3a
fonomMorot kHonok (23) «FOAUHWU» i (24) «XBWU-
NINHW>» (auB..

.

Pexumu npurotyBaHHsa (Tabn. 2)

Mporpama TpuBantTs BcTaHOB/IEHO
(y roauHax) 3a yMOBYaHHAM
(y rogunHax)

«orypt» 0:10 - 10:00 6:00

«Bapuso Ha napy» 0:05- 1:00 0:20
«PosirpiBaHHa» 0:10 - 0:40 0:20

«Katua» 0:40 - 3:00 0:50
«lucmaxyBaHHA» 0:45

«Butyka» 0:25 - 2:00 0:50

«Cyn» 0:30- 3:00 0:50

«Kpyna» 0:30- 2:00 0:40

«lacblHs» 0:20- 1:00 0:50

Mpum/TKa:

Y pexumi «BuTuka» He B'WKpMBaTeE  KPULLKY

My/bNIBAPKM 10 320HYEHHS NPOLeCy NPUroTYBaHHS.
MioNsa 3al0HYEHHA NpoLecy BUTYKU HEOOXLLHO BLypasy
BLLK/IOUNTN  pexumM  «[MWTpuMaHHa TemnepaTypu»,
HaTUCKylOuUn Ha KkHonky (20) «Cton/MwTpumMaHHa
Temnepartypu», Wo6 BUTUYKA He nigropina.

Pexum «Morypt»

MpuroTyiiTe pAyxe CMayHWi HaTypanbHuii RorypT 3

MONOKa i 3aKBacku. B AKOCN 3aKBaCKM BUKOPUCTOBYWTE

norypt abo npeblOTKM, AKi MOXHa KynuTu B anteut

[letanbHi cnocobun NpuUroTyBaHHA Orypne AnBUTECA B

«KHu3i peuenTie».

1. HanuiiTe B cTakaHuuku ans iiorypty (28) 3akBacky i
MOnoKo B nponopun 1:10 i BCTAHOBUTE CTakaHuYuKu
BcepeaunHy vauwi (3).

Mpum/TKa

YAKOCT 3aKBaCKV BUKOPUCTOBYTE HATYpanbHWi orypT

6e3 po6aBok i papbHMIOB 3 MiHIManbHUM TepMiHOM

36epiraHHa. TakoX 3akBacky MOXHa npuroTysaTw
camocniiHo 3} cne”anbHoi 6akTep\anbHOl 3aKkBacku

(npugbairiTe B anTey abo marasuHax 3[0pOBOro

xapyuyBaHHs), [OTPUMYUNCL IHCTPYKLN\, L0 AofaeTbCs

00 Hei.

2. Bu6ep”b nporpamy «AOMYPT», ycTaHOB b yac npu-
roTyBaHHA B giana3oHi Bl 6 0 8 roguH.

YBaral!

M/p wac po6oTun NpUCTp/i HE MOXHa Nepem/WwaTw.
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YKPALUBbCKA

3. TloToBuii #OrypT NOMIOTUTL B XONOAWAbHUK, LWO6
NPU3YNMHUTN PIOT GakTepM.

Y roToBwii HaTypanbHuii HorypT Bu mMoxeTe popatu

PYKTN, BapeHHs, mes,.

Po3scToiika TioTa

TemnepaTypHUii pexum AaHoY (OyHKLN TakoX LeasnbHo
nacye Ana po3CcToiiku TiOTa.

PoscToiika ncta eTan NpuUroTyBaHHA fcTa
6esnocepefHbO nepes BUNiKaHHAM. L, Yac po3CTOWiKK
BifbyBaeTbCcs iHTeHcuBHe 6poablHA, BigHOBNOETbLCA
CTPYKTypa TiCTa, BOHO 3HAYHO 36TbWYyeTbCA B PO3MIpI.
OfHWM 3 OCHOBHMX YMOB YCTWHOrO npouecy e
BLICYTHIOTb npoTsris i nigTpyMaHHA nocnitHo'!
TemnepaTypu (npu6nausHo 40 °C) Ta BOSIOTOCN NOBITPSA,
ONA 4Oro B NMPOMMCOBMX YMOBax BUKOPUCTOBYHOTbCA
cheuianbHi  wadwm. 3a [0oNoOMOrow  MynbnBapku
VT-4206 y pexumi «MorypT» BM 3MOXeTe CTBOPUTM
npodectoHanbbl yMOBU AN PO3CTONKM TicTa y cebe
BAOMA.

Mpuknapa:

400 r 6opolHa

350 M1 Moiloka (MOXHa 3MLLaTK 3 BOAOH)
CTtb

Llykop

1.5 4.n. cyxux Apixaxis

1.5 cT.N. BEPWKOBOro macna

Bbl cyxi iHrpegieHTV 3miwartun, B OHL, A0AATU MOJIOKO.
PeTenbHO 36UTM MKCEPOM, BUKNACTMW B Hally.

3a gonomoro KHOMku (26) «MeHio» BUGep” b pexum
«orypT». Yac npuroTyBaHHs iiorypTy e B AianasoHi
6-10 roguH (3a yMOBYaHHSIM 6 roguH).

Ana ycTaHOBNEHHA 4acy [ANs  pO3CTOWKM ncTa,
TOPKbITLCA KHOMKNM (25) (25) «TAWMEP», a nonm
ycTaHoBb 4ac «10:00», 3a AONOMOrow KHonku (23)
«FOANHW». MonM HaTUCLITb KHOMKY (24) «XBUMNHW», HA
avcnneY Boo6pasnTbcs HAMkars vacy «00:00». Tenep
32 40MOMOrot0 KHONOK (23) «FoAuHW» Ta (24) «XBUMMHN»
yCTaHOB"b HEOOXWHUIA uac [na  po3CcToilku ncta
(pekomeHfoBaHMiA Yac 1 roguHa). HaTucbiTb KHOMKY
(27)«CtapTt» Ana noyaTKy po60oTH faHOT0 pexumy.
Mpum/TKa

[Ana  oTpumaHHf  Halikpaw,oro pesynbTaTy He
B\JKpu1BaiiTe KpMLLKY NPUCTPOIO 0 3aI0HUYEHHSA PEXUMY.

Mpum/TKa

o YpexumikBun.uka» He B'LUKPMBAATE KPULLKY MY/b/-
BapKu 0 3al0HYEHHA NpoLecy NPUroTyBaHHs.

e TM.cna 3alOHYEHHA npouecy sun.uku HEOGXLHO
B'lIpAa3y B'KMOUNTU pexunm «MuyTpumaHHa Tewm-
nepaTypu», HaTWCKyl4n Ha KHonky (20) «Cton/
MwTprMMaHHA TemnepaTypu», WO6 sun.uka He M-
rop\na.
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YKPALUBbCKA

* SAKWo BM roTyeTe NPOAYKTU Ha napy, HawmiTe B
yawy (3) Bogy Tax, W06 Kunnsya Boga He Topkanacs
AHa nagoHy (19).

¢ Mpuctp.ii y pexumi “NM\gxaptoBaHHA” npauioe 3a
aHanonet 3 NIUTO i KOPUCTYBaYy HEOOXLLHO CTe-
XUTW 338 FOTOBLICTIO NPOAYKT\B CAMOCMIAHO, a TaKoxX
BUMMKATW NPUCT Pil, KONW NPOAYKTU 6yAyTh FOTOBI.

YBara!

Bc/ peuenTun mMaloThb pekoMeHaau/liHniA xapakTep,
TOoMy wWo noTp/6H Ana peuenT/B o06’emMn TA
cn/BB/AHOLWEHHS /Hrpea/eHT/B MOXYTb Bap/toBaTuCA
3anexHo B/g penoHanbHOY cneynd/kn npogykT/B Ta
BUCOTMW Haj p/BHEM MOpSI.

KHonka (27) «CTAPT»

Hatucbite  kHonky (19) «CTAPT» oauH pa3 Aana
3anycky BuGpaHoY nporpamu. [l0ns  3al0HYEHHs
BCTAHOB/IEHOY TPUBANOCT MPUroTyBaHHS BLLGyBaeTbCA
aBTOMAaTUYHE BAMIIOYEHHS PEXWUMY i aKTUBA NS pexumy
«MWTpUMaHHA TemnepaTypu».

Ans npuMycoBOY 3yMUHKM Npouecy MpuUroTyBaHHs
HaTUCbITb KHOMKY (20) «CTON/MwTpUMaHHA
Temnepartypu».

YnieHHsA Ta gornsg

1. BUTArbITb BUNKY MEPEXEBOTO LIHYpa 3 eNeKTPUYHOY
po3eTku ifaiiTe NpUCTPO OCTUTHYTH.

2. Mpotpnb kopnyc (1) i kpuwky (6) BONOrol TKaHW-
HOH.

3. Bbl 3bIMbl geTani BUMUITE M’'AKOK Ty6KoK 3 Heil-
TpasbHUM MUIOUYMM 3ac060M, 06MOMOCHITb NPOTOY-
HOl0 BO/1010.

4. PeTenbHo npocywuTe Yauwy (3), 3axucHuii expan (5)
i napoBuii knanaH (11) nepw bX BCTaHOBAOBATU YX
Ha MioLie.

5. 3a6opoHsAeTbCS BUKOPUCTOBYBATW abpasnBbl MUIOUi
3aco6m i XXOPCTK ryoKu.

6. He 3aHyploiiTe NpUCTPM, MeEPEXeBUii WHYP i BUNKY
MepexeBoro WwHypa y Bogy abo B 6yAb-AK iHWi pu
[VHN.

Komnnekrawsa

MynbTiBapka (i3 3HIMHUM 3aXUCHUM eKpaHOM i NapoBUM
KnanaHom) - 1 wr.

Yawa - 1 wr.

MoAfoH ANnA roTyBaHHA Ha napy - 1 wm.

OnonoHuk - 1 wm.

Nonatka - 1 wr.

MipHwuii cTakaH - 1 um.

1HCTpyK A - 1w

CTakaH4Mku Ans AorypTy 3 KpuLKamu - 6 wm.

Texwyw xapakTepucTuKkn
EnextpoxunsneHHsa: 220-240 B, ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHa noTyxbicTb: 800 BT

O6’em valk 5n

BupobHuk 36epirae 3a co60l0 npaBo 3MiHOBATU
Av3aiiH | TexHiYHi XxapakTepucTuku npucTpow 6Ges
nonepeAHbLOro NOB\AOM/EHHS

TepM/H cnyx6un NPUCTPOIO - 3 POKK

FapaHnsa

[loknajbl yMOBM rapaHT MOXHa OTpUMaTtu B Aunepa,
o npoaas AaHy anapaTypy. [pu npep’sBneHbl 6yfb-
AKOY NPETEH3MN NPOTATOM TEPMHY M AaHOY rapaHTn Bap-
TO NpeA’'sABUTN YeK a6o KBUTAHLLIO NMPO NOKYTKY.

Oanni supP B\anos\nae BUMOTam
[0  eNeKTPOMarHiTHoi cym'cHoct} WO
npea’aBNAlOTbLCA AnpekTuBol 2004/108/
EC Pagn 6Bponu i pO3NOPSAXKEHHAM
2006/95/EC no HW3bKOBONMbTHUX anapaTy-

pax.
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Bbl ckauanu uMHCTpyKuMio no 3Kcnnyataumm MynbtuBapka Vitek-4206
ANA O3HaKomneHus Ha cante http://www.panatex.com.ua. [ns Bac
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oecnnaTHo.
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