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Degerli Miisterimiz,

Uriin seciminde SINBOQ'yu tercih ettiginiz icin tesekkiir ederiz.

Uzun ve verimli bir kullanim icin cihazi kullanmadan dnce bu kilavuzu
ozellikle glivenlik talimatlarina dikkat ederek okumanizi ve devamli suretle
saklamanizi tavsiye ederiz.

Saygilarimizla,
Sinbo Kiiclik Ev Aletleri

SINBO SCM 2937 KAHVE MAKINASI
KULLANIM KILAVUZU

Cihazi kullanmadan once bu kitapcigi dikkatle okuyun ve daha sonraki basvurular icin
saklayin.







ONEMLI GUVENLIK UYARILARI

* Bakim, Onarim ve Kullanimda Uyulmasi Gereken Kurallar

Elektrikli cihaz kullanilmadan 6nce asagida belirtilen temel giivenlik kurallarina mutlaka
uyulmasi gerekmektedir:

1. Tim talimatlari okuyunuz.

2. Kullanmadan &nce, prizdeki voltaj ile cihazin anma degeri plakasi tizerindeki voltajin
ayni olup olmadigini kontrol ediniz.

3. Bu cihaz iizerinde toprakli kablo bulunmaktadir. Evinizdeki prizin de dogru bicimde
topraklanmis oldugundan emin olunuz.

4. Yangindan, elektrik carpmasindan ve kisilerin yaralanip zarar gormesinden korunmak
icin, kablonun su veya bir baska siviya girmemesine 6zen gdsteriniz.

5. Temizlik oncesinde ve cihaz kullanilmazken kabloyu prizden cekin. Cihazi kaldirmadan,
eklentilerini takmadan veya temizlemeden 6nce tamamen sogumasini bekleyiniz.

6. Hasar gormis bir kablo veya fis ile hicbir cihazi calistirmayiniz, ayni sekilde herhangi
bir bicimde hasarli veya arizali cihazlari kullanmayiniz. Cihazi en yakin yetkili servise
kontrol, onarim elektrik veya mekanik ayar icin

7. Cihazin Ureticisi tarafindan onerilmemis aksesuar eklentilerinin kullanilmasi yangin,
elektrik carpmasi veya kisilerin yaralanmasina neden olabilir.

8. Cihazi diiz bir ylizey veya masa Uzerine yerlestiriniz, cihaz kablosunun masa veya
tezgah kenarindan sarkmasini engelleyiniz.

9. Gii¢ kablosunun cihazin sicak yilizeylerine temas etmemesini saglayiniz.

10. Kahve makinasini sicak yiizeye veya ocak ya da firin yanina koymayiniz, aksi takdirde
hasar gorebilir.

11. Baglantiyi kesmek icin kabloyu prizden cekiniz, ancak daima fisten tutunuz kablodan
cekmeyiniz.

12. Cihazi kullanim amaci disinda kullanmayiniz ve kuru bir ortama yerlestiriniz.

13. Cihazin cocuklarin yakin kullanildigi ortamlarda, yakindan denetim saglayiniz.

14. Buhardan yanmamak icin dikkatli olunuz.

15. Cihazin sicak yiizeylerine (6rnegin kaynama esnasinda buhar cikis ucu veya celikag)
dokunmayiniz. Tutamak veya saplari kullaniniz.

16. Kahve makinasinin icinde su olmaksizin calismasina olanak vermeyiniz.

17. Uyari: doldurma unitesi cihaz calisirken acilmamalidir.

18. Cihaz sicak kahveyi bardaya akitirken veya agizdan buhar ve sicak su kacisi olurken
metal agizligi cikarmayiniz ve metal agizligi cikarmadan dnce su kazanindaki basincin
bosaldoigindan emin olunuz.

19. Kullanim &ncesi kabloyu prize takiniz ve kabloyu prizden cekmeden 6nce, tim
anahtarlarin kapatilmis oldugundan emin olunuz.

20. Bu cihaz, (cocuklar da dahil), giivenliklerinden sorumlu kisilerce denetim altinda
olmadilari veya cihazin kullanimina ilisikin yeterli bilgi verilmeksizin fiziksel, algisal veya
zihinsel yeterliligi sinirli, deneyim veya bilgi eksikligi olan insanlarin kullanimi icin uygun
degildir.

21. Cucuklar, cihazla oynamamalarni saglamak Uzere gézetim altinda tutulmalidir.

22. Bu cihaz ev ici kullanim ve benzer amaglar icin Uretilmistir, érnegin:

- Diikkan, ofis ve diger is ortamlarinda personel mutfagi,

- Ciftlik evleri,

- Otel, motel ve diger konaklama ortamlarinda misterilerin kullanimi,

- Yatak ve kahvalti hizmeti sunan ortamlar
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ONEMLI GUVENLIK UYARILARI

23. Dismekanlarda kullanmayiniz
24, Bu talimatlari saklayiniz.

OZELLIKLERI

* 15 bar giicli basinca sahip italyan pompa

* Pres-dokim aliiminyum alasimli kaynatici

* 1,8 L genis hacimli ayrilabilir su tanki

* Cift yonli paslanmaz celik filtre ve alliminyum alasimli filtre tutucu

* Mikemmel kremasi ile espresso hazirlayabilir

* Yuksek basincli kopiik islevi ile capuccino veya diger sicak icecekler hazirlamak
mimkindir

* Gosterge isiklari olan 3 anahtar

* Sik tasarimli paslanmaz celik siisleme

* Asiri 1sinma ve asiri basing koruma sistemleri ile emniyetli ve givenilirdir
* Ayrilabilir kopiik agizligi ve damlama tepsisi

* 230V~50Hz 850W

Eklentiler (Aksesuarlar)

1. 1 adet Kahve kasigi

2. 1 adet 2 kap 6glitilmis kahve filtresi
3. 1 adet ESE kabuk filtresi

DIiKKAT!!

Uriintin tzerinde bulunan isaretlemelerde veya iriinle verilen diger basili
dékimanlarda beyan edilen degerler, ilgili standartlara gore laboratuar ortaminda
elde edilen degerlerdir. Bu degerler, Grinin kullanim ve ortam sartlarina gére
degisebilir.

CiHAZIN TANITIMI
(Uriin, 6nceden bildirim olmaksizin degistirilebilir)

A. ACMA/KAPAMA (ON/OFF) anahtart N. Alt kapak

B. Buhar anahtari 0. Metal huni tutacagi

C. Kahve anahtari P. Olcii kasigi ve karistirici
D. Buhar kontrol diigmesi Q. Glic gostergesi

E. Su haznesi kapagi R. Hazir géstergesi

F.Su

G. Ust kapak

H

. Su haznesi buhar cikisi

i. Kopiik cihazi

J. Ana gozve

K. Cikarilabilir raf

L.-1. Kahve tozu

L.-2. Kahve cekirdegi slizgeci
M. Metal huni



iLK KULLANIMDAN ONCE

ik fincan kahvenin miilkemmel tat verebilmesini saglamak icin kahve makinasini, asagida
anlatildigi sekilde sicak su ile calkalayiniz:

1. Suyu su tankina dokiniz, haznedeki su miktari “MAX” isaretini yani en st seviyeyi
asmamalidir. Ardindan su tankinin kapagini yerine yerlestiriniz.

Not: Cihaz, temizlemeyi kolaylastirmak acisindan, ayrilabilir bir su tankina sahiptir, once
tanki su ile doldurup ardindan yerine koyabilirsiniz.

2. Kahve tozu siizgecini metal agizliga yerlestirin (sizgecte kahve olmadan)

3. Metal agizligi cihaza “Yerlestirme” konumundan yerlestirin ve baski cubugunu serbest
birakin, ardindan yerine oturup kilitleninceye kadar saat yonunin tersine dondirerek
kahve makinasina sikica sabitleyiniz.

4. Cikarilabilir rafa bir siirahi yerlestiriniz. Bu arada, buhar kontrol diigmesinin en disiik
seviye konumunda olup olmadigini kontrol edip, en diisiik seviye konumunda kalmasini
saglayiniz.

Not: Cihazla birlikte siirahi v.b. verilmemistir, kendi siirehi veya kahve bardaklarinizi
kullaniniz.

5. Kabloyu prize yerlestiriniz, ACMA/KAPAMA (ON/OFF) anahtarini “—" konumuna
ayarlayiniz. Gii¢ gostergesi yanacaktir.
6. Kahve diigmesini “—" konumuna ayarlayiniz, pompa suyu pompalamaya baslayacaktir.

Su akmaya basladiginda, kahve anahtarini “0” konumuna, buhar anahtarini da "0”
konumuna getirip kisa bir siire bekleyin. Cihaz, hazir 1s1gi yanana kadar dn-isitmaya
gececektir. Isigin yanmasi, 6n isitmanin tamamlandigini gosterir. Kahve anahtarini “I”
konumuna getirin, su disariya akmaya baslayacaktir.

7. Suyun bosalmasi tamamen kesildikten sonra, tim kaplardaki suyu dokebilirsiniz. Artik
icecek hazirlamaya baslayabilirsiniz.

Not: iLk kez su disari pompalanirken bir ses gelebilir, bu normaldir, Cihaz icerisinde
hapsolmus hava disari atilmaktadir. Yaklasik 20 saniye sonra ses kesilecektir.

TASIMA VE NAKLIYE ESNASINDA

o Uriint distrmeyiniz,

¢ Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz,

¢ Sikismamasini, ezilmemesini saglayiniz,

e Ambalaj Uzerindeki isaretlemelere uyunuz.
¢ Orjinal ambalajiyla tasimaya 6zen gosteriniz.

CEVRE VE iNSAN SAGLIGI
Cevre korumasina siz de katkida bulunabilirsiniz!
Ef Litfen yerel dizenlemelere uymayi unutmayin: Calismayan
mmm elektrikli cihazlari, uygun elden cikarma merkezlerine gotirin.
Kullanim sirasinda insan ve cevre sagligina tehlikeli veya zararli olabilecek bir durum
s0z konusu degildir.



CiHAZIN KULLANIMI

* Baglanti veya Montajin Nasil Yapilacagini Gosterir Sema ile Baglanti veya Montajin
Kimin Tarafindan Yapilacagina (tiiketici, yetkili servis) iliskin bilgiler

ON ISITMA

lyi, sicak bir fincak Espresso kahve hazirlamak icin, kahve hazirlamadan énce cihaz,
koplk cihazi, filtre ve fincan da dahil on isitmaya almanizdir, boylece kahvenin lezzeti
soguk parcalardan dolayi olumsuz etkilenmez.

Not: Cihazda iki adet celik siizgec bulunmaktadir, kahve tozu siizgeci ve kahve cekirdegi
slizgeci. Arzunuza gore siizgeclerden herhangi birini kullanabilirsiniz.

1. Ayrilabilir su tankini alip, su koymak {izere tank kapagini acin. Su seviyesi tank lizerinde
bulunan "MAX" isaretini asmamalidir. Ardindan tanki uygun sekilde cihaza yerlestirin.
2. Kahve tozu slizgecini metal agizliga yerlestirin,
ardindan agizligi, “yerlestirme” konumundan cihaza
yerlestirip, baski cubugunu serbest birakiniz. Yerine
oturup kilitleninceye kadar saat yoniiniin tersine
dondurerek kahve makinasina sikica sabitleyiniz (Bakiniz )
Sekil 1). sekil1

3. Cikartilabilir rafa bir espresso fincani (kendi fincaniniz) yerlestirin.

4. Ardindan kabloyu prize takip cihazi elektrige baglayin. Buhar kontrol diigmesinin
minimum konumunda oldugundan emin olun.

5. ACMA/KAPAMA (ON/OFF) anahtarini “—" konumuna ayarlayiniz. Giic gostergesi
yanacaktir. Buhar anahtarinin da “0” konumunda olmasini saglayiniz. Kahve digmesini
“—" konumuna ayarlayiniz, su akar akmaz, kahve digmesini derhal “0” konumuna
getiriniz. Bu adimin amaci tanktaki suyun hazneye pompalanmasini saglamaktir.

6. Hazir gostergesi yandiginda, kahve anahtarini tekrar “—" konumuna ayarlayiniz, sicak
su gelmeye baslayacaktir. Hazir 1sigi séndiigiinde, kahve anahtarini “0” konumuna
ceviriniz. On isitma tamamlanmistir.

ESPRESSO KAHVE HAZIRLAMAK

1. Saat yoniinde dondiirerek metal agizligi ¢ikarin, kahve tozu siizgecini metal agizliga
yerlestirin. Olcii kasigi ile siizgece dgiitiilmiis kahve koyun, bir kasik 6giitiilmiis kavle
ile yaklasik bir fincan iyi kaliteli kahve yapilabilir, sonradgitilmis kahve tozunu karistirici
ile sikistirin. Eger kahve cekirdegi kullaniyorsaniz toz kahve siizgeci yerine kahve cekirdegi
slizgecini kullaniniz.

2. Ardindan agizligi cihaza, “yerlestirme” konumunda yerlestiriniz, saat yoniniin tersine,
kilittenme konumuna kadar cevirerek agizligi cihaza sabitleyiniz. (Bakiniz Sekil 1)

3. Fincana sicak su dékiniz. Ardindan sicak fincani (kendi fincaninizi) cikarilabilir rafa
yerlestiriniz.

4. Hazir 15191 yanacaktir, hazir 1sigi yandiginda, Kahve diigmesini “—" konumuna ayarlayiniz
ve kisa bir siire bekleyiniz, kahve akmaya baslayacaktir.

Not: Kahve hazirlarken veya buhar olustururken, hazir 1siginin séner gibi yapmasi
normaldir, sadece isiticinin isiyi belirli bir aralikta tutmaya yonelik isitma yaptigr anlamina
gelir.

5. istenen kahve elde edildiginde veya kahvenin rengi goriiniir bicimde zayifladiginda
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CiHAZIN KULLANIMI

ACMA/KAPAMA (ON/OFF) anahtarini elle “0” konumuna ayarlamalisiniz, glic géstergesi
de hazir géstergesi de sonecek ve kahve makinasi calislmayi durduracaktir, kahveniz
hazirdir.

UYARI: Kahve hazirlarkenzaman zaman elle islem yapmaniz gerekeceginden kahve
makinasini denetimsiz olarak kendi basina birakmayiniz.

6. Kahve hazirlamayi tamamladiginizda, metal agizligi saat yoniinde cevirerek alabilirsiniz.
Ardindan kalan kahveyi veya kaynamis kahve cekirdeklerini bastirici ile bastirarak
slizgecten bosaltiniz.

7. Tamamen sogumalarini bekleyin ve sonra akan suda calkalayip durulayin.

CAPPUCCINO YAPMAK

Bir fincan espressonun lzerine kopiikli siit koydugunuzda bir fincan cappuccino elde
edersiniz.

Not: Buhar olustururken, metal agizlik dogru konumda yerkeltirilmis olmalidir.
Yontem:

1. "ESPRESSO KAHVE HAZIRLAMA" bélimiine uygun sekilde dnce yeterince buyk bir
kapta espresso hazirlayin, buhar kontrol digmesinin minimum konumunda oldugundan
emin olun.

2. Buhar anahtarini “—" konumuna ayarlayiniz, hazir 1sigi yanana kadar bekleyiniz.

3. Bir kdseye, hazirlanacak her bir fincan cappuccino icin yaklasik 100 gram kadar siit
koyun, tiim siiti buzdolabi sicakliginda (sicak olmayan!) kullanmaniz énerilir.

Not: Kase blylklugiini secerken, capinin 70t5mmden az olmamasi onerilir, sitiin
hacminin iki kat arttigi akilda tutularak kase yiiksekligini yeterli olmasina dikkat ediniz.
4. Kopik cihazini site yaklasik iki santimetre kadar batiriniz.

5. Bukar kontrol diigmesini saat yoniinlin tersine yavas yavas ceviriniz, kopiik cihazindan
buhar gelecektir. Képlk agizligini yukaridan asagiya hareketlerle dolastirarak siti
kopurtin.

Not: Buhar kisa siirede birikip patlama riskini artiracagi icin buhar kontrol digmesini
asla birden déndirmeyiniz.

6. istenen amaca ulasildiginda, buhar kontrol diigmesini minimum konumuna
getirebilirsiniz.

Not: Buhar cikis agizligini, buhar tretimi durdugunda islak bir msiingerle siliniz ancak
zedelememek icin dikkatli olunuz.

7. Kopirmus siti hazirlanan espressonun icine dékiin, simdi capuccinonuz hazirdir.
isteginize gore tatlandirin ve arzu ederseniz kopiige biraz kakao tozu serpin.

8. Guicli kesmek tizere ACMA/KAPAMA (ON/OFF) anahtarini “0” konumuna getiriniz.
Not: Buhar olusturduktan sonra, kahve makinanizi yeniden kahve yapmadan dnce en az
bes dakika sogumaya birakmaniz onerilir. Aksi takdirde Espresso kahvenizde yanik
kokusu olusabilir. Eger bes dakika beklemek istemiyorsaniz, sadece buhar anahtarini
“0” konumuna getirin ve buhar agizligini kahve fincanina énceden yerlestirin. Ardindan
buhar kontrol diigmesini saat yoniinin tersine dogru cevirin, suyu pompalamak lizere
kahve anahtarini “—" konumuna getirin, hazir géstergesinin 1sigi séndigiinde kahve
anahtarini “0” konumuna getirmelisiniz ve buhar kontrol digmesini de minimum
konumuna getirip hazir gostergesi 1s1g1 yanana kadar kisa bir siire bekleyin, tekrar kahve
hazirlayabilirsiniz.
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CiHAZIN KULLANIMI

SIVILARI ISITMAK YA DA TEK OLARAK SUTU KOPURTMEK iCiN BUHAR URETMEK
Buhar agizligi sadece siiti koplirtmek veya sicak cikolata, su veya cay gibi sicak icecekleri
hazirlamak icin de kullanilabilir.

Yéntem:

1. Tankin kapagini acin, ayrilabilir tanki yerinden cikarin ve istenen su ile doldurun, su
seviyesi tank Gzerinde bulunan "MAX" isaretini asmamalidir. Ardindan tanki uygun sekilde
cihaza yerlestirin.

2. Tank kapagini yerine yerlestirin, ardindan kabloyu prize takarak cihazi elektrik kaynagina
baglayin

3. ACMA/KAPAMA (ON/OFF) anahtarini “—" konumuna getirin, glic géstergesi isigi
yanacaktir.
4. Kahve anahtarini “—" konumuna getirin, buhar anahtarini da “0” konumuna getirin,

suyun disari akmasi ile birlikte Kahve anahtarini derhal “0” konumuna getirin, Buhar
anahtarini “I” konumuna getirerek kisa bir stire bekleyin, cihaz hazir 1sigi yanincaya kadar
Isitmaya baslayacaktir. Isigin yanmasi, isinma isleminin bittigini gdstyerir.

5. Buhar agizligini isitilacak sivinin icine veya kopurtiilecek sitin icine daldirin. Buhar
olusturmaya baslamak icin buhar kontrol diigmesini saat yoniiniin tersine dondurin.
6. stenen sicaklik seviyesine ulasildiginda veya kopliklii siit elde edildiginde buhar kontrol
diigmesini minimum konumuna getirebilirsiniz.

7. Gii¢c kaynagini kesmek icin ACMA/KAPAMA (ON/OFF) anahtarini “0” konumuna getirin.

KULLANIM HATALARINA iLiSKIiN BILGILER

Cihazinizi, beyan edilen voltaj ile calistiriniz.Bulundugunuz yerin voltajinin uygun olup
olmadigini kontrol ediniz.

Guic kablosunun arizalanmasi durumunda tehlikelerin 6nlenmesi icin kablo Uretici, servis
merkezi ya da benzer bir ehliyetli kisi tarafindan degistirilmelidir. Ariza durumunda cihazi
kendiniz onarmaya kalkismayiniz. Meydana gelebilecek arizalardan firmamiz kesinlikle
sorumlu degildir, ve cihaziniz garanti kapsami disinda islem gorecektir.

TEMIZLIK VE BAKIM

« Tiiketicinin Kendi Yapabilecedi Bakim, Onarim veya Uriiniin Temizligine iliskin Bilgiler
1. Gicii kesin ve temizlemeden 6nce kahve makinasinin tamamen sogumasini bekleyin.
2. Kahve makinasinin haznesini neme dayanikli bir siingerle sik sik temizleyiniz ve su
tankini, damlama tepsisini ve ayrilabilir rafi dizenli olarak temizleyip kurutunuz.

Not: Alkol veya solvent bazli temizleyicilerle tamizlemeyiniz. Hazneyi temizlik amaciyla
suya batirmayiniz.

3. Saat yoniine dondirerek metal agizligi cikartiniz, iceride kalan kakve artiklarini
temizleyiniz, ardindan temizleyici ile temiszleyebilirsiniz. Fakat sonra duru su ile
durulamaniz gerekmektedir.

4. Tim eklentileri suyla temizleyip kurulayiniz.

MINERAL ARTIKLARI TEMiZLEMEK
1. Kahve makinanizin etkin bir sekilde calismasin, ic borularin temiz olmasini ve kahvenizin
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TEMIZLIK VE BAKIM

en Ust lezzet diizeyinde olmasini saglamak icin, her iki lic ayda bir mineral artiklarini
temizlemelisiniz.

2. Tanki su ve kazan tas! giderici ile “"MAX” seviyesine kadar (Su ile kazan tasi sokictniin
orani 4:1 olmalidir, ayrintilar icin kazan tasi sokiiciiniin iretici talimatlarina bakiniz)
suyun doldurun. Lutfen “ev tipi kazan tasi sokiict” kullanin, kazan tasi sokicl yerine
sitrik asit de kullanabilirsiniz (sitrik asit eczanelerden elde edilebilir) (bu durumda yiiz
6lci suya 3 6lci sitrik asit kullanilmalidir.)

3. On-1sitma programina gére, metal agizligi licinde kahve tozu olmaksizin) ve kase ya
da siirehiyi yerlerine yerlestirin. “ON-ISITMA” (“PRE-HEATING") talimatlarina gore suyu
kaynatin.

4. ACMA/KAPAMA (ON/OFF) anahtarini “—" konumuna getirin, giic gostergesi isigi
yanacaktir. Kahve anahtarini “—" konumuna getirin, buhar anahtarinin “0” konumunda
olmasi gerekmektedir. Su akmaya basladiginda, Kahve anahtarini “0” konumuna getirin
ve kahve makinasi isitmaya baslayincaya kadar kisa bir siire bekleyin.

5. Hazir gosterge 1s1g1 yandiginda, isitmanin tamamlandigini ifade eder. Kahve anahtarini
“—" konumuna getirin ve 2 fincan kahve (yaklasik 2 Oz) hazirlayin. Ardindan Kahve
anahtarini “0” konumuna getirin ve 5 saniye kadar bekleyin.

6. Buhar anahtarini “—" konumuna getirin, hazir géstergesi 1sigi yanana kadar bekleyin.
2 dakika sireyle buhar alin ardindan buhari durdurmak icin buhar kontrol digmesini
minimum konumuna getirin. ACMA/KAPAMA (ON/OFF) anahtarini derhal “0” konumuna
getirerek cihazi durdurun, kazan tasi sokiciyl cihaz icerisinde en az onbes dakika
kalacak sekilde birakin.

7. Cihazi yeniden calistirin ve 4-6 arasindaki adimlari en az 3 kez tekrar edin.

8. Ardindan buhar anahtarini “0” konumuna getirin, hazir géstergesi 1sigi yaninca kahve
anahtarini “—" konumuna getirin ve icinde hi¢ kazan tasi temizleyici kalmayincaya kadar
bosaltin.

9. (Kahve tozu olmadan), musluk suyu ile “"MAX” seviyede kahve kaynatin, 4 - 6 arasindaki
adimlari 3 kez tekrarlayin (6. Adim icin 15 dakika beklemeniz gerekmemektedir) ardindan
tankta hic su kalmayincaya kadar kaynatin.

10. 9. adimi borularin temizliginden emin oluncaya kadar en az lc kez tekrarlayin.

BAKIM

¢ Periyodik Bakim Gerektirmesi Durumunda, Periyodik Bakimin Yapilacagi Zaman
Araliklari ile Kimin Tarafindan Yapilmasi Gerektigine iliskin Bilgiler

Cihaz periyodik bakim gerektirmez.

Her kullanimdan sonra temizliginin yapilmasinda fayda vardir.



SORUN GiDERME

Belirti Nedeni Diizeltme

Kahve makinasinin Damlama tepsisinde ok fazla Damlama tepsisini temizleyin

altindan su damliyor su var
Kahve makinasi arizall Onarim igin yetkili servisle temas

kurun.

Filtrenin dig kenarindan Filtre kenarinda bir miktar Bunlari temizleyin.

su sizintisi oluyor kahve tozu var

Espresso kahvede asit Mineral birikintileri temizleme Kahve makinasini, “ilk kullanim

(sirke) tadi var sonrasinda makine dogru dncesi” baglgi altinda anlatildig
bigimde temizlenmedi sekilde birkag kez temizleyin.
Kahve tozu sicak, nemli bir Taze kahve kullanin veya
ortamda uzun siire bekletildi. kullaniimamis kahve tozunu serin,
Kahve tozu bozuldu kuru bir ortamda muhafaza edin.

Kahve paketini actiktan sonra,
tazeligini korumak igin paketi tekrar
sikica kapatip buzdolabinda
muhafaza edin.

Kahve makinasi Giig kablosu prize tam Fisi prize dogru bicimde oturtun, eger
calismiyor oturmadi cihaz hala galismiyorsa, onarim igin
yetkili servisle temas kurun.
Buhar képtiklenmiyor Buhar hazir gésterge 15131 Ancak buhar hazir gosterge 1$131
yanmiyor yandiktan sonra buhar képiklendirme
icin kullanilabilir.
Kullanilan kap ok buytk veya Daha yiksek ve daha dar bir kap
sekli uygun degil kullanin.
Kaymagi nalinmis yagsiz siit Tam yagli veya yarim yagl st
kullaniimig kullanin.

Eger ariza nedeni bulunamamissa, cihazi kendi basiniza sokmeyiniz, yetki belgesi olan
bir yetkili servisle temas kurmaniz en dogrusudur.
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ENGLISH

SINBO SCM 2937 COFFEE MAKER
INSTRUCTION MANUAL

Read this booklet thoroughly before using and save it for future reference

IMPORTANT SAFEGUARDS

Before using the electrical appliance, the following basic precautions should always be
followed including the following:

1. Read all instructions.

2. Before using check that the voltage of wall outlet corresponds to rated voltage marked
on the rating plate.

3. This appliance has been incorporated with a grounded plug. Please ensure the wall
outlet in your house is well earthed.

4. To protect against fire, electric shock and injury to persons do not immerse cord, plug,
in water or other liquid.

5. Remove plug from wall outlet before cleaning and when not in use. Allow appliance
cool down completely before taking off, attaching components or before cleaning.

6. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or is dropped or damaged in any manner. Return appliance to the nearest
authorized service facility for examination, repair or electrical or mechanical adjustment.
7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
may result in fire, electric shock or injury to persons.

8. Place appliance on flat surface or table, do not hang power cord over the edge of table
or counter.

9. Ensure the power cord do not touch hot surface of appliance.

10. Do not place the coffee maker on hot surface or beside fire in order to avoid to be
damaged.

11. To disconnect, remove plug from wall outlet. Always hold the plug. But never pull
the cord.

12. Do not use appliance for other than intended use and place it in a dry environment.
13. Close supervision is necessary when your appliance is being used near children.
14. Be careful not to get burned by the steam.

15. Do not touch the hot surface of appliance (such as steam wand, and the steel mesh
just boiling). Use handle or knobs.

16. Do not let the coffee maker operate without water.

17. Warning: the filling aperture must not be opened during use.

18. Do not remove the metal funnel when appliance in brewing coffee or when steam
and hot water escape from metal funnel and ensure to release the pressure in water
tank before removing metal funnel.

19. Connect plug to wall outlet before using and turn any switch off before plug is removed
from wall outlet.

20. This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliances by a
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IMPORTANT SAFEGUARDS

person responsible for their safety.

21. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
22. This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

23. Do not use outdoors.

24, Save these instructions.

KNOW YOUR COFFEE MAKER
(Product may be subject to change without prior notice)
. ON/OFF switch

. Steam switch

. coffee switch

. Steam control knob

. water tank cover

. Water

. top cover

. Steam wand water tank

. Froth device

. Main body

. Removable shelf

L -1. Coffee powder mesh

L -2. Coffee pod mesh

M. Metal funnel

N. Bottom cover

0. Metal funnel handle

P. Measuring spoon and tamper
Q. Power indicator

R. Ready indicator

STIOTMMUOUO D>

x -

BEFORE THE FIRST USE

To ensure the first cup of coffee tastes excellent, you should rinse the coffee maker with
warm water as follows:

1. Pour water into water tank, the water level should not exceed the "MAX" mark in the
tank. Then replace the water tank cover.

Note: the appliance is supplied with a detachable tank for easy cleaning, you can fill the
tank with water firstly, and then put the tank into the appliance.

2. Set coffee powder mesh into metal funnel (no coffee in the mesh).

3. Insert the funnel into the appliance from the “Insert” position and release the press
bar, and you can fix them into coffee maker firmly through turn it anticlockwise until it
is at the lock position.

4. Place a jug on removable shelf. Make sure the steam control knob is on the minimum
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BEFORE THE FIRST USE

position.

Note: the appliance is not equipped with jug, please use yourself jug or coffee cup.

5. Connect to power source, turn the ON/OFF switch to the “—" position. The power
indicator will be illuminated.

6. Turn the coffee switch to the “—" position, the pump will pump water, when there is
water flowing out and turn the coffee switch to the “0” position, turn the steam switch
to the “0” position and waiting for a moment, the appliance begins to be pre-heated until
the ready indicator is illuminated, it shows the pre-heating is finished. Turn the coffee
switch to “I” position again, and water will flow out.

7. After water not dropping out any more, you can pour the water in each container out
then clean them thoroughly, now you can start brewing.

Note: There may be noise when pumping the water on the first time, it is normal, the
appliance is releasing the air in the appliance. After about 20s, the noise will disappear.

PRE-HEATING

To make a cup of good hot Espresso coffee, we recommend you preheating the appliance
before making coffee, including the funnel, filter and cup, so that the coffee flavour can
not be influenced by the cold parts.

Note: The appliance is equipped with two steel meshes of coffee powder mesh and coffee
pod mesh. Select desired steel mesh according to your desired.

1. Remove the detachable tank and open the tank cover to fill it with desired water, the
water level should not exceed the “"MAX" mark in the tank. Then place the tank into the
appliance properly.

2. Set coffee powder mesh into metal funnel, then insert the funnel into the appliance
from the “Insert” position and release the press bar, and you can fix them into coffee
maker firmly through turn it anticlockwise until it is at the lock position.(See fig. 1).

3. Place an espresso cup [your cup) on removable shelf.

4. Then connect the appliance to power supply source. Make sure the steam control knob
is on the minimum position.

5. Turn the ON/OFF switch to the “—" position, the power indicator will be illuminated,
make sure the steam switch on the “0” position. Turn the coffee switch to the "—"
position, when there is water flowing out, turn the coffee switch to the “0" position
immediately. The purpose of the step is to pump the water of the tank into the housing.
6. When the ready indicator is illuminated, you should turn the coffee switch to the "—"
position again, there will be hot water flowing out. When the ready indicator is extinguished,
turn the coffee switch to the “0” position. The pre-heating is finished.

MAKE ESPRESSO COFFEE

1. Remove the metal funnel by turning it in clockwise, set coffee powder mesh into metal
funnel. Add ground coffee to the mesh with measuring spoon, a spoon ground coffee
power can make about a cup of top-grade coffee, then press the ground coffee powder
tightly with the tamper. If you use the coffee pod, you shall use the coffee pod mesh
instead of the coffee powder mesh.
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MAKE ESPRESSO COFFEE

2. Then insert the funnel into the appliance from the
“Insert” position, and you can fix them into coffee maker
firmly through turn it anticlockwise until it is at the lock
position.(See fig. 1).

3. Pour out the hot water in the cup. Then place the hot

cup (your cup) on removable shelf. Fig. 1
4. At the time, the ready indicator is illuminated, once the ready indicator is illuminated,
you should turn the coffee switch to the “—" position, waiting for a moment, there will

be coffee flowing out.

Note: During brewing coffee or making steam, it is normal that the ready indicator is
likely to extinguish, it only means that the heater is heating up to keep the temperature
at the standard range.

5. You should turn the ON/OFF switch to “0” position manually when desired coffee is
obtained or the colour of coffee changes weak obviously, the power indicator and ready
indicator go out and the coffee maker stops working, your coffee is ready now.
WARNING: Do not leave the coffee maker unattended during making the coffee, as you
need operate manually sometimes!

6. After finishing making the coffee, you can take the metal funnel out by turning it
clockwise, and then pour the coffee residue or the brewed coffee pod out with the mesh
pressed by press bar.

7. Let them cool down completely, then rinse under running water.

MAKE CAPPUCCINO
You get a cup of cappuccino when you top up a cup of espresso with frothing milk.
Note: during making steam, the metal funnel must be assembled in position.

Method:

1. Prepare espresso first with container big enough according to the part "MAKE ESPRESSO
COFFEE", make sure that the steam control knob is on the minimum position.

2. Turn the steam switch to the “—" position, waiting for until the ready indicator is
illuminated.

3. Fill a jug with about 100 grams of milk for each cappuccino to be prepared, you are
recommended to use whole milk at refrigerator temperature (not hot!).

Note: In choosing the size of jug, it is recommended the diameter is not less than 70+5mm,
and bear in mind that the milk increases in volume by 2 times, make sure the height of
jug is enough.

4. Insert the frothing device into the milk about two centimetres.

5. Turn the steam control knob slowly in anti-clockwise, steam will come out from the
frothing device. Froth milk in the way moving vessel round from up to down.

Note: Never turn the steam control knob rapidly, as the steam will accumulate rapidly
in short time which may increase the potential of the risk of explosion.

6. When the required purpose is reached, you can turn the steam control knob to the
minimum position.

Note: Clean steam outlet with wet sponge immediately after steam stops generating,
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MAKE CAPPUCCINO

but care not to hurt!

7. Pour the frothed milk into the espresso prepared; now the cappuccino is ready. Sweeten
to taste and if desired, sprinkle the froth with a little cocoa powder.

8. Turn the ON/OFF switch to the “0” position to cut off the power source.

Note: After making steam, we recommend you allow the coffee maker to cool down at
least for 5 min before making coffee again. Otherwise burnt odor may occur in your
Espresso coffee. If you do not want to wait for 5 minutes, you only need turn the steam
switch to the “0” position and dip the steam wand into you cup firstly, then turn the steam
control knob in anti-clockwise, turn the coffee switch to the “—" position to pump water,
once the ready indicator is extinguished, you shall turn the coffee switch to the "0”
position and turn the steam control knob to the minimum position, wait for a moment,
once the ready indicator is illuminated again, you can make coffee again.

PRODUCING STEAM TO HEAT LIQUIDS OR FROTH MILK SINGLY

The steam wand can be used to froth milk singly or make hot beverages like drinking
chocolate, water or tea.

Method:

1. Open the tank cover, remove the detachable tank and fill it with desired water, the
water level should not exceed the “"MAX" mark in the tank. Then place the tank into the
appliance properly.

2. Replace the tank cover, and then connect the appliance to power supply source.

3. Turn the ON/OFF switch to the “—" position, the power indicator is illuminated.

4. Turn the coffee switch to the “—" position, make the steam switch to the “0” position,
when there is water flowing out, turn the coffee switch to the “0” position immediately,
turn the steam switch to the “I” position and waiting for a moment, the appliance begins
to be heated until the ready indicator is illuminated, it shows the heating is finished.

5. Dip the steam wand into the liquid to be heated or into the prepared froth milk. Turn
the steam control knob in anti-clockwise slowly to start making steam.

6. When the required temperature is reached or the frothing milk is obtained, you can
turn the steam control knob to the minimum position.

8. Press the ON/OFF switch to the “0” position to cut off the power source.

CLEAN AND MAINTENANCE:

1. Cut off power source and let the coffee maker cool down completely before cleaning.
2. Clean housing of coffee maker with moisture-proof sponge often and clean water tank,
drip tray and removable shelf regularly then dry them.

Note: Do not clean with alcohol or solvent cleanser. Never immerse the housing in water
for cleaning.

3. Detach the metal funnel through turn it clockwise, get rid of coffee residue inside,
then you can clean it with cleanser, but at last you must rinse with clear water.

4. Clean all the attachments in the water and dry thoroughly.

CLEANING MINERAL DEPOSITS
1. To make sure your coffee maker operating efficiently, internal piping is cleanly and
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CLEANING MINERAL DEPOSITS

the peak flavor of coffee, you should clean away the mineral deposits left every 2-3
months.

2. Fill the tank with water and descaler to the MAX level [ the scale of water and descaler
is 4:1, the detail refers to the instruction of descaler. Please use “household descaler”,
you can use the citric acid (obtainable from chemist’s or drug stores) instead of the
descaler (the one hundred parts of water and three parts of citric acid).

3. According to the program of pre-heating, put the metal funnel (no coffee powder in
it) and carafe (jug) in place. Brewing water per “PRE-HEATING".

4. Press the ON/OFF switch to “—" position, the power indicator will be illuminated, you
should turn the coffee switch to the “—" position, make sure the steam switch to the"0”
position, when there is water flowing out and turn the coffee switch to the "0” position,
and waiting for a moment, the coffee maker begins to be heated.

5. When the ready indicator is illuminated, it shows the heating is finish. Turn the coffee
switch to the "—" position and make two cups coffee (about 20z). Then turn the coffee
switch to the “0” position and wait for 5s.

6. Turn the steam switch to the "—" position, waiting for until the ready indicator is
illuminated. Make steam for 2min, then turn the steam control knob to the minimum
position to stop making steam. Turn the ON/OFF switch to the “0” position to stop the
unit immediately, make the descalers deposit in the unit at least 15 minutes.

7. Restart the unit and repeat the steps of 4-6 at least 3 times.

8. Then turn the steam switch to “0” position, when the ready indicator is illuminated,
turn the coffee switch to the “—" position to brew until no descaler is left.

9. Then brewing coffee (no coffee powder) with tap water in the MAX level, repeat the
steps of 4-6 for 3 times (it is not necessary to wait for 15 minutes in step of 6), then
brewing until no water is left in the tank.

10. Repeat the step of 9 at least 3 times to make sure the piping is cleanly.

FEATURES

*15bar powerful pressure italian pump

*Die-casting aluminum alloy boiler

*1.8L large detachable water tank

*Aluminum alloy filter holder with dual-stainless steel filter

*Can make espresso with perfect crema

*With high pressure frothing function for making cappuccino or other hot beverage
*3 switches with indicator lights

*Elegant design with stainless steel decoration

*Safe and reliable, with overheating and overpressure protected device
*Detachable frothing nozzle and drip tray

*230V~50Hz 850W

Accessories

1. 1pc Coffee spoon

2. 1pc of 2-cup ground coffee filter
3. 1pc of ESE pod filter
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TROUBLESHOOTING

Symptom Cause Corrections
Water leaks from the There is much water in Please clean the drip tray.
bottom of coffee maker. the drip tray.
The coffee maker is Please contact with the
malfunction. authorized service facility

for repairing.

Water leaks out of outer
side of filter.

There is some coffee
powder on filter edge.

Get rid of them.

Acid (vinegar) taste
exists in Espresso
coffee.

No clean correctly after
cleaning mineral
deposits.

Clean coffee maker per the
content in “before the first
use” for several times.

The coffee powder is
stored in a hot, wet place
for a long time. The
coffee powder turns bad.

Please use fresh coffee
powder, or store unused
coffee powder in a cool, dry
place. After opening a
package of coffee powder,
reseal it tightly and store it
in a refrigerator to maintain
its freshness.

The coffee maker
cannot work any more.

The power outlet is not
plugged well.

Plug the power cord into a
wall outlet correctly, if the
appliance still does not
work, please contact with
the authorized service
facility for repairing.

The steam cannot froth.

The steam ready
indicator is not
illuminated.

Only after the steam ready
indicator is illuminated, the
steam can be used to froth.

The container is too big
or the shape is not fit.

Use high and narrow cup.

You have used skimmed
milk

Use whole milk or half-
skimmed milk

Do not take apart the appliance by yourself if the cause of failure is not found, you had
better contact certified serving center.

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!
Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical
equipments to an appropriate waste disposal center.
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FRANCAIS

SINBO SCM 2937 MACHINE A CAFE
MODE D’EMPLOI

Avant de commencer a utiliser l'appareil, lisez ce manuel en entier et conservez-le pour
vous y référer ultérieurement.

CONSIGNES IMPORTANTES DE SECURITE

Vous devez absolument prendre en considération les précautions principales de sécurité
avant l'utilisation de l'appareil électrique.

1. Lisez les instructions en entier.

2. Avant de commencer a utiliser l'appareil, contrdlez si voltage du réseau de la prise
correspond bien au niveau du voltage indiqué sur l'étiquette du produit.

3. Un cordon électrique de terre est monté a cet appareil.Assurez-vous que la prise de
courant est correctement installée a base de terre.

4. Pour éviter de subir un incendie, un choc électrique ou une blessure, n'immergez pas
le cordon ou la fiche électrique dans 'eau ou dans tout autre liquide.

5. Débranchez le cordon de la prise de courant avant de le nettoyer ou lorsque vous n'en
faites pas usage.Attendez que l'appareil refroidisse avant d'y monter ou d’en démonter
les piéces ou avant de nettoyer l'appareil.

6. Ne tentez pas d'utiliser un appareil dont le cordon d'alimentation ou la fiche électrique
est détériorée, ou de méme au appareil qui est en panne ou endommagé.Remettez
l'appareil au centre de service agréé pour examen, réparation ou opération d’ajustement
électrique ou mécanique.

7. En cas d’'usage d’accessoires qui ne sont pas conseillés par le fabricant de l'appareil,
des dangers tels qu’un incendie, un choc électrique ou une blessure peuvent se produire.
8. Installez l'appareil sur une surface ou une table plate de facon a ce que le cordon de
l'appareil ne pende pas du bord de la table ou de l'établi.

9. Veillez a ce que le cordon d’alimentation de l'appareil ne soit pas en contact avec des
surfaces chaudes.

10. Afin d'éviter que la machine a café ne subisse de dommage, ne le posez pas sur des
surfaces chaudes ou a proximité des cuisiniéres pu des fours chauds.

11. Pour couper la connexion de source de l'appareil, débranchez la fiche électrique de
la prise de courant.Saisissez toujours la fiche. Ne tirez jamais du cordon.

12. N'utilisez pas l'appareil a des fins autres que celles pour lesquelles il est concu et
installez-le dans sur un endroit sec.

13. Si Uappareil est utilisé prés des enfants, ces derniers doivent étre surveillés de preés.
14. Prenez garde a ne pas vous briler a chaude la vapeur.

15. Ne touchez pas les surfaces chaudes (par exemple le bout de sortie de vapeur lors
du bouillonnement ou le filtre en acier] de l'appareil. Utilisez les poignées ou les manches.
16. Ne faites pas fonctionner la machine a café sans avoir mis de l'eau a Uintérieur.

17. Avertissement : l'unité de remplissage ne doit pas étre ouverte lorsque l'appareil est
en marche.

18. Ne retirez pas le bec en métal lorsque l'appareil fait couler le café chaud dans la
tasse ou lorsque de la vapeur ou de l'eau chaude s'échappe du bec, et avant de retirer
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CONSIGNES IMPORTANTES DE SECURITE

le bec en métal assurez-vous que la pression a l'intérieur de la chaudiere a eau s’est
libérée.

19. Branchez la fiche électrique a la prise de courant avant U'utilisation et assurez-vous
d’avoir positionné tous les boutons sur « arrét ».

20. Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes [y compris les enfants)
dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes
dénuées d’'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par l'intermédiaire
d'une personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou d’instructions
préalables concernant l'utilisation de l'appareil.

21. Il convient de bien surveiller les enfants pour s’assurer qu'ils ne jouent pas avec
l'appareil.

22. Cet appareil est concu pour usage domestique ou pour applications similaires
indiquées ci-dessous :

- magasins, offices et salles communes pour personnels dans les autres lieux de travail
- les maisons de fermes ;

- par les clients se trouvant dans les hotels, motels et autres aires de repos ;

- installations types chambre et petit-déjeuner.

23. N'utilisez pas dans des espaces libres.

24. Conservez ce manuel.

PRENEZ CONNAISSANCE DE VOTRE MACHINE A CAFE
(Une modification de produit peut avoir lieu sans préavis).
. Commutateur de Marche/Arrét (ON/OFF)
. Commutateur de Vapeur

Commutateur de café

Bouton de contréle de vapeur

. Couvercle de réservoir d’eau

Eau

. Couvercle supérieur

. Sortie de vapeur de réservoir d’eau

i. Appareil de mousse

J. Corps principal

K. Etagére amovible

L. -1. Poudre de café

L. - 2.. Filtre de grains de café

. Entonnoir en métal

. Couvercle inférieur

. Poignée d’entonnoir en métal

. Cuillere de mesurage et mélangeur

. Indicateur d’alimentation

. Indicateur de « prét »

TOEMMOO D>

IOovOoZZ

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
Pour que le premier verre de café que vous allez préparer soit bon, rincez la machine
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

a café tel que décrit ci-dessous:

1. Remplissez de l'eau dans le réservoir d'eau, le niveau d’eau ne doit pas dépasser le
signe de « MAX » qui est a Uintérieur du réservoir.Fermez ensuite le couvercle du réservoir
d’eau.

Remarque : L'appareil dispose d’'un réservoir d’eau démontable facile a nettoyer et, vous
pouvez monter le réservoir a l'appareil aprés l'avoir remplis avec de l'eau.

2. Montez le filtre de poudre de café au bec en métal (sans mettre de café dans le filtre)
3. Installez le filtre en métal a l'appareil en position de « Insertion » et laissez le baton
de pression libre, immobilisez ensuite a la machine a café en faisant tourner dans le
sens antihoraire jusqu'a ce que cela se verrouille en s'installant a sa place.

4. Installez une carafe sur l'étagere amovible. Entre-temps, vérifiez si le bouton de
controle de vapeur est au plus bas niveau, gardez-le sur le niveau le plus bas.
Remarque: L'appareil ne dispose pas de carafe etc. vous devez utiliser votre propre
carafe ou verre.

5. Branchez le cordon a la prise de courant, positionnez le commutateur de Marche/Arrét
sur « - ».La lampe indicatrice va s'allumer.

6. Positionnez le bouton de café sur “—", la pompe commencera a pomper l'eau. Lorsque
'eau commencera a couler, positionnez le commutateur de café sur “0”, et le commutateur
de vapeur sur “0” et attendez pendant un petit moment. L'appareil passera au préchauffage
jusqu'a ce que la lumiére de « prét » s’allume. L'allumage de la lumiére indique que le
préchauffage est terminé. Positionnez le commutateur de café sur “I”, 'eau commencera
a couler dehors.

7. Une fois que U'écoulement de l'eau est entierement terminé, vous pouvez déverser
l'eau dans tous les récipients. Vous pouvez désormais préparer votre boisson.
Remarque :L'appareil peut faire du bruit lorsque de l'eau se pompe pour la premiere
fois de l'appareil, cela est normal, 'appareil est en train d'éjecter l'air qui est enfermé
a lintérieur.Cette situation n'aura plus lieu environ 20 secondes aprés.

PRECHAUFFAGE

Pour préparer une bonne tasse d'expresso chaud, nous vous conseillons de préchauffer
l'appareil, U'appareil de mousse, le filtre et la tasse avant de démarrer l'opération de
préparation de café, ainsi l'ardme de votre café ne deviendra pas mauvais a cause des
piéces froides.

Remarque: Il se trouve deux filtres en acier dans l'appareil, le filtre de café de poudre
et le filtre de grains de café. Vous pouvez utiliser celui que vous désirez.

1. Faites sortir le réservoir d'eau démontable et remplissez assez d'eau en ouvrant le
couvercle du réservoir, le niveau d'eau ne doit pas dépasser le signe de "MAX" qui est
a l'intérieur du réservoir.Installez ensuite le réservoir correctement a 'appareil.

2. Installez le filtre de café de poudre au bec en métal et puis installez le bec a U'appareil
en position de « Insertion »etlaissez le baton de pression libre, immobilisez ensuite a
la machine a café en faisant tourner dans le sens antihoraire jusqu'a ce que cela se
verrouille en s’installant a sa place (voirlllustration 1).

3. Installez une tasse d’expresso (votre propre tasse) sur l'étagére amovible.

4. Branchez par la suite le cordon dans la prise de courant et mettez l'appareil sous
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PRECHAUFFAGE

tension. Assurez-vous que le bouton de contrdle de vapeur est au plus bas niveau.

5. Positionnez le commutateur de Marche/Arrét (ON/OFF) sur “—". La lampe indicatrice
va s’allumer, positionnez aussi le commutateur de vapeur sur “0”. Positionnez le bouton
de café sur “—", dés que L'eau coule, positionnez immédiatement le bouton de café sur

“0". Le but de ce pas est de pomper au réservoir 'eau qui se trouve dans le tank.

6. Lorsque l'indicateur de « prét » est allumé, positionnez a nouveau le commutateur de
café sur “—", de l'eau chaude commencera a couler. Lorsque l'indicateur de « prét »
s'éteindra, positionnez le commutateur de café sur “0”. Le préchauffage est terminé.

PREPARATION DE CAFE EXPRESSO

1. Retirez le bec en métal en faisant tourner dans le sens horaire, installez le filtre de
café de poudre au bec en métal. Mettez du café moulu dans le filtre avec la cuillere de
mesurage. Il est possible de faire environ une tasse de café de bonne qualité avec une
cuilléere de café moulu. Ensuite, compressez la poudre café moulu avec le mélangeur.
Sivous utilisez des grains de café, utilisez le filtre de café en grains au lieu du filtre de
café en poudre.

2. Ensuite, installez le bec a l'appareil en position de
« Insertion », fixez le bec a l'appareil en faisant tourner
dans le sens antihoraire jusqu'a la position de
verrouillage. (Voir Illustration 1)

3. Versez de l'eau chaude dans la tasse. Par la suite, Illustration 1

placez la tasse chaude (votre propre tasse) a l'étagére amovible.

4. La lumiére de « prét » va s’allumer, lorsque la lumiére de « prét » sera allumée,
positionnez le bouton de café sur “—" et attendez pendant un petit moment, le café
commencera a couler.

Remarque : Il est normal que la lumiére de « prét » devienne comme éteinte lors de
l'opération de préparation de café ou de formation devapeur, cela montre que le réchauffeur
se réchauffe pour assurer que la température reste a un intervalle standard.

5. Une fois que le café voulu est obtenu ou que la couleur du café devienne visiblement
claire vous devez positionner le commutateur de Marche/Arrét (ON/OFF) avec votre main
sur “0”, la lampe d’alimentation va s’éteindre aussi bien que la lumiére de « prét » et
la machine a café arrétera de fonctionner, votre café est « prét ».

AVERTISSEMENT: Ne laissez pas la machine sans surveillance puisque vous aussi vous
devez parfois effectuer des opérations manuelles lors de U'opération de préparation de
café.

6. Une fois que vous avez terminé de préparer votre café, vous pouvez enlever le bec en
métal en faisant tourner dans le sens horaire. Ensuite, dévidez les résidus de café ou
les grains de café bouillis qui sont restés dans le filtre en pressant avec le presseur.

7. Apres avoir attendu que les piéces refroidissent totalement, rincez en lavant sous
l'eau courante.

PREPARATION DE CAPPUCCINO
Lorsque vous versez du lait moussé par-dessus un verre d’expresso, vous obtiendrez
une tasse de cappuccino.
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PREPARATION DE CAPPUCCINO

Remarque : Lors de l'opération de préparation de vapeur, le bec en métal doit étre monté
a sa place.

Méthode :

1. Tout d’abord, préparez de l'expresso dans un bol de grandeur suffisante tel que décrit
sous le chapitre de « PREPARATION DE CAFE EXPRESSO », assurez-vous que le bouton
de controle de vapeur est au minimum niveau.

2. Positionnez le commutateur de vapeur sur “—", attendez jusqu’a ce que la lumiére
de « prét » s’allume.

3. Pour chaque tasse de cappuccino que vous allez préparer, versez environ 100 grammes
de lait dans un récipient, nous vous conseillons d'utiliser un lait qui vient d’étre sorti du
frigidaire (il ne doit pas étre chaud !).

Remarque : Lorsque vous choisissez la grandeur du récipient, il est conseillé que le
diametre ne soit pas plus petit que 70£5 mm, étant donné que le lait va augmenter 2 fois
plus de volume, n'oubliez que le récipient doit étre assez haut.

4. Introduisez l'appareil de mousse dans le lait environ de deux centimetres

5. Faites tourner doucement le bouton de contréle de vapeur dans le sens antihoraire,
de la vapeur sortira de l'appareil de mousse. Faites mousser le lait en faisant circuler
le bec de mousse avec des mouvements du haut vers le bas.

Remarque: Etant donné que la vapeur peut s’accumuler en peu de temps et peut
augmenter le risque d’explosion, ne faites jamais tourner le bouton de contréle de vapeur
tout d’un coup.

6. Une fois que vous aurez obtenu ce que vous vouliez, vous devez positionner le bouton
de controle de vapeur au minimum niveau.

Remarque: Essuyez le bec de sortie de vapeur avec une éponge mouillée une fois que
la production de vapeur se sera arrétée, seulement prenez soin de ne pas abimer.

7. Versez le lait mousseux dans l'expresso que vous venez de préparer, maintenant votre
cappuccino est prét.Parsemez un peu de cacao en poudre sur la mousse aprés avoir
sucré a votre go(t.

8. Coupez la connexion de source d'alimentation en positionnant le commutateur de
Marche/Arrét (ON/OFF) sur “0".

Remarque: Aprés avoir formé de la vapeur, il est conseillé de laisser votre machine a
café refroidir pendant au moins 5 minutes avant de faire a nouveau du café. Dans le cas
contraire, une odeur de brilé peut se former dans votre café expresso. Si vous ne voulez
pas attendre 5 minutes, positionnez seulement le commutateur de vapeur sur “0” et
installez le bec de vapeur a la tasse de café a l'avance. Faites ensuite tourner le bouton
de contréle de vapeur dans le sens antihoraire, positionnez le commutateur de café sur
“—" afin de pomper l'eau, lorsque la lumiére indicatrice de « prét » sera éteinte vous
devez positionner le commutateur de café sur “0” vous devez aussi positionner le bouton
de contrdle de vapeur au minimum niveau et attendre pendant un petit moment jusqu’a
ce que la lumiere indicatrice de « prét » s'allume, vous pouvez a nouveau préparer du
café.
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EMPLOI DE VAPEUR POUR RECHAUFFER LES LIQUIDES OU POUR MOUSSER LE LAIT

Le bec de vapeur peut aussi étre utilisé seulement en vue de mousser le lait ou de
préparer des boissons chaudes telles que du chocolat chaud, de l'eau chaude ou du thé.
Méthode :

1. Ouvrez le couvercle du réservoir, détachez le réservoir amovible de sa place et
remplissezd’eau, le niveau d’eau ne doit pas dépasser le signe de "MAX" se trouvant dur
le réservoir. Installez ensuite le réservoir correctement a l'appareil.

2. Installez le couvercle du réservoir a sa place, et puis branchez le cordon dans la prise
de courant et mettez l'appareil sous tension.

3. Positionnez le commutateur de Marche/Arrét (ON/OFF) sur “—". La lampe indicatrice
va s’allumer.
4. Positionnez le bouton de café sur “—", positionnez aussi le commutateur de vapeur

sur “0”, des que l'eau coule dehors,positionnez immédiatement le commutateur de café
sur “0". Attendez pendant un petit moment en positionnant le commutateur de vapeur
sur “I”, Uappareil commencera a chauffer jusqu’a ce que la lumiére de « prét » s’allume.
L’allumage de la lumiére indique que ‘opération de chauffage est terminée.

5. Plongez le bec de vapeur a Uintérieur du liquide a chauffer ou a Uintérieur du lait a
mousser. Pour commencer a produire de la vapeur, faites tourner le bouton de contréle
de vapeur dans le sens antihoraire.

6. Une fois la température désirée obtenue ou lorsque le lait mousseux est obtenu vous
pouvez positionner le bouton de contréle de vapeur au niveau minimum.

7. Positionnez le commutateur de Marche/Arrét (ON/OFF) sur “0” pour couper la source
d’alimentation.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Coupez la connexion de la source d'alimentation avant de démarrer l'opération de
nettoyage et attendez que la machine a café refroidisse complétement.

2. Nettoyez fréquemment le réservoir de la machine a café a l'aide d’'une éponge résistante
a'humidité.Nettoyez et essuyez régulierement le réservoir d'eau, le plateau d'égouttement,
et ['étagére amovible.

Remarque : N'utilisez jamais de produits de nettoyage a base d’alcool ou de solvant.Ne
tentez jamais de nettoyer le corps de l'appareil en le plongeant dans l'eau.

3. Retirez le bec en métal en le faisant tourner dans le sens horaire, éliminez les restes
de café qui sont a l'intérieur, aprés vous pouvez nettoyer avec un nettoyant par contre
aprés vous devez bien rincer a l'eau propre.

4. Lavez tous les accessoires avec de l'eau puis essuyez bien.

NETTOYAGE DES RESTES DE MINERAUX

1. Pour assurer que la machine a café fonctionne sans probleme et que le café puisse
donner sa saveur compléte, les tubes qui sont a Uintérieur de Uappareil doivent étre
tenus propres, a cet effet vous devez nettoyer les restes de minéraux qui sont a Uintérieur
de Uappareil une fois tous les 2-3 mois.

2. Remplissez le réservoir avec de l'eau et de U'anticalcaire jusqu’au niveau de MAX (le
taux d'eau et de 'anticalcaire est de 4 :1, pour plus d’'information, veuillez-vous référer
au mode d'emploi de l'anticalcaire).Veuillez utiliser de « l'anticalcaire de type domestique
», au lieu de l'anticalcaire, vous pouvez aussi bien utiliser de 'acide citrique (peut étre
acheté des dépdts de matériaux chimiques ou des pharmacies), (trois mesures d’acide
citrique pour cents mesures d'eau).
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NETTOYAGE DES RESTES DE MINERAUX

3. Installez le bec en métal (sans mettre de café a lintérieur) et la tasse ou la carafe a
leur place selon le programme de préchauffage. Faites bouillir l'eau tel que décrit sous
le chapitre de "PRECHAUFFAGE" ("PRE-HEATING").

4. Positionnez le bouton de Marche/Arrét (ON/OFF) sur “-", la lampe indicatrice va
s’allumer.Positionnez le commutateur de café sur « - », le commutateur de vapeur doit
étre sur « 0 ». Lorsque 'eau commence a couler, positionnez le commutateur de café
sur « 0 » et attendez pendant un petit moment jusqu’a ce que la machine a café commence
a chauffer.

5. Le fait que la lampe indicatrice de « prét » s'allume montre que U'opération de chauffage
est terminée.Positionnez le bouton de café sur “-" et préparez deux tasses de café
(environ 20z).Positionnez ensuite le commutateur de café sur « O » et attendez pendant
environ 5 secondes.

6. Positionnez le commutateur de vapeur sur “—", attendez jusqu’a ce que la lumiere
de « prét » s'allume. Recevez de la vapeur pendant 2 minutes et ensuite positionnez le
bouton de contréle de vapeur au niveau minimum pour arréter la vapeur. Arrétez
immédiatement U'appareil en positionnant le commutateur de Marche/Arrét (ON/OFF)
sur "0, faites attendre U'anticalcaire dans l'appareil au moins pendant 15 minutes.

7. Remettez 'appareil en marche appliquez les pas entre 4-6 au moins 3 fois.

8. Positionnez ensuite le bouton de vapeur sur “0”, lorsque la lumiére de « prét » sera
allumée positionnez le commutateur de café sur “—" et faites fonctionner 'appareil
jusqu'a ce qu'il ne reste plus aucun anticalcaire dans.

9. Faites bouillir ensuite du café avec de 'eau du robinet jusqu’au niveau de MAX. (sans
mettre de café), et répétez 3 fois les pas entre 4-6 (il n'y a plus besoin d’attendre 15
minutes au 6éme pas) et faites fonctionner l'appareil jusqu‘a ce qu'il ne reste plus aucune
eau dans le réservoir.

10. Assurez-vous que les tubes sont nettoyés en répétant le 9éme pas au moins 3 fois.

CARACTERISTIQUES

* Pompe italienne de 15 bars a haute pression

* Bouilleur moulage en coquille allié aluminium

* Bac d’eau détachable a large volume de 1,8 L

* Filtre a double sens en acier inoxydable et préhenseur de filtre allié aluminium

* Peut préparer de l'expresso avec sa créme parfaite

* |l est possible de préparer du cappuccino ou d'autres boissons chaudes grace a sa
fonction de mousse a haute pression

* 3 commutateurs a voyants lumineux

* Ornement a conception élégante en acier inoxydable

* Sécurisé et assuré avec ses systemes de protection contre surchauffe et contre pression
excessive

* Bec de mousse amovible et égouttoir

* 230V~50Hz 850W

Appendices (Accessoires)
1. 1 unité de cuillére a café
2. 1 unité de filtre de 2 récipients de café moulu
3. 1 unité de filtre de crolte ESE
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DEPANNAGE

Probleme

Cause

Solution

De I'eau suinte par la partie

inférieure de la machine a café.

Il'y a trop d'eau sur le
plateau d'égouttement.

Dévidez le plateau d’égouttement.

La machine a café est en
panne.

Veuillez consulter le centre de
service agréé pour réparation.

De I'eau suinte de la partie
extérieure du filtre.

Du café moulu est resté au
bord du filtre.

Nettoyez cela.

Il'y a un gout d'acide (de

vinaigre) dans le café expresso.

Apres le nettoyage des
restes minéraux, vous
n'avez pas fait un
nettoyage correct.

Nettoyez la machine a café
quelques fois tel que décrit sous le
chapitre de “Avant la premiére
utilisation ».

Le café moulu a été tenu
dans un milieu chaud et
humide pendant
longtemps.Le café est
devenu rassis.

Veuillez utiliser du café
fraichement moulu ou conservez
le café moulu dans un milieu frais
et sec.Apres avoir ouvert la
premiére fois 'emballage du café
moulu, refermez-le
rigoureusement et conservez-le
dans le frigidaire pour assurer que
le café ne perde pas sa fraicheur.

La machine ne fonctionne pas
du tout.

Le cordon d'alimentation
n'est pas branché
correctement a la prise de
courant.

Branchez le cordon d'alimentation
correctement a la prise de
courant, si I'appareil ne marche
toujours pas, veuillez passer en
contact avec le centre de service
agréé pour la réparation.

Narrive pas a faire de mousse
avec la vapeur.

La lumiére indicatrice
« mousse préte » n'est pas
allumée.

De la mousse peut se faire avec
de la vapeur une fois que la lampe
indicatrice verte sera allumée.

Le récipient est trop grand
ou la forme est
inconvenable.

Utilisez un récipient plus long et
plus étroit.

Du lait non gras est utilisé.

Utilisez du lait gras ou demi-gras.

Dans le cas ou vous ne trouvez pas la cause du probléme, ne tentez pas de démonter
l'appareil tout seul, passez en contact avec le centre de service agréé qui dispose d'un

certificat d'autorisation.

MISE AU REBUT DE FACON RESPECTUEUSE ENVERS L’'ENVIRONNEMENT
Vous pouvez aider a protéger l'environnement !
Veuillez respecter les réglementations locales.Veuillez délivrer vos appareils électriques
qui ne fonctionnent plus aux centres de traitement de déchets appropriés.
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NEDERLANDS

SINBO SCM 2937 KOFFIEZETAPPARAAT
GEBRUIKSHANDLEIDING

Lees deze handleiding aandachtig voordat u het apparaat in gebruik neemt en bewaar
ze zorgvuldig als naslagbron.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORZORGEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd volgende essentiele
veiligheidsvoorschriften worden in acht genomen:

1. Lees aandachtig alle instructies.

2. Controleer of de plaatselijke netspanning overeenkomt met de voltage die vermeld is
op het kenplaatje van het apparaat.

3. Dit apparaat is voorzien van een geaard snoer. Sluit het apparaat alleen aan op een
degelijk geaard stopcontact.

4. Dompel het apparaat, snoer of stekker nooit in water of een andere vloeistof om brand,
elektrische schok en persoonlijk letsel te voorkomen.

5. Haal de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt en voor
reiniging. Wacht met reinigen en opbergen tot het apparaat volledig is afgekoeld.

6. Gebruik het apparaat niet ingeval het snoer, de stekker of het apparaat zelf beschadigd
is . Breng het naar de dichtst bijgelegen bevoegde Service voor nazicht, mechanische
afstelling of reparatie van elektrische componenten

7. Gebruik van accessoires die niet door de fabrikant zijn aanbevolen kan leiden tot brand,
elektrische schok en persoonlijk letsel.

8. Installeer het apparaat op een vlak en stabiel oppervlak, tafel of aanrecht.

9. Laat het snoer niet over de randen van tafel of aanrecht hangen of in aanraking komen
met de hete onderdelen van het apparaat.

10. Plaats het koffiezetapparaat niet op een heet oppervlak of nabij een kookvuur, hete
oven of andere hittebron.

11. Trek nooit aan het snoer om de stekker uit het stopcontact te halen, grijp altijd de
stekker vast.

12. Gebruik het apparaat uitsluitend voor het bestemde doel en installeer het in een
droge omgeving.

13. Houd nauw toezicht als het apparaat wordt gebruikt terwijl er kinderen in de buurt
zijn.

14. Wees voorzichtig tijdens het gebruik om verbranding door heet water en stoom te
voorkomen.

15. Raak hete delen van het apparaat niet aan terwijl het in werking is ( bv. stoommondstuk
of stalen trechter). Hanteer het apparaat alleen aan handvat en bedieningsknoppen.
16. Zet het koffiezetapparaat nooit aan zonder water.

17. Waarschuwing: open de watertank niet terwijl het apparaat in werking is.

18. Neem de trechter niet uit het apparaat terwijl het in werking is of als er stoom of
heet water uit de trechtermond vloeit ; laat de lucht uit de watertank ontsnappen vooraleer
u de trechter verwijdert.

19. Vergewis u ervan dat het apparaat uitgeschakeld is voordat u het op het stroomnet
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BELANGIJKE VEILIGHEIDSVOORZORGEN

aansluit en voordat u de stekker uit het stopcontact haalt.

20. Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen of door personen die niet over
alle lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens beschikken of gebrek hebben aan
kennis en ervaring, tenzij onder toezicht en leiding van een persoon die verantwoordelijk
is voor het veilig gebruik.

21. Er moet voldoende toezicht worden gehouden om te voorkomen dat kinderen met
het apparaat gaan spelen.

22, Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en gelijkaardig gebruik, bv.:

- Personeelskeuken van winkels, kantoren en andere werkplaatsen,

- Landbouwbedrijven,

- Gebruik door gasten van hotel, motel en andere logeergelegenheden,

- Bed & Ontbijt gelegenheden

23. Gebruik het apparaat niet in open lucht.

24, Bewaar deze handleiding.

LEER UW KOFFIEZETAPPARAAT KENNEN
(Het product kan zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd)
A. AAN/UIT (ON/OFF) schakelknop
B. Stoomschakelknop

C. Koffieschakelknop

D. Stoomregelknop

E. Watertankdeksel

F. Watertank

G. Bovendeksel

H. Stoompijp

i. Opschuimmondstuk

J. Behuizing

K. Lekbak met uitneembaar rek

L. -1. Koffiefilter

L. - 2.. Koffiepad filter

. Metalen trechter

. Deksel onderaan

. Handvat v. metalen trechter

. Maatlepel en stamper

. Stroomindicatielampje

R. “Gereed” indicatielampje

ovozZzxX

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Om vanaf het eerste kopje een uitstekend koffiearoma te bekomen, spoel voor het eerste
gebruik uw koffiezetapparaat uit met warm water als volgt:

1. Vul de tank met water tot aan het "MAX" peilteken zonder het maximum niveau te
overschrijden. Bevestig het deksel weer behoorlijk op de watertank.

Opmerking: Om reiniging te vergemakkelijken is de watertank uitneembaar. U kunt de
watertank vullen en vervolgens weer in het apparaat plaatsen.
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

2. Plaats de Koffiefilter (zonder koffie) in de metalen trechtermond.

3. Schuif de metalen trechter in het apparaat in “Insert” stand, laat de stoterstang los
en draai de trechter vervolgens tegen de klok in tot hij vastklikt.

4. Plaats een kan op het uitneembaar rek en vergewis u ervan dat de stoomregelknop
in minimum stand staat.

Opmerking: Er is geen kan of koffiekop met het apparaat meegeleverd, gebruik uw eigen
koffiekan of koffiekoppen.

5. Steek de stekker in het stopcontact en zet de AAN/UIT schakelknop op “—" . Het
stroomindicatielampje gaat branden.
6. Zet de koffieschakelknop op “—", water van de tank wordt in het apparaat gepompt.

Zet de koffieschakelknop weer in “0” stand zodra er water uit de trechtermond vloeit.
Zet de stoomschakelknop op “0” en wacht eventjes. Het apparaat zal voorverwarmen tot
het “gereed” indicatielampje oplicht. Dit geeft aan dat de voorverwarming voltooid is. Zet
de koffieschakelknop op “I", warm water begint uit het apparaat te vloeien.

7. Laat het water doorlopen tot het apparaat helemaal leeg is. Giet het opgevangen water
weg en reinig de kan of koppen. U kunt nu beginnen koffie zetten.

Opmerking: Het apparaat zal wat lawaai voortbrengen als het de eerste maal begint te
pompen. Dit is normaal en wordt veroorzaakt door het ontsnappen van de in het apparaat
opgesloten lucht. Het zal na een 20 tal seconden ophouden.

VOORVERWARMING

Als u een kop lekker warme Espresso koffie wil bereiden raden wij u aan het apparaat,
met inbegrip van trechter, filter en kop te laten voorverwarmen, zodat het koffiearoma
niet nadelig wordt beinvloed door koude onderdelen.

Opmerking: Het apparaat wordt geleverd met twee stalen filters, een filter voor gemalen
koffie en een filter voor koffiepad's. Gebruik een filter naar wens.

1. Neem de watertank uit het apparaat en vul met de gewenste hoeveelheid water zonder
het "MAX" peilteken te overschrijden. Plaats de tank weer behoorlijk in het apparaat met
gesloten deksel.

2. Plaats de koffiefilter in de metalen trechtermond. Schuif de metalen trechter in het
apparaat in “Insert” stand, laat de stoterstang los en draai de trechter vervolgens tegen
de klok in tot hij vastklikt (zie fig.1).

3. Plaats een espresso kop (uw eigen kop) op het uitneembaar rek.

4. Steek de stekker in het stopcontact. Vergewis u ervan dat de stoomregelknop in
minimum stand staat.

5. Zet de AAN/UIT schakelknop op “—", het stroomindicatielampje gaat branden. Vergewis
u ervan dat de stoomschakelknop op “0” staat. Zet de koffieschakelknop op “—" . Hierdoor
wordt water van de tank in het apparaat gepompt. Zet de koffieschakelknop weer op “0”
zodra er water uit de trechtermond vloeit.

6. Wacht tot het “gereed” indicatielampje oplicht en zet de koffieschakelknop op “—", na
enkele ogenblikken komt er warm water uit de trechtermond. Zet de koffieschakelknop
weer op “0” als het “gereed” indicatielampje dooft. De voorverwarming is voldtooid.
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ESPRESSOKOFFIE BEREIDEN

1. Draai de metalen trechter los met de klok mee en neem hem uit het apparaat. Plaats
de koffiefilter in de trechtermond. Doe met de maatlepel de nodige hoeveelheid gemalen
koffie in de filter - één maat is voldoende voor een goede kop koffie - en druk de koffie
in de filter aan met de stamper. Ingeval u koffiepad’s
gebruikt leg die dan in de koffiepad filter.

2. Schuif de metalen trechter weer in het apparaat in
“Insert” stand, laat de stoterstang los en draai de trechter
vervolgens tegen de klok in tot hij vastklikt (zie fig.1).

3. Giet het warm water uit de espresso kop en plaats Fig. 1
de kop (uw eigen koffiekop) op het uitneembaar rek.
4. Als het “gereed” indicatielampje brandt, zet de koffieschakelknop op “—", na enkele

ogenblikken vloeit de hete koffie in uw kop.

Opmerking: Terwijl u koffie zet of stoom maakt gaat het “gereed” indicatielampje met
tussenpozen aan en uit, dit is normaal, het wijst erop dat de verwarmingselementen
regelmatig worden in- en uitgeschakeld om het water of de stoom heet te houden.

5. Als de gewenste hoeveelheid koffie is doorgelopen is of als de kleur van de doorlopende
koffie aanmerkelijk lichter wordt zet de AAN/UIT schakelknop op “0” om met koffiezetten
te stoppen en het apparaat uit te schakelen. Uw koffie is klaar.

WAARSCHUWING: Vermits op sommige momenten de manuele tussenkomst van de
gebruiker is vereist mag het apparaat niet onbeheerd worden achtergelaten tijdens het
koffie zetten.

6. Draai na het koffie zetten de metalen trechter met de klok mee om hem los te maken
en uit het apparaat te halen. Leeg vervolgens de koffiefilter of koffiepad filter.

7. Wacht tot ze volledig zijn afgekoeld en spoel uit onder de kraan.

CAPPUCCINO BEREIDEN

Door een hoeveelheid melkschuim aan te brengen op een kop espresso bekomt u
cappuccino.

Opmerking: Tijdens de stoomproductie moet de metalen trechter op zijn plaats in het
apparaat zitten.

Bereidingswijze:

1. Maak om te beginnen espresso (in grotere koffiekoppen) op de wijze uiteengezet onder
“"ESPRESSOKOFFIE BEREIDEN", vergewis u ervan dat de stoomregelknop in minimum
stand staat.

2. Zet de stoomschakelknop op “—" en wacht tot het “gereed” indicatielampje oplicht.
3. Doe per kop cappuccino ongeveer 100 gram melk (geen warme melk) in een beker;
gebruik bij voorkeur volle melk recht uit de koelkast.

Opmerking: Het is aanbevolen een beker te gebruiken van minstens 70+5mm doormeter
en wat de hoogte betreft moet u er rekenig mee houden dat de schuimende melk
aanzienlijk in volume zal toenemen.

4. Dompel het opschuimmondstuk ongeveer twee centimeter diep in de melk.

5. Draai de stoomregelknop voorzichtig en geleidelijk aan tegen de klok in, er zal stoom
uit het opschuimmondstuk komen. Beweeg de beker in kringen op en neer om de melk
gelijkmatig op te schuimen.

Opmerking: Draai de stoomregelknop nooit bruusk open, want doordat stoom zich op
korte tijd ophoopt ontstaat er een hoger risico van ontploffing.
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CAPPUCCINO BEREIDEN

6. Zet de stoomregelknop in minimum stand zodra het gewenste schuimresultaat bekomen
is.

Opmerking: Maak nadat de stoomafgifte heeft opgehouden het opschuimmondstuk
schoon met een natte spons maar wees voorzichtig om het niet te beschadigen.

7. Giet de schuimende melk op de espresso en uw cappuccino is klaar. Voeg naar believen
suiker of een zoetmiddel toe en strooi eventueel een beetje kakaopoeder over het schuim.
8. Zet de AAN/UIT schakelknop op “0".

Opmerking: Na het produceren van stoom is het aangeraden het koffiezetapparaat
minstens 5 minuten te laten afkoelen voordat u opnieuw koffie zet, anders zou uw
espresso koffie een aangebrande smaak kunnen hebben. Als u geen 5 minuten kunt
wachten, doe als volgt. Zet de stoomschakelknop op “0” en plaats het opschuimmondstuk
in een koffiekop. Draai vervolgens de stoomregelknop tegen de klok in en zet de
koffieschakelknop op “—" om water te pompen. Zodra het “gereed” indicatielampje dooft
zet u de koffieschakelknop op “0” en de stoomregelknop in minimumstand. Wacht even
tot het “gereed” indicatielampje weer oplicht, dan kunt u opnieuw beginnen koffie zetten.

STOOM PRODUCEREN OM MELK OP TE SCHUIMEN OF DRANKEN TE VERWARMEN
Het opschuimmondstuk kan gebruikt worden om melk op te schuimen of om water,
chokolademelk, thee en dergelijke dranken op te warmen.

Werkwijze:

1. Neem de watertank uit het apparaat, doe er de gewenste hoeveelheid water in zonder
het "MAX" peil te overschrijden en plaats weer behoorlijk in het apparaat.

2. Doe het deksel op de watertank en steek de stekker in het stopcontact.

3. Zet de AAN/UIT schakelknop op “—", het stroomindicatielampje gaat branden.

4. Zet de koffieschakelknop op “—" en de stoomschakelknop in “0” stand. Zet de
koffieschakelknop op “0” zodra er water uit de trechtermond vloeit. Zet dan de
stoomschakelknop op “I” en laat het apparaat opwarmen tot het “gereed” indicatielampje
oplicht. Dit toont aan dat het apparaat voldoende is opgewarmd.

5. Plaats het opschuimmondstuk in de op te schuimen melk of te verwarmen drank.
Draai vervolgends de stoomregelknop langzaam tegen de klok in om stoom te produceren.
6. Als de drank voldoende is opgewarmd of de melk voldoende opgeschuimd kunt u de
stoomregelknop in minimum stand zetten.

7. Schakel vervolgens het apparaat uit door de AAN/UIT schakelknop op 0" te zetten.

REINIGING EN ONDERHOUD:

1. Neem de stekker uit het stopcontact en laat het koffiezetapparaat volledig afkoelen
voordat u het gaat reinigen.

2. Wrijf de buitenzijde van de behuizing schoon met een vochtige doek of spons. De
watertank, het lekbakje en het rooster zijn uitneembaar en kunnen gewoon in een sopje
worden afgewassen. Spoel na en droog goed af.

Opmerking: Gebruik geen alcohol, solvent e.d. reinigingsmiddelen om het apparaat
schoon te maken. Dompel de behuizing nooit in water.

3. Draai de metalen trechter tegen de klok in om hem los te maken en uit het apparaat
te nemen, verwijder de koffieresten en was in water en detergent. Spoel na en droog
goed af.

4. Alle accessoires en uitneembare delen van het apparaat kunnen in water worden
gewassen. Droog altijd goed af.
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VERWIJDEREN VAN KALKAANSLAG EN MINERALE RESTEN (ONTKALKEN)

1. Voor optimaal rendement van uw koffiezetapparaat en een goede koffiesmaak moeten
de pijpen en de binnenzijde van het apparaat schoon zijn; afhankelijk van de hardheid
van het water en de gebruiksfrequentie moet het apparaat om de 2 - 3 maanden worden
ontkalkt.

2. Vul de watertank tot aan het MAX peil met een solutie van water en een kalkoplosmiddel
(in de verhouding van 4:1; gedetailleerde uitleg vindt u in de gebruiksaanwijzing van het
ontkalkproduct). Gebruik een ontkalker voor huishoudelijke apparaten. In de plaats
daarvan kunt u ook citroenzuur gebruiken, verkrijgbaar bij uw drogist (3 delen citroenzuur
op 100 delen water).

3. Bevestig de metalen trechter (zonder koffie in de filter te doen) in het apparaat, plaats
een kan op het uitneembaar rek, onder de trechtermond en laat het apparaat werken
volgens het programma “VOORVERWARMING”.

4. Zet de AAN/UIT schakelknop op “—", het stroomindicatielampje licht op, zet de
koffieschakelknop in “—" stand. De stoomschakelknop moet op “0” staan. Zet de
koffieschakelknop in “0” stand zodra de solutie uit de trechtermond begint te vloeien en
laat het koffiezetapparaat opwarmen.

5. Als het “gereed” indicatielampje oplicht betekent dit dat de verwarming voltooid is.
Zet de koffieschakelknop op “—" stand en laat 2 kopjes (ongeveer 2 0z) van de solutie
doorlopen. Zet dan de koffieschakelknop weer in “0” stand en wacht 5 seconden.

6. Zet vervolgens de stoomschakelknop op “—", en wacht tot het “gereed” indicatielampje
oplicht. Laat 2 minuten stoom produceren en zet daarna de stoomregelknop in minumum
stand om de stoomvorming te stoppen. Schakel onmiddelijk het apparaat uit door de
AAN/UIT schakelknop in “0” stand te zetten en laat de ontkalksolutie minstens 15 minuten
in het apparaat inwerken.

7. Zet het apparaat opnieuw aan en herhaal de stappen van 4 tot 6 minstens 3 maal.

8. Zet vervolgens de stoomschakelknop op “0” stand en zodra het “gereed” indicatielampje
brandt, de koffieschakelknop op “—". Laat de ontkalksolutie doorlopen tot het apparaat
leeg is.

9. Vul het apparaat op nieuw tot MAX peil met vers kraanwater (doe geen koffie in de
filter) en herneem de volledige cyclus met 3 herhalingen van de stappen van 4 tot 6
(ditmaal zonder 15 minuten wachten na de ée stap) en laat ten slotte het apparaat werken
tot het volledig leeg is.

10. Herhaal de cyclus zoals beschreven onder punt 9 minstens 3 maal om zeker te zijn
dat de pijpen en de binnenzijde van het apparaat weer helemaal schoon zijn.

FUNCTIES

* Een Italiaanse pomp die heeft een krachtige druk van 15 bar

* Persgieten is een aluminium samensmeltende koker

* Een 1,8 L ruime losgaande watertank

* Een roestvrije stalen filter met dubbele richting en een filter behoudend met een
aluminium samensmelting

* Kan een espresso klaarmaken met haar perfecte creme

* Met haar schuim functie met hoge druk is het mogelijk een cappuccino of andere warme
dranken klaar te maken

* 3 sleutels die wijzerlichten hebben

* Een roestvrije stalen versiering met keurige image
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FUNCTIES

*|s veilig en degelijk met haar enorme verwarming en met haar enorme
drukbeschermingssystemen

* Een schuimstang die los kan gaan en een druppelblad

* 230V -50Hz 850 W

Verlengsels (Accessoires)

1. 1 paar Koffielepel

2. 1 paar 2 borden vermalen koffie filter
3. 1 paar ESE schaalfilter

PROBLEMEN OPLOSSEN

Probleem Oorzaak Oplossing

Aan de onderzijde lekt er Er is te veel water in de lekbak Leeg en reinig de lekbak

water uit het Het apparaat is defect Contacteer een bevoegde Service.

koffiezetapparaat

. Er kleeft een koffiemaalsel of Maak de filter schoon.
Er sijpelt water langs de .
D koffiegruis aan de rand van de

buitenzijde van de filter filter
Het apparaat is na ontkalking Spoel het apparaat enkele keren door
niet behoorlijk gereinigd. met warm water zoals uitgelegd

onder “Voor het Eerste Gebruik”
De Espresso koffie heeft De gemalen koffie heeft te lang | Gebruik altijd vers gemalen koffie of

een zure smaak. in de filter gezeten en is bewaar uw gemalen koffie op een
bedorven onder invioed van koele en droge plaats. Maak een
warmte en vochtigheid. geopend pakje koffie weer goed dicht

en bewaar in de koelkast.
De stekker van het netsnoer zit | Steek de stekker goed in het

Het koffiezetapparaat niet behoorlijk in het stopcontact en als dit niet helpt,
functioneert niet. stopcontact. contacteer een bevoegde Service.
Het “gereed” indicatielampje Wacht tot het “gereed”
De stoom maakt geen brandt niet indicatielampje brandt voordat u de
schuim. stoom gebruikt om op te schuimen.
De beker die u gebruikt is te Gebruik een hogere of smallere
groot of niet geschikt van vorm beker.
Er is ontroomde magere melk Gebruik volle of half volle melk.
gebruikt.

Ingeval u de reden van het probleem niet kunt achterhalen, tracht niet het apparaat op
eigen houtje te demonteren; contacteer een bevoegde Service voor nazicht en reparatie.

Milieuvriendelijke afvoer.

Draag bij tot de bescherming van het mileu!

Neem de plaatselijke voorschriften in acht: lever onbruikbare elektrische apparaten in,
op het betreffend verzamelpunt.
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DEUTSH

SINBO SCM 2937 KAFFEEAUTOMAT
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Benutzung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie fiir spateres Nachschlagen auf.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Benutzung dieses Gerates sind folgende Sicherheitshinweise unbedingt zu
beachten:

1. Vor dem ersten Gebrauch lesen Sie alle Anleitungen durch.

2. Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des Gerates, dass die auf dem Typenschild
angegebene Netzspannung mit der Spannung lhres Haushaltes ibereinstimmt.

3. Schliessen Sie das Gerat nur an eine vorschriftsmassig installierte Schutzkontakt-
Steckdose an.

4. Um die Gefahr von Verbrennungen, Stromschldgen, Branden, und/oder
Personenschaden zu vermeiden, Tauchen Sie das Netzkabel niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten.

5. Schalten Sie das Gerat bei Nichtgebrauch, beim Austausch der Zubehdrteile und zur
Reinigung aus, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerét vollstandig abkiihlen.
6. Setzen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn das Netzkabel, der Netzstecker beschadigt
ist oder das Gerat nicht ordnungsgemass funktioniert. Bringen Sie das Gerat zur
Uberpriifung und Reparatur dem Hersteller oder an das Service Center zuriick.

7. Die Verwendung von Zubehér, das nicht vom Hersteller empfohlen wurde, kann Feuer,
Elektroschock oder Verletzung von Personen verursachen.

8. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Oberfldche. Achten Sie darauf, dass das
Netzanschlusskabel nicht tiber die Tischkante bzw. die Arbeitsplatte hangt.

9. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit heilen Oberflachen in Beriihrung
kommt.

10. Das Gerét nie auf oder neben einen Gas- oder Elektroherd oder einen heissen
Backofen stellen.

11. Den Netzstecker nicht an der Anschlussleitung aus der Steckdose ziehen, bitte fassen
Sie den Netzstecker an.

12. Das Gerat darf nur fiir den vorgesehenen Zweck benutzt werden. Bewahren Sie das
Gerédt an einem trockenen Ort auf.

13. Hochste Vorsicht ist geboten, wenn das Gerét in der Ndhe von Kindern benutzt wird.
14. Bei Verwendung von heilem Dampf mit duBerster Vorsicht verfahren.

15. Die Duse fir die Ausgabe von heilem Wasser/Dampf kann hohe Temperaturen
erreichen: Die direkte Berlihrung mit den Handen vermeiden. Nur am entsprechenden
Griffstick anfassen.

16. Das Gerat nie ohne Wasser einschalten.

17. Im Betriebszustand soll die Einflilloffnung nicht gedffnet werden.

18. Nehmen Sie beim Ausgiessen vom heissen Kaffee niemals die Metalldlise ab und
achten Sie dabei, dass der Wassertank drucklos ist.

19. Achten Sie darauf, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie den Netzstecker aus
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

der Steckdose ziehen.

20. Das Gerét ist nicht dafir bestimmt, durch Personen (einschliesslich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch
eine fir ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen,
wie das Gerat zu benutzen ist.

21. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass Sie nicht mit dem
Gerét spielen.

22. Dieses Gerat ist nicht fir kommerziellen Gebrauch geeignet. Es ist nur fiir die Nutzung
im Haushalt und &hnlichen Anwendungen konzipiert, wie beispielsweise:

- in Kichen fir Mitarbeiter, in Laden, Biiros und anderen gewerblichen Bereichen;

- in Farmhausern;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

- in Frithstiickspensionen.

23. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

24, Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig auf.

GERATEBESCHREIBUNG
(Anderungen sind vorbehalten)
A. Ein-/Ausschalter

B. Dampftaste

C. Kaffeetaste

D. Dampfdrehknopf

E. Wassertankdeckel

F. Wasser

G. Oberdeckel

H. Heisswasser-/Dampfdise
I. Briiheinheit

J. Gehaue

K. Abtropfschale (abnehmbar)
L. 1. Kaffeepulver

2. Kaffeebohnenfilter

M. Auslauf

N. Unterdeckel

0. Filtertrager

P. Messloffel

Q. Betriebsanzeige

R. Bereitschaftsanzeige

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch wie folgt:

1. Den Wassertank herausnehmen, diesen ausspiilen und bis zur Markierungslinie MAX
mit frischem Wasser fiillen. Den Deckel schliessen.

Hinweis: Der Wassertank ist herausnehmbar.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

2. Setzen Sie den Kaffeepulverfilter auf auf den Filtertrager. (ohne Kaffee).

3. Befestigen Sie den Filtertrager, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen.

4. Eine Tasse auf die Abtropfschale stellen. Stellen Sie den Dampfdrehknopf auf minimale
Position.

Hinweis: Tasse oder Behalter ist nicht mitgeliefert.

5. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Schalten Sie das Gerét ein. Die
Betriebsanzeige leuchtet auf.

6. Stellen Sie die Kaffeetaste auf Position .-, Die Pumpe ist nun aktiv. Wenn Wasser
austritt, stellen Sie die Kaffee- und die Dampftaste auf Position ,.0". Warten Sie kurz ab.
Das Gerat heizt auf bis die Beritschaftsanzeige leuchtet. Stellen Sie die Kaffeetaste auf
Position ,I". Das Wasser beginnt auszutreten.

7. Wenn das Wasser nicht mehr austritt, schiitten Sie das Wasser von den Behaltern
weg. Nun konnen Sie mit der Zubereitung beginnen.

Hinweis: Die Maschine gibt ein normales Gerdusch von sich. Nach ca. 20 Sekunden hort
dieses auf.

VORHEIZEN

Um bessere Ergebnisse zu erzielen und dem Kaffee einen hervorragenden Geschmack

zu verleihen, empfehlen wir das Gerat vorzuheizen.

Hinweis: Filter fiir Kaffeepulver und fiir Kaffeebohnen sind mitgeliefert. Wahlen Sie den
entsprechenden Filter aus.

1. Den Wassertank herausnehmen, diesen ausspiilen und bis zur Markierungslinie MAX
mit frischem Wasser fiillen. Den Wassertank wieder einsetzen.

2. Setzen Sie den Kaffeepulverfilter auf auf den Filtertrdger. Befestigen Sie den Filtertrager,
indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen. (Abb.1)

3. Stellen Sie auf die Abtropfschale eine Espressotasse.

4. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Stellen Sie den Dampfdrehknopf auf
minimale Position.

5. Schalten Sie das Gerét ein. Die Betriebsanzeige leuchtet auf. Stellen Sie die Dampftaste

auf Position ,0” und die Kaffeetaste auf Position ..-... Wenn Wasser austritt, stellen Sie

die Kaffeetaste auf Position ..0".

6. Wenn die Beritschaftsanzeige leuchtet, stellen Sie die Kaffeetaste wieder auf Position
-... Das Wasser tritt nun heraus. Wenn die Bereitschaftsanzeige erlischt, stellen Sie die
Kaffeetaste auf Position ,,0". Der Vorgang ist beendet.

ZUBEREITUNG VON ESPRESSOKAFFEE
1. Nehmen Sie den Filtertrager heraus, indem Sie sie ihn im Uhrzeigersinn drehen.
Setzen Sie den Kaffeepulverfilter auf auf den Filtertrager. Geben Sie mit dem Messloffel
etwas gemahlene Kaffeepulver. Ein Messloffel gemahlene Kaffeepulver reicht fir eine
Tasse Kaffee aus. Pressen Sie die Kaffeepulver mit dem
Rihrer fest. Wenn Sie Kaffeebohnen verwenden, setzen
Sie den Kaffeebohnenfilter ein.

2. Befestigen Sie den Filtertrager, indem Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn drehen. (Abb.1)

Abb. 1~
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ZUBEREITUNG VON ESPRESSOKAFFEE

3. Fiillen Sie die Tasse mit heissem Wasser und stellen Sie sie auf die Abtropfschale.
4. Die Bereitschaftsanzeige leuchtet auf. Stellen Sie die Kaffeetaste auf Position ..-, und
warten Sie kurz ab. Der Kaffee wird ausgegeben.

Hinweis: Es ist normal, dass die Bereitschaftsanzeige im Betriebszustand etwas erlischt.
Es deutet darauf hin, dass die Warmhaltefunktion aktiviert ist.

5. Wenn die gewiinschte Kaffeemenge ausgegeben ist, stellen Sie den Ein-/Ausschalter
auf Position ,,0". Die Betriebsanzeige und die Bereitschaftsanzeige erlischt und das Gerat
schaltet sich aus. Der Kaffee ist zubereitet.

Warnung: Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

6. Nach Zubereiten von Kaffee nehmen Sie den Filtertrager heraus, indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen. Nachfolgend entleeren Sie die restlichen Kaffeebohnen aus dem
Filter.

7. Lassen Sie dieTeile vollstandig abkiihlen und reinigen Sie sie nachfolgend unter
fliessendem Wasser.

ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO

Geben Sie auf eine Tasse Espresso aufgeschdumte Milch, um Cappuccino zu zubereiten.
Hinweis: Der Filtertrager soll richtig eingesetzt werden.

1. Bereiten Sie eine grosse Tasse Espresso (siehe Kapitel “Zubereitung von Espresso”.
Stellen Sie den Dampfdrehknopf auf minimale Position.

2. Stellen Sie die Dampftaste auf Position “-" und warten Sie ab, bis die
Bereitschaftsanzeige aufleuchtet.

3. Das GefaR3 mit 100 Gramm Milch pro Cappuccino, den Sie zubereiten mochten, fiillen.
Es wirdempfohlen, halbfette, kiihle Milch aus dem Kiihlschrank zu verwenden.
Hinweis: Bei der Wahl der Gréfe des Behaltnisses ist zu berilicksichtigen, dass das
Milchvolumen sich verdoppelt (Durchmesser min. 70 mm).

4. Den Milchaufschaumer ca. 2 cm in das Gefa3 mit der Milch eintauchen.

5. Den Dampfdrehknopf gegen den Uhrzeigersinn drehen. Aus dem Milchaufschaumer
entweicht der Dampf, der die Milch aufschdumt.

Hinweis: Den Dampfdrehknopf niemals schnell drehen.

6. Sobald die gewlinschte Temperatur erreicht wird, die Dampfabgabe durch Drehen des
Dampfdrehknopfs auf minimale Position stellen.

Hinweis: Die Dampfdiise nach dem Dampfvorgang mit einem feuchten Schwamm
abwischen.

7. Fiillen Sie die Espresso mit dem vorab zubereiteten Milchschaum. Der Cappuccino ist
fertig: Nach Belieben zuckern und, wenn Sie wiinschen, den Schaum mit etwas Kakaopulver
bestreuen.

8. Schalten Sie das Gerét aus.

Hinweis: Lassen Sie das Gerat mindestens 5 Minuten abkihlen, bevor Sie es erneut in
Betrieb setzen. Sie brauchen nicht 5 Minuten abzuwarten, wenn Sie die Dampftaste auf
Position “0” stellen und die DampfdUse zuvor in die Kaffeetasse eintauchen. Nachfolgend
den Dampfdrehknopf gegen den Uhrzeigersinn drehen und die Kaffeetaste auf Position
“-" stellen. Wenn die Bereitschaftsanzeige erlischt, stellen Sie die Kaffeetaste auf
Position”0” und den Dampfdrehknopf auf minimale Stufe. Warten Sie kurz ab. Nun kdnnen
Sie erneut Kaffee zubereiten.
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ZUBEREITUNG VON DAMPF (FUR MILCH AUFSCHAUMEN)

Die Dampfdiise kann fiir Milch Aufschdumen und fiir Zubereitung von heisser Schokolade,
Wasser oder Tee verwendet werden.

1. Den Wassertankdeckel 6ffnen, den Wassertank herausnehmen und bis zur
Markierungslinie MAX mit frischem Wasser fiillen. Den Deckel schliessen und den
Wassertank wieder einsetzen.

2. Den Deckel aufsetzen und das Geré&t an das Stromnetz anschliessen.

3. Schalten Sie das Gerat ein. Die Betriebsanzeige leuchtet auf.

4. Stellen Sie die Kaffeetaste auf Position .-, und die Dampftaste auf Position ,.0". Wenn
das Wasser heraustritt, die Kaffeetaste auf Position ,.|I” stellen und kurz abwarten. Das
Geréat beginnt zum Erhitzen bis die Bereitschaftsanzeige aufleuchtet.

5. Die Dampfdiise in das Gefdss mit der Milch oder Flissigkeit eintauchen. Drehen Sie
den Dampfdrehknopf gegen den Uhrzeigersinn, um mit der Dampferzeugung zu beginnen.
6. Sobald die gewlinschte Temperatur erreicht wird, die Dampfabgabe durch Drehen des
Dampfdrehknopfs auf minimale Position stellen.

7. Schalten Sie das Gerét aus.

REINIGUNG UND PFLEGE

1. Trennen Sie das Gerat vom Netz und lassen Sie das Gerat abkihlen.

2. Die Briiheinheit ist mit einem Schwamm regelmassig zu reinigen. Den Wssertank und
die Abtropfschale regelméssig reinigen und abtrocknen.

Hinweis: Fiir die Reinigung sollte kein Athylalkohol, Losungsmittel, Benzin und/oder
scheuernde Produkte verwendet werden. Tauchen Sie die Briiheinheit niemals in Wasser.
3. Nehmen Sie den Filtertrager heraus, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen. Entleeren
Sie die Kaffeereste und spiilen Sie aus.

4. Alle Zubehare griindlich reinigen und abtrocknen.

ENTKALKUNG

1. Das Entkalken dient zur Beseitigung aller Kalkablagerungen auf den Oberfl achen
und aller Offnungen durch die Wasser fl ieft.Daher sollte das Ger&t 1 Mal in 2-3 Monate
entkalkt werden.

2. Fiillen Sie den Wassertank mit Gemisch von Wasser und Entkalkungsmittel (4/1).
Beachten Sie die Anweisungen auf der Verpackung. Anstatt Entkalkungsmittel kénnen
Sie auch Zitronens&ure verwenden (Menge: 100/3).

3. Setzen Sie den Filtertrager ein und stellen Sie ein Gefdss auf die entsprechnde Stelle.
Bringen Sie das Wasser zum Kochen. (siehe Kapitel ,.Vorheizen”).

4. Schalten Sie das Gerat ein. Die Betriebsanzeige leuchtet auf. Stellen Sie die Kaffeetaste
auf Position “-" und die Dampftaste auf Position “0” ein. Wenn das Wasser herausritt,
die Kaffeetaste auf Position “0” einstellen und kurz abwarten, bis das Gerat mit erhitzen
beginnt.

5. Wenn die Bereitschaftsanzeige aufleuchtet, ist das Aufheizen beendet. Die Kaffeetaste
auf Position “-" einstellen. 2 Tassen Kaffee zubereiten (ca. 2 0z). Nachfolgend die
Kaffeetaste auf Position “0” stellen und ca. 5 Sekunden abwarten.

6. Stellen Sie die Dampftaste auf Position “-" und warten Sie ab, bis die
Bereitschaftsanzeige aufleuchtet. 2 Minuten lang den Dampf entnehmen und nachfolgend
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ENTKALKUNG

den Dampfdrehknopf auf minimale Stufe stellen. Schalten Sie sofort das Gerat aus und
lassen Sie das Entkalkungsmittel ca 15 Minuten einwirken.

7. Schalten Sie das Geréat erneut ein und fiihren Sie die Schritte 4-6 3 Mal durch.

8. Stellen Sie die Dampftaste auf Position “0”. Wenn die Bereitschaftsanzige aufleuchtet,
stellen Sie die Kaffeetaste auf Position”-" und schiitten Sie das Entkalkungsmittel weg.
9. Den Wassertank bis zur Markierungslinie MAX mit Wasser fiillen. Bringen Sie das
Wasser zum Kochen (ohne Kaffeepulver) und fihren Sie die Schritte 4-6 3 Mal durch.
Es ist nicht notwendig 15 Miuten abzuwarten (Schritt é). Lassen Sie nun das Wasser
zusammen mit dem Dampf herauslaufen, bis nur noch Dampf heraustritt.

10. 9. Schritt mindestens 3 Mal wiederholen, bis die Rohre griindlich entkalkt werden.

FEATURES

* 15 bar Pumpensystem

* Alu-Kocher

* abnehmbarer Wassertank (1,8 Liter)
* Edelstahlfilter und Filterhalter

* hervorragende Espresso-Zubereitung
* Geeignet auch fir Capuccino

* 3 Schalter mit Leuchte

* hiilbsches Design

* Uberhitzungsschutz

* abnehmbare Tropfplatte und -schale
* 230V~50Hz 850W

Zubehére

1. Loffel fir Espresso-Kaffeemehl
2. Kaffeefilter

3. ESE-Filter
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FEHLERBEHEUNG

Problem

Ursache

Abhilfe

Im Inneren der
Maschine lauft Wasser
aus

Zuviel ~ Wasser auf  der
Abtropfschale

Die Abtropfschale reinigen

Das Gerét ist defekt.

Sich mit der Service-Stelle
in Verbindung setzen

Der Kaffee tritt neben
dem Auslauf aus.

Der Filter ist nicht sauber

Reinigen Sie den Filter

Der Kaffee hat einen
schlechten Geschmack

Nach Entkalken ist das Gerat
nicht richtig gereinigt.

Reinigen Sie das Gerat
grindlich

Die Haltbarzeit der
Kaffeepulver ist abgelaufen.

Verwenden Sie
ausschliesslich frische
Kaffeepulver und
bewahren Sie sie an einem
ktihlen und trockenen Orta
auf und bewahren Sie das
die Kaffeepulver zur
Wiederverwendung in gut
verschlieBbaren Behaltern,
vorzugsweise im
Kihlschrank.

Die Maschine schaltet
sich
nicht ein

Die Maschine ist nicht richtig
an das
Stromnetz angeschlossen.

Stecken Sie den Stecker in
die Steckdose.

Ggf. sich mit der Service-
Stelle

in Verbindung setzen

Der Dampf schaumt
nicht auf

Die Bereitschaftsanzeige
leuchtet nicht

Warten  Sie  bis die
Bereitschaftsanzeige
aufleuchtet

Das Gefass ist zu gross Schmales Gefass
verwenden

Entrahmte Milch ist | Voll-/halbfettige Milch

verwendet verwenden

Offnen Sie das Gerét nicht selbst. Setzen Sie Sich mit der Service-Stelle in Verbindung.

BITTE UMWELTFREUNDLICH ENTSORGEN!
Leisten Sie einen Beitrag zum Schutze unserer Umwelt. Bitte beachten Sie die ortliche
Ordnungen. Am Ende der Lebensdauer, das Gerat an einem Sammelpunkt fir das
Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten abgeben.
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ESPANOL

SINBO SCM 2937 MAQUINA DE CAFE
GUIA DEL USO

Antes de utilizar la maquina lee este guia cuidadamente y guarde para consultar en el
futuro.

PRECAUCIONES IMPORTANTES DE LA SEGURIDAD

Antes de utilizar las maquinas eléctricas sigue las siguientes precauciones basicas.

1. Lee toda de la instruccion.

2. Controle que el voltaje de la maquina de café es conforme con el voltaje de red de
electricidad.

3. Esta maquina tiene el enchufe con alambre de tierra. Tiene que estar seguro que la
toma tiene el alambre de tierra correcto.

4. Para evitar incendios, choque de electricidad no mete el cable y enchufe en agua u
otro liquido.

5. Cuando no se utiliza la maquina o antes de limpieza tiene que desenchufarla. Antes
de montar o desmontar las piezas o antes de empezar a la limpieza espere que la maquina
se enfrie.

6. No intenta a utilizar si su cable o enchufe estd averiada o si la maquina no se funciona
correctamente. Si el cable de energia se averia, se debe cambiar por el fabricante, centro
de servicio mas cercano o un técnico cualificado.

7. No se recomienda utilizar los accesorios que no se dan por el fabricante de la maquina.
Sino, se puede ocurrir el riesgo de incendio, choque de electricidad y/o herirse.

8. El cable no se debe colgar del borde de encimera o no se debe tocar a las superficies
calientes.

9. El cable de energia no se debe tocar a las superficies calientes.

10. Para no averiar la maquina de café, no haga situar la maquina encima de las superficies
calientes o cerca del fuego.

11. Para cortar la conexién de energia desenchufe la maquina. Siempre coge el enchufe.
No tira por el cable nunca.

12. No utilice la maquina por un objeto excepto del objeto de su disefio y guarde en un
lugar seco.

13. Tenga mucho cuidado cuando esta utilizdndose cerca de los nifos.

14. Tenga cuidado para el vapor caliente no quemar su piel.

15. No toque a las superficies calientes (durante la ebullicién barra del vapor y filtro del
vapor). Solo coge por los mangos.

16. No haga funcionar la maquina de café sin poner agua al dentro.

17. No intente desmontar el cono metal cuando esta preparandose café o se sale el
vapor.

18. Cuando esta vertiendo café al vaso o cuando se sale vapor 0 agua desde la boca, no
desmonte la boca metal y antes de desmontar la boca metal aseglrese que la presion
en la cisterna de agua se vacia.

19. Antes de hacer funcionar la maquina enchufela y antes de desenchufar, haga todos
los botones apagados.
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PRECAUCIONES IMPORTANTES DE LA SEGURIDAD

20. Para seguridad, las personas quien tienen obstaculos mentales, psicolégicos o
personas minusvalidos (incluso los nifos) y las personas que no tienen informacién y
experiencia no pueden usar si no hay una persona responsable que hace supervisiony
orienta el uso.

21. Hay que hacer la vigilancia suficiente para evitar que los nifios juegan con la maquina.
22. Esta maquina se ha disenado para el uso domestico y las siguientes aplicaciones:

- Tiendas, oficinas y las habitaciones de descansar de personal en los lugares de trabajo.
- Granjas

- Por los visitantes en los hoteles, moteles y otras instalaciones de alojamiento

- instalaciones del tipo de desayunar y habitacion

23. No utilice en la fuera.

24. Guarde esta instruccion.

INTRODUCCION DE SU MAQUINA DE CAFE
(EL producto se puede cambiar sin avisar)
A. Llave de ABRIR/APAGAR (ON/OFF)

B. Llave de vapor

C. Llave de café

D. Botdn de control de vapor

E. Tapa de la cisterna de agua.

F. Agua

G. Tapa superior

H. Salida del vapor de la cisterna de agua.
I. Aparato de espuma

J. Cuerpo principal

K. Estante desmontable

L - 1. Polvo de café

L - 2. Filtro de café

M. Cono metal

N. Tapa inferior

0. Mango de cono metal

P. Cuchara de medicidn y mezclador

Q. Indicador de energia

R. Indicador de listo

ANTES DEL PRIMER USO

Para el sabor delicioso del primer vaso del café aclara la maquina del café por el agua
caliente como se explica abajo:

1. Llene la cisterna de agua por agua, el nivel de agua no se debe exceder el signo de
“MAX". Luego cierre la tapa de cisterna.

Nota: La maquina tiene una cisterna desmontable y facil de limpiar, después de llenar
la cisterna por agua puede montar a la maquina.

2. Fije el filtro del polvo de café a la boca.

3. Nivela las repisas del cono a los huecos de la maquina y mete el cono en la posicién
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ANTES DEL PRIMER USO

de INSERTAR, haga situar el cono por girar hacia la direccién contraria del reloj hasta
que se cierre a la maquina estrechamente.

4. Fije un jarro encima del estante desmontable, libere la barra de presidn, luego gire
hacia la direccién contraria de reloj hasta que se cierre para fijar a la maquina de café
estrechamente.

Nota: La maquina no tiene el jarro, se debe utilizar su jarro o vaso.

5. Conecta la maquina a la fuente de energia. Lleve el botén de ABRRIR/APAGAR la
maquina a la posicidn de abierta. La luz roja del indicador se iluminara.

6. Configure la el botén de café a la posicion de “-", la bomba empieza bombear el agua.
Cuando se empieza a salirse el agua, espere un poco por llevar la llave de café a la
posicion de “0” y la llave de vapor a la posicion de “0”. La maquina se pasa a pre-
calentamiento hasta que la luz de calentamiento se ilumina. La iluminacién de luz indica
que el pre-calentamiento se ha finalizado. Lleve la llave de café a la posicién de “L”, el
agua empieza a salirse.

7. Después de que el vertiendo de agua se finaliza, puede verter el agua de todos los
vasos. Ahora puede empezar a preparar la bebida.

Nota: Se puede salir sonido cuando la méaquina estd empezando bombear agua en el
primer uso, es un caso normal, se tira el aire fuera de la maquina. Después de 20
segundos este caso se elimina.

PRE-CALENTAMIENTO

Para preparar un vaso de café de expreso, antes de empezar al proceso de preparar el
café, recomendamos calentar el cono, filtro de acero y vaso, mediante eso no se cambia
el sabor del café por las piezas frias.

Nota: Hay dos tipos de filtros de acero inoxidable, filtro de polvo de café y filtro de grano
de café. Puede utilizar cualquier tipo de filtro.

1. Saca la cisterna desmontable y llene el agua por abrir la tapa de la cisterna, el nivel
de agua no se debe exceder el signo de “MAX". Luego haga situar la cisterna a la maquina
correctamente.

2. Nivela las repisas del cono a los huecos de la maquina
y mete el cono en la posicion de insertar, haga situar
el cono por girar hacia la direccion contraria del reloj
hasta que se fija a la maquina de café estrechamente.
(Mire la figura 1)

3. Fije un vaso de expreso (su vaso) encima del estante desmontable del vaso.

4. Conecta la maquina a la fuente de energia. Lleve el botdn de café/vapor a la posicion
minima.

5. Lleve el botén de ABRRIR/APAGAR la maquina a la posicién de “-". El indicador de
energia se ilumina. Suministre que la llave del vapor a la posicion de “0”. Lleve el boton
de café, cuando se sale el agua, lleve el botdn de café a la posicion de “0”. El fin de este
proceso es suministar a bombear el agua desde la cisterna.

6. El corriente de agua se empieza cuando el idnicador de listo se ilumina. Cuando la luz
de listo se apaga, gire la llave de café a la posicion de “0". El proceso de pre-calentamiento
se ha finalizado.

Figura 1
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PREPARAR EL CAFE DE EXPRESO

1. Haga situar el filtro del acero al cono metal, por utilizar la cuchara de medicién llene
el filtro de acero por el café molido, con un cuchara de café molido se puede preparar
un vaso de café de la calidad buena. Luego estruje el café molido. Si se utiliza los granos
de café, utilice el filtro de grano de café.

2. Luego monte el cono a la maquina desde la posicion de Insertar y levante la barra de
empujar, fija a la maquina de café por girar hacia la direccién contraria hasta que se
cierre a la la maquina estrechamente (Mirar la figura 1).

3. Vierte el agua caliente al vaso. Luego puede fijar el vaso caliente encima del estante
desmontable.

4. Durante eso la luz de listo se iluminara, gire el botén de café/vapor a la posicién de
"-", después de esperar un poco se empieza salir el café.

Nota: Durante el proceso de preparar el café o vapor, es un caso normal que la luz verde
se apaga, este caso muestra que el calentador se caliente para quedar en un intervalo
estandar.

5. Después de preparar el café o el calor del café se reduce pulse el botdn de Abrir/apagar
y lleve la maquina a la posicion de “0”. El indicador de energia y indicador de listo se
apaga y la maquina de café se para, su café esta listo para beber.

ATENCION: Durante el proceso de preparar el café no deje la maquina sola porque a
veces usted tiene que hacer alguno proceso.

6. Después de finalizar el proceso de preparar el café saca el cono de metal por girar
hacia la direccién contraria del reloj y vacia los residuos de café desde el filtro de acero
empujado por la barra de empujar.

7. Después de esperar que las piezas se enfrien aclara debajo de agua corriente.

PREPARAR CAPUCHINO

Por anadir un poco de leche a un vaso de expreso se obtiene un vaso de capuchino.
Método:

1. Primero en un caja suficiente prepara expreso segln el aparto de “PREPARAR EL
CAFE DE EXPRESO".

2. Lleve el botén de café/vapor a la posicion de -, espere hasta que la luz de listo se
ilumina.

3. Para cada vaso anade 100g de leche aproximadamente a la caja, recomendamos
utilizar la leche entera fria. (no se debe ser caliente)

Nota: Se recomienda una caja no menos de 70+t5mm, no olvide que la caja se debe tener
la altura suficiente porque la leche se aumenta su volumen.

4. Empuje el aparato de espuma por dos centimetros aproximadamente.

5. Gire el botdn de control del vapor hacia la direccién contraria de reloj, se sale el vapor
desde el aparato de espuma. Hace espuma de leche por hacer mover la boca de espuma
hacia arriba y abajo.

Nota: No gire el botdn de vapor rapidamente porque el vapor aumenta el riesgo de
explosion.

6. Cuando se llega al objeto, puede llevar el botdn de control de vapor a la posicion
minima.

Nota: Limpie la boca de salida de vapor por una esponja mojada.
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PREPARAR CAPUCHINO

7. Vierte la leche espumada al café expreso, su capuchino esta listo. Después de anadir
azlcar de cualquier cantidad anade un poco de cacao encima de la espuma.

8. Por pulsar el botén de abrir/apagar lleve a la posicién de apagada "0 y corte la
conexion de energia.

Nota: Después de producir el vapor, se recomienda dejar la maquina de café a enfriarse
por minimo cinco minutos. Si no, se puede ocurrir el olor quemado. Si no quiere esperar
por cinco minutos, solo lleve el botén de vapor a la posicion de “0” y fije la boca de vapor
anteriormente. Luego gire el botén de control de vapor hacia la direccién contra de reloj,
lleve la llave de café a la posicion de “-" para bombear el agua, cuando la luz de indicador
listo se apaga, se debe llevar la llave de café a la posicion de “0” y por llevar el botdn
de control de vapor a la posicion de “0” y espere un poco hasta que la luz de indicador
de listo se ilumina, puede preparar el café otra vez.

UTILIZAR EL VAPOR PARA CALENTAR LOS LIQUIDOS 0 ESPUMAR LA LECHE

La barra de vapor se puede utilizar para espumar la leche, preparar chocolate caliente
o bebidas calientes como agua o té.

Método:

1. Saca la cisterna desmontable, llene agua suficiente al dentro, el nivel de agua no se
debe exceder el signo de "MAX". Luego haga situar la cisterna correctamente.

2. Luego conecta la maquina a la fuente de energia.

3. Por empujar el botén de Abrir/apagar hacia abajo lleve a la posicién de “-", la luz de
indicador de energia se iluminara.

4. Lleve la llave de café y llave de vapor a la posicion de “-", con que el agua se sale lleve
la llave de café a la posicién de “0” inmediatamente, espere un poco por llevar la llave
de vapor a la posicion de “l”, la maquina empieza a calentar hasta que la luz de listo se
ilumina. La iluminacién de la luz se significa que el proceso de calentamiento se finaliza.
5. Mete el extremo de la boca del vapor en el liquido o leche. Gire el botdn de control de
vapor hacia la contra direccion de reloj para empezar a producir vapor.

6. Cuando se llega al nivel de temperatura o se obtiene la leche con espuma puede llevar
el botén de control de vapor a la posicion minima.

7. Por pulsar el botdn de abrir/apagar a la posicion de apagada 0y se corte la conexion
de energia.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

1. Antes de empezar al proceso de limpieza corte la conexién de energia y espere que
la maquina de café se enfrie.

2. Limpie el cuerpo de la maquina de café por una esponja himeda.

Nota: No utiliza los materiales de limpieza como alcohol o disolventes nunca. No mete
el cuerpo de la maquina por meter en agua nunca.

3. Saca el cono metal por girar hacia la direccién contraria del reloj, limpie los residuos
del café que se quedan dentro y después de lavar por detergente de lavavajillas aclara
bien.

4. Lava todos los accesorios desmontables y seca bien.
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LIMPIAR LOS RESIDUOS DE MINERALES

1. Se debe guardar los tubos limpio para el funcionamiento correcto de la maquina de
café y para obtener un sabor bueno del café, por eso debe limpiar los residuos de mineral
dentro de la méaquina cada 2-3 meses.

2. Llene la cisterna por agua y limpiador de cal hasta el nivel de MAX (proporcién de
agua y limpiador de cal es 4:1, para la informacién detallada mire a la instruccion del
uso del limpiador de cal). Por favor utilice el limpiador de cal del tipo domestico, puede
utilizar acido citrico en el lugar de limpiador de cal. (tres medida de acido citrico por cien
medidas de agual.

3. Haga situar el cono metal (sin poner café) y el jarro segun el programa del café de
expreso. Haga procesar el agua como se explica en el aparto de “PRE-CALENTAMIENTO".
4. Por empujar el botdn de abrir/apagar a la posicion de “-", la luz de indicador de energia
se iluminard. Lleve el botén de café a la posicién de “0”, después de esperar un poco
hasta que se empieza a calentar.

5. La luz verde muestra que el proceso de calentamiento se finaliza, Lleve el botén de
café a la posicién de “-" y obtiene dos vasos de agua (20z aproximadamente). Luego lleve
el botdn de café a la posicion de “0” y espere por 5 segundos.

6. Lleve la llave de vapor a la posicion de “-" hasta que la luz de listo se ilumina. Prepara
el vapor por 2 minutos y luego haga parar el proceso de preparar el vapor por girar el
botén de café a la posicion minima. Lleve a la posicion de apagada y parar la maquina
por pulsar el botén de abrir/apagar a la posicién de “0” , haga esperar el limpiador de
cal por 15 minutos dentro de la maquina.

7. Haga empezar la maquina otra vez y repite las etapas de 4-6 tres veces por lo minimo.
8. Luego lleve la llave de vapor a la posicion de “0”, cuando la luz de listo se ilumina lleve
la llave de café a la posicion de “-"y haga vaciar hasta que no se queda ningun material
de limpieza en dentro.

9. Llene por agua hasta el nivel de MAX. Y haga procesar el agua otra vez (sin poner
café) y repite las etapas 4 y 6 tres veces (ahora no se debe esperar por 15 minutos en
la etapa 6) y haga funcionar la maquina hasta que no se queda agua dentro de la maquina.
10. Comprueba que los tubos estan limpiados por repetir la etapa 9 tres veces.

CARACTERISTICAS

* 15bar poderosa presion de la bomba italiana

* La caldera de aleacion de aluminio de fundicion

*1.8L gran depésito extraible de agua

* Filtro de aleacién de aluminio con doble filtro de acero inoxidable

* Puede hacer café con crema perfecta

* Con la alta presion para espumar la funcion para la produccion de bebidas calientes
capuchino o de otro tipo

* 3 interruptores con luces indicadoras

* Diseno elegante con la decoracién de acero inoxidable

*Seguro y confiable, con un dispositivo de proteccion de sobrecalentamiento y sobrepresion
* Espumador desmontable y la bandeja de goteo

* 230V~ 50Hz 850W
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SOLUCIONAR LOS PROBLEMAS

Accesorios

1. 1pz cuchara de café

2. 1pz de café molido 2 tazas de filtro
3. 1pz de filtro de la vaina de ESE

SOLUCIONAR LOS PROBLEMAS

Problema

Causa

Solucién

Se escape agua por el
debajo de la maquina de
café.

Hay mucho agua en la
bandeja de goteo.

Limpie la bandeja de goteo.

La maquina de café esta
averiada.

Conecta al servicio autorizado
para la reparacion.

Se escapa agua por los
bordes exteriores del
filtro.

Hay un poco de polvo
de café en el borde de
filtro.

Limpie ellos.

Hay el sabor de acid
(vinagre) en el café de
expreso.

Después de limpiar los
residuos de mineral no
ha limpiado
correctamente.

Limpiar la maquina de café unas
veces como se explica en “antes
del primer uso”.

El café molido se ha
guardado en un lugar
caliente y himedo por
un tiempo largo.

Utilice el café fresco o guarde los
polvos de café no utilizados en un
lugar seco y freso. Después de
abrir el paquete de café, para
guardar el café fresco guarde en
frigorifico por cerrar el paquete.

La maquina de café no
se funciona nada.

El cable no se ha
enchufado
correctamente.

Enchufe el cable de energia
correctamente, si la maquina no
se funciona aun, llama el centro
autorizado del servicio por favor.

No puede espumar con
vapor.

El indicador de vapor
listo (luz verde) no se
ilumina.

Después de indicador de vapor
listo (luz verde) se ilumina, se
puede utilizar el vapor para
espumar.

La caja es muy grande o
su forma no es
conveniente.

Utilice una caja larga y estrecha.

Se ha usado leche
desnatada.

Utilice la leche entera, leche
medio en grasa.

Puede ayudar a la proteccion de medio ambiente!

TIRAR CON LA SENSIBILIDAD DE MEDIO AMBIENTE

Por favor respete a las disposiciones locales: lleve las maquinas eléctricas que no se
funcionan a los centros apropiados de residuo.
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Pycckuii
SINBO SCM 2937 KO®EMALLIMHA
WHCTPYKLMS! 110 NPUMEHEHMIO

lepen npuMeHeHrem npubopa BHUMATESbHO NPOUNTANTE 3Ty GPOLLIKOPY M COXPaHUTE Ans NOCNEAYHOLMX
BOMPOCOB

BAXXHbIE MEPbI MPEJOCTOPOXXHOCTHU

lepes npUMeHeHNeM 3NeKTPUYECKNX NPUBOPOB MPOUUTANTE yKA3aAHHbIE HUXE OCHOBHbIE Mepb

MPe0CTOPOXHOCTA:

1. MpounTaiiTe BCE MHCTPYKLMA.

2. MNepep npUMeHeHneM NPOKOHTPONMPYIATE COOTBETCTBUE HAMPSXKEHNS B PO3ETKE C HAMPSKEHNEM,

ykasaHHbIM B NacnopTHOM Tabanuke.

3. Ha aTom npubope HaxoanTcst 3a3eMneHHblii kabesb. YoeanTech B TOM, 4TO PO3eTKa B BalleM AOMe

3a3eMIieHa NPpasuibHbIM 06Pa3oM.

4. [Ins 3awuTbl OT NoXapa, NOpaxxeHmst SNEKTPUYECKIM TOKOM 1 OT NoBbIX ApYruX NOpaXkeHuiA, no3aboTsTech

0 TOM, YTO6bI kabenb He KOHTaKTUPOBAN C BOAO UK PO XUAKOCTHIO.

5. MNepen oumLLeHvem npubopa 1 B nepuos, Koraa npubop He MCronb3yeTcs, BbIHbTE Kabenb 13 po3eTku.

Mepen Tem Kak 04McTUTb NPUBOP, YCTAHOBMTL AOMONHUTENbHbIE YCTPOIICTBA AN Nepen TeM, Kak yopaTb

npubop B APYroe MecTo, AOXKANTECH NOSIHOMO OCTbIBAHMS Nprbopa.

6. He ucnonb3ayite H1 0anH NpU6OP C NOBPEX/AEHHON BUNKOIA MAM LHYPOM, NOA0GHbIM 06pa3oM He

1Cnonb3yiiTe NOBPEXXAEHHBIA UMW HeUCNPaBHbIV Npubop. OBpaTuTECh B GMXKANLLIMA aBTOPU3MPOBAHHBIA

CEPBUCHbII LIEHTP ANS KOHTPONS, PEMOHTA W ANEKTPUHECKON 1 MEXaHNHYECKOI HACTPONKN.

7. Vcnonb3oBaxne akceccyapos 1 JONOHUTENbHbIX YCTPOICTB, He PEKOMEHAYEMbIX NPOM3BOANTENEM

npubopa, MOXeT NPUBECTY K NOXapy, NOPaKEHNIO ANEKTPUYECKUM TOKOM UK MONYHEHNIO TDaBM.

8. PacnonoxuTe npubop Ha poBHYt0 MOBEPXHOCTb MW HA CTOA, HE A0MyCKaNTe CBICAHNS LHYpa npubopa

C Kpasi cTona unm CTOKM.

9. MpepynpeanTe BO3MOXHOCTb KOHTAKTUPOBaHMS kabens MUTaHus C ropsiHiMMu MOBEPXHOCTSIMM Mpubopa.

10. He knapute npubop Ha ropsune NOBEPXHOCTY UK OKOMO NEUN NN MAUTLI, B MPOTUBHOM Cilyyae 3To

MOXET MPMBECTI K NOBPEX/AEHNI0 Npubopa.

11. [Ins TOro, 4To6bl OTKMOUMTb NPUBOP, BbIHETE BUIKY U3 PO3ETKH, NPU 3TOM BCErAa AEPXKUTE BUNKY U

He TAHWUTE LUHYP.

12. He ucnonb3ayiite npubop B Apyrix LIENsX, NOMUMO PEKOMEHAYEMbIX, 1 XpaHUTe B CYXOM MECTe.

13. Mpw ncnonb3osaHum Npubopa B6AM3N feTen, 06ecneysTe BO3MOXHOCTb KOHTPONMPOBAHUS.

14. ByasTe 0CTOPOXHbI, 4TOOLI HE 0BXKEULCS NapoOM.

15. He npukacaiitech Kk ropsumm MoBepXHOCTsM Mpubopa(Hanpumep: BO BPEMS KUMeHMsl, 0TBEPCTHE BbIXOAa

napa uau cTasbHas ceTka). Micnonbayiite aepatenb Uam pyyki.

16. He ponyckaiite paboTy KodheMalLnHbl B OTCYTCTBME BOAbI.

17. BHuManme: Cekuus 3anonHeHmst He AOMKHA OTKPbIBATLCS BO BpeMSs paboTbl npubopa.

18. IMpy nepenmBaHmi Kode B YaLLKy unn Npu NOTOKE Napa Mam NOTOKe ropsyei BOAb! Yepes Kpaii, He

CHUMaliTe MeTanNYeckyto HacaaKy 1 nepef CHATMEM MeTanInyeckoil Hacaakv y6eauTech B TOM, 4TO B

6oiinepe He 0CTanoCh AaseHus.

19. Mepes NpuUMeHeHeM BCTaBLTE BUINKY B PO3ETKY U Nepef CHATUEM kabens, y6eanTecs B ToM, 4TO BCE

nepexnoYaTeni 3akpbiTbl.

20. [laHHbI7 Npr6OP He NPUroAeH ANs UCMONb30BAHMS NIOABMM, HE HAXOAALMMACS NOJ KOHTPONEM ML,
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BAXXHBIE MEPbI MPEJOCTOPOXXHOCTU

OTBETCTBEHHbIX 3a 6€30MaCHOCTb, He 061aAatoLLMKU OCTATOYHON MH(OPMALIMEN 1 OMbITOM(BKOYAs
neTen) no Mcnonb3oBaHuio Npubopa, NoAbMU C OrpaHUYeHHbIMU YMCTBEHHBIMM, (DU3NYECKUMA
nepeLienTUBHbIM BO3MOXHOCTAMM.

21. [leTi fOMKHBI HAXOANTLCS NOA KOHTPONEM POAUTENENA, YTOObI HE 0MYCTUTL BO3MOXHOCTU UrPaTh C
np1GOPOM.

22. 3710T NpnbOp M3roTOBNEH ANS UCMIONb30BAHNS BO BHYTPEHHUX MOMELLEHNSX ¥ MOA06HbIX Lenei, K
npumepy:

- Ha kyxHe nepcoHana marasuHoB,0pMCoB 1 Apyrix pabounx cpes

- [omax,

- [insh MCnonb30BaHMs KIMEHTaMm B OTENSIX, MOTENSX 1 APYrUX XUIbIX CPEeAaX,

- B mecTax, npefocTaBAsIoLMX yCnyryt Hounera v 3aBTpaka.

23. He vcnonbayiTe Ha OTKPLITOM BO3ayXe

24, CoxpaHuTe 3T MHCTPYKLMK.

OMUCAHUE KO®EMALLIMHbI

(Mpoaykumst MOXET BbITb 3aMeHeHa, 6€3 NpeABapUTENbHOMO YBEAOMNEHNS)
A. Mepeknioyatens BKITFOYEHWE-BbIKITKOYEHUE (ON/OFF)
B. Mepexntouatens napa

C. lMepekntouatens koe

D. KHonka koHTpons napa

E. KpbiwLka pe3epsyapa Ans BOAbl

F. Bona

G. BepxHss kpblLuka

H. Bbixoa napa BoAHOro pesepsyapa

1. YeTpoiicTBo Anst 06pa3oBaHms NeHbl

J. [naBHblii kopnyc

K. CvemHas nonka

L. CeTyatblit unbTp Anst KodeitHbIx 3epeH

M. MeTannnueckas BOpoHka

N. HWXHs9 KpbiLuka

0. [epxarenb MeTannm4eckoit BOPOHKM

P. MepHas nox«a v nepemeLumsarens

Q. WHpukaTop nuTanms

R. VHpvkaTop rotoBHOCTI

NEPE/ NEPBbIM NPUMEHEHUEM

[inst Toro, 4TO6bI NMPUrOTOBNEHHAS NEpBast yallka kode obnafana BennkonemnHbIM BKyCOM, HeO6X0AMMO
0MOOCHYTb KOEMALLINHY rOpsiHei BOAOW, HUKEYKa3aHHbIM 06pa3oM:

1. Haneiite Bogy B pe3epByap Ans BOAbI, KONMYECTBO BOAbI HE AOIKHO MpeBbilwath ykaatens “‘MAX”
Ha BOAHOM pe3epByape, TO eCTb BEPXHUA Mpe/ienbHblil YPOBEHb. 3aTeM YCTaHOBUTE Ha MECTO KPbILLKY
pesepsyapa Ans BOfbl.

MpumeyaHue: C LieNbIO yNPOLLEHNS 04MCTKM, NPUBOP 06NafaeT CbEMHbIM Pe3epByapoM ANsl BOAbI, Bbl
MOXeTE CHa4ana 3anonHnuTb pesepsyap A5 BOAbI, @ 3aTeM YCTaHOBUTb ero B npubop.

2. YcTaHoBUTE ceTuathblii unbTp Ans KOPENHOro NOPOLLIKA Ha METANNMYECKYHO HAcaaKy (B OTCYTCTBME
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NEPEA NEPBbIM MPUMEHEHWUEM

Kodhe Ha ceTuaToM unLTpe).

3. YcTaHoBMTE MeTanm4eckyto Hacaaky K nprbopy Yepes nonoxeHme «YcTaHoBKa» v OTMYCTUTE HAXKMMHOA
CTEPXEHb, NOCAe Yero NOBEpHUTE €& NPOTUB YacoBOA CTPENKM [0 NOSHOMO 3aKPbITAS, ANS HAAEXKHOM
chukcaumm K kochematmHe.

4. Ha CbemHyto MoKy NOMeCTUTe CTEKNAHHbIN KyBLUWH. Mexay Tem, npoBepbTe, 4T06bl KHOMKa napa
HaxoAnnach Ha caMoM HU3KOM YPOBHE, 11 06eCreYbTE MONOXKEHNE KHOMK B MO3NLIAM «MUHIMYM».
Mpumeyanue: CTEKNSAHHbBIA KyBLUMH 1 NOA06HbIE EMKOCTM He NpeoCTaBeHbl BMECTe C NpUGOpOM,
Mo3TOMY WCTIONb3YiTE COBCTBEHHBIN KyBLUMH MK KOGElHbIE YaLlKi.

5. BcTaBbTe Kkabenb B PO3ETKYy M OTPerynupyiTe nonoxenune nepeknoyarens
BKJTFOYEHME/BbIKITKOYEHWNE(ON/OFF) Ha “—". 3aropuTtcs namnoyka nHANKaTop nuTaHus.

6. OTperynupyiiTe nonoxeHne KHOMKK «koche» Ha “—”", HacoC Ha4HeT HakaumeaTtb Boay. Koraa Boja
HauHeT Teyb, NPUBEAUTE NepekmtoyaTens Kode B nonoxeHue “0” 1 nepekiouaTenb napa B nonOXeH1e
“0” 1 nopoXauTe HeMHOro. Mpu6op A0 BKMKOUEHWUS NAMMOYKM UHAKKATOPA FOTOBHOCTH, NepeifeT K
npe/BapuTenbHOMY Harpesy. BritoueHmre namnoyku MHAKKATOpa NokasbiBaeT, YTo NpeaBapuTeNbHbIA
Harpes 3aseplLueH. MpueanTe nepexnioyatens «kode» B NoNoKeHue ‘I, Boaa Ha4HET BbITEKaTb Hapyy.
7. Mocne NONHOro npekpaLLeHis Cnnsa BOAbI, Bbl MOXeTe CMTb BOAY CO BCEX eMKocTeld. Tenepb Bbl
MOXETe NPUCTYMNTb K NPUrOTOBAEHMIO HAMNTKA.

TMpumeyanme: lMpu nepsoM UCTONL30BaHUN NPUBOPA, NPK OTKAUMBAHM BOJLI HAPYXKY, MOXKET NOSBUTHCS
3BYK, 3T0 HOPMaSbHO, NPOM3OLLEN BbIGPOC BO3AYXA, HAXOAALLErocs BHYTpK npubopa. NMpumepHo Yepes
20 ceK 3BYK MPeKpaTuTCs.

NMPEABAPUTEbHbIA HATPEB

[inst NpUroTOBNEHNS YaLLIKV rOPSIHEro 1 BKYCHOro kode Espresso, HeobxoanMo Ans Havana npeasapuTensHo
HarpeTb Npubop, yCTPONCTBO AN 06pa30BaHMS MeHbl, PUILTP 1 YaLLKK, TakuM 06pa3oM XONOAHbIE YacTy
He OKaXyT 0TpULATEeNbHOrO BASHUSA Ha BKYC Kodbe.

MpumMeyanue: B npubope npucyTCTBYIOT ABA CTaNbHbIX CETYATLIX (nAbTPa, PUNLTP ANS KOERHOro
nopoLuka 1 unsTp ANs KodeitHbix 38peH. Mo Balemy YCMOTPEHIIO Bbl MOXKETE MCMOoNb30BaTh Nto6oi
13 PUNLTPOB.

1. CHsiB CbeMHbIVi pe3epsyap Ans BOAbI, OTKPOWTE KPbILIKY AN TOFO, YTOObI 3an0NHNTL €ro BOAOM.
YpoBeHb BOAbI He A0MKEH NpeBbilLaTh 0TMeTKM “MAX”, pacnionoxeHHoi Ha pesepayape Ans Bofbl. 3aTem
COOTBETCTBYIOLMM 06PA3OM yCTaHOBUTE pe3epsyap B Npuoop.
2. YCTaHoBMTE CeTHaTbIil (PUNLTP Ha METANNMYECKYIO HAacafKy,
3aTeM YCTaHOBUTE HacafKy K npubopy uepe3 nonoxeuue
«YCTaHOBKa» ¥ OTMYCTUTE HAKMMHOI CTEpXeHb. MoBopaunBaiiTe
€€ MPOTVB YacoBOIA CTPENKY 10 NO3NLIMK 3aKPLITUS, ANS HAAEXKHOM
chukcaumm K npubopy. (CMoTpuTe puc. 1).

3. YcTaHOBHUTE Ha CHEMHYIO NOMKY YalLKy ANs eSPresso (Bally COBCTBEHHY!O).

4. Mocne yero BCTaBLTe BUIKY B PO3ETKY W MOAKIIOUUTE NPUBOP K ANeKTpuecTsy. YoeanTech B TOM, 4TO
KHOMKa KOHTPONS Napa HaxoAuTCS B MO3NLIMK «MUHUMYM».

5. Otperynupyiite nepexntoyatens BKITKOYEHWE/BBIKITFOYEHWE (ON/OFF) B nonoxehue “—. Mpuseante
nepekntoyatens napa B nonoxenue “0”. OTperynupyiTe KHOMKY «kode» B NONOXeHNE “—”, Kak TONbKO
BOZA HAYHET Te4b, HEMEANEHHO NpUBEANTE KHOMKY «kodhe» B monoxeue “O”. Llens atoro stana
3aKno4aTecs B 06eCneveHn 3akaumBanms Boabl 13 6aka B pesepsyap Ans BOAbI.

6. Mpy BKKOYEHNM NAMMOYKM MHANKATOPA FOTOBHOCTY, BHOBb OTPErynnpyiiTe nepexntoyarens kode B
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MPEABAPUTENbHbIA HATPEB

MIOSIOXKEHME “—”, HAYHeT MOCTyNaTh ropsiyasi Boga. Mpy BbIKIIOUEHWY CBETOBOIO MHAVKATOPA FOTOBHOCTH,
noBepHUTE NepektoyaTens kode B nonoxetue “O”. MpesBapuTenbHblil Harpes Gbin 3aBepLLUEH.

NPUrOTOBJIEHUE ESPRESSO

1. CHMMUTE Hacaaky, NoBopaunBas eé no 4acoBOn CTPENKE, YCTAHOBUTE CETHATbIN (PUILTP ANS KOEIHOro
nopoLLKa Ha MeTannnyeckyto Hacaaky. Mpu NOMOLLM MEPHOA NOXKN NOMECTUTE Ha (PUALTP MONOTbIA
Kodhe, 0/HOIA N0XKKOI MONIOTOro Koche MOXKHO MPUrOTOBIUTb OAHY HaLLIKY BKYCHOrO Ka4ecTBEHHOro kode,
3aTeM Mpy NOMOLLM NepeMelLnBaTens XopoLUo yTpoMOYyiiTe kodeliHbIi NopoLLok. ECan Bbl ucnonb3yiTe
KodhelHble 3pHa, BMECTO CeTYaToro dunstpa Ans KOeinHoro NopoLuKa 1cnobayinte UALTP Ans
KO(eItHbIX 3EPEH.

2. 3aTeM ycTaHOBMTE HacaAKy k Mpubopy Yepe3 nonoxeHne «YcTaHoBka», NOBOPA4MBas ee NPOTHB
4acoBOW CTPENKX 40 NO3ULMM 3aKPbITUS, HAAEXHO 3achUKCUpYiATe BOPOHKY K npubopy. (CmoTpuTe puc.
1).

3. Haneiite B yaLlky ropsuyto Bojy. 3aTeMm NOMECTUTE ropsyyto HalLKy(BaLly COBCTBEHHYHO YalLKy) Ha
CHEMHYIO MOKY.

4. 3axuraeTcs naMnoyka MHAMKaTopa roTOBHOCTH, NPY BKIKOYEHNM NaMMoYK1 MHANKATOpa FOTOBHOCTH,
oTperynupyiTe KHonky «Kocbe» B nonoxeHne “—” v nNoAoXKAUTE HEMHOTO, Kodbe HauHeT Teub.
Mpumeyanme: Mpn npuroToBReHnn Kode unm npu 06pasoBaHM Napa, namrnouKa UHAUKATopa roTOBHOCTH
MOXET BbIK/IO4ATLCS, 3TO HOPMASIbHO, 3TO 03HAYAET, YTO HArpeBaTenbHOE YCTPOICTBO CTapaeTes
MOAAEPXMBATb 3afaHHyt0 TemnepaTypy.

5. IMpyn nony4eHm xxenaemoro kode 1 npu BuaUMOM ocnabneHii LiBeTa kode, npusenTe nepexovartenb
BKJTKOYEHWE/BBIKTFOYEHME(ON/OFF) B nonoxerue “O”, naMnoyku MHAMKATOPa MUTaHWS 1 MHAMKATOpa
FOTOBHOCTM BbIO4ATCS M KOemMaLLHa npexkpaTuT paboTy, Balle Kode rotoso.

BHUMAHME: MockonbKy npyu npuroToBieHni Koche BO3HMKAET He0OXOANMOCTb B BbIMONHEHUY NPOLIeayp
BPYUHYt0, He 0CTaBNATE kochemallnHy 6e3 KOHTPONS.

6. IMpu 3aBepLuUeH npoLiecca NPUroToBReHUs Kode, CHUMIUTE MeTannYeckyro Hacaaky, noBopayusas
€€ 10 4acoBoii CTpenke. 3aTem yaanuTe u3 (unbtpa ocTasLLeecs Kode Ui He UCNob30BaHHbIE KOgeiiHble
38pHa, HaJaBNMBas Ha HIX C MOMOLLbHO HAZABNMBAIOLLIEr0 3NEMEHT.

7. [loxpnTech NONHOr0 0CTbIBaHMS MPUGOpa ¥ 3aTeM MPOMOATE B MPOTOUHOM BOAE.

NPUTOTOBJIEHUE CAPPUCCINO

Mpy no6asneHnn K espresso BCMEHEHHOMO MOIIOKA Bbl MOXETE NOMy4MTb YaLLKy cappuccino.
Mpumeyanue: Mpu 06pa3osanHuy napa, MeTaNMYeckas Hacagka AomkHa 6bITb YCTaHOBNEHA B MPaBUIIbHOM
MONOXEHMN.

Metoa:

1. CooTBETCTBYtOLMM 06pa30oM, kak ykasaHo B pasaene «[IPUTOTOBNEHNE ESPRESSO» npurotoBbTe
€spresso B OCTATOYHO BOMbLLOIA EMKOCTH, Y6eAUTECh B TOM, UTO KHOMKA KOHTPONS napa HaxoauTes B
MO3NLIMKA «MUHUMYM».

2. pvBenTe NepexnioyaTens napa B nonoxKeHue “—”, AOKANTECH BKIKOYEHNS NaMMOYKK MHAMKaTopa
OTOBHOCTM.

3. B oaHy uvalky nonoxute okono 100 rp MOnOKa Ha Kax/ayto NpUroTOBAEHHYIO YallKy cappuccino,
PeKoMeHayeTCs CronbL30BaTh BCE MOMOKO NPy TeMNepaType XonoAunbHIKa(He Tennoe!)

Mpumeyanme: MMpn BbIGOPe pa3mepa YaLlki, PEKOMEHAYETCS BbIOPATh HaLLKy AMaMeTpoM MUHMYM 70+5
MM, MPUHAMAs BO BHUMAHIE, YTO 06bEM MONOKa YBENMUMTCS BBOE, BbICOTA HaLLKM TAKXKe [OSKHA ObiTh
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NPUrOTOBJIEHWUE CAPPUCCINO

COOTBETCTBYIOLLEN.

4. YcTpoiicTBO ANns 06pa30BaHNs NeHbl NOrpy3nTe B MOSIOKO MPUMEPHO Ha iBa CaHTUMETpa.

5. Me/i1eHHO MOBEPHIUTE KHOMKY KOHTPOASA Napa NpoTvB 4acoBoil CTPENKM, 13 YCTPOCTBA 06pa3oBaHms
neHbl Ha4HeT nocTynath nap. Mepeasuras BBEpX M BHU3 HACA/Ky YCTPOMCTBA NSt 06pa30BaHus NeHbl,
BCMEHMBANTE MONOKO.

Mpumeyanme: TNockonbky CKoNNeHne napa 3a KopoTKUiA NEPUOA BPEMEHM YBENMUMBAET PUCK B3PLIBA, HU
B KOBM Cly4ae pesko He N0BOPaUMBaiiTe KHOMKY KOHTPONA napa.

6. Mpyt JOCTVXKEHIMM XXEeNaemoil Lienk, MOXETE NPUBECTY KHOMKY KOHTPONS Napa B NONIOKEHNE «MUHUMYM>.
Mpumeyanue: Mpyu npekpavLeHi noaun napa, NpOTPUTE BNAaXHOM ry6Koi HOCKK BbIXOAA Napa, 0AHaKo
OyAbTe OCTOPOXHbI, YTOOLI HE MOBPEANTD €ro.

7. BeneneHHoe MONoKo 106aBETe K NPUroTOBIIEHHOMY €Spresso, Tenepb Batle capuccino rotoso. Mo Bkycy
MOXeTe Cnerka noACnacTUTb N NOCkINaTb NeHy HeGOMbLUMM KOMYECTBOM NOPOLLKA Kakao.

8. [ins oTkNtoueHne nuTaHus, npueeante nepeknioyatens BKIMKOYEHNE/BLIKITKOYEHNE(ON/OFF) B
nonoxetue “0".

Mpumeyanue: lMocne o6pa3osanns napa, nepes Cheayownm npumMeHeHemM KoemalunHbl Ans
MPUrOTOBNEHNA KODE, PEKOMEH/YETCS NOA0XKAATh, KaK MAHUMYM NATb MUHYT, NS OCTbIBAHMS MpMOOpa.
B npoTuBHOM Cny4ae, B BaleM Espresso MoxeT BO3HUKHYTb ropenblil 3anax. Ecv xe Bbl He xoTuTe
XAaTb NSTb MUHYT, NPUBEANTE TONBKO NEpeKntoyaTens napa B nonoxenne “O” u 3apaHee nomectute
HOCKK BbIX0/ia Nnapa B Ko(heiiHyto yaLlky. 3aTem NoBEPHIUTE NPOTUB YACOBOI CTPENKI KHOMKY KOHTPONS
napa, npuseuTe nepeknoyarens «Kode» B NonoxeHne “—" Ans HakauMBaHNs BOAbI, NPH BbIKIKOYEHUN
NamMnoYKi1 MHAMKATOPa roTOBHOCTN NpuBeanTe nepekntoyatens «Kode» B nonoxexune “0” u KHonKy
KOHTPOAS Napa B NO3NLMIO «MUHIMYM» 1 JOXXAUTECH BKNKOUYEHUS NaMNOYKN MHANKATOPA FOTOBHOCTM,
Tenepb Bbl BHOBb MOXETE NPUroTOBUTHL KOGE.

MPOU3BO/CTBO NAPA TS HATPEBA YKWUAKOCTEW UMM TOMbKO [N BCIEHMBAHIS MOJTOKA
Hacajika napa MOXeT 1CrioNb30BaTLCS TOMKO AN BCNEHNBaHMS MONOKA MK NS NPUrOTOBEHNS FOPAUMX
HanMTKOB, TaKIX Kak rops4ii LLOKONa A, BoAA UM Yaii.

Cnoco6:

1. OTKpoiiTe KpbILLKy pe3epByapa, CbeMHbIi pe3epByap U3BNekuTe U3 Npubopa 1 3anonHuTe Xenaemon
BOZOW, YPOBEHb BOAbI HE OMKEH NpeBbilwaTh 0TMeTkM “MAX”. 3aTem COOTBETCTBYHOLMM 06pa3oMm
yCTaHoBUTE pe3epsyap B npuoop.

2. YcTaHoBMTE Ha MECTO KPbILLKY PE3epByapa, 3aTeM BCTaBbTe BUIKY B PO3ETKY U NOAKIIOUUTE YCTPOACTBO
K UCTOYHMKY NEKTPONUTAHWS.

3. MNpuee e nepexntoyatens BKITFOYEHWE/BBIKMFOYEHWE(ON/OFF) B nonoxeHue “—", BKoUMTCS
NHAMKATOP NUTaHKS.

4. MpueeanTe nepekntoyatens «Kode» B nonoxeHue “—", a nepexkntoyatens napa B nonoxetue “0”,
KaK ToMbKO BOAA HA4HET MOCTYNaTh, HEMEANEHHO NPUBEAUTE Nepektoyatens «Kode» B nonoxerue “0”,
a nepekto4aTens napa B nonoxerue ‘I’ v HEMHOro NOAOXANTE, MPUOOP HAYHET HArPEBATLCS A0 BKIKOUEHNS
NlaMNoYKy MHANKATOpa FOTOBHOCTY. BKNioUeHe MHAVKATOpa 03Ha4aeT 3aBepLuUeHie MpoLieaypbl Harpesa.
5. Morpy3nTe HOCMK MoA@YM Napa B XMAKOCTb, KoTopas OyfeT HarpeTa UaM B MOOKO, koTopoe byaeT
BCMeHeHo. [ins Toro, YTo6bl Ha4anoch NPOM3BOACTBO Napa, MOBEPHUTE KHOMKY KOHTPOAS napa NpoTus
4acoBOw CTPESKA.

6. Tpy ZOCTVXKEHIM XUAKOCTbIO XKeNaeMoii TeMnepaTypb! Uik Mpu Mosy4eHUn BCMEHEHHOTO MOOKa,
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Cnoco6
npuseanTe KHOMKY KOHTPOMA napa B MO3ULNKO «MUHUMYM» .
7. ﬂﬂﬂ OTKNHYeHUd WUCTOYHUKA nNUTaHUA, MNPUBEAUTE nNepeknwyaTenb
BKJTHOYEHVIE/BBIKTKOYEHNE(ON/OFF) B nonoxeute “O”.

OYUCTKA M YXOA:

1. OTKNKOUMTE NOAAYY NUTAHUS W NEPES YUCTKON AOXKANTECH MONHOMO OCTbIBAHMS KOEMALLMHBI.

2. YacTo npoTupaiiTe pe3epayap KodemalumHbl ry6koii, YCTORUMBOI K Biare, KpoMe TOro eMKoCTb s
BO/bl, NOAHOC /NS CTOKA Karenb U CbeMHast Nonka A0MKHb! PEryNSPHO O4YMLLATHCS U BbICYLLMBATBCS.
Mpumeyanue: Mpy 0UMCTKe He CTIONb3YIATE OUMLLAOLLME CPEACTBA HAa OCHOBE CMMpTa M PacTBOPUTENS.
Pe3ypByap B Liensix 04UCTKM He norpykaiTe B BOAY.

3. CHUMUTE MeTanMueckyto Hacazky, NOBOpa4MBas ee no 4acoBOW CTPENKe, 04UCTUTE OT OCTAKOB Kodbe,
OCTaBLUMXCSt BHYTPM, 3aTEM OUMCTUTE UMCTSILUMM CPEACTBOM. [ocne Yero HeobX0AMMO OMONOCHY Tb YMCTON
BOJI0M.

4. O4nCTUTE U BbICYLLMTE BCE AOMOSHUTENbHbIE AETaNN.

YAANEHWE MUHEPATIbHbIX OTXOZ10B

1. [Ina o6ecneyenuns adhdekTuBHON paboThl Ballel KoheMalluHbl, YUCTOTbI BHYTPEHHUX TPYO ¢
MPUrOTOBIEHNS BbICOKOKA4ECTBEHHOMO BKYCHOMO Kodbe, He0OX0AMMO pa3 B ABa MM TPU MecsiLia oumLLaTh
MaLLWHY OT MUHEPASbHbIX OTXOAOB.

2. 3anonHuTe eMKoCTb PACTBOPOM BOZAbI CO CPEACTBOM AN yAaneHus Hakunm Ao “MAX” ypoBHSI(COOTHOLLEHNE
BO/bI M CPEACTBA ANS YAANEH!S HaKNNW AOMKHO cocTasnsTb 4:1, Ans noapo6oit MHpopMaLi npounTaiTe
MHCTPYKLMIO NO MPUMEHEHWIO CPEACTBA ANS yAaneHus Hakunu). MoxanyicTa, ucnonb3yiTe «CpeacTso
ANS yAaneHns Hakunv Ans NPUMEHEHNs B OMALLIHIX YCOBUAX», BMECTO CPEACTBA NS YAANEHNS Haknmn
MOXHO MCNONb30BATb MMOHHYKO KMUCAOTY(NMMOHHYKO KUCAOTY MOXHO NpuobpecTy B anTteke)(s aTOM
crny4ae Ha cTo 06beMOB BOAbI UCMOMb3yeTCs 3 06beMa KUCTOTbl)

3. B 3aBMCUMOCTM OT NPOrpamMMbl MPeABapUTENbHOTO HArpeBa, YCTaHOBUTE Ha MECTA METANIMYECKYI0
Hacazky(6e3 copepxanus kohe BHYTPH) U YaLLKy WaW KyBLUWH. Bekunsatute BoAy B COOTBETCTBUM C
nHeTpyKunamu «MPEJBAPUTENBHOIO HAIPEBA» (“PRE-HEATING”).

4. MpusepuTe nepekntoyatens BKITKOYEHNE/BBIKMFOYEHWE(ON/OFF) B nonoxeHue “—”, BKOUUTCS
nHavkaTop nutanms. MpuseanTte nepekniouatens «Kode» B nonoxetne “—" , a nepexknioyartenb napa
LOMKEH 6bITb B nonoxenun “O”, Kak Tonbko BOAA HAYHET MOCTynaTh, HEMEANIEHHO NMPUBEANTE
nepekntoyatens «Kode» B nonoxenne “O” 1 NOJOXKANTE HEKOTOPOE BPEMS, NMOKA MALLMHA HA4HET
HarpeBarbCs.

5. BrtoueHve namnouku MHAMKATOpa roTOBHOCTY 03Ha4aEeT 3aBepLLUEHe npoLecca Harpesanms. Mpuseante
nepekntoyatens «Kode» B nonoxeHne “—” n npurotosbTe 2 Yatiku kode (npubnuautensHo 2 Oz).
3atem npuseanTe nepekoyatens «Kode» B nonoxenue “O” v NOLOXAUTE OKOMO 5 CEKyHA.

6. IMpuBeanTe nepekmtouaTens napa B NONOXeHNe “—, N AOKAUTECH BKIIOUEHNE NaMNOYKK MHAMKaTopa
rOTOBHOCTYW. B TeyeHue 2-yx MUHYT nponyckaiiTe nap, 3aTem AN 0CTaHOBKM NOAAYM napa, NpuBeauTe
KHOMKY KOHTPOAS napa B MONOXEHWe «MUHUMyM». HemeaneHHO npuseas nepekmoyatenb
BKIMKOYEHWE/BBIKITFOYEHWE(ON/OFF) B nonosxenue “O”, 0Tk4UTE NPrBOp, OCTaBLTe CPEACTBO ANst
yAaneHus Hakunu B Npueope Kak MAHUMYM 15 MUHYT.

7. BHOBb BKMt04MTE MPMBOP 1 NOBTOPUTE 3Tanbl, ONMCAHHbIE B NYHKTaX 4-6, kak MUHMMYM 3 pasa.

8. 3atem npuBeAMTE NepekoyaTent napa B nonoxenue “O”, npyu BKKOYEHNM MHANKATOPA FOTOBHOCTH,

npuBeanTe nepeknioyarenb «kode» B NOOXKEHNE “—” 1 OMyCTOLLNTE, YTOOb! a6CONKOTHO HE 0CTanoCh
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YAANEHWE MUHEPAJIbHbIX OTXO/[10B

CpeacTsa Ansa yaaneHus Hakunu.

9. (be3 copepxxanns KopeliHoro nopoLLKa), BCKUNATUTE Kodbe BOAONPOBOAHON BOAOW Ha yposHe “MAX”,
3 pasa NoBTOPUTE 3Tarbl, ONMMCaHHbIe B MyHKTax 4 — 6 ([ns 6-ro 3Tana Heo6xoAMMO NOAOXKAATL 15 MUHYT),
rnocne 4ero KuNAaTMTe 40 Tex Nop, Noka B pe3epByape COBCEM He OCTAHETCS BOAbI.

10. MosTOpUTE 9-bii 3TAM, KAK MUHIMYM 3 Pa3a, NOKa Bbl He YOEANTECH, YTO TPYObI ABASKOTCS aBCOMOTHO
YUCTBIMM.

* WranbsHekui Hacoc, obecneumsatowmii aasnenme 15 6ap

* KoTen u3 npecc-nutoro antoM1HUEBOro crnasa

* CbemHbIl peaepsyap Ans Bofbl 06beMom 1,8 i

* [1BYXCTOPOHHWIA OUNBTP W3 HEPXKABEHOLLEN CTanm 1 AepxaTenb (punbTpa 13 anoM1HUEBOro crnasa
* [pUroToBAEHIE BENMKONENHOr0 3CMPEcco Co CAMBKaMM

* DyHKUMSt NeHO06Pa30BaHKs NOJA BbICOKUM [iaBIieHMeM 06eCeunBaeT BO3MOXHOCTb FOTOBUTH Kany4mHO
11 Apyrue ropsune HanuTku

* 3 nepexnouaTens co CBETOBbIMM MHAMKATOPaMM

* CTUNbHbIA AU3ailH C 0TAENKOM U3 HepXKaBetoLLeil cTanm

* HapexHoe n 6e30nacHoe yCTPOCTBO C CUCTEMOIA 3aLLUMTBI OT NEPErpeBa 1 BbICOKOrO AaBneHns

* CbeMHas roprioBuHa AN BbIX0AA NeEHbI v MOAAOH Ans c6opa kanenb

*230B~50M0 850BT

[LlononHuTenbHble AeTanu (akceccyapbi)
1.1 MepHas noxka ans koe

2. 1 unbTp ANs MONOTOrO KOGhE, 2 EMKOCTH
3.1 chunetp ESE Anst koxype!
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PELLEHWE NPOBJIEM

Kanaet Bofda

Mpu3Hak Mpunyuna YcTtpaHenue
Co aHa B nogHoce pans cBopa kanenb | Ouuctute nogHoc Ans cBopa kanenb
KodpemalLLmHbI CKOMMUIOCb MHOTO BOfibl

KocbemalumHa HencnpasHa

Ina pemoHTa obparutech B
aBTOPU3NPOBAHHbI CEPBUCHIN LIEHTP.

He paboTaet

YCTaHOBNEH B PO3ETKY

Yepes Ha «kposx dmnbtpa copepxutcs | Ounctute kpas.
BHELUHWE Kpasi | HEKOTOpOE KOMMYecTBO  kodhelHoro
unbTpa nopoLuka
npocaunBaetcs
BoAa
Mocne  ypaneHus  MuHepanbHbIX | Heckonbko pa3 npomoiite kodemalumHy,
0TX0[0B, MaluHa Obina oumwieHa | crnocobom, ykasaHHbIM NOA 3arorioBKOM
B Espresso HernpaBuIbHbIM 06pa3oM. «nepef NepBbIM NPUMEHEHUEMY.
npucyTcTByeT KodbeitHblit nopoluok aonroe Bpems | Vicnonmb3yiiTe cBexuit kode Unu XpaHute
Kucnbli XPaHWUNCSA B TENMOWN W BNAXHOW Cpede. | Heucnomnb3yemblt koe B CyxoM U
(yKcycHbIi) KocbeitHblit MOPOLIOK He TOAEH K | MpoxnmapHoM MecTe. [ns Toro, 4TOGbI
BKYC NPUMEHEHMIO COXpaHUTb ~ CBEXECTb  kode  mocrne
OTKPBITUS  YNaKoBKW, MOTHO 3akpoiiTe
YNaKoBKY U XpaHuTe B XONOANUITbHUKE.
YctaHoBuTe BUIKY B po3eTky
Kocemalumta Kabenb nuTaHMs  MOMHOCTbK  He | MpaBumbHbIM 06pa3om, ecnu npubop He

BKIII0YAETCH, AN pemMoHTa obpatuTech B
aBTOPU3NPOBAHHbI CEPBUCHINM LIEHTP.

Map He
BCMeHMBaeTCs

He roput namnouka uHAMKaTopa | TOnMbko MOCME  3aropaHusi  Namnoudku

TOTOBHOCTU Napa VHOMKAaTOpa FOTOBHOCTY Mapa, nap MoXeT
MCnonb3oBaThCA ANA BCNEHNBAHNUA.

Vcnonb3yemas nocyaa o4eHb | Mcnonbayitte Gonee Bbicokyl 1 Gonee

Gonbluas UMM HECOOTBETCTBYIOWas
opma

y3Kyto nocyay.

Bbino 1cnons3oBaHo OGESKMDSHHOE
MOJIOKO

VcnonbayitTe XUPHOE WU NONYXUPHOE
MOIIOKO.

ECnv npuyvHa HencnpaBHOCTY He HaliieHa, CaMoCTosATeNbHO He pa3bupaiite npubop, o6patutech

B GnMKaiLumMii aBTOPU3NPOBAHHDBIA CEPBUCHDIN LIEHTP.

JKONOrMYeCKN YUCTOE YTUNU3UPOBAHUE

Bbl MOXXETe NOMOYb B 3aLLMTE OKPYXKatoLLEen cpefb!!
CobntopaiTe NONOXEHNS MECTHOrO 3aKOHOAATENbCTBA B BALIEM PErOHe: nepeaanTe nonoMaHHsle
NeKTPU4ECKMe NPUBOPbI B COOTBETCTBYIOLME LIEHTPbI MO COOPY OTXOA0B.
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TAPAHTUMHBIN TAJIOH

[ 4
N\ < .
Slnq) | TAPAHTHUMHBIN TAJIOH No: 1-2937-30062011

HaumenoBanue
Mojenn
Cepuiinblit HOMEp
JlaTa nponaxu
Cpok rapantuitHoro oociyxupanus 12 mecsues
Haumenosanue, anpec

1 Tenie)oH TOpryoueit oprann3annm

Ioxnucek npogasua [lITamn marazuHa

B ciyuae HeE0OXOIMMOCTH NPOBEACHUS TapaHTHMHHOTO OOCITYKUBaHHS,
nH(opMaIHo 00 aBTOPU30BAHHBIX CEPBUCHBIX LIEHTPAX MOXKHO MOIYYHTH B
KOHTAKT IEHTpe, 1o Tenedony: 8-495-933 99 05, mo 271eKTPOHHON MouTe
info@sinbo.ru wm Ha caiite www.sinbo.ru

B rapaHTuitHOM 00CITy)KHBaHUH MOKET OBITh OTKA3aHO MPH:

-HapyLIIeHHHU ITOTPEOUTEIeM MPaBUII AKCIUTYyaTA[MH MIIM TPAHCIIOPTHPOBKU
-HCIIOJIb30BAaHUU B MPO(ECCHOHATBHBIX LENISX

- HAJIMYMU  TIOBPEXKJICHUH, HAHECEHHBIX JIOMALIHUMU JIKUBOTHBIMH,
IpbI3yHAMU U OBITOBBIMU HACEKOMBIMH

- IPU3HAKOB CAMOCTOSITEIILHOTO PEMOHTA

- HaJU4Yue MOBPEXJICHUHN, BBI3BAHHBIX NEHCTBUSIMU HEMPEOAOIUMON CHIIBI
WM TPETHhUX JIMI

C YCIOBHUAMHU COTJIACCH, H3JCIINE MPOBCPEHO B MOCEM INPUCYTCTBUH,
npeTeHmﬁ K BHCITHEMY BUIY u KOMIUICKTalluH HE
HUMCEIO

(IToamuce mokynarens)
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Hndopmanus o npousBeeHHbIX padoTax

Jlata Brimonnennsie | [lata TToanuck IToanucek
mpuemMa B | paboTh BBIJJA4U U3| COTPYJHHKA | KIIMEHTA
ACIL] ACI] ACIL]

ar
AE 11

Wsrotosutens: «[leuma dnekTpoMexanmk Yprornep Uriwaat Cnop Manaemenepy Vmanat Canaiin e Tupxapet AHoHum LLnpkeTw», : Typeukas
Pecny6nuka, fxuxadrup Max. Mosepmxut [xaa. Ne 4, Aspxbinap, Ctambyn.

Wmnoptep: O6LuecTBo ¢ orpaHMueHHoi 0TBeTCTBERHOCTbI0 "IEVMA Pyc" PO 121357, r. Mocksa, yn. Bepelickas, 4. 17, nomeLuenue 1, KoMHaTh!

Ne 106-114, Ochuc 513, tel. (495) 933 99 05, info@sinbo.ru
Crpana MpoussoauTtens: Kutai
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HRVATSKI

SINBO SCM 2937 APARAT ZA KAVU
UPUSTVO ZA UPORABU

Prije pocetka uporabe aparata molimo vas da temeljno procitate sve upute za uporabu
i saCuvate za buduce potrebe.

BITNE SIGURNOSNE MJERE OPREZA

Prije poCeta uporabe elektri¢nih uredaja potrebno je imati u vidu sljedece osnovne mjere
zastite:

1. Proditajte sve upute za uporabu.

2. Prije pocetka uporabe uvjerite se da napon u uticnici odgovara naponu na informacijskoj
plocici koja se nalazi na aparatu.

3. Ovaj aparat posjeduje kabel s uzemljenjem. Uvjerite se da je i uti¢nica u vasem domu
pravilno instalirana odnosno da ima uzemljenje.

4. Za izbjegavanje rizika od strujnog udara, pozara i osobne ozljede kabel zastitite od
kontakta s vodom i ne uranjajte u vodu ili neke druge tekucine.

5. Prije CiS¢enja i kada aparat ne rabite izvucite utika¢ iz uti¢nice. Prije odlaganja aparata,
prije postavljanja ili odvajanja dijelova ili prije ¢iS¢enja sacekajte da se aparat upotpunosti
ohladi.

6. Ne pokusavajte ukljuciti bilo koji uredaj s oSte¢enim kabelom ili utikacem. Isto tako
ne pokusavajte koristiti bilo koji uredaj koji je oStecen ili pokvaren. Uredaj odnesite u
najbliZi ovlasteni servisni centar za kontrolu, popravku ili mekanic¢ko pode&avanje.

7. Uporaba pribora ili bilo kojih dodataka koje ne preporucuje proizvoda¢ moZe uzrokovati
izbijanje pozara, strujnog udara ili osobne ozljede.

8. Aparat postavite na ravnu i stabilnu povrsinu ili stol. Kabel aparata ne smije visiti preko
rubova radne povrsine ili stola.

9. Zastitite kabel za napajanje od kontakta s vrué¢im povrsinama.

10. Aparat za kavu ne stavljate u blizini toplih povrsina, Stednjaka ili pe¢nica, u suprotnom
moze doci do njihovog kvara.

11. Za prekid veze s napajanjem izvucite utikac iz uti¢nice. Kada aparat iskljucujete iz
uticnice uvijek uhvatite za glavu utikaca i izvucite, niposto ne vucite za kabel.

12. Aparat ne koristite u neke druge svrhe osim u svrhu za koju je dizajniran i drZite na
suhom mjestu.

13. Uporaba aparata u blizini djece zahtjeva brizan nadzor.

14. Budite oprezni da se ne biste opekli vrelom parom.

15. Ne dodirujte vruée dijelove aparata (npr. tijekom kljucanja izlaz za paru ili €eliénu
mrezui). Uvijek uzimajte za rucke ili dréku.

16. Ne ukljucujte aparat za kavu bez vode.

17. Upozorenje: jedinicu za punjenje ne treba otvarati tijekom rada aparata.

18. Kada iz aparata sipate vrelu kavu u Salicu ili kada iz otvora na aparatu izlazi para ili
curi topla voda ne uklanjajte metalni pisak. Prije odvajanja metalnog piska uvjerite se
da je para iz spremnika za vodu ispraznjena.

19. Prije pocetka uporabe kabel umetnite u uticnicu a prije nego kabel iskljucite iz uti¢nice
uvjerite se da ste sve prekidace podesili u poziciju iskljuceno.
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BITNE SIGURNOSNE MJERE OPREZA

20. Ovaj aparat nije pogodan za uporabu od strane osoba s fizickim, psihickim i mentalnim
invaliditetom(ukljuéujuéi i djecu) bez nadzora osobe koja moZe snositi odgovornost za
sigurnu uporabu aparata. Isto tako aparat ne treba da koriste i neiskusne i osobe koje
nisu dovoljno upucene u nacin njegove uporabe.

21. Djecu treba drzati pod nadzorom kako se ne bi igrali sa ovim aparatom.

22. Ovaj aparat je dizajniran za ku¢nu uporabu i uporabu u sli¢ne svrhe, na primjer:

- U kuhinjama osoblja koje radi u duc¢anu, uredu i drugim poslovnim prostorima,

- U ku¢ama na farmi,

- 0d strane gostiju u hotelima, motelima i slicnim odmaralistima,

- U pansionima.

23. Ne koristite na vanjskim povrsinama.

24. SacCuvajte ove upute.

OPIS APARATA ZA KAVU

(Proizvod je podlozan promjenama bez prethodnog obavjestenja)
A. Gumb za UKLJUCITI/ISKLJUCITI (ON/OFF)
B. Gumb za paru

C. Gumb za kavu

D. Gumb za regulaciju pare

E. Poklopac spremnika za vodu
F.Voda

G. Gornji poklopac

H. Izlaz za paru spremnika za vodu
1. Cjevcica za pjenu

J. Glavno kuciste

K. Odvojiva polica

L. -1. Kava u prahu(mljevena kava)
L. - 2.. Filter za kavu

. Metalni lijevak

. Donji poklopac

. Drza¢ metalnog lijevka

. Mjerna Zzlica i mjesalica

. Indikator napajanja

. Indikator spremnosti

IOovVOoOZZ

PRIJE PRVE UPORABE

Da bi prva Salica kave imala savrsen okus aparat za kavu isperite toplom vodom na dolje
opisan nacin:

1. Vodu uspite u spremnik za vodu vodeéi racuna da ne predete oznaku za "MAX" razinu
vode. Nakon toga zatvorite poklopac spremnika.

Napomena: Za jednostavno ¢iS¢enje aparat za kavu posjeduje odvojiv spremnik za vodu.
Prvo moZete nasuti vodu u spremnik a nakon toga ga staviti na njegovo mjesto.

2. Filter za kavu umetnite u metalni lijevak(pisak] (u filteru ne treba da ima kave).

3. Metalni lijevak postavite na aparat u poziciju “Postavljanje” i oslobodite cjevCicu za
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PRIJE PRVE UPORABE

pritisak. Nakon toga cvrsto fiksirajte na aparat za kavu okretanjem u smjeru suprotnom
smjeru kazaljke na satu sve dok se ne zakljuca

4. Na odvojivu policu postavite vrc. U meduvremenu provjerite da li se gumb za regulaciju
pare nalazi na najnizoj razini. Gumb za regulaciju pare podesite na najnizu razinu.
Napomena: Vr¢ ili slicna posuda nisu priloZeni sa aparatom za kavu. Koristite vas vrc ili
Salice za kavu.

5. Umetnite utika¢ u uti¢nicu i gumb za UKLJUCITI/ISKLJUCITI (ON/OFF) podesite u
poziciju “—". Upali¢e se svjetleci indikator napajanja.

6. Gumb za kavu podesite u poziciju “—", pumpa ¢e poceti sa pumpanjem vode. Kada
pocne izlaziti voda gumb za kavu podesite u poziciju “0” i gumb za paru isto tako podesite
u poziciju “0” i malo sadekajte. Aparat ¢e sve dok se ne upali indikator spremnosti preci
u poziciju pred-zagrijavanja. Kada se upali lampica znaci da je funkcija pred-zagrijavanja
zavrSena. Gumb za kavu podesite u poziciju ‘I, voda ¢e poceti da izlazi vani.

7. Kada prestane praznjenje vode moZzete prosuti vodu iz svih posuda. MoZete poceti sa
pripremom kave.

Napomena: Kod prvog pumpanja vode vani iz aparata moze izaci zvuk $to je normalno
stanje. Zrak koji je zarobljen u aparatu izlazi vani. Nakon 20 sekundi ovaj zvuk ¢e nestati.

PRED-ZAGRIJAVANJE

Za pripremu salice dobre, tople Espresso kave, prije pripreme kave aparat, cjev€icu za

pjenu, filter i Salicu stavite u poziciju pred zagrijavanja. Na taj nacin hladni dijelovi nece

negativno utjecati na okus kave.

Napomena: U aparatu se nalaze dva celi¢na filtera: filter za mljevenu kavu i filter za kavu

u zrnu. MoZete koristiti filter koji Zelite.

1. Podignite poklopac spremnika za vodu i izvadite odvojiv spremnik za vodu. U spremnik

uspite vodu pazeci da ne predete oznaku za "MAX" razinu vode. Nakon toga spremnik

vratite u aparat.

2. Mljevenu kavu stavite u metalni lijevak a nakon toga metalni lijevak podesite u poziciju

“podeseno” a cjevCicu za pritiskanje oslobodite. Okrecite u smjeru suprotnom smjeru
kazaljke na satu sve dok se ne zaklju¢a odnosno fiksira na aparatu (Vidi sliku 1).

3. Na odvojivu policu postavite Salicu za espresso kavu(vasu Salicu).

4. Nakon toga umetnite utika¢ u uti¢nicu. Uvjerite se da je gumb za regulaciju pare
podesen u poziciju minimalno.

5. Gumb za UKLJUCITI/ISKLJUCITI (ON/OFF) podesite u poziciju “—". Upalice se indikator
napajanja Gumb za paru treba da bude u poziciji “0”. Gumb za kavu pode5|te u poziciju
“—", ¢im voda pocne izlaziti iz aparata gumb za kavu podesite u poziciju “0” . Ovaj korak

omogucava pumpanje vode iz rezervoara u spremnik.

6. Kada se upali indikator spremnosti gumb za kavu podesite u poziciju “—", pocece da
izlazi topla voda. Kada se iskljuci indikator spremnosti gumb za kavu podesite u poziciju

“0" . Pred-zagrijavanje je zavreno.

PRIPREMA ESPRESSO KAVE
1. Okretanjem u smjeru kazaljke na satu izvadite matalni pisak(lijevak). Filter za mljevenu
kavu smijestite unutar metalnog piskallijevka). Uporabom mjerne Zlice stavite kavu u
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PRIPREMA ESPRESSO KAVE

filter. Jedna Zlica mljevene kave dovoljna je za pripremu jedne Salice kvalitetne kave.
Nakon toga mljevenu kavu stegnite s mjeSalicom za kavu. Ako koristite kavu u zrnu
umjeto filtera za mljevenu kavu postavite filter za kavu
uzrnu.

2. Nakon toga metalni pisak (lijevak] postavite na aparat
u poziciju “postavljanje” okrenite u smjeru suprotnom
smjeru kazaljke na satu sve dok se ne zaklju¢a odnosno =

fiksira na aparat (Vidi sliku1) Vidi sliku 1
3. Uspite toplu vodu u Salicu. Nakon toga vasu toplu Salicu postavite na policu.

4. Upalice se indikator spremnosti. Kada se upali indikator spremnosti gumb za kavu
podesite u poziciju “—" i malo saCekajte. Kava ¢e poceti da curi u Salicu.

Napomena: U vrijeme pripreme kave ili stvaranja pare normalno je da se indikator
spremnosti gasi. To znaci da grija¢ povremeno vrsi zagrijavanje, odnosno aparata odrzava
u toplom stanju.

5. Nakon pripreme Zeljene kave ili ako je boja kave ocigledno oslabila gumb za
UKLJUCITI/ISKLJUCITI(ON/OFF) podesite u poziciju “0" . Ugasice se i indikator spremnosti
i indikator napajanja i aparat za kavu ¢e prestati da radi. Vasa kava je spremna.
UPOZORENJE: U vrijeme pripreme kave potrebna je povremena manualna intervencija
pa stoga nije preporucljivo da se odvajate od aparata za kavu dok radi.

6. Kada kava bude spreman metalni pisak okrenite u smjeru kazaljke na satu. Nakon
toga ostatak kave ili kavu u zrnima pritisnite potiskivatem i ispraznite iz filtera.

7. Sacekajte da se potpuno ohladi i nakon toga operite pod vodom.

PRIPREMA CAPPUCCINA
Dodavanjem pjenusavog mlijeka na Salicu espresso kave dobicete capuccino.
Napomena: Kod pripreme pare metalni pisak mora biti postavljen u pravilnu poziciju.
Metoda:
1. Prema uputama u dijelu "PRIPREMA ESPRESSO KAVE" u vecoj %alici pripremite
espresso kavu i uvjerite se da se gumb za regulaciju pare nalazi u minimalnoj poziciji.
2. Gumb za paru podesite u poziciju “—" i saCekajte dok se ne upali indikator spremnosti.
3. U jednu zdjelu stavite mlijeko, za pripremu svake Salice capuccina potrebno je oko 100
gr mlijeka. Mlijeko mora biti hladno iz hladnjaka, nikako toplo.
Napomena: Kod odabira veli¢ine zdjele povedite racuna da njen promjer ne bude manji
od 70+5mm i isto tako imajuci u vidu da ce zapremina mlijeka biti udvostrucena odaberite
zdjelu koja je dovoljno visoka.
4. Aparat za pjenu ubacite oko 2 cm u mlijeko.
5. Lagano okrenite gumb za regulaciju pare u smjeru suprotnom smjeru kazaljke na
satu, iz aparata za pjenu pocece da izlazi para. CjevCicu za paru pomjerajte gore dolje i
zapjenusajte mlijeko.
Napomena: Budite oprezni jer para moze za kartko vrijeme da se kondenzuje i isprazni
stoga gumb za regulaciju pare obavezno lagano okredite.
6. Kada se zavrsi Zeljena funkcija gumb za regulaciju pare podesite u poziciju minimalno.
Napomena: Cjevcicu za ispust pare obriSite vlaznom krpom ili spuzvom ali tek nakon
zavrsetka formiranja pare. Pazite da ne oStetite aparat za stvaranje pjene.
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PRIPREMA CAPPUCCINA

7. Pjenasto mlijeko uspite u espresso kavu i vas capuccino je spreman. Zasladite ga po
Zelji a ako Zelite preko pjene moZete staviti i malo kakao praha.

8. Za prekid napajanja gumb UKLJUCITI/ISKLJUCITI (ON/OFF) podesite u poziciju “0".
Napomena: Nakon formiranja pjene sacekajte da se aparat za kavu ohladi najmanje pet
minuta prije ponovne uporabe. U suprotnom vasa espresso kava moze imati zagorijeli
okus. Ako ipak ne Zzelite ¢ekati pet minuta onda gumb za paru podesite u poziciju “0” i
cjevéicu za paru prethodno stavite u Salicu za kavu. Nakon toga gumb za regulaciju pare
okrenite u smjeru suprotnom smjeru kazaljke na satu, a za pumpanje vode gumb za kavu
podesite u poziciju “—", nakon Sto se ugasi indikator spremnosti gumb za kavu podesite
u poziciju “0" i gumb za regulaciju pare podesite u poziciju minimalno i sacekajte kratko
dok se ne upali indikator spremnosti, aparat je spreman za ponovnu pripremu kave.

STVARANJE PARE ZA GRIJAVANJE TEKUCINA ILI SAMO ZA PJENUSANJE MLIJEKA
Pisak za paru mozete koristiti samo za pjenu$anje mlijeka ili za zagrijavanje nekih
napitaka kao Sto su topla ¢okolada, voda ili Caj.

Metoda:

1. Podignite poklopac spremnika, izvadite spremnik i napunite vodom vodeci racuna da
ne predete oznaku za "MAX” koli¢inu vode. Nakon toga spremnik stavite u aparat.

2. Zatvorite poklopac spremnika za vodu i nakon toga umetnite utikac u uti¢nicu.

3. Gumb za UKLJUCITI/ISKLJUCITI (ON/OFF) podesite u poziciju “—", upalic¢e se indikator
napajanja.

4. Gumb za kavu podesite u poziciju “—", gumb za paru podesite u poziciju “0”, skupa
sa izlazom vode iz aparata gumb za kavu odmah podesite u poziciju “0". Gumb za paru
podesite u poziciju “I” sacekajte malo, aparat ¢e vrsiti zagrijavanje sve dok se ne upali
indikator spremnosti. Paljenje indikatora pokazuje da je funkcija zagrijavanja zavrsena.
5. Pisak za paru ubacite u tekucinu koju Zelite zagrijati ili u mlijeko koje Zelite pjenusati.
Za pocetak formiranja pare gumb za regulaciju pare okrenite u smjeru suprotnom smjeru
kazaljke na satu.

6. Nakon postizanja zeljene temperature ili dobijanja pjenastog mlijeka gumb za regulaciju
pare podesite u poziciju minimalno.

7. Za prekid napajanja gumb za UKLJUCITI/ISKLJUCITI (ON/OFF) podesite u poziciju “0".

CISCENJE | ODRZAVANJE:

1. Prekinite vezu s napajanjem i saCekajte da se aparat za kavu potpuno ohladi.

2. Spremnik aparata za kavu Cesto Cistite spuznom otpornom na vlagu. Spremnik za
vodu, pladanj za kapanje i odvojivu policu redovno Cistite a nakon ¢iS¢enja posusite.
Napomena: Ne koristite alkohol ili sredstva za ciS¢enje na bazi otapala. KudiSte aparata
ne uranjajte u vodu.

3. Okrenite u smjeru kazaljke na satu i izvadite metalni lijevak, ocistite od ostatka kave
a zatim operite s deterdZentom. Ali nakon toga dobro isperite vodom.

4. Sve dijelove mozete prati u vodi.

UKLANJANJE MINERALNIH NASLAGA
1. Za ucinkovit rad aparata za kavu, ¢isto¢u unutarnjih cijevi i postizanje najboljeg okusa
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kave potrebno je aparat jedanput u tri mjeseca Cistiti od mineralnih naslaga.

2. U kotao uspite vodu i sredstvo za uklanjanje kamenca do oznake za "MAX” razinu
(promjer vode i sredstva za uklanjanje kamenca treba da bude 4:1, detalje proCitajte u
uputama koje se nalaze na sredstvu za uklanjanej kamenca). Molimo vas da koristite
“sredstvo za uklanjanje kamenca kuénog tipa” a umjesto ovog sredstva moZete koristiti
i limunsku kiselinu (limunsku kiselinu mozete kupiti u apoteci) . U tom slucaju za 100
mjera vode koriste se 3 mjere limunske kiseline.

3. Prema programu “pred-zagrijavanja”, postavite metalni pisak (bez kave) i zdjelu ili vré
na svoje mjesto. Vodu prokuhajte prema uputama “PRED-ZAGRIJAVANJA" (“PRE-
HEATING").

4. Gumb za UKLJUCITI/ISKLJUCITI (ON/OFF) podesite u poziciju”—", upalice se svijetledi
indikator. Gumb za kavu podesite u poziciju “—", gumb za paru treba da bude u poziciji
“0". Kada voda pocne da kapa gumb za kavu podesite u poziciju “0" i aparat za kavu
ostavite tako na kratko sve dok se ne pocne zagrijavati.

5. Kada se upali indikator spremnosti znaci da je zagrijavanje zavrseno. Gumb za kavu

podesite u poziciju “—" i pripremite 2 3alice kave (oko 2 0z). Nakon toga gumb za kavu
podesite u poziciju “0” i sacekajte 5 sekundi.
6. Gumb za paru podesite u poziciju “—" i saCekajte dok se ne upali indikator spremnosti.

2 minute ispustajte paru a nakon toga za zaustavljanje izlaza pare gumb za regulaciju
pare podesite u poziciju minimalno. Gumb za UKLJUCITI/ISKLJUCITI (ON/OFF) odmah
podesite u poziciju “0” i zaustavite aparat. Sredstvo za uklanjanje kamenca ostavite da
stoji u aparatu najmanje 15 minuta.

7. Ponovno ukljucite aparat i 3 puta ponovite korake od 4 do 6.

8. Nakon toga gumb za paru podesite u poziciju “0", a nakon $to se upali indikator
spremnosti gumb za kavu podesite u poziciju “—" iispraznite sredstvo za ¢is¢enje tako
da u kotlu ne ostane nimalo kamenca.

9. U spremnik uspite vodu iz vodovoda do oznake za “MAX" razinu (bez kave] i prokuhajte.
3 puta ponovite korake od 4 do 6 (za 6. Korak treba da sacekate 15 minuta) a zatim
prokuhajte tako da izade sva voda iz spremnika.

10. 9. Korak ponovite najmanje 3 puta sve dok se ne uvjerite da su cijevi Ciste.

SPECIFIKACIJA
* Jtalijanska pumpa s pritiskom jacine 15 bara
* Kotao od presovane-Llijevane aluminijske legure
* 0dvojiv Sirok spremnik za vodu 1,8 L
* Dvosmjerni filter od nehrdajuéeg Celika i drzac filtera od aliminijske legure
* Priprema espresso kave s odlicnom kremom
* Zahvaljujuci funkciji snaznog pritiska moguce je pripremiti capuccino ili druge tople
napitke
* 3 gumba sa svjetlosnim indikatorom
* Ukras od nehrdajuceg Celika modernog dizajna
* Sigurnosni sustav zastite od pregrijavanja i prevelikog pritiska
* Odvojiv izlaz za pjenu i pladanj za kapanje
* 230V~50Hz 850W
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Dodaci (Pribor)
1.1 Zlica za kavu

SPECIFIKACIJA

2. 1 filter za 2 ¢ase mljevene kave

3. 1 ESE filter

RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Uzrok

Rjesenje

Ispod aparata za kavu kaplje
voda

U pladnju za kapanje ima puno
vode

Ocistite pladanj za kapanje

Aparat za kavu je o3tecen

Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar za popravku.

Sa vanjskih rubova filtera curi
voda

Na rubovima filtera nalazi se
jedna koli¢ina mljevene kave.

Ocistite to.

Espresso kava ima okus
kiseline(ocata)

Nakon uklanjanja mineralnih
naslaga aparat nije dobro
opran.

Aparat za kavu oistite viSe puta
kao $to je opisano u dijelu “prije
prve uporabe”

Mijevena kava je dugo vremena
drzana u toploj i vlaznoj sredini.
Mljevena kava je bajata.

Koristite svjezu kavu ili
neraspakovanu kavu drZite na
svjiezem i suhom mjestu. Nakon
otvaranja paket ¢vrsto zatvorite
kako bi sacuvali svjezinu kave i
Cuvajte u hladnjaku.

Aparat za kavu ne radi

Kabel za napajanje pravilno
umetnite u uticnicu.

Utika¢ pravilno umetnite u
uti€nicu, ako aparat i dalje ne
radi, kontaktirajte ovlasteni
servisni centar za popravku.

Para ne pjenusa

Indikator spremnosti pare ne
svijetli

Funkciju pjenusanja mozete
koristiti tek nakon $to se upali
indikator spremnosti pare.

Casa koju koristite je prevelika
ili nije odgovarajuceg oblika

Koristite visoCiju i uzu ¢asu.

Koristili ste obrano nemasno
mlijeko.

Koristite masno ili polumasno
mlijeko.

Ako nije pronaden razlog kvara niposto ne pokusavajte sami rasklopiti aparat. U tom
slucaju najbolje je da kontaktirate ovlasteni servisni centar.

Pravilno zbrinjavanje aparata

ivi mozete pomodi u zastiti okolisa!

Pridrzavajte se lokalnih propisa u mjestu u kom se nalazite: dotrajale elektri¢ne uredaje
predajte u odgovarajuce sabirne centre.
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ADANA-SEYHAN-DORUK SOBUTMA -RESATBEY MAH. AV. MEHMET EROGLU CAD. NO:8-TEL.:0322 458 55 14 ADANA-KOZAN-DURAN SOGUTMA-
CUMHURIYET MH. DEDEOGLU SK. SIS. APT.- TEL.:0322 516 57 78 ADANA-SEYHAN-DUZOVA ELEKTRIK - KUGUK SAAT MEYDANI HILAL HAN IS MRK NO
32 - TEL.:0322 363 67 87 ADANA-SEYHAN-OZER ELEKTRONIK - OBALAR CAD. SALIH ZEKI BUGAY IS HANI NO:11 - TEL.:0322 352 25 75 ADANA-SEYHAN-
SERIN ELEKTRONIK - MAHFESIGMAZ MH. KENAN EVREN BULV. 21.5K. KAROL SIT. E BLOK NO:2/A - TEL.:0322 233 74 84 ADANA-CEYHAN-URANYUM
ELEKTRONIK - INONU BULVARI NO: 172 - TEL.:0322 611 29 95 ADANA-CEYHAN-CEYHAN ELEKTRONIK - BUYUKKIRIM MH. MEHMET SERIF YIGIT CD
4.5K. NO:3/B TEL. : 0322 613 45 96 ADIYAMAN-YILDIRIM SERVIS - BAHGELIEVLER MH. 177 SK. NO:2 - TEL.:0416 214 40 83 ADIYAMAN-KAHTA-ELK.
EV ALET. TAMIRCISI-FATIH MH. ZAFER CD. NO:20 - TEL.:0416 725 99 89 ADIYAMAN-UNAL ELEKTRONIK-BAHGELIEVLER MAH. ESKI KAHTA CAD.
NO:11/A-TEL.:0416 216 75 56 ADIYAMAN-BEYAZ ESYA TAMIRI-CATI MH. BADEM SK. NO:11 BESNI TEL.: 0416 318 32 00 AFYON-EMIN ELEKTRONIK-
ENSTITU CAD. NO:19-TEL.:0272 215 43 32 AFYON-DINAR-GOKCEOGLU ELEKTRIK-EMNIYET MH. YENIYOL CD. 146 BLOK NO:4-TEL.: 0272 353 53 44 AGRI-
PATNOS-ACELE PESIN ELEKTRONIK-BUHARA SOK. NO:12-TEL.:0472 616 46 08 AGRI-0ZPAK ELEKTRONIK-ESKI VAN CAD NO: 341 Omer Hamam Yani-
TEL.:0472 216 53 14 AKSARAY-ITINA ELEKTRIK-TAS PAZARI MH. SEHIT HATIP UGKUN SK. ESKI TERMINAL GIKISI NO:9/A-TEL.:0382 212 63 99 AMASYA-
KUTUP TEKNIK SOBUTMA-GOKMEDRESE MAH. M.K.P. CAD. HAMITBATIR APT. NO:115/A-TEL :0358 212 61 66 AMASYA-SULUOVA-CALISKAN ELEKTRONIK-
OZEL IDARE IS HANI NO:121-TEL.:0358 417 18 64 AMASYA-FLAS ELEKTRONIK-YUZEVLER MAH.TORUMTAY SOK. N0:25 DEMIRDIS APT. ALTI-TEL.:0358
21233 71 ANKARA-PURSAKLAR-DEMIR TEKNiK-MERKEZ MH. MELIKSAH CD.NO:11/A-TEL.:0312 328 1122 ANKARA-YENIMAHALLE-ERDOGDU SOBUTMA-
CARSI MH. DAMLADOL SK. NO:74/C-TEL.:0312 315 60 25 ANKARA-KECIOREN-VEFA ELEKTRONI MH. ASIK PASA CD. NO: 67/C-TEL.:0312
380 42 30 ANKARA-MAMAK-YUCEL ELEKTRONIK-ASIM GUNDUZ CD. 20/D-TEL.:0312 365 14 14 ANKARA-CANKAYA-GOKSEL ELEKTRONIK-21.CD
KARTAL KAYA APT. NO:29/A KIRKKONAKLAR-TEL.:0312 496 42 53 ANKARA-CANKAYA-ATC ILETISIM-SELANIK CAD. NO: 31/3-TEL.: 0312 419 82 70
ANKARA-GOLBASI-BEKS SERVIS HIZMETLERI-SEGMENLER MAH. CEMAL GURSEL CAD. NO:51/A-TEL.:0312 484 21 19 ANKARA-BEYPAZARI-DOGAN
TEKNIK-KAYHAN GUVEN CD. NO:22/C-TEL.:0312 762 89 19 ANKARA-SINCAN-Yi&iT TEKNIK ONARIM-M.C.M. 12. CADDE GULSUYU SK. N0:5/21-TEL.:0312
264 10 31ANKARA-KEGIOREN-MERT TEKNIK SERViS-0ZYURT CD. NO:27/A AKTEPE-TEL.: 0312 380 00 22 ANKARA-ERYAMAN-ARSLANLAR ELEKTRONIK-
GUZELKENT MAH.GARSI ARYA 511 SK. N0:40-TEL.:0312 279 16 41 ANTALYA-KUMLUCA-AKGUL TEKNIK SERVIS HiZMETLERI-ADNAN MENDERES
BULV.KAVAKLI KUYU CAD. YEDITEPELER KAR.SULAR APT.NO:9-TEL.:0242 887 53 80 ANTALYA-CANKALP ELEKTRONIK-TUZCULAR MAH. IMARET SOK.
FARAGLAR PASJ.NO:11-TEL.:0242 242 31 35 ANTALYA-MANAVGAT-ONAL ILETISIM-ASAGI PAZARCI MH. IBRAHIM SOZEN CD. SELALE PSJ.NO: 18 1006
SK. TEL.:0242 742 35 36 ANTALYA-ALANYA-GINTAS ELEKTRONIK-SARAY MH. ATATURK CD. HACI HAMDI OGLU SK.NO: 20/A-TEL.:0242 513 88 85
ANTALYA-MERKEZ-BUYU iZ ELEKT! ANiK GUVENLIK-MUSTAFA GOKSU-KIZILSARAY MH. DOLAPLIDERE CD. 80 SK. CAKMAK IS HANI NO
8/5-6 TEL. :0242 243 33 90 ARDAHAN-YILDIRIM ELEKTRIK-ATATURK CAD.NO:69-TEL.:0478 211 28 58 ARTVIN-ARTVIN ELEKTRIK-HALKEVI CADDES|
NO: 12-TEL.: 0466 212 10 82 AYDIN-YILMAZ ELEKTRONIK-KURTULUS MH. GARAJ CD. NO:5/B-TEL.:0256 212 00 35 AYDIN-SOKE-0ZLEM ELEKTRONIK-
YENI CAMI MH. SEKILER CD. NO: 47-TEL.:0256 518 26 40 AYDIN-NAZILLi-BARIN ELEKTRONIK-ALTINTAS MH. HURRIYET CD. NO:161 B-TEL.: 0256 315
4321 BALIKESIR-BANDIRMA-ANIL SOGUTMA-GUNAYDIN MAH. 2.0KUL CAD.NO:16/A-TEL.:0266 713 56 78 BALIKESIR-EDREMIT-BZER TEKNiK-CAMI
VASAT MH. PARK CD. NO:12/A-TEL.:0266 373 12 44 BALIKESIR-BURHANIYE-UBUR TEKNIK SOGUTMA-MAHKEME MH. MITHATPASA CD. NO: 68-TEL.:0266
412 86 89 BALIKESIR-KILIG ELEKTRONIK-YENI CARSI BASIN SOK. NO: 4/B-TEL.:0266-241 87 54 BALIKESIR-GONEN-GURSES ELEKTRONIK-MALKOG
MAH.MUFTU SEVKET CAD. 76.50K. NO:2/B-TEL.:0266 762 01 28 BALIKESIR-BANDIRMA-DIJITAL ELEKTRONIK-17 EYLUL MAH.HAVUZLU BAHCE
SK.NO:8/A-TEL.:0266 715 16 46 BALIKESIR-ERDEK-MERT TEKNIK-YALI MH. HUKUMET CD. NO:55-TEL.:0266 845 61 10-97 BARTIN-MARTI ELEKTRONIK-
HENDEKYANI CAD. ORTA MAH.101/8 - BARTIN-TEL.:0378 228 34 22 BATMAN-SAHINLER ELEKTRONiIK-CUMHURIYET CD. NO:20 2000 IS MERKEZI
KARSISI-TEL.:0488 213 17 02 BILECIK-EDEBALI TEKNIK-ISTIKLAL MH V.REFIK A 0ZTURK CD NO: 1/A-TEL.:0228 212 46 80 BINGOL-KARLIOVA-MEHMET
KARTAL - KARTAL ELEKTRONIK-CUMHURIYET CD. NO:8-TEL.:0426 511 26 39 BINGOL-SIMGE ELEKTRONIK- YENISEHIR MH. YESIM SK. BOGATEKIN
APT ALTI NO:14/C-TEL 0426 213 77 56 BITLIS-AHLAT-UBUR SOGUTMA-TOKI KONUTLARI YUKARI GARSI-TEL.:0434 412 41 72 BITLIS-DIZAYN ELEKTRIK-
NUR CAD. EREM CENTER IS MERKEZIKAT:2 NO:5-TEL.:0434 226 74 43 BOLU-BEST ELEKTRONIK-TABAKLAR MAH.CUMHURIYET CAD.NO:28/B-TEL.:0374
218 12 25 BURSA-OSMANGAZI-AKY(Z ELEKTRONIK-GIRPAN MH. UYSAL SK. NO:13/B-TEL.:0224 254 60 76 BURSA-GEMLIK-ACIL TV TAMIR SERViSi-
DEMIR SUBASI MH. FIRIN SK. NO:7-TEL.:0224 514 71 20 BURSA-MUDANYA-ER TICARET-OMERBEY MH. CAMI SK. SU APT. NO:30-TEL.:0224 544 86 16
BURSA-MUSTAFAKEMALPAS-AGUS ELEKTRIK-HAMZABEY MAHALLES| PAZARYERI SOKAK NO: 2/A-TEL.:0224 613 19 99 BURSA-INEGOL-S.B.S
ELEKTRONIK-OSMANIYE MH.DERE SK. N:25/D-TEL.:0224 715 48 94 BURSA-KARACABEY-GURKAN TICARET-RUNGUCPASA MH. 14. SK. NO:11-TEL.:
0224 676 66 80 BURSA-NILUFER-8ZME TEKNIK-KARAMAN MH. BAYINDIR SK. NO:4/B CARREFOUR KARSISI-TEL.: 0224 249 12 48 GANAKKALE-CAN-
TURKER ELEKTRONIK-CUMHURIYET MAH. CANAKKALE CAD.NO:41-TEL.:0286 416 13 89 GANAKKALE-GELiBOLU-GUVEN ELEKTRONIK-YAZICIZADE
MAH. MIRALAY SEFIK AKER CAD. 2. SOK NO:4 / A TEL.:0286 566 90 70 CANAKKALE-MERKEZ-SAM ELEKTRONIK-ISMETPASA MH. ARSLANCA SK.-
TEL.:0286 212 35 59 GANKIRI-BILGICLER ELEKTRONIK-BUGDAY PAZARI MH. A TALAT ONAY BULVARI SAIM AGA SIT. B/BLOK TEL.:0376 213 48 19 CORUM-
HITIT SOBUTMA-YENIYOL MH. MUFTU AHMET GOKESME SK. NO: 5 / I-TEL.:0364 225 70 58 GORUM-UGUR ELEKTRONIK-UGTUTLAR MAH. FATIH CAD.
5.50K.EYUP SULTAN APT. NO:1/C-TEL.:0364 227 44 91 GORUM-GMUR ELEKTRONIK-CENGIZTOPEL CAD. NO:2/F-TEL.:0364 224 68 09 GORUM-ALACA-
EROL ELEKTRONIK-AYHAN MH. ANKARA CD. NO:18-TEL.:0364 411 42 03 GORUM-GUNDUZ BEYAZ ESYA SERVISi-SUNGURLU-SUNGUROGLU MH. CANKIRI
CD. NO: 46-TEL.:0364 311 31 13 DENIZLi-KARDELEN SOGUTMA-EMEK CD. NO: 30-TEL.:0258 241 67 31 DENiZLi-0Z ELEKTRONIK-CAYBASI CD. UNAL
APT. NO: 28-TEL.:0258 261 29 25 DENIZLi-MERKEZ-CAGLAYAN SOGUTMA-TOPRAKLIK MH. TURAN GUNES CD.NO:34 TEL. : 0258 242 85 86 DIYARBAKIR-
BiSMIL-SIK ELEKTRIK-KURTULUS MH. AHMET ARIF BULVARI NO: 19/F-TEL.:0412 415 05 94 DiYARBAKIR-ILKADIM TICARET-BATIKENT SIT. A/5 BLOK
ALTI NO:1 SAGLIK OCAGI YANIBAGLAR-TEL.:0412 235 70 89 DiYARBAKIR-AZIZ ELEKTRONIK-HATBOYU CD. 469. SK. GUNES 2 APT. N0:3/B-TEL.:0412
223 33 46 DIYARBAKIR-SILVAN-DIGITAL ELEKTRONIC-KALE MH. SAMI SECKIN CD. NO:9/B-TEL.:0412 711 44 14 DiYARBAKIR-JAPON RECEP-YEN| MAH
19 MAYIS CAD NO74-TEL.:0412 511 24 10 DIYARBAKIR-BABLAR-AZiZ ELEKTRONIK-HATBOYU CD. 469 SK. NO:3/B-TEL.: 0412 236 81 10 DUZCE-ENSAR
TEK SU SISTEMLERI-AZMINILLI MH. AYDINPINAR CD. SERHAT SK.NO:1/B-TEL.:0380 514 34 12 DUZCE-BULUS ELEKTRONIK-CEDIDIVE MAH. MIMAR
SINAN CAD.-TEL.: 0380 514 66 81 EDIRNE-UZUNKOPRU-GUVEN TEKNIK-GAZI CAD. YUSUF SOK. YURDACAN PASAJI NO:7-TEL.:0284 513 89 66 EDIRNE-
YILDIZ SOBUTMA-1.MURAT MH. GUNGOR MAZLUM CAD. SERHAT SITES| B/BLOK 35/A-TEL.:0284 235 37 63 EDIRNE-KESAN-MUTLU TEKNIK-YUKARI
ZAFERIVE MH. ILYASBEY CD. NO:32/B-TEL.:0284 715 22 71ELAZIG-0ZDEV TEKNIK -IZZETPASA MAH.KAZIM BAYER CAD.NO:24/A-TEL.:0424 238 51 67
ELAZIG-YILMAZ BOBINAJ-YENI MAH. KEMAL SEDELE CAD. NO: 12/E-TEL.:0424 212 08 96 ELAZIG-GUNES ELEKTRONIK-KULTUR MAH. VALI FAHRIBEY
CAD.NO:113/D-TEL.:0424 233 10 18 ERZINCAN-AYDINLAR ELEKTRIK-INONU MAH. MERKEZ GARSISI 15.5K NO:5 -TEL.:0446 223 59 76 ERZINCAN-
REFAHIYE-BILGIN ELEKTRONIK-ERZINCAN CAD. BELEDIVE IS HANI-TEL.:0446 611 26 10 ERZURUM-OLTU-GUVEN ELEKTRONIK-ZIYABEY CAD. BELEDIYE
PSJ. NO:6-TEL.:0442 816 42 23 ERZURUM-ATILAY ELEKTRONIK-KONGRE CAD. HASIRHAN PASJ. N0:87-TEL.:0442 213 30 60 ERZURUM-ISPIR-YILMAZ
ELEKTRONIK-ZIYAPASA CD. ASAGI MH. NO:186-TEL.:0442 451 40 95 ESKISEHIR-ARZU ELEKTRONIK-DELIKLITAS MH. GURMAN SOK. NO:37/B-TEL.:0222
234 87 15 ESKISEHIR-SIVRIHISAR-DERMAN ELEKTRONIK-CAMIKEBIR MH. YUNUSEMRE CD. NO:7-TEL.:0222 711 22 60 GAZIANTEP-ELEKTRIKLI EV
ALETLERI TAMIRCISi-MUTERCIM ASIM CAD. KORUKCU SOK. NO:8/A-TEL.:0342 231 00 73 GAZIANTEP-ISLAHIYE-YILMAZ SOBUTMA-AYDINLIK MH. GOZ
CAD.UNLU SITESI NO: 2-TEL.:0342 862 12 20 GAZIANTEP-iKiZOGLU ELEKTRONIK-BEY MAH. EBLEHAN CARSIS| NO:12/A-TEL.:0342 230 71 00 GAZIANTEP-
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NiZiP-CAPAN TEKNIK-CUMHURIYET MAH. MERMER SOK. NO:10-TEL.:0342 517 51 66 GIRESUN-BULANCAK-YUKSEL SOGUTMA-IHSANIYE MH. CEMAL
GURSEL. CD. NO: 257-TEL.:0454 318 17 28 GIRESUN-UBUR ELEKTRONIK-HACI HUSEYIN MH. GAZI CD. NO: 185 / 1-TEL.:0454 212 00 90 GUMUSHANE-
GUMUSHANE SERVISi-HASANBEY MH. HASANBEY CD.NO:17/A-TEL.:0456 213 51 54 HATAY-SAMANDAG-GUNES ELEKTRIK-ATATURK MAH. ISKELE
CAD. HAYUK PSJ NO:38-TEL.:0326 512 71 04 HATAY-KIRIKHAN-SEREN MAKINA-BARBAROS MAH. BOZTEPE CAD. NO:23/B-TEL.:0326 344 32 49 HATAY-
ANTAKYA-SERI SOBUTMA-KURTULUS CD. NO:51/C-TEL.:0326 213 28 32 HATAY-ERZIN-YELIZ BOBINAJ-MUSTAFALI MH. ISTASYON CD. NO: 143-
TEL.:0326 68148 32 HATAY-REYHANLI-BAS TEKNiK SOGUTMA-ATATURK CD. DOGUCULER ISHANI NO:1 -TEL.:0326 413 44 04 HATAY-REYHANLI-0Z i$
SOBUTMA-CUMHURIYET MH. TAYFUR SOKMEN CD. NO:26/B TEL. : 0326 413 21 22 HATAY-DORTYOL-FATiH ELEKTRONIK-SANAY| MH. EVREN CD. YENI
SINEMA KARSISI NO:15 - TEL.:0326 712 86 46 HATAY-ISKENDERUN-GULISTAN ELEKTRONIK-KURTULUS MH. $.06UZ YENER CD. NO:64/C-TEL.:0326
613 50 64 1BDIR-PARLAK TEKNIK-TOPCULAR CD. NO:34-TEL.:0476 227 47 51 ISPARTA-0ZSOYLAR SOBUTMA-YAYLA MAH. ISMETPASA CAD. NO: 60 SIFA
TIP MERKEZI ALTI-TEL.:0246 223 13 61 ICEL-ERDEMLI-ESEN ELEKTRIK-MERKEZ MAH. ATATURK CAD. NO:11-TEL.:0324 515 68 87 iGEL-MEZITLi-
AKNISAN SOGUTMA&ELEKTRONIK-GMK.BUL. FATIH MH. 18 SK.0ZUDOGRU SIT. 3/A-TEL.:0324 359 64 34 ICEL-PINAR ELEKTRONIK-MAHMUDIYE MH.
108. CD. NO:32/B-TEL.:0324 336 82 98 ICEL-TARSUS-MERT ELEKTRONIK-GAZILER MAH. ATATURK BULV. NO:119-TEL.:0324 626 83 98 ICEL-TARSUS~
TEKNIK i$ ELEKTRIK TiC.-ATATURK CAD. UGUR IS HANI NO:1-TEL.:0324 6242797 iGEL-ANAMUR-GELIK ELEKTRONIK-BAHCE MH. ORMAN ISLETMES|
ALTINO:61/B-TEL.:0324 814 85 90 ICEL-HAKAN ELEKTRONIK-BAHCELIEVLER MH. 1809 SK. DINLI APT.ALTI NO:3/B-TEL.:0324 328 03 25 ICEL-SILIFKE-
SADIK ELEKTRIK-GOKSU MAH. 0GUZKAAN CAD. DERYALAR APT.NO:22/B-TEL.:0324 714 05 54 ISTANBUL-ATASEHIR-VURAL ELEKTRONIK-KARAMAN
CIFTLIK YOLU NO:12(ESKI PTT HAST. KARSISI) ICERENKOY TEL. : 0216 575 63 35 ISTANBUL-SISLI-YILKA TICARET-SEYMEN SOK. N0:27/A KURTULUS-
TEL.:0212-233 80 53 ISTANBUL-KUCUKCEKMECE-CAGDAS SERVIS-CENNET MAH.Y.KEMAL BEYATLI CAD.NO:14/D-TEL.:0212 579 35 30 ISTANBUL-
ZEYTINBURNU-KARDESLER SOGUTMA-SEYIT NIZAM MAH. SEHIT ERKAN ALYANAK SOK.NO:11-TEL.:0212 546 57 36 ISTANBUL-ESENLER-YILDIRIM
ELEKTRONIK-KAZIM KARABEKIR MAH. 2.50K. NO:10 -TEL.:0212 611 10 76 ISTANBUL-EMINONU-IRMAK DI$ TICARET-TAHTAKALE CD. TAHTAKALE
TICARET MERKEZI NO:34 2.BODRUM NO:204 -TEL.:0212 520 55 80 iSTANBUL-UMRANIYE-GUL-SER TEKNiK SERVIS-NAMIK KEMAL MH. SUTCU IMAM
CD. SUTGU GIKMAZI NO:6/1- TEL.:0216 335 60 19 ISTANBUL-UMRANIYE-GOZDE ELEKTRONIK-ATATURK MH. ALEMDAG CD. YILDIZ SK. NO:12/A-TEL.:
0216 329 57 03 ISTANBUL-MALTEPE-GUR TEKNIK SERVIS-BAGDAT CD. BOLAYIR SK. NO:3/A-TEL.:0216 352 25 20 ISTANBUL-BEYLIKDUZU-SC ELEKTRONIK-
GUZELYURT MH. MIMAR SINAN CD. NO:71-TEL.:0212 852 34 45 ISTANBUL-GAZIOSMANPASA-DEDEOBLU ELEKTRIK-2124 SOK NO:4 SULTANGIFTLIGI-
TEL.:0212 594 50 91 ISTANBUL-TUZLA-AKIN IS| TEKNiK SERVIS-YAYLA MH. F.CAKMAK CD. ISMAIL AGA SK. NO:11 TEL.:0216 395 66 62 ISTANBUL-
SARIVER-HISAR SERVIS 1-NURIPASA CD NO\48A BAGLAR MEVKI YENIKOY-TEL.:0212 223 27 96 ISTANBUL-SARIVER-HILAL SOGUTMA-KAPTAN SK.
NO:2-TEL.:0212 218 45 61 ISTANBUL-BUYUKCEKMECE-AYGUL DEKORASYON-19 MAYIS MH. OSMAN GAZI CD. NO: 7-TEL.:0212 881 33 18 ISTANBUL-
GAZIOSMANPASA-CAM TEKNIK-ISLAMBEY MAH NECIP FAZIL CAD 257 SK N0:25-TEL.:0212 597 86 62 ISTANBUL-KUCUKCEKMECE-YILDIZ ELEKTRIK
SOGUTMA-HALKALI CD. ANADOLU PSJ. NO: 185-TEL.:0212 580 76 02 ISTANBUL-KUGUKCEKMECE-BATI TEKNIK-GULTEPE MH. DELIORMAN CD. NO:75
SEFAKOY-TEL.:0212 599 36 79 ISTANBUL-BAYRAMPASA-OZKAN ELEKTRONIK-KARTALTEPE MH. BILGEHAN CD. NO:36-TEL.:0212 564 33 46 ISTANBUL-
GAZil SA-TOROS ELEKTRONIK-MERKEZ MH. BAGLAR CD. NO:77-TEL.:0212 563 50 38 ISTANBUL-SISLI-CHIP ELEKTRONIK-BOZKURT CAD.NO:
235-TEL.:0212 231 65 43 ISTANBUL-GUNGOREN-YUKSEL ELEKTRONIK-M.FEVZI CAKMAK MAH.INONU CAD.NO: 138-TEL.:0212-504 61 42 ISTANBUL-
BEYOBLU-TOLGA ELEKTRONIK-CAMI KEBIR MH. DEREBOYU CAD. NO:28 KASIMPASA-TEL.:0212 235 65 34 ISTANBUL-AVCILAR-NUR ELEKTRONIK-
DENIZKOSKLER MAH.DERYA SOK. NO:36/1-TEL.:0212 694 12 82 ISTANBUL-BAGCILAR-CABLAYAN ELEKTRONIK-ISTOC 25.ADA NO.:109-TEL.:0212 659
92 49 ISTANBUL-KADIKOY-UMUT ELEKTRONIK-HALITAGA CAD. CELAL MUHTAR SOK. N0:20/2-TEL.:0216 346 39 78 ISTANBUL-ZEYTINBURNU-UZMAN
ELEKTRONIK-YENIDOGAN MH. 42.SK NO:50-TEL.:0212 582 36 37 ISTANBUL-KADIKOY-MICROSYSTEM ELEKTRONIK-1. ORTA SK. NO:18/1 GOZTEPE-
TEL.:0216 41191 50 ISTANBUL-MALTEPE-BEYDAGI TEKNIK ELEKTRONIK-BAGLARBASI MAH. INONU CAD.-TEL.:0216 457 63 34 ISTANBUL-BAGCILAR-
KUMRU ELEKTRONIK-KEMALPASA MAH. NAMIK KEMAL CAD. NO: 126-TEL.:0212 429 34 19 ISTANBUL-BAKIRKOY-iKiZLER ELEKTRONIK-SAKIZAGA
MH. BERRINCINI SK. NO:16/A-TEL.:0212 543 85 83 ISTANBUL-USKUDAR-KOYLUBAY ELEKTRONIK-ALBAY HUSAMETTIN ERTURK SK. NO:7/A CENGELKOY
TEL.:0216 318 35 13 ISTANBUL-USKUDAR-AKCELIK TICARET-MIMAR SINAN MH. ISMAIL DUMBULLU SK. NO:9/A TEL.:0216 342 99 22 ISTANBUL-
KADIKOY-TELVID ELEKTRONIK-MAZHAR OSMAN SOK FERAH APT NO:24/A FENERYOLU-TEL.:0216 414 66 00 ISTANBUL-IKITELLI-BARIS TEKNIK-
ATATURK MH. IKITELLI CD. DURAK SK. NO:18 TEL. : 0212 471 04 76 ISTANBUL-K.CEKMECE-ENGIN ELEKTRONIK-TEVFIK BEY MH. MERKEZ CD.
ORKIDE SOK. NO: 3 /1-TEL.:0212 598 44 76 ISTANBUL-BAHCELIEVLER-SEV-CAN DAYANIKLI TUK.MALLARI.-YILDIRIM BEYAZIT CD .ZAFER MH. TURKBEY!
SK.NO:6/2-3-TEL.:0212 552 45 87 ISTANBUL-SISLI-ISIK ELEKTRONIK-AYAZAGA MASLAK ATATURK CD NO: 25-TEL.:0212 289 76 94 ISTANBUL-PENDIK-
GOKHAK ELEKTRONIK-BATI MH. SABRI TASKIN CD. SEBIL SK. NO:4/1 TEL. : 0216 354 07 00 ISTANBUL-G.0.PASA-ATILIM ELEKTRONIK-CEBECI MAH.
2472 SOK: NO:14/A SULTANCIFTLIGI- TEL.:0212 475 85 62 ISTANBUL-GUNGOREN-NUR ELEKTRIK ELEKTRONIK-MERKEZ MH. ASALET CD. NO: 22/D-
TEL.:0212 641 42 09 ISTANBUL-BEYKOZ-ULUDOGAN ELEKTRONIK-KAYABAS| CIKMAZI NO: 4/B PASABAHCE-TEL.:0216 322 85 85 ISTANBUL-KARTAL-
6Z0GLU ELEKTRONIK-KIZILAY BULVARI CD. BAHADIR SK. 4/A-TEL.:0216 387 18 87 ISTANBUL-FATIH-SOYLU TEKNIK-HIRKAI SERIF CAMI ARKAS ESKI
ALIPASA CD. NO: 26-TEL.:0212 631 85 88 ISTANBUL-FATIH-IRMAK DIS TICARET-HACI KADIN CD. NO:15 K.M. PASA TEL : 0212 589 75 27 ISTANBUL-
SILIVRI-PDS ELEKTRONIK-P.M. PASA MH. HACI PERVANE CD. NO:35/B -TEL.:0212 728 76 75 iSTANBUL-GULTEPE-BILIM ELEKTRONIK-HARMANTEPE
MH. ABDI [PEKGI CD. NO:14/D -TEL.:0212 278 72 27 iZMIR-KARSIYAKA-AYSER ELEKTRIKLI EV ALETLERI-ZUBEYDE HANIM CADDES| N0:87/A-TEL.:0232
366 19 19 iZMIR-BERGAMA-GEZGIN SERVIS-K.KEMALBEY CAD. NO:82-84-TEL.:0232 633 35 15 iZMIR-KONAK-TUNCA ELEKTRIK-76 SK 10/A GUZELYALI-
TEL.:0232 246 40 62 iZMIR-CAMDIBI-KUDRET ELEKTRONIK-BURAK REIS CAD. NO: 239/A-TEL.:0232 435 81 36 iZMiR-MENEMEN-AY ELEKTRONIK-DR
SELAHATTIN GZKURT CD. N0:22/B-TEL.:0232 832 02 31 iZMiR-KONAK-SISTEM ELEKTRONIK-2414 SK. NO:10 GULTEPE-TEL.:0232 469 72 69 iZMIR-
KARSIVAKA-LEVENT ELEKTRIK LABORATUVARI-1710 SK. NO:70/8 ESHOT SOKAGI-TEL.:0232 381 14 42 iZMIR-KARSIYAKA-ASMERKEZ TICARET-ESKI
TRAMVAY CD. 1675. SK. NO:78/1B ALAYBEY-TEL.:0232 364 33 73 iZMIR-BORNOVA-ACEM ELEKTRONIK-552/2 SK. NO: 4/A-TEL.:0232 339 73 31 iZMiR-
KONAK-KILIC ELEKTRONIK-BARBAROS HAYRETTIN PASA CD. N0:62/1 LEVENT-TEL.:0232 433 15 19 IZMIR-URLA-ILTER ELEKTRONIK-IZMIR 75. YILL
CADDESINO:81/C-D-TEL.:0232 754 44 44 iZMIR-BUCA-CABLAR ELEKTRONIK-670/1 SK. NO:57/B-TEL.:0232 276 27 77 iZMIR-YESILYURT-UMUT ELEKTRIK
& ELEKTRONIK-YILDIZ CAD. NO: 152/A-TEL.:0232 244 65 77 iZMiR-ODEMI$-MURAT ELEKTRONIK-UMURBEY MH. SANAYI SIT. 9.5K NO: 10 -TEL.:0232
544 4198 KAHRAMANMARAS-AKSUNGUR ELEKTRIK-UZUNOLUK CAD. 20.SOKAK NO:20/A-TEL.:0344 212 77 50 KAHRAMANMARAS-KALE ELEKTRONIK-
FEVZIPASA MH. UZUNLUK CD.-TEL . 0344 225 07 94 KARABUK-SAFRANBOLU-MEHMET SABLAM - GOKAY TEKNIK-INONU MH. ESKI BAGLAR SK. NO:13-
TEL.:0370 712 24 97 KARABUK-ACAR ELEKTRONIK-VAKIF IS HANI KAT:2 EMNIYET MUDURLUGU YANI-TEL.:0370 424 32 00 KARAMAN-0Z AS SOGUTMA-
ABBAS MH. MUT CD. NO: 82/A TEL. : 0338 214 56 74 KARS-AYDIN ELEKTRONIK-KAZIM KARABEKIR ISHANI KAT:2 NO: 125 -TEL.:0474 212 87 82
KASTAMONU-TASKGPRU-DEGISIM ELEKTRIK-TABAKHANE MH. ATATURK CD. NO:55/A-TEL.:0366 417 42 04 KASTAMONU-TOSYA-DOGUS ELEKTRONIK-
VAKIF SK. 15/A-TEL.:0366 313 42 59 KASTAMONU-HARUN TELEKOMUNIKASYON-INONU MAHALLESI AFSINBEY SOKAK NO:8/B-TEL.:0366 212 33 66
KAYSERI-MELIKGAZI-AKTURK BEYAZ ESYA SERVISI-AYDINLIKEVLER MH.FIRAT CD.KRISTAL APT.A-B NO.17 TEL.:0352 332 08 25 KAYSERI-MELIKGAZI-
AKIS ELEKTRONIK-CORAKCILAR MH. CENGIZ TOPEL CD.N0:20/B-TEL.:0352 320 14 00 KAYSERI-DEVELI-UBUR SOGUTMA-HARMAN MAHALLES| BELEDIVE
PASAJI UZERI NO: 15-TEL.:0352 621 56 31 KAYSERI-SONMEZ ELEKTRONIK-CAMI KEBIR MAH. BASMANE SOK. NO:16/A-TEL.:0352 231 69 62 KAYSERI-
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YETKILi SERVISLER LiSTESI

ZERO COMPUTER-SAHABIYE MH. METE CD. SAHIR SATOGLU SK. SATOGLU AP D: 1-TEL.:0352 232 15 34 KIRIKKALE-MERKEZ-BULUT ELEKTRIK
BILGISAYAR-B.HAYRETTIN CAD. NO:9/C-TEL.:0318 212 31 73 KIRKLARELI-MERKEZ-BUSE ELEKTRONIK-KARACA [BRAHIM MH. KAPAN CAMI SK. ACUN
PSJ. N0:23-TEL.:0288 212 73 57 KIRKLARELI-LULEBURGAZ-BUSE ELEKTRONIK-YILMAZ MH. ESKI KIRKLARELI CD. EFSANE DUGUN SALONU YANI
NO:36/A TEL.: 0288 412 88 92 KIRSEHIR-GARANTI ELEKTRONIK-ANKARA CD. CINGOZ BEBE ARKASI YAGMUR ISHANI NO:9/B-TEL.:0386 214 02 18 KiLis-
FLAS ELEKTRONIK-SEHITLER PARKI KARSISI N0:63/1-TEL.: 0348 814 55 28 KOCAELI-DORUK TEKNIK HiZ. -KARABAS MH. CENGIZ TOPEL CD. MUNECCIM
ARIF SK. NO:6/A -TEL.:0262 331 11 66 KOCAELI-KARAMURSEL-KILING ELEKTRONIK-INONU CD. M.YASEF SK. NO:10/M-TEL.:0262 452 55 55 KOCAELI~
DILOVASI-SAMET ELEKTRONIK-BAGDAT CAD NO: 42/2-TEL.:0262 754 79 86 KOCAELI-DARICA-KARDESLER ELEKTRONIK-KAZIM KARABEKIR MH.
MEVALANA CAD. NO: 1/A-TEL.:0262 656 27 88 KOCAELI-GEBZE-YILDIRIM ELEKTRONIK-H. HALIL MH. 1209 SK. NO:13/C-TEL.:0262 641 35 88KONYA-
BEYSEHIR-SELVi SOGUTMA-HACI ARMAGAN MH. ANTALYA CD. NO:108/F-TEL.:0332 512 40 10 KONYA-SELCUKLU-SAFIR SOBUTMA-FERIT PASA MH.
GUNEY SK. NO:3/F KULE SITE CIVARI-TEL.:0332 236 36 75 KONYA-ERKAM SOBUTMA-KARAKURT MH. FURKAN DEDE CD.ASBASKAN SK. NO:13/B-
TEL.:0332 350 00 32 KONYA-OZCAN SOGUTMA VE ISITMA LTD STi-NISANTASIMH. HULUSI BAYBAL CD. NO:36/A-TEL.:0332 236 33 37 KONYA-SELGUKLU-
KONSEY SOGUTMA VE ISITMA-KUGUK IHSANIYE MH. SAIR GUBARI SK.BINSA SITESI ALTI NO : 15 TEL.:0332 321 21 22 KONYA-AKSEHIR-EROL
ELEKTRONIK-MEYDAN MAH. COCUK PARKI KOD NO:38-TEL.:0332 812 61 12 KONYA-MERAM-GURKAN TEKNIK-IHTIYARETTIN MH SIRCALI MEDRESE
CAD.IBNIBIBI SK. NO:1/B-TEL.:0332-351 02 03 KONYA iISEHIR-TUNCER ELEKTRONIK-KIBRIS CD. N0:26-TEL.:0332 582 93 92 KONYA-DURMAZLAR
ELEKTRIK-ANKARA-KONYA CAD. NO:67-TEL.:0332 673 28 48 KONYA-EREGLI-ERDEMIR TEKNIK-UC 60Z MH. KIBRIS CD.ELIT APT. NO:3 TEL.: 0332 713
0253 KOTAHYA-ELIFOBLU ELEKTRIK-FATIH SULTAN MEHMET BULVARI DUAGUR CAMII ALTI 43/B-TEL.:0274 226 32 80 MALATYA-YUVAM ELEKTRONIK-
ISTIKLAL MH. FUZULI CD.IMAMOGLU SK. NO:1-TEL.:0422 322 52 88 MALATYA-HALIM ELEKTRONIK-SARAY MH. DEVECEL SK. NO:3-TEL.:0422 321 86
0BMANISA-SOMA-GURMAK TEKNIK-KURTULUS MH. IDMAN SK. NO:47/A-TEL.:0236 613 66 56 MANISA-SALIHLI-AYKAR SOBUTMA- BESEYLUL MH
BELEDIYE CD. NO:TEL.:243-0236 714 88 68 MANISA-AY ELEKTRONIK MANISA $B.-YARHASANLAR MAH. ESKI HASAGA 2306 SOK.NO: 18/A-TEL.:0236
237 30 62-63 MANISA-BURCU ELEKTRONIK-TUNCA MAH. KURTULUS CAD. NO:54-TEL.:0236-234 57 42 MANISA-TURGUTLU-EMIN ELEKTRONIK-ALTAY
MH. SEVING SK. N0:25-TEL.:0236 313 28 35 MANISA-SARUHANLI-SEN SOGUTMA-ATATURK MH. 7 EYLUL CD. NO: 21/B-TEL.:0236 357 12 00 MANISA-
KULA-ERDAL KARAHAN-TERMO DINAMIK-CAMIi CEDIT MH. 62 SK. NO:47-TEL.:0236 816 70 99 MARDIN-MIDYAT-SAGLAM ELEKTRONIK-ESNAF
SANATKARLAR KREDI KOOP. KARSISI 2.CD.NO:56-TEL.:0482 462 33 90 MARDIN-KIZILTEPE-IBRAHIMOGLU ISITMA-SANLIURFA CAD. ECE PASAJI NO:7-
TEL.:0482 312 55 99 MARDIN-DERIK-UZAY ELEKTRONIK-BELEDIYE MEYDANI NO:36-TEL.:0482 251 34 35 MARDIN-YENISEHIR-MERKEZ TEKNIK-
KARAYOLLARI ARKAS| BARIS CAD GUNAYDIN APT ALTI-TEL.:0482 212 83 06 MARDIN-NUSAYBIN-BUDUN ELEKTRONIK-ZEYNEL ABIDIN MH. CILEK SK
NO: 1/B-TEL.:0482 415 61 98 MUGLA-FETHIYE-ANADOLU TEKNIK SERViS-OL UDENIZ YOLU UZERI BAHA SIKMAN CD.NO:157-TEL.:0252 611 39 12 MUBLA-
MILAS-AFSIN YILDIRIM - TEKNiK SOBUTMA-HACI ILYAS MAH. PAZAR SOK.NO:14-TEL.:0252 512 14 45 MUBLA-YATAGAN-ASTEKNIK ISITMA SOGUTMA
SERVISi-YENI MH. 152. SK. NO:8-TEL.:0252 572 56 31 MUGLA-DALAMAN-GZKAN TEKNIK SOGUTMA-MERKEZ MAHALLES| ATATURK CD.NO:56-TEL.:0252
692 25 25 MUGLA-ELBO ELEKTRIK ELEKTRONIK-ORHANIYE MH. HURRIYET CAD. NO:1/6-TEL.:0252 214 18 84 MUBLA-DATCA-MELiH ELEKTRONIK-
ISKELE MH. AMBARCA CD. NO:17-TEL.:0252 712 02 30 MUBLA-MARMARIS-ILKSEL ELEKTRONIK-YENI YOL CD. N0:51/9-TEL.:0252 412 62 60 MUGLA-
URLA-STAR ELEKTRONIK-INISDIBI CAD NO 1/C AKYAKA BELDESI-TEL.:0252 243 40 42 MUS-HASIMOGLU EKICi ELEKTRONIK-HASIMOGULLARI EKICI
IS HANI BELEDIYE CD.NO:20/A-TEL.:0436 212 38 80 NIGDE-HUZUR ELEKTRiK-ILHANLI MAH OZKUL MARKET KARSIS| OZKILIG AP ALTI NO: 43-TEL.:0388
233 54 05 ORDU-TEK ISITMA SOGUTMA-SAKARYA MAH YENI KUMRU CAD NO: 111-TEL.:0452 423 84 49 ORDU-HAZAR SOBUTMA-YENI MAH. 26.50K
NO:17-TEL.:0452 214 04 49 ORDU-UNYE-STAR TEKNIK-KALEDERE MH. 20TEMMUZ CD. NO:16-TEL.:0452 324 82 51 ORDU-MERKEZ-MIKRO ELEKTRONIK-
YENI MH. 319 SK. NO:18 -TEL.: 0452 223 13 49 OSMANIYE-MODERN ELEKTRONIK-ORTAOKUL CD. KISIOGLU GARSISI NO:15-TEL.:0328 812 82 84 RIZE-
CAYELI-OZER TEKNiK- MAKSUT OZER-EMNIYET MUD.KARSIS| SAIRLER YOLU UZERI NO:3/2B-TEL.:0464 532 43 81 RIZE-CEVAHIR ELEKTRONIK-TOPHANE
MAH. ATATURK CAD. IS PASAJI-TEL.:0464 213 16 17 SAKARYA-ADAPAZARI-CINAR ELEKTRONIK-KOMUR PAZARI CAD. NO: 15 A-TEL.:0264 271 39 12
SAMSUN-CARSAMBA-BZKAN SOGUTMA-ORTA MH. TUNCAY KOCABAS SK. NO:85-TEL.:0362 832 28 90 SAMSUN-BAFRA-KARATAS TICARET-KIZILIRMAK
MH. F.CAKMAK SK. NO:18/A-TEL.: 0362 543 04 91 SAMSUN-GULTEKIN SERVIS-ATATURK BULVARI N0.285-TEL.:0362 437 33 82 SAMSUN-DENiZ
ELEKTRONIK-KADIKGY MH. OSMANIYE CD. NO: 68-TEL.:0362 432 44 80 SIiRT-ERYILMAZ ELEKTRONIK-CUMHURIYET CAD. NO:25 ULUCAMI KARSISI-
TEL.:0484 224 03 92 SINOP-ADA EV ALETLERI-CAMI KEBIR MH. TUTUNCU SK. NO: 16-TEL.:0368 240 12 64 SINOP-AYANCIK-YILKAY SOGUTMA-YALI
MH. DR.AZMI HAMZAOGLU CD. NO:46-TEL.:0368 613 52 12 SINOP-BOYABAT-OZTURK BEYAZ ESYA BAKIM SERVIS-GOKDERE MH.YUSUF KEMAL BEY
CD.N0:24-TEL.:0368 315 61 21 SIVAS-EKOL ELEKTRONIK-HIKMET ISIK CD.NALBANTLAR BASI KAVSAGI NO:1/D-TEL.:0346 223 44 96 SANLIURFA-SURUG-
1SIK SOGUTMA TEKNIKERLIGi-DIKILI MH. ZIYARET CD. NO:10-TEL.:0414 612 17 25 SANLIURFA-AKTAS ELEKTRONIK-ASFALT CD. N0.22/F-TEL.:0414
217 14 87 SANLIURFA-BIRECIK-YARASIR SOBUTMA-MEYDAN MAH 10 TEMMUZ CAD KOPRU CIKISI NO : 9-TEL.:0414 652 36 38 SIRNAK-SILOPI-ABAY
ELEKTRONiK-2. CADDE SIEMENS BAYII KARSISI-TEL.:0486 518 50 99 SIRNAK-ULUDERE-URUN ELEKTRONIK-CUMHURIYET CD. PTT YANI-TEL.:0486
351 28 22 TEKIRDAG-HAYRABOLU-POYRAZ TEKNIK-HISAR MAH. ADELET SK. NO:24-TEL.:0282 315 55 48 TEKIRDAG-SARAY-BATI TEKNIK-YEN| MH.
TAKSIM CD. NO:9 TEL.:0282 768 69 34 TEKIRDAG-MURATLI-AKAN ELEKTRONIK-MURADIYE MH. NAZIM SAV CD. NO:30/A-TEL.:0282 361 28 17 TEKIRDAG-
CORLU-FULL TEKNIK-MUHITTIN MH. FIKIR SK. NO:12/B-TEL.:0282 652 28 68 TEKIRDAG-ARI ELEKTRONIK-AYDOGDU MH. SEHITLER CD. NO: 33/A-
TEL.:0282 263 40 61 TEKIRDAG-MALKARA-KERIMOBULLARI TICARET-YENIMAHALLE GULDESTE SOK. NO: 4/B-TEL.:0282 427 16 61 TEKIRDAG-
CERKEZKOY-CAGRI ELEKTRONIK-G.0. PASA MH. SAYAR SK. KARDESLER APT. NO:5 -TEL.:0282 726 02 66 TOKAT-ERBAA-HIDRO ELEKTIRIK-CUMHURIVET
MH. GAZI BULVARI NO:144-TEL.:0356 715 56 01 TOKAT-CIHAN ELEKTRONIK-G.0.PASA BULVARI SIVAS CAD. NO:290/A- TEL.:0356 214 00 74 TOKAT-
TURHAL-GUGLU SOBUTMA-CELAL MH. TUNA SK. NO:11-TEL.: 0356 276 39 66 TOKAT-CEM TEKNIK SOGUTMA-SOGUKPINAR MH. GOP BULVARI 241/A
GOKCE PASAJI NO:14-TEL.:0356 212 37 57 TRABZON-CIRAK TEKNIK-FATIH MH. AYASOFYA CD. NO: 57 MUZE KARSISI-TEL.:0462 229 66 44 TRABZON-
AKCAABAT-ATOM ELEKTRIK-ORTA MH. ERENLER SK. NO:5 -TEL.:0462 228 12 58 TRABZON-YET-SAN ELEKTRONIK-FATIH MH. FATIH CD. COSKUNER
PASAJI NO:2/B-TEL.:0462 223 15 04 TRABZON-ARAKLI-SENGUL TEKNIK-BAGKUR GARSISI NO: 10/ A-TEL.:0462 721 74 11 USAK-MERKEZ-KOG SOGUTMA-
ISLICE MH. ADAS SK. NO:29/E ~TEL.:0284 513 89 66 VAN-ERCIS-0ZKANAT TAMIRAT-EMNIYET KARAKOL ARKASI NO:3-TEL.:0432 351 95 40 VAN-EBING
TEKNIK-SIHKE CAD ATES SOK. NO 10-TEL.:0432 214 31 37 VAN-BURHAN AYDIN - 6Z USTA TAMIRAT-KULTUR MERKEZI CIVARI DEMIRCILER 1. SK.
NO:1/C-TEL.:0432 216 34 58 YALOVA-ALTINOVA-DOGAN TEKNIK SOBUTMA-CUMHURIYET MH.MERKEZ DURAK KARSISI N0:29A-TEL.:0226 461 26 21
YALOVA-TINAZTEPE ELEKTRIK-ISTANBUL CD. BORA SK. NO: 14-TEL.:0226 812 01 60 YOZGAT-AKDAGMADENI-AYDIN SOBUTMA-AHISHAVI MH. 2.
HANLAR SK. NO :10-TEL.:0354 314 64 12 YOZGAT-ONDER ELEKTRONIK-UN PAZARI NO:14-TEL.:0354 212 79 67 YOZGAT-SORGUN-KARDESLER
ELEKTRONIK-CUMHURIET CD. N0:29 1/C-TEL.:0354 415 45 79 ZONGULDAK-KRD EREGLI-UZMAN ELEKTRONIK-ERDEMIR CAD NO:130-TEL.:0372 316
31 28 ZONGULDAK-MERKEZ-EMEK ELEKTRONIK-PAPILA IS HANI ZEMIN KAT NO:9 SOGUKSU-TEL.:0372 251 47 31
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-GARANTI SARTLARI -

1. Garanti stiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin biittin parcalari dahillkullanim hatalarindan kaynaklanan kirilmalar haric) olmak tzere tamami firmamizin
garantisi kapsamindadir.

3. Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir. Malin tamir
siresi en fazla 20 is gintdir. Bu sire, mala iliskin arizanin servis istasyonuna servis istasyonunun olmamasi
durumunda, malin saticisi, bayii, acentasi,temsilciligi, ithalatcisi veya imalatcisi-tireticisinden birisine bildirim tarihinden
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is giinii icerisinde giderilmemesi halinde, imalatci-Uretici veya ithalatci; malin
tamiri tamamlanincaya kadar, benzer dzelliklere sahip baska mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.
4. Malin garanti siresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde,
iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin tamiri
yapilacaktir.

5. Tiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

-Tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla,bir yil icerisinde; ayni
arizanin ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydan gelmesi veya belirlenen garanti siiresi
icerisinde farkli arizalarin toplaminin altindan fazla olmasi unsurlarinin yanisira, bu arizalarin maldan yararlanamamay
strekli kilmasi,

-Tamiri icin gereken azami siirenin asilmasi,

-Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirayla saticisi, bayii, acentesi temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatc - Ureticisinden birisine diizenleyecedi raporla arizanin tamirine mimkiin bulunmadiginin
belirlenmesi,durumlarinda, tiiketici malin dcretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi
talep edebilir.

6. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
disindadir.

7. Garanti Belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin ve Rekabetin

Korunmasi Genel Mudirligu'ne basvurulabilir.

SING®

ITHALATCI FIRMA
DEIMA ELEKTROMEKANIK URUNLER INSAAT SPOR MALZEMELERI IMALAT SAN. VE TIC. A.S.
Cihangir Mh. Giivercin Cd. No:4 Haramidere Mevkii Avcilar - Istanbul - Tiirkiye
Tel : (0212) 422 94 94 & Fax : (0212) 422 03 49
www.sinbo.com.tr - info@sinbo.com.tr
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SiNG®

- SCM 2937 KAHVE MAKINESI -
-GARANTI BELGESI -

Garanti Belge No : 69829 Garanti Belge Onay Tarihi : 03/06/2009

SSHY Belge No  : 25551 SSHY Belge Onay Tarihi  :30/03/2010

ITHALATCI FIRMA

Unvani : DEIMA ELEKTROMEKANIK URUNLERI INS. SPOR MALZ.
IMALAT SAN. ve TIC. A.S.

Adresi : Cihangir Mah. Givercin Cad. No:4 Haramidere Mevkii
Avcilar / ISTANBUL

Tel. : 0212 422 94 94 & Fax: 0212 422 03 49

Yetkili Kisi : O sfmlm

o
I e
w%mf“ o
Yénetim Kurulu Bagkani m o118

Uriiniin Cinsi : KAHVE MAKINASI
Markasi : SINBO
Modeli : SCM 2937

Alt Modeli : -
Bandrol ve Seri No :
Teslim Tarihi ve Yeri

Garanti Siiresi : 2 Yildir
Azami Tamir Siiresi  : 20 is Guini
Kullanim Omrii : Bakanlikca belirlenen ve ilan edilen kullanim émri 7 yildir.

(Uriniin fonksiyonlarini yerine getirebilmesi icin gereken yedek parca temin siiresi)

SATICI FIRMA
Unvani

Adresi

Tel.Fax

Fatura Tarihi ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
imza ve Kase

Bu bélim, driind satin aldiginiz Yetkili Satici tarafindan imzalanacak ve kaselenecektir.
Bu belgenin kullanilmasina; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yiiriirliige konulan Garanti Belgesi
Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, TC Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Midirligu tarafindan
izin verilmistir.
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MUSTERI HiZMETLERI
Degerli Miisterimiz,
En uygun fiyata en iyi Grlind vermenin yani sira; en iyi hizmeti vermenin de
onemli olduguna inaniyoruz. Bu nedenle siz bilincli tiketicilere daha yakin
olabilmek icin, internet adresimizdeki erisim formlarinin yani sira, tiiketici
danisma hatlarimizi da hizmetinize agmis durumdayiz.

TUKETICI
DANISMA HATTI

444 66 86

MERKEZ

TEKNIiK SERVIS
(0212) 422 94 94

SinG®

www.sinbo.com.tr

Danisma Hatlarimizi,
- Hafta ici her giin 08.30-18.00 saatleri arasinda arayabilir; istek, éneri ve
sikayetlerinizi firmamiza iletebilirsiniz.

Tiiketicinin Dikkatine:
Uriinlerimizle ilgili hizmetleri tam olarak alabilmek icin asagidaki 6nerilere
uymanizi rica ederiz:

1. Uriind aldiginizda Garanti Belgesini mutlaka yetkili saticiniza onaylattiriniz.
2. Uriini kullanma kilavuzu esaslarina gére kullaniniz.
3. Uriiniiniizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon
numaralarindan, Tiketici iliskileri Merkezi'ne basvurunuz.
4. Uriini promosyon araciligi ile edinmisseniz, iirline ait garanti belgesini en
yakin yetkili servisimize giderek onaylattiriniz.
5. Teknik servisteki isiniz bittiginde "Hizmet Fisi" almayi unutmayiniz.
Alacaginiz bu fis, ileride Urlniinizde meydana gelebilecek herhangi bir
sorunda size yarar saglayacaktir.
6. Cihaziniz ilk calistirmada calismiyor veya arizali ise, size en yakin SINBO
Yetkili Servisine basvurabilir veya SINBO Danisma Hatlarindan yardim
alabilirsiniz.
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- TEDARIKCi FIRMA / EXPORTER -

United Favour Development Limited
Unit B, 10/F Lee May Building 788-790
Nathan Road, Mongkok, Kowloon, HK

17 - UYGUNLUK BEYANI / CE CONFORMITY -
AE11 TUVSUD Product Service GmbH
Zertifizierstelle, Ridlerstrasse 65, 80339
;\ P . C € Miinchen, Germany
— ¢£o k.‘ Made in P.R.C. N8 08 10 36143 01437
—

VAKF! OYESIDIR imal Yili : 2011 EEE Yonetmeligine uygundur.



