% 31102009RO.fm Page 131 Monday, October 23,2006 11:16 AM

A

INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

INAINTE DE A FOLOSI FRIGIDERUL PENTRU
VINURI

RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA
MEDIULUI INCONJURATOR

MASURI DE PRECAUTIE S| RECOMANDARI
GENERALE

INTRODUCERE DESPRE VIN
Qﬁ PUNEREA iN FUNCTIUNE A PRODUSULUI Qﬁ

CURATAREA SI INTRETINEREA

GHIDUL DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

INSTALAREA

- .
4~ ~¢|0




% 31102009RO.fm Page 132 Monday, October 23,2006 11:16 AM

INAINTE DE A FOLOSI FRIGIDERUL PENTRU

VINURI

Produsul pe care I-ati cumparat este un “wine
cellar” (un “frigider-pivnita” sau frigider pentru
vinuri), produs profesional destinat in
exclusivitate pentru conservarea vinurilor.

Pentru a utiliza cat mai bine aparatul, va
invitam sa cititi cu atentie instructiunile de
utilizare, in care veti gasi descrierea
produsului si recomandari utile pentru
conservarea vinurilor.

Pastrati aceasta brosura pentru ao
consulta si pe viitor.

I. Dupa despachetarea aparatului, asigurati-
va ca usa se inchide perfect.

Eventualele defectiuni vor trebui
comunicate vanzatorului in termen de 24
de ore.

2. Asteptati cel putin doua ore inainte de a
pune in functiune aparatul, pentru alasa
timp circuitului de racire sa devina
perfect eficient.

3. Asigurati-va ca instalarea si racordarea
electrica sa fie efectuate de catre un
tehnician calificat, in conformitate cu
instructiunile fabricantului si cu normele
locale in vigoare.

RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA
MEDIULUI INCONJURATOR

1. Ambalajul £

Materialul de ambalaj este reciclabil 100% si este
marcat cu simbolul recicldrii.

Pentru aruncarea acestuia respectati dispozitile
locale.

Materialele de ambalare (pungi de plastic, bucati
de polistiren etc.) nu trebuie tinute la indemana
copiilor, intrucét reprezinta o potentiala sursa de
pericol.

2. Aruncarea la gunoi

Produsul a fost fabricat cu material reciclabil.
Acest aparat este marcat in conformitate cu
Directiva Europeana 2002/96/CE referitoare la
Deseurile de Echipament Electric si Electronic
(Waste Electrical and Electronic Equipment -
WEEE).

Asiguréndu-se ca acest produs este eliminat in
mod corect, utilizatorul contribuie la prevenirea
potentialelor consecinte negative asupra mediului
inconjurator si sanatatii persoanelor.

Simbolul *%. de pe produs, sau de pe
documentele care insotesc produsul, indica faptul
ca acesta nu poate fi aruncat impreuna cu
deseurile menajere, ci trebuie predat la punctul de
colectare corespunzator, pentru reciclarea
aparatelor electrice si electronice.

Cand aruncati aparatul, faceti-l inutilizabil prin
taierea cablului de alimentare si prin inlaturarea
usilor si a rafturilor, astfel incat copiii sa nu poata
patrunde cu usurinta in interiorul produsului.
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Aruncati aparatul respectand normele locale
pentru eliminarea deseurilor si predati-l la centrele
specializate de reciclare; nu 1l Iasati
nesupravegheat nici macar cateva zile, deoarece
reprezinta o sursa de pericol pentru copii. Pentru
informatii mai detaliate privind eliminarea,
valorificarea si reciclarea acestui produs, va
rugam sa contactati administratia locala, serviciul
de eliminare a deseurilor menajere sau magazinul
de unde ati cumparat produsul.

3. Declaratie de conformitate

q3

* Acest aparat a fost proiectat, construit si
comercializat in conformitate cu:

- normele de siguranta din Directiva “Joasa
tensiune” 73/23/CEE;

- cerintele de protectie din Directiva “EMC” 89/336/
CEE, modificata de Directiva 93/68/CEE.

Siguranta electrica a produsului este asigurata

doar cand este conectat corect la o instalatie

eficienta de impamantare, conforma cu normele

legale.
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MASURI DE PRECAUTIE S| RECOMANDARI
GENERALE

Folositi “frigiderul-pivnita” in exclusivitate
pentru conservarea vinurilor si nu introduceti
induntru nici un fel de alimente.

Aveti grija sa nu acoperiti sau sa astupati
deschiderile de ventilare ale aparatului.
Pentru evitarea riscului de sufocare si de a
ramane blocati, nu permiteti copiilor sa se
joace sau sa se ascunda n interiorul
aparatului.

Tnainte de a efectua orice operatie de
intretinere sau de curatare, scoateti
stecherul din priza de curent sau deconectati
aparatul de la reteaua electrica.

Cablul de alimentare poate fi inlocuit doar de
catre o persoana autorizata.

Nu conservati in interiorul aparatului
substante inflamabile.

Tn timpul deplasérii aparatului, aveti grija sa
nu deteriorati podeaua (de ex. parchetul).
Nu utilizati prelungitoare sau adaptoare, nici
simple, nici multiple.

Aparatul nu trebuie folosit de copii de varsta
mica sau de persoane cu handicap, fara
control.

Nu deteriorati circuitul fluidului de racire.

Nu utilizati si nu introduceti aparate electrice
n interiorul produsului, daca nu sunt de tipul
autorizat in mod expres de producator.
Plasati produsul intr-o incapere uscata si
bine ventilata. Aparatul este proiectat pentru
a functiona in incaperi in care temperatura
este cuprinsa in urmatoarele intervale, care,
la randul lor, depind de clasa climatica
indicata pe placuta cu datele tehnice: s-ar
putea ca produsul sa nu functioneze corect
daca e lasat pe o perioada mai lunga de timp
la o temperatura superioara sau inferioara
intervalului prevazut.

Clasa climatica | T. Camerei T. Camerei
(°C) (°F)
SN Dela10la32 | Dela50la 90
N Dela161a32 | Dela61la90
ST Dela161a 38 | Dela61la 100
T Dela161a43 | Dela61la110

Important:

« In cazul in care se introduc cantititi mari de
vin, pot trece mai multe zile inainte sa se
atinga o temperatura constanta.

Atentie! Temperatura de conservare nu
trebuie sa scada niciodata sub +6°C.

Tn timpul functiondrii produsului, pe peretele
compartimentului se formeaza picaturi de
apa sau cristale de gheata. Acest lucru
depinde de functionarea aparatului. Nu e
nevoie sa razuiti gheata sau sa stergeti
picaturile de apa. Peretele posterior se
dezgheata automat. Apa rezultata din
dezghetare este indreptata automat spre un
orificiu de evacuare, iar de aici se
acumuleaza intr-un recipient de unde se
evapora.

De avut in vedere cand asezati sticlele

» Puneti sticlele in pozitie centrala pe gratar.

» Cand inchideti usa, aveti grija ca sticlele sa
nu atinga usa de sticla.

* Atentie: conservati vinurile cu un continut
ridicat de alcool doar inchise ermetic si in
pozitie verticala.

* Din cauza circulatiei aerului in frigider, se
formeaza zone cu temperaturi diferite:
Zonele cele mai reci sunt cele de langa
peretele posterior, iar cele mai calde sunt
cele de langa sticla usii.

 Conservati intotdeauna fara ambalaj vinurile
imbuteliate, nu in ladite sau in cutii de
carton.

Cantitatea recomandata de sticle de 0,75 |,
de tip bordelez, e urmatoarea:

numarul de sticle este 33;
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INTRODUCERE DESPRE VIN

Conservarea vinurilor

Dupa cum se stie, vinul poate fi conservat in
timp: daca sunt pastrate intr-un loc
corespunzator, vinurile albe pot fi conservate
aproximativ doi ani dupa data culesului, dar e de
preferat oricum sa fie consumate in cursul
primului an. Vinurile rosii usoare pot fi
conservate, in schimb, pana la doi ani, in timp
ce unele vinuri rosii corpolente pot rezista zece
ani, iar cele preparate din stafide pot rezista
chiar si douazeci de ani.

Cand cumparati o sticla de vin puneti-o imediat
in pivnita sau intr-un alt loc corespunzator.

In procesul care duce de la cultivarea
strugurilor la coacerea acestora si apoi la
culegere si vinificare, sunt determinanti trei
factori: lumina, umiditatea aerului si
temperatura ambianta. Pentru ca gustul vinului
sa ajunga la o Tnvechire deplina si pentru a
mentine aroma placuta a vinului, e necesara
perfecta sa conservare prin interactiunea
acestor trei factori.

Locul de conservare

Nu toata lumea dispune de o incapere la subsol
care sa poata fi transformata in pivnita. Doar de
curand tehnologia a reusit sa furnizeze un
nlocuitor eficace pentru pivnita clasica.
“Frigiderul-pivnita” (Wine Cellar) pe care I-afi
cumpérat este un aparat special studiat pentru a
contine si a conserva in mod corect vinurile. In
interiorul sau nu se conserva fructe, legume si
cutii cu bauturi, ci doar sticlele dv. preferate de
vin. Astfel, chiar daca nu dispuneti de o pivnita, e
posibil sa lasati la invechit, sa conservati in mod
adecvat si sa degustati orice tip de vin.
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Modalitati de conservare
O regula obligatorie pentru conservarea
sticlelor dv. preferate este sa le culcati pe o
parte sau sa le tineti inclinate astfel incat vinul
sa ude dopul. Multi cred ¢a acest lucru produce
clasicul miros de “dop”. In realitate, contactul
vinului cu dopul favorizeaza elasticitatea
dopului, garantand functionalitatea sa.
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Un alt element foarte important in conservarea
vinurilor este ordinea in care sunt pozitionate
sticlele: vinurile pot fi asezate cum doriti, dar in
ordine, in functie de locul de provenienta,
tipologia de vin, zona de productie, producator,
an de productie, utilizand si etichetele de
catalogare furnizate in dotare. Un acces usor
la sticle, pentru utilizarea lor, evita clatinarile
accidentale care, ca si vibratiile, pot face ca
sedimentele sa se ridice, modificand, pe o
perioada mai scurtd sau mai lunga de timp,
aspectul estetic al vinului. Miscati deci sticlele
céat mai putin posibil si lasati vinul sa se
odihneasca. De asemenea, evitati sa puneti
sticlele in contact cu peretele din spate,
deoarece acest lucru nu numai ca ar
compromite dezghetarea eficienta, ci ar putea
strica etichetele sticlelor din cauza picaturilor
de apa acumulate in timpul dezghetarii.
Rafturile pe care se pun sticlele trebuie sa fie de
lemn, material care absoarbe eficient eventualele
vibratii si mentine sticla departe de peretele care
transmite c&ldura sau frigul.

De asemenea e fundamental sa se pastreze
sticlele de vin departe de substante sau locuri
caracterizate de mirosuri putemice, deoarece
acestea se pot transmite cu usurinta vinului.
Pentru a evita acest lucru, aparatul pe care I-ati
cumpérat dispune de un filtru absorbant pe baza
de carbune activ, care elimina eventualele
impuritafi prezente in aer.

Temperatura si umiditatea

Temperatura reprezinta un factor critic si
important pe intreg ciclul de viata al vinului si
determina dezvoltarea sa corecta cand
ramane in sticla sa se invecheasca. Pentru o
conservare optima, temperatura trebuie sa fie
mentinuta constantd, intre 8 si 12°C. E
fundamental s& se evite schimbarile bruste si
mari de temperatura: o temperatura prea
ridicata duce la dilatarea lichidelor si provoaca
o accelerare a invechirii vinului, in timp ce o
temperatura excesiv de scazuta (sub 4 - 5°C)
poate provoca precipitarea tartratului, defect
care reduce aspectul estetic placut al vinului. In
cazul extrem in care temperatura coboara sub
0°C, vinul care ingheata poate provoca
explozia dopului.

Si umiditatea e cruciala pentru buna
conservare: un mediu prea uscat favorizeaza
restrangerea plutei, in timp ce un mediu prea
umed va favoriza dezvoltarea mucegaiurilor si
a microorganismelor nocive. Nivelul necesar

de umiditate relativa e cuprins intre 50% - 70%.

Dopul

Dopul reprezinta o componenta fundamentala a
sticlei: calitatea sa, aleasa de producatorul vinului,
este foarte importanta pentru o invechire corecté a
vinului. Starea perfecta a dopului, chiar sila sticlele
cumparate, depinde exclusiv de standardele de
utilizare si de inmagazinare folosite de producétor
sau de imbuteliator.
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A

PUNEREA IN FUNCTIUNE A PRODUSULUI

Punerea in functiune a aparatului

Pornirea aparatului

Produsul e dotat numai cu comenzi externe.

Introduceti stecherul in priza pentru a pune in functiune aparatul si reglati termostatul (figura A) pe
pozitia dorita.

In interiorul aparatului se afla un bec (figura B) care se aprinde automat cand se deschide usa.
Termometru:

Produsul e dotat cu unul sau mai multe termometre-brétara care se gasesc in punga cu materiale
accesorii. Termometrul aplicat pe sticla masoara temperatura acesteia.

A

) ) 1T \2
@) 0 $ 0L,
Reglarea temperaturii

1. Pentru o corecta functionare a aparatului
va recomandam sa reglati termostatul in
functie de indicatiile din paragraful
“Introducere despre vin” (pag .134).

2. 1n cazul in care se doreste modificarea
temperaturilor in compartimente, rotiti
butonul de reglare al termostatului:

* spre numerele mai mici 1-2 daca dorifi
ca temperatura din interiorul
compartimentului sa fie MAI PUTIN
RECE.

* spre numerele mai mari 3-4 pentru a
avea o temperatura MAI RECE.

Termostatul pe ®: funciiile aparatului si

iluminarea sunt intrerupte dar aparatul este

oricum alimentat de la reteaua electrica.

Nota:

Temperatura ambianta, frecventa cu care se

deschide usa si pozitia aparatului pot influenta

temperaturile interne. Pozitiile termostatului
trebuie sa varieze in functie de acesti factori.

s
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Dezghetarea frigiderului pentru vinuri se face in mod complet automat.
» Curatati periodic grilele de ventilare folosind aspiratorul sau o perie.

* Prezenta periodica a picaturilor de apa pe peretele posterior intern al aparatului indica faza de

dezghetare automata.

Apa rezultata din dezghetare este indreptata automat spre un orificiu de evacuare, iar de aici se

acumuleaza intr-un recipient de unde se evapora.

» Curatati periodic partea interna a orificiului de drenaj pentru apa, utilizand instrumentul din
dotare, pentru a garanta scurgerea constanta si corecta a apei rezultate din dezghetare.

In caz de nevoie...

I.
2. Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

Goliti complet frigiderul pentru vinuri.

3. Pentru impiedicarea formarii mucegaiului, a mirosurilor urate si a oxidarii, usa aparatului

trebuie sa ramana intredeschisa (aprox. 3-4 mm).

4. Curatati aparatul.

* Curatati periodic interiorul cu un burete umezit in apa calduta si/sau detergent neutru. Clatiti si

stergeti cu o carpa moale. Nu folositi produse abrazive.

» Curatati exteriorul cu o carpa moale umezita in apa. Nu utilizati paste sau bureti abrazivi, nici
substante de scos petele (de ex. acetona, tricloretilend) si nici ofet.

» Efectuati curatarea geamului exterior cu orice fel de detergent specific, iar partea interioara
numai cu o carpa umezita, evitand utilizarea diferitilor detergenti, in scopul de a respecta

conservarea corecta a vinurilor.

Curatarea gratarului
Pentru o curatare corecta a gratarelor din lemn de gorun folositi o carpa umeda.

Aveti grijd sa nu stricati garnitura cand extrageti gratarul din frigider. Pentru aceasta se recomanda

sa deschideti usa la maximum.

GHIDUL DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

1. 4,

Aparatul nu functioneaza.

* S-a intrerupt curentul?

« Stecherul este introdus bine in priza de
curent?

« Intrerupatorul bipolar de retea este
inserat?

* Siguranta este arsa?

* Cablul de alimentare este rupt?

* Termostatul este pe pozitia ® (Stop)?

Temperatura din interiorul

frigiderului pentru vinuri nu este

suficient de scazuta.

*Usa a fost inchisa in mod corect?

*Usa nu se inchide din cauza sticlelor?

* Aparatul este instalat aproape de o sursa
de caldura?

» Termostatul este pe pozitia corecta?

« Circulatia aerului prin orificiile de ventilare
este impiedicata?

Temperatura din interiorul

frigiderului pentru vinuri este prea

rece.

* Termostatul este pe pozitia corecta?

136

Aparatul face prea mult zgomot.

e Instalarea aparatului a fost efectuata in
mod corect?

* Conductele din spate se ating sau
vibreaza?

Exista apa pe fundul aparatului.

« Orificiul de scurgere a apei rezultate din
dezghetare este astupat?

Nota:

Zgomotele de clipocit si suieraturile, produse
de circuitul de racire, pot fi considerate
normale.
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SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

inainte de a contacta Serviciul de Asistenta:

1. Controlati daca nu este posibil sa eliminati
singuri defectiunile (vezi “Ghidul de
detectare a defectiunilor”).

2. Puneti din nou in functiune aparatul pentru
a va asigura ca inconvenientul a fost
eliminat. Daca rezultatul este negativ,
deconectati din nou aparatul si repetati
operatia dupa o ora.

3. Daca rezultatul este din nou negativ,
contactati Serviciul de Asistenta.

INSTALAREA

Instalati aparatul departe de sursele de
caldura. Instalarea intr-o incapere calda,
expunerea directa la razele solare sau
pozitionarea aparatului in apropierea unei
surse de caldura (calorifere, cuptoare)
maresc consumul de curent electric si ar
trebui sé fie evitate.
* In cazul in care acest lucru nu este posibil,
este necesar sa respectati urmatoarele
distante minime:
*30 cm fata de aragazele pe baza de
carbune sau petrol;
» 3 cm fata de aragazele electrice si/sau pe
baza de gaze.
Asezatli-l intr-un loc uscat si bine ventilat,
perfect nivelat, regland piciorusele
anterioare daca este necesar.
Curatati interiorul aparatului.
Introduceti accesoriile din dotare.

Comunicati:

«tipul de defectiune,

e modelul,

e numarul Service (numarul ce se gaseste
dupa cuvantul SERVICE, pe placuta cu
datele tehnice situata in interiorul
aparatului),

e adresa dv. completa,

e numarul dv. de telefon si prefixul.

S AvYAEe s 0000 000 00000

Nota:

Daca operatia de reversibilitate a usilor
aparatului este realizata de catre Serviciul
de Asistenta Tehnica, nu e considerata
operatie de interventie in garantie.

Racordarea electrica

Racordarile electrice trebuie sa fie facute
in conformitate cu dispozitiile locale.
Informatiile referitoare la tensiune si la
puterea absorbita sunt indicate pe placuta cu
datele tehnice, situata in interiorul aparatului.
Impamantarea aparatului este obligatorie
prin lege.

Producatorul nu-si asuma nici o
raspundere pentru eventualele pagube
aduse persoanelor, animalelor sau
bunurilor, rezultate din nerespectarea
normelor mai sus mentionate.

Daca stecherul si priza nu sunt de acelasifel,
cereti unui tehnician calificat sa va schimbe
priza.

Nu folositi prelungitoare sau adaptoare
multiple.

Deconectarea electrica

Deconectarea electrica trebuie sa fie posibila
sau prin scoaterea stecherului din priza, sau cu
ajutorul unui intrerupator bipolar de retea situat
inaintea prizei.
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