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GB DESCRIPTION

Motor unit

Speed/Pulse buttons

Bowl (600 ml)

Bowl drive shaft

Crushing knife

Whisk stick

Hand blender

Measuring cup (600 ml)
Accessory adapter

0. Potato mash cooking attachment

BoOoo~NoGOA~WONE
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POPIS

Motorova jednotka

Rychlostni tlaCitka / tlacitko rezimu ,pulse®
Misa (600 ml)

Pohon misy

NUZ na drceni

Natavec na Slehani a michani tekutin
Ponorny mixér

Odmérna nadoba (600 ml)

Adaptér na nastavce

0. Nastavec na pfipravu bramborové kase

BHOoNoO~wWNE
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Bigcik 3 oBuryHom

KHOMKKM WBMAKOCTI / iMNYNbCHOIO peXnmy
Yawa (600 ml)

MpuBig yawwi

Hixx gnsa 3gpibHoBaHHA

Hacagka anga 30vBaHHA Ta 3MilLyBaHHSA
PiOKMXNPOAYKTIB

Bnengep, LLO 3aHYPHOETLCA

MipHa cknsiHka (600 ml)

MepexigHuk ons Hacagku

O Hacapgka anst npuroTyBaHHSA KapTONMSHOMO Mope

ogahrLONE

EST KIRJELDUS

Mootoriosa

Kiiruste / impulssreziimi nupud
Anum (600 ml)
Anuma ajamiosa
Viilutamistera
Otsik  vedelate
segamiseks
Sisselaaditav blender
M®&6tendu (600 ml)

Otsaku tleminekuosa.

0. Kartulipudru valmistamise tarvik

ogahrwdE

toiduainete
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LT APRASYMAS

1. Korpusas su varikliu
2. Greicio/impulso rezimo mygtukai
3. Maisto ruoSimo indas (600 ml)
4. Indo pavara

5. Smulkinimo peilis
6. Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
7. Rankinis maiSytuvas

8. Matavimo indas (600 ml)

9. Antgalio tarpiné

www.scarlett.ru

vahustamiseks

ja

IM013

RUS YCTPOWUCTBO U3OENUA

oL

B ©oN

MoTopHas 4YacTb

KHoMKn ckopocTy / MNyNbCHOIO pexnma
Yawa ( 600 mn)

MpuBog vaLum

Hox ans namensyeHus

Hacapgka anst B36MBaHWSA 1 CMELLNBAHUS XXUOKNX
NpPOAYKTOB

MorpyxHow GrieHaep

MepHbIti cTakaH (600 mn)

MepexoaHuK ans Hacagku

Hacagka ans npurotoBrieHns KapToderibHOro
nope

BG OMUCAHUE

oukrwhpE

0

MoTopHa yacT

ByToHM 3a cTeneHn / MNyNceH pexum

Yawa (600 ml)

OcHoBaHue Ha vyawara

Hox 3a pasgpobssaHe

MpuctaBka 3a pasbbpkBaHe U CMeCBaHE Ha TeYHU
NPOAYKTH

MoTansaw ce 6neHpep

MepHa vaLuka (600 ml)

AfanTep 3a NpucTaBKUTE.

MNpucTtaeka 3a NpUroTeBsHe Ha KapToeHo nope

SCG onuc

ogakrwnrE
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Kyhuwte ¢ MoTopom

[yrmag 3a n3bop 6p3nHe/MMmnyncHor pexuma
Mocyga (600 ml)

MoroH nocyae

Hox 3a ycuthaBawe
HactaBak 3a mMyhewe #u
HaMUpHMLA

MoTonrbeHa mewwanuua
Yawa 3a meperse (600 ml)
ApanTep 3a goaartke
Mpubop 3a NnpunpemMy Kpomnup nMpea

Meware Tekyhunx

APRAKSTS

Motora dala

Atruma / impulsu reZIma pogas

Kauss (600 ml)

Kausa pievads

Nazis sasmalcinasanai

Uzgalis skidro produktu putoSanai un samaisisanai
Rokas blenderis

Mértrauks (600 ml)

Pareja uzliktnim

Uzliktnis kartupelu biezena pagatavoSanai

H LEIRAS

CoNoOOA~LONE

Motorhaz
Sebhességvalté / impulzus izemmdd gombok
Csésze (600 ml)
A csésze meghajtéja
Aprit6 kés
Felverd és folyékony élelmiszert kever6 tartozék
Mertl6 blender
Mérépohar (600 ml)
Ratét-0sszekapcsolo elem.
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10. Antgalis bulviy koSei gaminti

KZ CUNATTAMA

KosranTkbiw 6enik

Keingamaplk / MMOynbCTiK pexxmuMm 6aTbipmanapbl
LLapa (600 ml)

LapaHblH, xeTeri

¥cakTayfa apHarnfaH nbilak

Cy#bik eHiMOepAi nicyre xaHe apanacTblpyfa apHanfaH
KoHAbIpMa

Kon 6neHgepi

Onuweyiw ctakaH (600 ml)

KoHablpmara apHarnfaH eTnenik

O KapTton e36eciH ganbiHgayFa apHanfaH KoHablpma

osrLONE

IMO13
10. Burgonyapiiré ratét

SL STAVBA VYROBKU

1. Motorova jednotka

2. Tlagidla rychlosti / impulzného rezimu

3. Misa (600 ml)

4. Pohon misy

5. Néz

6. Nastavec na Slahanie a filter na tekuté potraviny
7. Rucny mixér

8. Odmerka (600 ml)

9. Adaptér na nastavce

10. Nastavec na pripravu zemiakového pyré

220- 240V ~50 Hz

700 W
Knacc 3awumThi ||

230
1.2/1.33 kg 115

240
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than

described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning

use of the appliances by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

¢ Do not leave the appliance switched on when not in use.

o If the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer or authorized servicing center or qualified
professional for safety reasons.

e Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in

the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.

WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

WARNING: It is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating

time.

Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

e Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in the nearest
service center.

¢ If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for
at least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

PREPARATION FOR OPERATING

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the
outside of the motor base with moist tissue.

e ltis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.

¢ Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

¢ To remove, twist the immersion blender counterclockwise.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

¢ Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,

such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be

separated from bones and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs, cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

¢ Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.

¢ Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.

POTATO MASH COOKING ATTACHMENT

e Use this attachment for fast cooking of lump-free light potato mash.

e Connect the attachment to the main unit. For secure connection turn the attachment counter-clockwise to align the
arrow drawn on the attachment with the lock icon on the main unit.

o Before you start, place the attachment into the bowl with boiled potatoes. Start operation with lower speed.
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NOTE: In order to obtain light and tasty potato mash add small amount of hot milk and dairy butter.
OPERATION
¢ Please make sure accessories are at its places before switching on.
¢ Plug-in the device.
e Press and hold the Pulse button — the food processor will operate while this button is pressed.
—  “I" (low speed) — for liquid ingredients mainly.
“Il"” (high speed)- for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.

Food Maximum guantity Maximum time, Sec

Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 20g 15

Garlic 1509g Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 04L 15

Onions 200g Pulse
Parsley 30g 10
Pepper 0.2L 30

Shallots 200g Pulse
Spice 0.2L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minutes with less than 4 minutes intermission.

¢ Do not remove any parts while the appliance is operating.

e To avoid blades damage do not process hard items such as frozen foods, ice, cereals, rice, spices and coffee.

¢ When processing is finished, switch off and unplug the appliance, wait until the motor stops before removing food
and attachments.

CLEANING AND CARE

¢ Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

¢ Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

NS PYKOBOACTBO MO 3KCIJTYATALUU

MEPbLI BE3OMNMACHOCTHU

e [lepen nepBoHayanbHbIM BKMOYEHMEM ybeanTechb, YTO TEXHUYECKME XapaKTEPUCTWKKU, YKa3aHHble Ha U3genuu,
COOTBETCTBYIOT NapamMeTpam 3NEKTPOCETH.

e lcnonb3oBaTb TOMbKO B ObITOBbIX LENAX cornacHo pgaHHomy PykoBoactBy no akcnnyaTauuu. [Mpubop He
npegHasHayeH aAng npoMbILLNIEHHOrO NPUMEHEHNS.

e He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUN.

e Bcerga oTkniovanite yCTPOWCTBO OT 3MEKTPOCETU nepen cOopkon, pa3bopkon M O4YMCTKOW, unu ecnn Bbl ero He
ucnonb3yeTe.

e Bo un3bexaHne nopaxeHus SMeKTPUYECKMM TOKOM W BO3ropaHusi, He MOrpyxanWTe MOTOPHYK 4acTb B BOAy WU
apyrue XugkocTm M He NOACTaBMsWTEe ee Mop CTpyw BoAabl. Ecnu 31O Cnyymnocb, HEMEONEeHHO OTKIuYUTE
YCTPOMNCTBO OT 3NEKTPOCeTUM W, Mpexge YeM Monb3oBaThCd WM Janblle, npoBepbTe paboToCnoCOBHOCTL U
Be3onacHocTb Npubopa y KBannuLMpoBaHHbIX CNELManmMCToB.

e [Mpubop He npegHasHayeH ANs WCMNOMb30BaHWA NMUaMu (BKMYasi OETEN) C MOHWKEHHbIMU  (OU3NYECKMMMU,

YYBCTBEHHBLIMU WM YMCTBEHHBLIMW CMOCOOHOCTAMM UMW NPU OTCYTCTBMU Y HUX OMbITa UMW 3HAHWIA, €CNIN OHWN He

HaxoAsITCA MO KOHTPOJSIEM UMM HE NMPOVHCTPYKTMPOBaHbl 06 Mcnonb3oBaHuy npubopa nmMuom, OTBETCTBEHHbLIM 3a

nx 6e3onacHoCTb.

[eTn 0omKHbl HAXOAUTLCHA NOA4 KOHTPONEM AN HeAoNyLLEeHMS Urpbl ¢ Npubopom.

He ocTtaBnante BkMoYeHHbIM Npnbop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonbayite NpyHaanNeXXHoOCTU, He BXOASLME B KOMMMEKT NOCTaBKU.

lMpn noBpexaeHun LIHypa NUTaHWS ero 3ameHy, BO M3bexaHue onacHOCTW, OOJPKEH NPOM3BOAWTb M3rOTOBUTEIb

U YNOSTHOMOYEHHbI UM CEPBUCHBIN LEHTP, UM aHaNor4YHbIA KBannuunMpoBaHHbIn NepcoHarn.

e He nbiTantecb CaMOCTOATENbHO PEMOHTMPOBATL YCTPOMCTBO. [1pu BO3HMKHOBEHUM Henornagok obpaljantecb B
CepBUCHbIN LEHTP.

e Cnepgute, 4TOObI LWHYP NUTAHWS He Kacasncs OCTPbIX KPOMOK M FrOpsivYMX NOBEPXHOCTEMN.
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o [lpu oTkno4YeHUN Npubopa OT ANEKTPOCETU HE TAHWTE 3a LWHYP NuUTaHus, 6epuTechb 3a BUNKy. He nepekpyunsante u
HW Ha YTO He HamaTblBanTe ero.

e o 3aBepweHun paboTbl, nNpexae, 4YemM U3BMEKaTb NPOAYKTbI W HacaAku, OTKMIuYUTe npudop oT
ANEKTPOCETU U [OXAUTECH NMOSTHOM OCTAHOBKMU 3NIeKTpoABUraTens.

BHUMAHUE: Pexywime nes3sBus o4YeHb OCTpble W MpeacTaBnsioT onacHocTb. ObpalaiTecb C HUMKU KpawHe

OCTOPOXHO!

BHUMAHUE: 3anpeweHo nepenonHATb npubop wnM ucnonb3oBaTtb ero 06e3 npoaykTtoB. He npeBbiwante

OOMyCcTMMOE BpeMs HENPEpPbLIBHON paboThbl.

¢ He nomelyante B npoueccop ropsyne nHrpeamenTol (> 70 °C).

e He nbiTaiTecb CaMOCTOATENbHO PEMOHTMPOBATb YCTPOWCTBO. [1pM BO3HMKHOBEHUWM Henonagok obpaliavTech B
CepBUCHbIN LEHTP.

e Ecnu usgenve HekoTopoe BpeMsi Haxogwunocb npu Temnepatype Hwke 0°C, nepen BKOYEHMEM ero cnegyet
BblAepXXaTb B KOMHATHBIX YCIOBUSIX HE MEHEe 2 YacoB.

e [lpoussogutenb octaBnsdeT 3a cobon npaBo 6e3 AOMOMNHWUTENBHOMO YBEAOMIIEHWS BHOCWUTb He3HaduTernbHble
N3MEHEHNS B KOHCTPYKLUMIO M3Aenus, KapauHanbHO He Bruvsiowme Ha ero 6e30nacHOCTb, paboToCcnocobHOCTL U
YHKLUNOHANLHOCTb.

NnoAroToBKA K PABOTE

o [lepen nepBoHaYarnbHbIM UCMOMb30BaHWEM BbIMOMTE BCE CbeMHbIE YacTu TEMNon BOAOW C MOKLUMM CPEACTBOM U
TwarenbHo npocywmnTe. MOTOPHYIO YacTb CHaPY>XU MPOTPUTE MAMKOW Crerka BriaHOW TKaHbHO.

e 3anpellaeTcs Norpyxatb MOTOPHYIO YacTb B JHOObIe XKUAKOCTU U MbITb €e BOAOM.

MOrPY>XHOW BIEHAEP

e bneHgep vaeanbHo nogxoAuT ANS NPUTOTOBMEHMS CYNOB-MOpe, PasnuMyHbIX COYCOB M NOANMB, a Takke AEeTCKOro
NUTaHWs, CMeLUMBaHWS pasHOOBOpasHbIX KOKTEWMNEN.

e BcTaBbTe Hacagky B MOTOPHYIO YacTb M NMOBEPHUTE [0 Lenyka.

e Bo u3bexaHue BbINJSIeCKMBaAHUS CMecu, MNepea BKMNOYEHMEM Norpysute OneHgep B CMeluuMBaeMble
npoAayKTbl.

¢ [Ins oTCOEAnHEHNst OTKPYTUTE NOrpyxHOM 6neHaep NpoT1B YaCoBOW CTPENKW.

MWHN-N3MENBYNTENDb

¢ MvHUW-usaMenbuuTenb ugeanbHO NOAXOOAUT ANS U3MENbYEHWUs] 3eMEeHU U OBOLLEN, cbipa, OOMbLUIMHCTBA COPTOB
opexoB, CyxOopyKToB. KpynHble MpoAyKTbl, TakMe Kak MSsiCO, Cbip, YK, MOPKOBb MpeaBapuTENbHO HeobXxooumo
Hape3aTtb. C OpexoB yganuTb CKOpMymny, MACO OTAENUTb OT KOCTEN N CYXOXUIUNA.

e VamenbuuTenb He MOOXOOUT ANS  KOMKM NbAa, U3MENbYeHUs OYeHb TBEpAbIX MPOOYKTOB, TakUX Kak KoderHble

3epHa, MyCKaTHBbIN OpeX, 3/1aKoB.

BHumaHue! JlesBre Hoxa Ans namenb4eHns odeHb octpoe! [epxute TonbKo 3a BEPXHIO MacTUKOBYHO YacTb!

[MoMecTuTe HOX ONA U3MENbYEHNS Ha LieHTParnbHbIN WTUMT YaLuu.

3arpyauTte B Yally NpoayKTbl.

HakponTe 4alwy npnsogom yaLum

BcTaBbTe MOTOPHYHO YacTb B NPUBOA Yaluuv A0 dukcauuu.

B npouecce namenb4eHnss ogHOM PyKow Aep>KUTe MOTOPHYIO YacTb, APYron — yaluy.

lMocne ncnonb3oBaHUs B NEPBYIO o4Yepenb OTCOEANHUTE MOTOPHYIO YacTb.

[anee cHumuTe NPMBOA YaLuw.

OCTOPOXHO BbIHbTE HOX A1 U3MENbYeHNUsI

TonbKo nocrie 3Toro BbINIOXUTE M3MESIbYEHHbIE NPOAYKTHI M3 YalLW 4118 NU3MENbYEHMUS.

HACALKA 0514 BABMBAHUA/CMELUMBAHNA XXNOKUX MPOOYKTOB

e Vicnonb3ynTe BeHYMK ONs B3OMBaHUS CIUBOK, SNYHbIX OENKOB, pas3nuyHbiX gecepToB. Hu B koem criyyae He
NCNonb3ynTe 3Ty HacagKy ANs 3amMeLLMBaHus KpyToro TecTa.

o CoeaunHNTE BEHYMK C NePEeXOqHNKOM.

e YCTaHOBWTE HacaZKy Ha MOTOPHYIO YacTb

¢ [lepen Havanom paboTbl MOrPy3nTE BEHYUK B Yally cO B3bMBaeMbiMu Mpogyktamu. HaumHawTe paboTy ¢ HWM3KOW
CKOPOCTMW.

HACALKA O511A NMPUTOTOBNEHNA KAPTO®EJIBHOI O MHOPE

¢ lcnonb3ynTte Hacaaky Ans 66ICTPOro NPUrOTOBNEHUS BO3AYLLHOMO KapTodensHOro nope 6e3 KOMOYKOB.

e YCTaHOBWTE HacafKy Ha MOTOPHY YacTb. [Ins HagexHon dukcaumm Hacagkm HeobXxoaMMO MOBEPHYTb ee MpPOoTUB
4acoBOW CTpenku, YToObl CTperka Ha Hacagke coBrana co 3Ha4koM GrTIOKMPOBKU HA MOTOPHOW YacTu.

e [lepeg Hayanom paboTbl MOrpy3vMTe Hacagky B Yally C BapeHbiM KapTodenem. HaumHamte paboTy C HW3KoOW
CKOPOCTMW.

TNMPUMEYAHWE: Onsi Toro, 4to 6bl KapToenbHOE Nope NoMy4YMnoch BO3AyLUHbIM U BKYCHbIM JOOaBbTE B HErO

HEMHOrO ropsiyero Mosioka 1 ClMBOYHOro Macna.

PABOTA

e YbBegutech, 4to cbopka npomsBeaeHa NOMHOCTLIO U JOMMKHbIM 06pa3oMm.

o [MogkniounTe Npnbop K 3NEKTPOCETMU.

e HaxmuTe n yaepxvBante KHOMKY MMMYNbCHOrO pexmnma — npoueccop 6yaet pabotaTe 4O Tex Nop, Noka HaxaTa aTa
KHOMKa.

—  “I” (HM3Kasa CKOPOCTb) — ANS XUAKMX MPOLYKTOB.
— “II” (BblcOKasi CKOPOCTb) — 4151 COBMECTHOM 00paboTKM XNOKMX N TBEPAbIX NPOAYKTOB.
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O6pabaTbiBaeMbIN MakcumanbHas Makc. Bpemsi HenpepbIBHOW
NpoayKT Macca / 06bem obpaboTku (cek)
Mwunpgans 100r 15

BapeHble anua 200r 10
[MaHMpOBOYHbIE Cyxapu 20r 15
YecCHoK 150 r KopoTkumn Haxatusamum
OKopoK 2001 15
MopoxeHoe 200r 20
Jlerkoe TecTo 0,4 n 15
JTyk 200 r KopoTknmun HaxkaTusamu
MeTpyLika 30r 10
MepeL 0,2 n 30
Jlyk-wanot 200r KopoTknmn HaxkaTmsamu
Mpunpassbl 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
"peuknmn opex 100 r 15

NMPUMEYAHUE: Bpems HenpepbIBHOW paboTbl NpoLeccopa He AOMKHO NpeBbIlWaTb 1 MUH., a nepepbIB MexAay

BKJTHOYEHUSAMU — HE MeHee 4 MUH.

¢ 3anpelyaeTtcs cHUMaThb Nobble NpMHaANEeXHOCTN BO BpeMs paboTbl npoLeccopa.

e o 3aBepweHun paboTbl, nNpexae, 4YemM U3BMEKaTb NPOAYKTbI W HacaAku, OTKMuYUTe npudop oT
ANEKTPOCEeTU U AOXAUTECH MOSIHOM OCTAHOBKM 3fIeKTpoABUraTens.

OYUCTKA N yYXo[a

¢ [locne okoH4YaHusA paboTkl BbIKMOYNTE NPUOOP 1 OTKIIOYUTE €50 OT SMEKTPOCETH.

e Cpasy e (He 3ama4dmBas HagoMro) BLIMOWTE BCE CbEMHbIE YacTW TEMNSION MbINIbHOM BOOON, MOCME Yero npoTpuTte
CYXVMM YUCTbIM nonoTeHuem. He ucnonb3dymnte Ans 3Toro NOCyAOMOEYHYHO MaLLMHY.

o MOTOpPHYIO YacTb NPOTPUTE MSATNKOWN BRAXHOW TKaHbIO.

¢ He ucnonbeaynte xecTtkne rybkn, abpasvBHble N arpecCUBHbIE YACTALLME CPeacTBa.

XPAHEHUE

o [lepen xpaHeHnem ybegntechb, 4To NPUBOP OTKIOYEH OT ANEKTPOCETH.

¢ BbinonHute TpeboBaHus pasgena OUYNCTKA U YXOQ.

e XpaHuTe npubop B CyxoM YNCTOM MecTe.

NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

e Pred prvnim pouzitim spotfebiCe zkontrolujte, zda technické Udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim
elektrické sité.

e Pouzivejte pouze v domécnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro primyslové ucely.

e Pouzivejte spotfebi€ pouze ve vnitfnich prostorach.

o VZdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pred Cidténim a v pfipadé, Ze elektricky pfistroj nepouzivate.

e Pro zamezeni Urazu elektrickym proudem a pozaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin.

e Spotiebi€ neni ur€en k pouziti osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi nebo smysly,
nebo osobami, které nemaji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se nenachazeji pod dohledem nebo nejsou instruovani
o pouziti spotfebi¢e osobou, zodpovédnou za jejich bezpe&nost.

o Dé&ti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se spotfebi¢em.

¢ Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.

¢ Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

e Pri poSkozeni pfivodni $idry jeji vyménu, pro zamezeni nebezpeci, musi provadét vyrobce nebo jim zplnomocnéné
servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

e Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje. Pokud je to nutno, obratte se na nejblizsi servisni stfedisko.

e Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

¢ Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucujte jej a neotacejte kolem télesa spotiebice.

e Po ukonéeni prace nejdiive odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a pocCkejte, az se uplné zastavi. Teprve

potom muiZete vyndat potryviny a nastavce.

UPOZORNENI:Stisknéte tlagitko na odpojeni nastavcd a sundejte nastavec.

o UPOZORNENI: Je zakazano pretéZovat spotiebié nebo pouZivat jej bez potravin. Nepfekradujte povolenou dobu
nepretrzitého provozu.

¢ Nedavejte do procesoru horké potraviny (> 70 °C).

¢ Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje nebo vyménu soucastek. Pokud je to nutno, obratte se na nelbliZsi
servisni stfediska.

e Pokud byl vyrobek ur&itou dobu pfi teplotach pod 0° C, pfed zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu
nejméné 2 hodiny.

e Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodateéného oznameni provadét mensi zmény na konstrukci vyrobku, které znacné
neovlivni bezpeénost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funk&nost.

PRIPRAVA

e Pred prvnim pouzitim dudkladné omyjte vSechny odnimatelné Casti v teplé vodé s mycim prostfedkem a dobfe je
osuste. Motorovou jednotku zvenku otfete jemnou trochu vlihkou utérkou.
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» Neponofujte motorovou jednotku do jakékoliv tekutiny ani ji nemyjte vodou.
MIXER
¢ Mixér je idealni pro polévky, kase a omacky, stejné jako pro détska jidla a michani riznych koktejlu.

tak.
e Aby nedoSlo k rozliti smési, nez mixér zapnete, ponofite jej do potravin, které chcete smichat.
» Pokud chcete odstranit nastavec, otoCte jim proti sméru hodinovych rucicek.
NUZ NA MLETI / MINI-DRTIC
o Minidrti¢ je idealni pro krajeni bylinek a zeleniny, syra, vétSiny druhd ofechtl, suchého ovoce. Velké kusy potravin,
jako maso, syr, cibule, mrkev, musite nejdfive nakrojit na menSi. Z ofechll odstrarte skofapky, maso oddélte od
kosti a Slach.
Drti¢ neni uréen pro drténi ledu ani na mleti velmi tvrdych potravin jako kadvova zrna, muskatovy ofech, obilniny.
Upozornéni! Cepel noZe na mleti je velmi ostry! Drzte jej pouze za horni &ast z umélé hmoty!
Nastavte ndz na mleti na ¢ep uprostfed misy.
VloZte do misy potraviny.
Nakryjte misu pohonem.
Vlozte motorovou jednotku do cvaknuti.
Za mileti jednou rukou drzte motorovou jednotku, druhou — misu na mleti.
Po pouziti nejdfive odstrante motorovou jednotku.
Potom odstrarite pohon misy.
Opatrné vyndejte ndz na mleti.
e Teprve potom vyloZte rozemleté potraviny z misy na mleti.
METLA NA SLEHANI / MICHANI TEKUTYCH POTRAVIN
e Pouzijte metlu na $lehani smetany, vaje¢nych bilk( a rGznych dezert(. V Zzadném pfipadé nepouzivejte tuto metlu na

michani tuhého tésta.
o Vlozte metlu do specialniho adaptéru na nastavce a pak ten nastavec upevnéte na motorovou jednotku.
o Nez zacnete se Slehanim, ponofte metlu do misy s potravinami, které chcete uslehat. Zacinejte s pomalou rychlosti
UPOZORNENI: Motor se nezapne, nebude-li mixér spravné sestaven.
NASTAVEC NA PRIPRAVU BRAMBOROVE KASE
e Pouzivejte nastavec pro rychlou pfipravu nadychané bramborové kase bez hrudek.
¢ Nainstalujte nastavec na motorovou €ast. Pro spolehlivou fixaci nastavce musite ho otocit proti sméru hodinovych

ruciCek, az se Sipka na nastavce prekryje se znakem blokovani na motorové &asti.
o Pred zacatkem pfipravy ponofte nastavec do misy s vafenymi bramborami. Vzdy zacinejte z nizké rychlosti.
POZNAMKA: Aby bramborovéa kase byla nadychangjsi a chutnéjsi, pfidejte do ni trochu horkého miéka a masla.
PROVOZz
e Prekontrolujte, zda je montaz spravna a uplna.
e Zapojte procesor do elektrické sité.
o Stisknéte tlacitko rezimu ,pulse” — procesor bude pracovat, dokud toto tla¢itko bude stisknuto.

— “I" (nizk& rychlost) — pro tekutiny.
“II" (vysoka rychlost) — pro sou€asné opracovani tekutin a tvrdych potravin.

. Maximalni vaha / Max. doba nepretrzitého
Potraviny . Py -
objem opracovani (vtefin)
Mandle 100 g 15
Varena vejce 200 g 10
Strouhanka 209 15
Cesnek 150 g Kratkymi stisknutimi
Sunka 200 g 15
Orechy 100 g 15
Zmrzlina 200 g 20
Lehké tésto 0,41 15
Cibule 200 g Kratkymi stisknutimi
Petrzel 309 10
Pepf 0,21 30
Cibule Salotka 200 g Kratkymi stisknutimi
Kofeni 0,21 30
Stejk 150-200g¢g 15
VlaSské ofechy 100 g 15

UPOZORNENI- Maximalni doba nepfretrzitého provozu nesmi byt del$i nez 1 min., minimalni prestavka mezi

zapnutimi — 4 min.

e Je pfesny zdkaz snimat jakékoliv asti procesoru za provozu.

e Abyste nepokazili ostfi, neopracovavejte pfilis tvrdé potraviny, jako tfeba led, mrazené potraviny, kroupy, ryze,
kofeni a kava.

e Po ukonéeni prace nejdiive odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a pocCkejte, az se Uplné zastavi. Teprve
potom muiZzete vyndat potryviny a nastavce.
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CISTENi A UDRZBA

e Po ukoncCeni prace vypnéte spotiebi¢ a odpojte jej od elektrické sité.

e Hned umyjte vSechny snimatelné casti teplou mydlovou vodou a otfete suchym c&istym ru¢nikem. NepouZivejte
mycku nadobi.

o Té&leso spotiebice otfete jemnym vihkym hadrem.

¢ Nepouzivejte kovové houby, brusné nebo utoéné Cistici prostredky.

SKLADOVANI

o Pred CiSténim vzdy vytahnéte zastr¢ku ze zasuvky.

e Spinéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.

o Skladujte spotfebi¢ v suchém a Cistém misté.

PBHKOBOACTBO 3A EKCIMJIOATALUA

NMPABUIA 3A BE3OMNACHOCT

e [lpeou ga v3nonseate M3genueTo 3a MPbB NMbT NpPoBepeTe, Aany MOCOYEHUTE TEXHUYECKU XapaKTepUCTUKU Ha
ypeda CbOTBETCTBAT C 3axpaHBaHeTO BbB Bawarta mpexa.

e /3penveto e npegHasHayeHO camMo 3a AoMallHa ynoTpeba u TpsibBa Oa ce ekcnnoaTvpa CbOTBETHO TOBa
PbkoBOACTBO. YpeabT He € 3a NPOMULLIIEHO N3MON3BaHe.

e He nsnonaeaiite HaBbH.

e BuHaru nsknouBanTe ypeaa OT KOHTaKTa, ako He ro nosseaTe, a CbLLUO Taka Npeauv Aa ro novmcreare.

e C uen npegoTBpaTsiBaHe Ha TOKOB yAap Wnv Bb3nfameHsiBaHe He notansvte ypeda BbB BoAa UNKN ApyrM TEYHOCTW.

e ®ypHaTa He TpsibBa Oa ce ynpaBnsiBa OT Xopa (BKMYMTENHO Aeua) C MOHWXKEHN (PU3NYECKN, CETUBHU WK
YMCTBEHW CNOCOOHOCTU, UMK OT NMLa, KOMTO HE NpUTEXaBaT CbOTBETHUTE 3HAHWUS U ONUT, ako Te3W nuua He ca nog
Haa30p WM He ca WHCTPYKTMPAHW OTHOCHO M3MON3BaHEeTO Ha chypHaTa oT Apyro nuue, OTroBapswo 3a TsxHaTa
©e3onacHocT.

e [leuarta He TpsibBa Ooa ce ocTaBAT camu 4o doypHaTa u He TpsAbBa Aa MM ce paspeluaBa Aa UrpasiT ¢ Hesl.

e He ocTaBsnTe BknoveHns ypen 6e3 Haasop.

e /3non3BanTe camMo CbCTaBHUTE YacTu OT KOMMIIEKTA.

e B Tean cnyyau, korato 3axpaHBawWuAT kaben e noBpeaeH, ¢ Len n3bAareaHe Ha PUCKOBU CUTyaUuK, 3axpaHBalLmaT

kaben TpsAbBa ga Obde 3aMeHeH OT MPOU3BOAWUTENS WM OTOPM3UpaH LEeHTbp 3a obcnyxBaHe, wunu oT
KBanuduumpaH cneunanucr.

e He nonpaBsnTte ypeda camocTodATenHO. 3a OTCTpaHsiBaHE Ha MoBpean ce 0ObpHeTe B Han-Gnu3kMs cepBu3eH
LEHTBP.

e Cnepete, kabenbT ga He JOKOCBA ropeLLy NOBbPXHOCTU 1 OCTPU NpeaMeTH.

¢ He gbpnante, He ycykBanTe kabena, a cbLlo Taka He obBuMBalTe ¢ kabena kopnyca Ha ypeaa.

e Cnep kaTo paboTtaTa Ha ypeaa e npuknioveHa, npeav Aa u3Bagute NpPoayKTUTE U NPUCTaBKUTe, U3KNto4veTe
po6oTa OT KOHTaKTa U U34YaKkanTe ABUraTenAT Aa cnpe HanbJIHO.

¢ BHUMAHMUE:CBaneTe HacTaBkaTta, KaTo HaTUCHETE BYTOHWUTE 3a M3XBBLPIISIHE HA NPUCTaBKUTE.

¢ BHUMAHME: 3abpaHsiBa ce fa npenbneaTte ypeaa wunv ga ro nanonssate 6e3 npogyktu. He HagsuwaBante
npenopbYaHOTO BPEME 3a HenpekbcHaTa paboTa.

e He cnarante B poboTa ropewm cbcraskum (> 70 °C).

e He nonpaBsnTte ypeda camocTodATenHo. 3a OTCTpaHsiBaHe Ha noBpeau ce OoObpHeTe B Han-GNmM3kMs cepBu3eH
LEHTBP.

e AKO u3genveTo M3BECTHO BPEME CE € Hamuparno npu temnepartypa nog 0°C, ToraBa npegu ga ro BKAOYUTE, TO
TpsibBa oa npecTon Ha cTariHa TeMnepaTtypa He No-mMarnko oT 2 yaca.

e [MpousBoguTensaT cu 3anasBa nNpaBoTO 0e3 AOMbMHWTENHO YBEeOJOMSIEHWE [a BHACH HE3HauYUTEINHU MPOMEHW B
KOHCTPYKUMATa Ta Ha M3OENUeTo, KaTo CblUMTe Ada He BNWUSAT KapAuHanHO BbpXy Heroata ©GesonacHoCT,
paboToCNOCOBHOCT U (PYHKLIMOHASHOCT.

NOOroToBKA 3A PABOTA

e [Mpeaun NbpBOTO U3MNON3BaHE M3MNMaKkHETE BCUYKMTE CBaNsLM Ce 4acTu C Tonna BoAda U Bepo, nocrne rv noacylueTe
nobpe. BbHWHaTa cTpaHa Ha MOTopHaTa YacT 3abbpLueTe C MEKO HaBMaXXHEeHOo napuanye.

¢ 3abpaHsiBa ce ga noTansite MOTOpHaTa 4YacT Ha 6neHaepa B KAaKBUTO U Aia GUNoO TeYHOCTU M Aa A U3MMBaTe C
BOAa.

BNEHOEP-NMACATOP

e To3n GneHgep € M3KNIYUTENHO MOAXOAAL, 3a MPUroTBSIHE Ha KPEeM-Cyrnu, pasrnMyHyM COCOBe, Cblio U Gebellka
XpaHa, CMecBaHe Ha pa3HoobpasHUTE KOKTEMIN.

e CnoxeTe bneHgepbT-nacaTtop B MOTOpHaTa 4acT. 3a gobpo dukcnpaHe Ha npucTtaBkaTa TpsibBa Aa s 3aBbpTUTe
CpeLLy nocoka Ha YacOBHWKOBaTa CTpernka.

¢ Cpelly pa3npbCKBaHe Ha cMecTa, noToneTe 6neHaepa B CMeCBaHMUTe NPOAYKTU Npeau ro Aa BKIOYMUTE.

o 3a cBansiHe 3aBbpTeTE OreHaepa-nacaTop CpeLly NOCoKa Ha YaCOBHUKOBAaTa CTpeska.

HOX 3A HAPOBABAHE HA MNMPOLOYKTUTE / MUHU-YOTMEP

¢ MVHK-4ONBbPBLT € MHOro NoAxoAsLy, 3a HaTpollaBaHe Ha BUMKK 1 3eneHYyLM, Kallikasar, NoBe4YeTO SOKW, N3CYLLEHU
nnogoee. Eopute npoaykTn, kato Meco, Kalukaeasn, JfyK, MOPKOBM HapexeTe NpefaBapuUTeNnHO Ha no-gpebHu
napyeTta. NMouncreTe SAOKUTE OT YEPYNKU, MECOTO OT KOKamnu U CyXOXUIUS.

e YombpbT HEe e noaxodsw, 3a HagpobsiBaHe Ha nef, a CbLUO U 3a TakMBa MHOMO TBbPAW MPOAYKTM KaTo KadeHu
3bpHa, MHAUNCKO Opexye, XUTo.

o BHumaHue! KpanwaTta Ha HoXoBeTe ca MHOro octpu! [lokocBanTe caMmo ropHaTta nnactmacosa yacT!
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lMomecTeTe Hoxa 3a HagpobsiBaHe BbPXY LieHTpanHus WwudT Ha vallara.

CnoxeTe npogyKTuUTe B Yawara.

Bbpxy vawarta cnoxeTe 3agBuxkBaHe Ha valuara.

CnoxeTe moTOpHaTa 4acT B 3a[BWKBAHETO Ha YallaTa [oKaTo LpakHe.

Mo Bpeme Ha HaTpollaBaHETO C eAHaTa pbka NpuabpXanTe MOTOpHaTa 4acT, a ¢ Apyrata — 4yalla Ha npuctaBkaTa

3a HaTpoLLaBaHe.

Cnep npukniouBaHe Ha paboTa MbpBO OTCTpaHeTe MOTOpHATa YacrT.

Mocne oTcTpaHeTe 3aABWKBaAHETO Ha Yallara.

BHumaTenHo n3sagete Hoxa 3a HagpobsBaHe.

W camo cnep ToBa uscuneTe HagpobeHnTe NPoAyKTM OT YaluaTa 3a HagpobsiBaHe.

NMPNCTABKA 3A PASBMBAHE/ CMECBAHE HA TEMHUTE MPOOYKTA

e [3nonseaviTe BeH4Ye 3a pasbuBaHe Ha kanmak, 6enTbum, pa3nuyHu gecepTn. B HUKaKbLB cnyyal He mnsnonssante
Tasu NpucTaBka 3a 3aMecBaHe Ha MHOTO MbCTO TECTO.

o CrnoxeTte npuctaBkaTa 3a pa3bveaHe B agantepa, npuctaekaTa ¢ agantepa nocraBeTe BbpXy MOTOpHaTa 4acrT.

o [lpean pa 3anovHeTe pas3buBaHeTO, NOTOMNETE BEHYETO B Yalwarta ¢ npogyktute. 3anoysanTe pabota npu Hucka
CKOpOCT.

3ABEJIEXKKA: lNMpouecopbT HAMa Aa ce BKIYM MPU HENPABUITHO UMK HEMbIHO crinobsBaHe

MPNCTABKA 3A NMPUTOTBAHE HA KAPTO®EHO IMHOPE

¢ [3nons3eaviTe npuctaBkata 3a 6bpP30 NPUrOTBAHE Ha Bb3AYLIHO KapTodeHo niope 6e3 byuw.

e [locTaBeTe npucTaBkata BbPXY MOTOpHATa YacT. 3a Hanexawo @uKcMpaHe Ha npucTaeBkaTa Tpsibea Aa 4
3aBbPTUTE CpeLly Nocoka Ha YacoBHMKOBATa CTperka Taka, Ye cTpernkata Bbpxy MnpucTaBkaTa da CbBnagHe c
0O3HayeHueTo 3a BnokMpaHe BbpXy MOTOpHaTa 4acT.

e [pean ga 3anoyHeTe paboTa noToneTe nNpucTaBkaTa B Yallata ¢ BapeHu kaptodu. 3anouysaiite pabota ¢ HUCKa
CKOpOCT.

SABEJIE>KKA: 3a ga nony4dnte Bb34yLWHO 1 BKYCHO KapTOEHO Mope, CIoXeTe B HEro Marko TOMso MISKO 1 KpaBe

macno.

PABOTA

o [poBepeTe, crnobsBaHeTo Aa e HanpaBeHO AOKpan 1 KakTo TpsbBea.

¢ BknioyeTte poboTa B kKOHTaKTa.

e HaTtucHeTte n npegbpxarite OyToHa Ha UMMNYNCHUS pexXmMM — poboTHT We paboTn AokaTo OYTOHLT € HaTUCHaT.

“1” (HMCKa cTeneH) — 3a TeYHU NPOAYKTHU.
— “II” (Bucoka cTeneH) — 3a CbBMeCTHO 06paboTBaHe Ha Te4YHU U TBBPAM NPOAYKTU.

MakcumanHo Bpeme 3a
O6paboTBaH MakcumanHo Terno /
npoayKT o6em HenpeKbCHaATO o6paboTBaHe
(cek)
Bagem 100 r 15
BapeHnn aiua 200r 10
[aneTa 20r 15
YecbH 150 r KpaTtkn HaTuckaHmna
Byt 200r 15
Opexu 100r 15
Cnaponen 200r 20
Jleko Tecto 0,4 n 15
Jlyk 200r M
MarpgaHos 30r 10
YyLiku 0,2 n 30
Mpas nyk 200r KpaTkvn HaTuckaHus
[MNognpaBku 0,2n 30
Mbpxona 150-200r 15
Opexu 100 r 15

3ABEJIEXKKA: BpemeTpaeHe Ha HenpeKbCHaTa paboTa Ha ypeaa He TpsbBa Aa HagBuWwaBa 1 MUH., a NOYMBKa

MeXAay BKIIOYBaHUsATa Aa He 6bae no-marnka oT 4 MUH.

e 3abpaHsaBa ce ga cBansiTe CbCTaBHUTE YacTu Ha ypeaa no Bpeme Ha paboTtaTa my.

e 3a ga He pasBanuTe HOx4yeTaTa He obpaboTBanTe MHOTO TBbPAW MPOAYKTW, TakMBa KaTo Nned, opus, NnoanpasBku u
Kadpe.

e Cnep kaTo paboTaTa Ha ypeaa e NpuknioveHa, npeav Aa u3sagute NPoAyKTUTE U NPUCTaBKUTE, U3KNKoYeTe
po6oTa OT KOHTaKTa U U34yakanTe ABUraTenAT Aa cnpe HanbJIHO.

NMOYNCTBAHE U NOOAOPBXKA

e Cnep kato paboTaTa Ha ypefa € NpuKIloYeHa, U3KIMYeTe ro 1 M3BafeTe Lwencena oT KOHTakTa.

BegHara (6e3 ga HakucBaTe ObMro BpeMe) U3MUNTE BCUYKMTE CBansLWLM Ce YacTu ¢ Tonna Boda v npenaparT, nocne

3abbpLueTe cbC cyxa YncTa kbpna. He nanonssanTte cbooMusiHa MallMHa 3a NOYMCTBAHE HA COKOM3CTMCKBaYKaTa.

KopnycbT 3abbpLuete ¢ MEKO BRaXHO napLuanye.

He nonseawite TenyeTa, Apackaliy 1 arpeCUBHU MUSIITHU NpenapaTu.
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CbXPAHABAHE

Mpean pa npubupaTte ypena 3a cbxpaHsaBaHe, NpoBepeTe, TOM Aa € U3KIMIOYEH OT KOHTaKTa.
M3nbnHaBanTte nanckeaHuata ot pasgena NOYNCTBAHE U NMOAOPBXKA.

4 C'bXpaHﬂBaVITe ypeaa Ha Cyxo N YNCTO MACTO.

NMOPAOHUK 3 EKCMNYATALI

LlaHoBHMI nokyneLb! Mu BasuHi Bam 3a npuabaHHa npoaykuii ToproeensHoi Mapku SCARLETT Ta goBipy Ao Hawoi
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BMCOKY SIKiCTb Ta HagilnHy poboTy CBOEI NpoayKLii 3@ yMOBM OTPUMAHHSA TEXHIYHMX
BMMOT, BKa3aHUX B MOCIOHMKY 3 ekcrnnyaralii.

TepwmiH cnyxou Bupoby Toprosoi Mapkn SCARLETT y pasi ekcninyaTtauii npoaykuii B mexax nobytosux notped ta
OOTPYMaHHS NpaBui KOPUCTYBaHHS, HaBe4eHUX B NMOCIOHMKY 3 eKcnnyaTauii, ckrnagae 2 (4Ba) poku 3 AHA nepenadi
BMpOBY KopucTyBayesi. BUpobHuK 3BepTae yBary KOpUcTyBauiB, WO y pasi AOTPUMaHHS LMX YMOB, TEPMiH CryXou
BMPOBY MOXe 3HA4YHO NEePEeBULLNTU BKa3aHUN BUPOBHUKOM CTPOK.

3AXOOU BE3MNEKA

Mepen nepwum yBIMKHEHHAM MEPEBIPTE, YW BIOMNOBIOAIOTb TEXHIYHI XapaKTepUCTUKM BUPOOY, 3asHauveHi Ha
Haknenui, napameTpam eneKkTpoMepeXxi.

BukopuctoByBaTK TinbkM B MOOYTOBMX LiNgx BignoeigHO Ao gaHoro [MopagHuka 3 ekcnnyatadii. [Npunag He
Npu3HaYeHni s BUpoObHMYOro 3acTOCyBaHHS.

BukopucToByBaTH TifbKW Y NPUMILLEHHI.

3apxau BigknovanTe NPUCTPIN 3 eNnekTpoMepexi nepes ounLeHHaM, abo skwo Bu ioro He BUKOpUCTOBYETE.

o6 yHMKHYTM Nopasky eneKkTpUYHUM CTPYMOM i 3aropsiHHS, HE 3aHyplonTe Npunag y Bo4y Yv iHLWi piguHu.

Mpunag He Npu3HayYeHW Onsi BAKOPUCTaAHHA ocobamu (BKYaoumM iTen) 3i 3HWKEHUMU DisUYHUMMK, YyTTEBUMMA
abo posymoBMMMK 3aiGHOCTAMKM abo y pasi BiOCYTHOCTI Y HUX ONUTY abo 3HaHb, AKLWO BOHM HE 3HAXoOATbCs nif
KOHTporieM abo He NPOIHCTPYKTOBaHi MPO BUKOPUCTaHHSA Npunagy ocoboto, WO BignoBigae 3a ix 6e3nexy.

[iTV NOBMHHI 3HAXOANTUCK Nif KOHTPOMNEM, 3a418 HeAOMYLLEHHS irop 3 NpunaaoMm.

He sanuwawTte yBiMKHeHun npunag 6e3 Harnsgy.

He BUKOpUCTOBYIMTE NPUHANEXHOCTI, WO HEe BXOAATb A0 KOMMSIEKTY.

Y pasi NOWKOMKEHHs Kabento >XMBMEHHS, Woro 3amiHy, 3 MeTow 3anobiraHHs Hebesnewi, MOBMHEH BUKOHYBaTU
BMPOBHKK ab0 YyNOBHOBaXXEHWU iM CEPBICHUIA LIEHTP, abo aHanoriYyHMn kBanidikoBaHWi nepcoHan.

He HamaranTecs caMOCTIMHO PeMOHTYBaTWU MPUCTPIN. Y BUNAAKy BUMHUKHEHHS HECnpaBHOCTEW 3BepTanTecs [0
Hanbnmkyoro CepBiCHOroO LEHTPY.

CnigkynTe, WOoO LIHYpP XMBMNEHHS HE TOPKABCS MOCTPUX KPAroK Ta rapsvymx NOBEPXOHb.

He TArHiTh, He NepeKkpyYynTe Ta Hi Ha WO HEe HAMOTYMWTE LUHYP XUBIEHHS.

HanpwukiHui po6oTu, nepu, HiXX BUTAratm npoaykTu Ta Hacaaku, BiAKnio4iTb npunag 3 enekTpomMmepexi Ta
[o4YeKanTecs MOBHOI 3yNUHKN eNeKTPoABUTyHa.

YBATA:3HimMiTb HacagKy, HAaTUCHYBLUM KHOMKM Big €4HaHHA Hacagok.

YBAIA: 3aGopoHeHO nepenoBHiOBaTM npunag abo BMKOpUCTOBYBATU Moro 6e3 npoaykrtiB. He nepesuynte
AonycTuMmui Yac 6e3ynnHHoi poboTu.

He nowmiwanTe y npouecop rapsdi iHrpegieHtn (> 70 °C).

He Hamaravitecs caMOCTiiHO peMOHTYyBaTh npunag abo 3amiHoBaTy siki-Hebyab geTani. [py BUSABNEHHI Henonagok
3BepTantecs B Hanbnmkunii CepBiCHUI LEHTP.

Axwo BUPIO gesknn Yac 3HaxoguBCsa Npu TemnepaTtypi Hwkde 0°C, neped YBIMKHEHHSIM MOro Crig BUTpUMAaTu y
KiMHaTi He MeHLUe 2 rogviH.

O6nagHaHHs BignoBigae BuMoOram TexHIYHOro pernameHTy OOMEXEeHHA BUMKOPUCTaHHS Jeskux HebesneyvyHux
PEYOBUH B ENEKTPUYHOMY Ta €MEKTPOHHOMY O6nagHaHHi.

BupobHuk 3anuvwae 3a cobol npaBo 6e3 [O0OATKOBOro MOBIAOMMEHHS BHOCWMTU HE3HAYHi 3MiHWM OO KOHCTPYKLi
BMpODY, LLIO KapAMHanbHO He BMMMBAOTb Ha Noro 6e3neky, npaue3gaTHICTb Ta PyHKUIOHANbHICTD.

NiAroToBKA 10 POBOTHU

Mepen nepwunm BUKOPUCTAHHAM BMMWUIWATE BCi 3HIMHI YaCTWHM TEMMOK BOAOK 3 MUIOYMM 3acobOM Ta peTenbHO
NPOCyLWiThb iX. Biacik 3 ABUIryHOM 30BHi NPOTPiTb M'AKOIO 3rierka BOMOrot TKaHWHOH.
3abopoHeHO 3aHyproBaTH BiACIK 3 ABUT'YHOM B OyAb-sIKy PiAWHY Ta MUTU MOro BOAOHO.

BJIEHOEP WO 3AHYPIOETBCA

BrneHaep ineanbHO NigxoauTb NS NPUrOTyBaHHA CyniB-niope, PisHOMaHITHUX COYCIB Ta NiANMBKN, a TakoX ANTSAYOro
XapyyBaHHS, 3MiLlyBaHHS Pi3HOMaHITHUX KOKTEWnIB.

BcTtaBTe 6neHaep, WO 3aHYpHOETLCA Y BIiACIK 3 ABUryHOM. [nsa HafiiHoOT bikcauii Hacagkm HeobXigHO NOBEPHYTY i
NPOTU rOAMHHUKOBOI CTPISKK.

3 meTol0 3anobiraHHs BUTiIKaHHIO CyMilli HA30BHi, Nnepea YBIMKHEHHAM 3aHypTe OGneHaep y NpOAYKTH, LLO
MaroTb 3MillyBaTUCA.

3agns Big'egHaHHNA BiOKPYTiTb OneHaep, WO 3aHypHETLCS, NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPISKM.

HDK O11A MOAPIBHEHHA NMPOOYKTIB / MIHI-NOOPIEHIOBAY

MiHi-nogpibHIOBaY igeanbHO nigxoauTb ANs noAapibHeHHs 3eneHi Ta OBOMIB, CMpy, OGINbLWOCTI COPTIB ropixiB,
cyxoopykTiB. Benuki npoayktn, Taki sk mM'ico, cup, umbyns, MOpkBa nonepeaHbO HeobXxigHO HapisaTu. 3 ropixis
BUOANUTY LLKaPAyny, M'ACO BiAOKPEMUTM Bif KICTOK Ta CyXOXWUIb.

MoppibHIOBaY He MNigxoauTb ONsi PO3KOMOBAHHA NbOAY, NOAPIOHEHHsT AyKe TBEpAMX MPOAYKTIB, TakMX SK KaBOBI
3epHa, MyCKaTHUI ropix, 3naku.

YBara! Jle3o Hoxa ans nogpibHeHHs1 oyxe roctpe! TpumanTte nuwie 3a BEPXHIO NACTUKOBY YaCTUHY!
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MoknagiTe HixX Ansa NoApiGHEHHST HA LEeHTPanbHUIA WTUAT YaLi.

3aBaHTaxTe B Yallly NpoayKTU.

HakpunTe yally npnBo4OM Yaldli.

BcTaBTe Bigcik 3 4BUNYHOM Y NpuMBIA YaLli 4O KrauaHHS.

B npoueci nogpibHeHHsA ogHiE PyKOKO TpUMaKnTe BiACIK 3 ABUIYHOM, APYrO — Yally Hacaakv ans nogpioHeHHs.

lMicnsa BUKopuCTaHHSA, B NepLly Yepry Big'eqHanTe BiACIK 3 ABUTYHOM.

[Hani Big'eqgHanTe npueig vaLui.

O06epexHO BUAMITb HidX Ansi NogpiOHEHHS.

Tinbku Nicna ubOro BUNMITL NOAPIGHEHI NPOAYKTY 3 YaLli Ans NoapiOHEHHS.

HACALKA OJ1A 36UTTA / SMILLYBAHHA PIOKNX MPOLOYKTIB

e BukopuctoByinTe BiHYMK Ons 30MBaHHA BepLUKiB, Se4HUX OinkiB, pisHOMaHITHUX gecepTiB. B xogHomy pasi He
BMKOPUCTOBYWTE L0 HAacaaKy AJis 3aMilllyBaHHSA KpyTOro TicTa.

e BcraBTe Hacagky ons 3dvBaHHA B NepexigHuK, NoTiM HacadKy 3 NepexiaHMKOM BCTAHOBITb Ha BiACIK 3 ABUTYHOM.

e [lepen nodatkom poboOTW 3aHypTe BIHYMK Yy Yally 3 npoayktamu, wo Tpeba 36utn. MNMounHante poboTy 3 HU3BKOT
LUBWAKOCTI.

TTPUMITKA: Tpouecop He yBiMKHeTbLCSH Y pa3i HenpaBuilbHOi a60 HEMOBHOI 3G0PKM.

HACALKA ONA MPUTOTYBAHHA KAPTOMIAHOIMO MKOPE

¢ BukopucToByinTe Hacagky ANs LWBMAKOrO NPUroTyBaHHS NMyXKOro KapTOMfsiHOro niope 6e3 rpyaoyok.

e BcTaHOBiITL Hacagky Ha MOTOpPHY 4YacTuHy. [nsi HaginHoi dikcauii Hacagkm HeobXxigHO MOBEpHYTU ii MpoTu
rOOVHHMKOBOI CTPINKK, WO CTpinka Ha Hacaaui cniBnagana 3 No3HayKko ONOKYBaHHSA Ha MOTOPHIM YaCTUHI.

e [lepeg noyaTkoM pobOTM 3aHypTe HacadKy B 4vally i3 BapeHow kapTonneto. [lounHanTe poboTy Ha MOBIMbHIN
LUBMAOKOCTI.

TTPUMITKA: Ons Toro, wob kapTonnsiHe Ntope BUMALLIO NYXKUM Ta CMa4YHUM, A04aNTe A0 HbOro TPOXM rapsvoro

MOJSIOKa Ta BEPLUKOBOro Macna.

POBOTA

o [lepekoHanTecs, L0 300pKa NOBHa i 3pobneHa HaneXxHNUM YMHOM.

o [ligkntoviTe NpoLecop A0 enekTpoMepexi.

e HaTucHiTb Ta yTpuUMynTE KHOMKY iMMNYNbCHOMO pexmMmy — npouecop byae npautoBatu OOTWU, MOKM HaTUCHyTa usd

KHorKa.

— “I" (HM3bKa WBWAKICTb) — ONSA PiAKUX NPOAYKTIB.
— “II” (BucOKa WBNAKICTb) — AN CNiNlbHOI 06pO6KK pigKkux Ta TBEPAMX NPOAYKTIB.

MakcumanbHumM 4yac
Mpoayktn MaKcuman’bHa maca / 6e3nepepBHOI 06POLGKHU
ob’em
(cek)

Mwurganb 100 r 15
BapeHi anuys 200r 10
MaHipyBanbHi cyxapi 20r 15

YacHuK 150 r KopOoTKMMK HAaTUCKaHHAMM
Okopok 200r 15
["opixu 100 r 15
Mopo3auneo 2001 20
Jlerke TicTo 0,4 n 15

Linbyns 200r KopoTKMMW HaTUCKaHHAMM
MeTpyLika 30r 10
MNepeub 0,2n 30

Linbyns-wanot 200r KopoTKMMW HaTUCKaHHAMM
Mpunpasu 0,2 n 30
Crenik 150-200r 15
Bonocbkuii ropix 100 r 15

TMPUMITKA: Yac 6esnepepBHOI pob6oOTM npouLecopa He NOBMHEH MNepeBullyBatM 1 XB., a nepepBa Mix

BKJTHOYEHHSAMU — He MEHLU 4 XB.

e 3abopoHsieTbes 3HIMaTH Oyab-sike Npunaaas nig 4ac poboTn npolecopa.

e Lll06 He 3awkoonTK nesa, He ob6pobnANTEe 3aHAATO TBEPAi NPOAYKTU, TaKi SK fif, 3aMOPOXEHI MPOAYKTU, Kpynu, puc,
npunpasun 4Yn KaBoBi 3epHa.

e HanpukiHui po6oTn, nepiu, HiXXK BUTAraTM NpoAykTM Ta HacaAKu, BiOKMIOUiITb Npunag 3 enekTpomMepexi Ta
[oYeKanTecs NOBHOI 3YyNUHKN €NIeKTPOABUIYyHa.

OYULLEHHA TA gorndan

e HanpukiHui po60oTM BUMKHITb Npunaz Ta BiAKIOUITb KOro 3 eNneKTpoMepexi.

e BuMuiiTe ycCi 3HIMHI YaCcTMHM TEMSOK MWUIBHOK BOAOK Bigpasy X (He 3aMOu4ykuM HAZAOBro), MiCrs 4Yoro NpoTpiTh
CYXMM YUCTUM PYLLUHUKOM. He BUKOPUCTOBYINTE ANS LbOro NOCyAOMUIAHY MaLLVHY.

o Kopnyc npoTpiTb M'AKOI0 BOSIOIOK TKAHUHOIO.

¢ He BuKopucTOBYINTE XOPCTKi ryOkun, abpasuBHi Ta arpecuBHi Mutodi 3acobw.

3BEPEXEHHA

o [lepepn 36epexeHHAM NepeKkoHanTecs, WO Npunaj BiaKMOYeHUA 3 eNIEKTPOMEpPEXI.
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e BukoHawTe yci Bumoru posginy OUULEHHA TA OMAL.

o 36epiraite npunag y cyxomy YucToMy MicLi.

YMYTCTBO 3A PYKOBAHKE

CUIr'YPHOCHE MEPE

e [pe npBor ykrbydewa ybeauTe ce Aa TexHUYKa CBOjCTBA MPOM3BOAA, Ha3HAyeHa Ha HanenHuuu, oprosapajy
napameTprMa eneKkTpudHe Mpexe.

e Kopuctute camo y [oMahMHCTBY Yy cKnagy ca OBWMM YNyTCTBOM 3a pykoBawe. Ypehaj Huje HameweH 3a

npodecunoHanHy ynotpeoy.

He kopuctuTtun BaHu.

YBek nckrbyunte ypehaj ns enekrpuyHe mpexe npe ymwhera 1 ako ce He KOPUCTH.

[a ce n3berHy owtehere CTpyjomM U 3aropeBatrse, He cTaBuTe ypehaj y Boay u apyre TEHHOCTW.

MehHuuy He Tpeba ga kopucte ocobe (ykrbyyyjyhv u geuy) ca ymMawbeHUM (PU3NYKUM, YYITHUM WU MEHTanHUM

crnocobHocTMMa unm ocobe koje Hemajy ogroBapajyhe 3Hare M UCKYCTBO ako HUCY Nof HaA30pOM fvua 3ady>KeHUX

3a hbuxoBy 6€36eQHOCT UK ako UM Ta niua HACY gana ynyTcTBa o ynoTpebu nehHuue.

e [leuy Tpeba Hag3mpaTu n He Tpeba UM AO3BONUTK Aa ce urpajy ¢ nehHuuom.

e He ocTaBreajTe ykrbyveHu ypehaj 6e3 Hagsopa.

[Oa 6u ce usberne onacHoctTu y crniyyajy owtehewa kabna, owTteheHn kabn Tpeba ga 3ameHu npomasofay,

oBnawheHn cepBmC UNN CTPYYHO nuLe.

He kopuctute ypehaj ca owuteheHMM NpukIby4YHMM Kabrom.

He npobajte ga nonpaerbate ypehaj camu. Y cnyyajy owrtehewa ypehaja jasute ce cepsucy.

Ma3nTe ga NpukbYYHM Kabn He goampyje owTpe neuLe 1 Bpyhe NoBpLUMHE.

He ByuuTe, He 3aneTrbaBajTe U He HAMOTAaBA|Te HY Ha LUTa NPUKIbYYHU Kabn.

Bagute HamunpHuue n TekyhrMHe camo HakoH NOTNYHOr 3ayCTaBibaka MoTopa.

Mo 3aBpweTKy paga, Npe Hero WTO U3BaAMTW HaMUPHMULIE M HacTaBKe, UCKIbYuuTe ypehaj us enekrpuyHe

Mpexe U cavyeKkajTe AOK Ce efleKTPOMOTOpP NOTNYHO 3ayCTaBM.

YMO3O0PEHWE:CkuHnTe HacTaBak, NPMTUCHYBLUM TUMKE 3a CKMOake HacTaBaka.

o YMNO3O0OPEHKE: 3abpareHo je npenywaBaTy anapaT Unmn ra KOpucTUTU npasHor. HemojTte ra nywraTtun ga
HenpecTaHo paan OyXXe Hero LTOo je NponucaHo.

¢ He ctaBmajte y mynTtunpaktuk Bpyhe cactojke (> 70 °C).

e He nokywasajTe camocTanHo nonpasuTu ypehaj unn 3ameHUTN Herose nojeanHe pfernose. AKO ce MojaBe
npobremu, jaBuTe ce y Hajonmxm cepBUCKU LiEHTaPp.

¢ AKO je Npou3Bof HEKO Bpeme OMO M3NoxXeH TemnepaTtypama Hmwkum og 0°C, Tpeba ra ctaBuTK Aa CTOju Ha COBHO]
TemnepaTtypu Hajmame 2 cata npe yKiby4nBama.

o [Ipoussohauy 3agpxaBa npaBo, 6e3 npeTxogHor obaBellTewa fa M3BpLUIE Mawke U3MEHe y Au3ajH npou3Boaa,
Koje BUTHO He yTnye Ha heroBy 6e36e4HOCT, NPOM3BOAHOCT U (PYHKLIMOHAMHOCT.

NMPUMNPEMA 3A PA[]

¢ [pe npBe ynotpebe onepuTe cBe AenoBe Koju ce MOry CKMHYTW, U TO BOOOM M CPeACTBOM 3a Nparbe, U NoTOM KX
[o6po ocywmTte. CnosbawwhocT KyhnwTa ¢ MOTOpoM NpebpuLLIMTe BRaXXHOM KPrOM.

e Ctporo je 3abpareHo notanatu kyhuwrte c MOTOpOM y 6UNo KOjy Te4HOCT u/unu npaTtu ra BOAOM.

MYTUNWLA

e OBaj anapar je caBpLleH 3a npunpemy Kpem 4opbu, coceBa 1 AgpecuHra, xpaHe 3a 6ebe n 3a cnpaBrbarkbe pasHUX
KokTena.

e CraBute mytunuuy Ha kyhmwte ¢ motopom. [la 6bucte gogatak ogroBapajyhe npuuBpCcTWIM, OKPEHNUTE ra y CMepy
CYNpOTHOM Of KpeTaka Kasarbke aa ouv ce ctpenuua.

e [la 6ucte cnpeyunu npckKkawe, MyTUNUMLY noTtonutTe y npousBod Koju hete MyTMTM npe Hero wTo je
yKIbyuuTe.

¢ 3a yknawane, okpeHuTe notanajyhu 6neHaep y cMepy CynpoTHOM Of KpeTara Kasarbke.

OWTPUUA 3A CELLKAHE / MMHW YOTMEP

e MuHKM Yonep je caBplUeH 3a celkawe 3erneHuwa u nospha, cupa, BehuHe jesrpacTux nrnogosa U cylleHor Boha.

TBpAe Npov3BOAE, Kao LITO Cy Meco, NyK U waprapena, Tpeba ncehu npe ceukarwa. J'bycke Mopajy 61T yKrnokeHe,

Meco Mopa OMT OABOjEHO Of KOCTUjy U Xuna.

Yonep Huje norogaH 3a NomMrbeh-e feda u celkarwe TBpANX Npou3Boga nonyT 3pHa kade, opaluyuha u xntapuua.

Maxra! OwTpurua 3a celkane je Beoma owTtpa!l [pxute je UCKIbYYMBO 3a roprsy NnacTuyHm geo!l

CrtaBuTe OLWITPULY Ha LEeHTparnHn Hocad y nocyaw.

CrtaBuTe cacTojke y nocyay.

Mocyay noknonute MexaHU3mMoM.

Kyhuwte ¢ MOTOpoM NpuyBpcTUTE ¥ MexaHn3am Tpeba fa ce vyje KIuK.

TokoM ceuKaha jedHOM PYKOM ApXXuTe KyhuTe ¢ MOTOPOM, a APYroM OpXUTe Nocyay.

Kapa 3aBpLunte, NpBO CKMHUTE KYRNLLITE C MOTOPOM.

3aTM CKMHUTE MexaHU3aM.

OwTpuruy 1U3ByLMTE NAXIBUBO.

Tek Taga MOXeTe N3BaauUTM UCELIKAHE cacTojke U3 nocyae.

OOOATAK 3A MYREHE / MELWLWAHE TEYHUX MPON3BOOA

e Xuuy 3a myherwe KopucTUTE 3a NpaBibeHE KPEMOBA, fynawe jaja, npunpemy gecepta. OBaj gogatak Hukaga
HEeMOjTe KOPUCTUTHU 3a MeLLeHe.
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o [logaTtak cTaBuTe y aganTtep 1 3ajeqHo C UM ra ctaBuTe Ha Kyhuwte ¢ MOTOPOM.
¢ [lpe noyeTka paga noTonuTte xuuy 3a myhewe y nocygy ca cactojumma. lNovHnTe ¢ pagom npy Manoj 6panHu.
HATIOMEHA: Anapat Hehe paauTh ako HMje AOOPO cacTaBIfbLEH UMM aKo HUje KOMMIeTaH.
MPUBOP 3A NMPUMNPEMY KPOMINP MUPEA
¢ Kopuctute oBaj npmbop 3a 6p3y npunpemMy naraHor KpoMmnup nupea 6e3 rpyasuua.
e CtaBute npubop Ha ypehaj. Pagn curypHor nocraBrbamba, OKpeHuTe npubop y CcMepy CynpoOTHOM Of KpeTawa
Kasarbke Ha caTy ga bucTte nopaBHanu ctpenuuy Ha npnbopy ca CrMKoM KaTaHua Ha ypehajy.
¢ [lpe ykrbyumBara cTaBute npnbop y nocyny ca obapeHuM kpomnvpuma. lNMovHnte ¢ pagom npyu Maw0oj Gp3nHN.
HATTOMEHA: [la 6bucte gobwnu naraHm u yKycHu KpoMnup nvpe, 4oAajTe Marno TONsor Meka u MieyYHor nytepa.
PAL
e YBepuTe ce Aa cTe 06aBuIM MOHTaXy NOTMYHO W NPaBUITHO.
o [IpUKIbYyYnTE MYNTUNPAKTMK ENEKTPUYHOj MPEXMN.
o [lpuTUCHUTE M OpXUTE AYyrMe UMMNYMCHOr pexuma — MynTUnpakTuk he pagutu OOk je oyrmMme NpuTUCHYTO.
“1” (HMnCcKa Bp3mHa) — 3a Te4He NPon3BoaE.
“1I” (Bucoka 6p3vHa) — 3a 3ajefHUYKY 0bpafy TEYHUX U YBPCTUX NPOM3BOAA.

HamupHuue 3a 06pagy MakcumanHa TexuHa / MakcumanHo Bpeme
obum HenpekugHe obpage (cek)
Bagem 100 r 15
bapeHa jaja 200r 10
OcyuieHe mpBuLe xneba 20r 15
Benwn nyk 150 r Kpatkum nputucuuma
Byt 200 r 15
Jlewraum 100 r 15
Cnapgoneg 200r 20
Jlako Tecto 0,4 n 15
Jlyk 200r KpaTkum nputucumma
MepwyH 30r 10
Manpuka 0,2 n 30
Jlyk-lwanot 200r KpaTtkum nputncumma
3a4unHu 0,2n 30
Crejk 150-200r 15
Opacu 100r 15

HATIOMEHA: Bpeme GecnpekugHor paga He cme Tpajatu Buwe oa 1 MuH., nay3a uamelly ABa ykiby4yewa

MynTUNpaKTUKa Mopa ga 6yae Hajvawe 4 MUH.

e 3abpareHo je ckmgaTy BUno Koje AenoBe 3a Bpeme paga MynTunpakTmka.

o [la ce He owTeTe owTpuue, He obpafyjTe NpeBuLle TBpAe HaMUpHULE, Kao nes, CMp3HyTe HaMUpHULE, Npekpyne,
nMpuHad, 3a4mHe n kadga.

¢ o 3aBpleTKy paAa, npe Hero WTO M3BaAUTM HaMUpPHULIE U HAacTaBKe, UCKIbyuuTe ypehaj U3 enekTtpu4He
MpeXe U caveKkajTe AOK Ce eNleKTPOMOTOpP NOTNYHO 3aycTaBM.

YUWREHWE U OOPXXABAHE

o [lo 3aBpLUeTKY paga UCKIbydnTe ypehaj N3 enekTpudHe Mpexe.

e Opmax (He kBacehu gyro) onepute CBe AerOBe KOju ce ckuaajy TOMmom canyhaBoM BOAOM, Mocne vyera obpuunte
CYBMM YMCTUM MNELLKMpPOM. He KopucTute MaluvHy 3a npake cyaoBa.

o Kyhuwte obpuLIMTE MEKAHOM BMaXXHOM TKAaHMHOM.

¢ He kopuctute uBpcTe cyHhepe, abpa3svoHa u arpecmBHa cpecTsa 3a Ynwherse.

YYBAWE

o [Ipe cnpemarba ybeaute ce aa je ypehaj UCKIbyYeH N3 eNeKkTpU4He Mpexe.

e lcnyHuTe 3axTeBe ogerbka YALLHEHE U OOP>XXABAHSE.

o YyBajTe ypehaj Ha CyBOM N YNCTOM MECTY.

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvdrku lulitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku

vooluvérgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte toostuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvBrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilddgi saamise ja slttimise valtimiseks drge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud flusiliste, tunnetuslike ja vaimsete vBimetega isikutele (kaasa

arvatud lastele) vdi neile, kellel puuduvad selleks kogemused v6i teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui neid

ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei padseks seadmega mangima.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus v6i muu

kvalifitseeritud personal.
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Arge puiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kérvaldamiseks podrduge ldhima teeninduskeskuse poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega timber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjavdtmist oodake, kuni mootor on 18plikult seiskunud.

On keelatud asetada kédgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees v8i ndudepesumasinas.

TAHELEPANU: Ldiketerad on &armiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita voi kasutada seda tiihjalt. Arge uletage seadme lubatud pideva t66

aega.

Arge pange kuumi kdédgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

e Arge plitidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks poorduge lahima teeninduskeskuse poole.

e Kui toode on olnud mdénda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist vahemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

¢ Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mdjuta
selle ohutust, td6vdimet ega funktsioneerimist.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

e Enne esimest kasutamist peske k&ik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa puhkige véaljastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

¢ On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

¢ Blender sobib suureparaselt pureesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

e Paigaldage saublender mootoriosa kiilge. Otsaku kindlaks fikseerimiseks on tarvis pddrata seda vastupaeva.

e Segu valjapritsimise valtimiseks lukake blender enne sisselllitamist segatavatesse toiduainetesse.

o LahtivBtmiseks keerake saublenderit vastupaeva.

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

¢ Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kddgiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tikkideks Idigata. Pahklitelt eemaldada
koored, liha eemaldada luudest ja k6hredest.

e Peenesti ei sobi jAdkuubikute purustamiseks, samuti vaga kdvade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpéhklite ja

viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult ilemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni kldpsatuseni.

Peenestamisel hoidke Uihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Péarast seadme kasutamist vBtke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles péarast seda votke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

e Kasutage otsikut koore, munavalge v0i erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul &rge kasutage
seda tiheda taina segamiseks.

e Paigaldage vahustamisotsik Gleminekuossa ja siis ihendage see mootoriosaga.

e Enne kasutamist lUkake otsik mahutis siigavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka todle, kui seade on valesti vdi mittetaielikult kokku pandud.

KARTULIPUDRU VALMISTAMISE TARVIK

e Kasutage seda tarvikut kiireks klompideta kerge kartulipudru valmistamiseks.

¢ Uhendage tarvik péhimasina killge. Kindlaks kinnitamiseks podrake tarvikut vastupdeva suunas nii, et tarvikul olev
nool oleks pdhimasinal asuva lukustimboliga kohakuti.

¢ Enne alustamist pange tarvik keedetud kartulitega téidetud anumasse. Alustage t66d aeglasel kiirusel.

MARKUS: Kerge ja maitsva kartulipudru saamiseks lisage veidi sooja piima ja vdid.

KASUTAMINE

¢ Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku taielikult ja Gigesti.

¢ Uhendage kdgikombain vooluvdrku.

e Vajutage ja hoidke impulssreziimi nupp — k66gikombain té6tab selle nupu vabastamiseni.

— I (madal kiirus) — vedelate toiduainete jaoks.

— Il (kBrge kiirus) — vedelate ja kBvade toiduainete Uheaegseks tootlemiseks.

. . Maksimaalne mass / Katkestamata to6tlemise
Toiduaine )
maht maksimaalne aeg (s)
Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 209 15
Kyyslauk 150 g Kiired vajutused

Sink 200 g 15
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Pé&hklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Kerge tainas 0,41 15
Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 3049 10
Pipar 0,21 30
Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150-200g 15
Kreeka péhkel 100 g 15

MARKUS: Kodgikombaini katkestamatu kasutamise aeg ei tohi iiletada 1 min., ning vaheaeg sisseliilitamise

vahel vdahemalt 4 min.

e On keelatud osade mahavétmine kaivitatud ké6gikombaini pealt.

e Terade vigastamise valtimiseks &rge toddelge selliseid kbvasid toiduaineid nagu  ja&, kilmutatud toiduained,
tangud, riis, maitseained ja kohv.

e TOO Idpetamisel, enne toiduainete ja otsikute valjavdtmist, eemaldage seade vooluvdrgust ning oodake,
kuni mootor on 18plikult seiskunud.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Parast kasutamist lilitage seade vélja ja eemaldage see vooluvorgust.

o Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

¢ Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

o Arge kasutage kudrimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

e Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.

e Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

o Hoidke seacjet kuivas puhtas kohas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

e Izmantot tikai sadzives vajadzibam atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta rdpnieciskai
izmantoSanai.

¢ Neizmantot arpus telpam.

¢ Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jas to nelietojat.

e Lai izvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici ident un citos 8kidrumos.

e lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskdm, emocionalam vai

intelektualam spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices
lietoSana persona, kas atbild par vinu droSibu.

¢ Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram,

vai arT analogiskam kvalificeétam personalam.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar Gdeni vai trauku mazgajama

masina.

UZMANIBU: Griez&jasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

o UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas
darbibas laiku.

¢ Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

¢ Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz tuvako
Servisa centru.

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslég3anas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.

e Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski
neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreizgjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ddeni un mazgasanas Ilidzekli un rapigi

o Aizliegts mérkt motora dalu jebkuros skidrumos un mazgat to ar tdeni.
GREMDEJAMS BLENDERIS
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e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu méréu un bérnu baribas pagatavoSanai, dazadu kokteilu
sajaukSanai.

¢ levietojiet gremd&jamo blenderi motora dala. Uzliktna dro3ai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja
virzienam.

o Lai maisijums neiz$laktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamajos produktos.

¢ AtvienoSanai atskravéjiet gremdéjamo blenderi preté&ji pulkstenraditaja virzienam.

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, Zavetu auglu
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no ¢aulas,
gala jaatdala no kauliem un cipslam.

e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, |oti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,

smalcinasanai.

Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir |oti ass! Turiet tikai aiz augséjas plastmasas dajas!

Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virsu trauka pievadu.

levietojiet motora dalu trauka pievada 1dz klikSkim.

Smalcina8anas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcinasanas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora dalu.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinaSanas nazi.

* Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

¢ |zmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu puto$anai. Nekada gadijuma neizmantojiet
So uzliktni cietas miklas miciSanai.

o levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora daju.

e Pirms sakt darbu iegremdéjiet putoSanas uzliktni traukd ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izvéloties mazu atrumu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.
UZLIKTNIS KARTUPELU BIEZENA PAGATAVOSANAI
¢ |zmantojiet So uzliktni, lai atri pagatavotu gaisigu kartupelu biezeni bez kunkuliem.
o Uzstadiet uzliktni uz motora dalas. Uzliktna droSai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditja virzienam, lai
bultina uz uzliktna sakristu ar blokéSanas atzimi uz motora da|as.
» Pirms darba uzsaksanas ievietojiet uzliktni trauka ar varitiem kartupeliem. Saciet darbibu ar zemu atrumu.
PIEZIME: Lai kartupelu biezenis izdotos gaisigs un garsigs, pievienojiet tam mazliet karsta piena un sviesta.
EKSPLUATACIJA
o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.
o Pievienojiet procesoru elektrotiklam.
e Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — procesors stradas tik ilgi, kamér bls nospiesta ST poga.
“I” (mazs atrums) — 8kidriem produktiem.
“Il” (liels atrums) — 8kidro un cieto produktu kopigai apstradei.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15

Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 2049 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Saldéjums 200 g 20
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 309 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150-200g¢g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst but mazaks par 4 min.

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

e Lai nesabojatu asmenus, neapstradajiet parak cietus produktus: ledu, sasaldétus produktus, putraimus, risus,
piedevas un kafiju.
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e Beidzot darbu, pirms produktu un uzgalu iznemsSanas, atvienojiet ierici no elektrotikla un sagaidiet
elektromotora pilnigu apstasanos.

TIRISANA UN KOPSANA

o Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjideni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

¢ Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

o Neizmantojiet cietus sik|us, abrazivos un agresivos tiri8anas lidzek|us.

GLABASANA

e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadajas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

o Glabajjiet ierici sausa un tira vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

e Prie§ pirmgjj naudojima patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.

o Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

¢ Naudoti tik patalpose.

o Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

o Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius.

e Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines
galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy sauguma, nekontroliuoja ar
neinstruktuoja jy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

o Vaikus bdtina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

¢ Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

¢ Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

¢ Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo paZeistas.

¢ Nebandykite savarankiskai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centra.

o Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karty pavirsiy.

o Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

e Baige darbg pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.

e |SPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

e |SPEJIMAS: draudziama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. NevirSykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.

o Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

¢ Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités j artimiausiag

Serviso centra.

o Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, prie$ jjungdami prietaisg palaikykite jj
kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionaluma bei esmines savybes.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

e PrieS pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsdiai
iSdziovinkite. Korpusa su varikliu nuluostykite minkstu drégnu skuduréliu i$ iorés.

e DraudZiama nardinti korpusg j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

o MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maidytuvas
tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

o |statykite kotinj maiSytuva j korpusa su varikliu. Pasukite jj prie$ laikrodzio rodykle tokiu badu.

¢ Pries jjungdami maiSytuva, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys.

o Norédami pasalinti, pasukite maiSiklj pries laikrodZio rodykle.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zzoleléems bei darzovéms, siriui, daigeliui rieSuty rasiy, dziovintiems vaisiams

smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésg, sirj, morkas, svoginus) reikia iS pradziy supjaustyti. RieSutus

reikia nulupti, i mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

MaisSytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, seklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai a8trus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kai$&io.

Jkraukite j indg produktus.

UZdenkite indag jo pavara.

|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite varikl].

Po to nuimkite indo pavars.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil;.
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e Ir tik po to perkraukite susmulkintus produktus i$ smulkinimo indo.
SKYSTY PRODUKTUY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS
o Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. DraudZiama naudoti §j antgalj
kietai teSlai maiSyti.
¢ |statykite plakimo antgal; j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.
e Prie$ jjungdami plaktuva, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti Zemu
greiciu.
PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.
ANTGALIS BULVIY KOSEI GAMINTI
« Sis antgalis padés greitai pagaminti purig bulviy ko$e be gumuléliy.
o Uzfiksuokite antgalj ant prietaiso variklio dalies. Norédami patikimai uzfiksuoti antgalj, pasukite jj prieSais laikrodzio
rodykle, kol ant antgalio pavaizduota rodyklé sutaps su ant variklio dalies pavaizduotu blokuotés Zenkliuku.
o Prie$ jjungdami prietaisg jkiSkite antgalj j dubenélj su bulvémis. Pradékite ruosti bulviy kose zemu greiciu.
PASTABA: Bulviy ko$é bus skanesné ir puresné, jeigu jpilti j jg truputj karsto pieno ir pridéti sviesto.
VIRTUVES KOMBAINO VEIKIMAS
o |sitikinkite, kad virtuvés kombainas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.
e Jjunkite virtuvés kombaing j elektros tinkla.
o Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — virtuvés kombainas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas.
— "I"(Mazas greitis) — skystiems produktams.
— "lI" (Didelis greitis) — kartu apdoroti skystus ir kietus produktus.

Apdorojami produktai | Maksimali mase / tiiris Maks.mjah nepertr_auklamo
veikimo trukmé (sek)
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dzidvésiai 209 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
TirSta teSla 0,41 15
Svoginai 200 g Trumpais paspaudimais
Petrazolés 30g 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai ¢esnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150-200¢g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15
PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi virSyti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy turi bati ne mazesné

kaip 4 min.

¢ Draudziama nuimti bet kokius reikmenis virtuvés kombainui veikiant.

e Saugodami aSmenj, nesmulkinkite per kiety produkty, pavyzdziui, ledo, Saldyty produkty, kruopy, ryziy, prieskoniy ir
kavos pupeliy.

o Baige darba pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStukg i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, 0 po to
nusluostykite jas sausu Svariu rank$luoscCiu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

o Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

o Nenaudokite Siurks&iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o PrieS padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

e Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készilék hasznalata elétt, ellenérizze egyezik-e a miszaki jellemzésben feltiintetett elektromos fesziiltség a hazi

elektromos hélozattal.

Nem val6 ipari csak hazi hasznalatra.

Hazon kivil nem hasznalhaté.

Hasznalaton kivil és tisztitas k6zben mindig figgetlenitse az elektromos haldzattol.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a készilléket vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznaljdk a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendd

tudassal nem rendelkez6 személyek (beleértve a gyerekeket) felligyelet nélkul, vagy ha nem kaptak a készulék

hasznélataval kapcsolatos instrukciét a biztonsagukeért felelés személytél.
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A készlilékkel vald jatszas elkerlilése érdekében tartsa a gyermekeket fellgyelet alatt.

Felugyelet nélkil ne hagyja a késziiléket bekapcsolva.

Ne hasznéljon géphez nem tartozo tartozékot.

Ne hasznélja a készliléket sérult csatlakozoval.

Ne probélja egyedul javitani a késziléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forrd fellilettel.

Ne hlzza, tekerje a vezetéket.

Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja

meg, amig teljesen ledll a motor.

FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

e FIGYELEM: A késziléket tultdlteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a késziléket folytonos miikodési
Uzemmodban a megengedettnél hosszabb ideig.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forrd hozzaval6t (> 70 °C).

¢ Ne prébalja egyedul javitani a készliléket, cserélni az alkatrészeket. Forduljon a kozeli szervizbe.

e Amennyiben a készilléket valamennyi ideig 0 °C—ndl taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 éran belll tartsa
szobah&mérsékleten.

e A gyartonak jogaban all értesités nélkil masodrendl modositasokat végezni a készulék szerkezetében, melyek
alapvet6en nem befolyasoljak a késziilék biztonsagat, mikodéképességét, funkcionalitasat.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o Elsé hasznalat elétt mossa meg az dsszes levehet tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket.
A motorhaz kilsejét torélje meg puha, enyhén nedves torlékenddvel.

¢ A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A rudmixer kivaléan megfelel leves-purék, kiilénb6zé szdészok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kilonféle koktélok keverésére.

e Helyezze a ridmixert a motorhazba. A ratét megbizhaté régzitése érdekében forditsa azt el az 6ramutaté jarasaval
ellenkez6 iranyba ugyl.

¢ Kiloccsanas elkeriilése érdekében, helyezze a radmixert a bekeverendé élelmiszerekhez bekapcsolas elétt.

e Amennyiben le kivanja venni a mixert, csavarja el a radmixert az éramutato jarasaval ellenkezé iranyba.

APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-aprité kivaléan megfelel zéldségek és zold fliszerek, sajtok, legtdbb didfajtak, aszalt gyimolcsok apritasara.
A nagyméretl élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas el6tt elé6z6leg darabokra kell vagni. A diét
megpucolni héjatdl, a hast levalasztani a csontrél és megtisztitani az intol.

e Az aprit6 nem hasznalhatdé jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,

gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritdkés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsd mianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kbzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtémiivel.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtomiijébe kattanasig.

Az aprités folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprito ratét csészeéjét.

Hasznalat utan, elsésorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomivét.

Ovatosan vegye ki az aprito kést.

e Csak ezek utan Uritse ki az aprité csészéjét a megapritott élelmiszertél.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

¢ Hasznadlja a habver6t tejszinhab, tojasfehérje, kiilonb6zé desszertek veréséhez. Semmi esetre sem haszndlja ezt a
ratétet kemény tészta bekavarasara.

e Helyezze a ratétet az dsszekapcsoldé elembe, tovabba, a ratétet az 6sszekapcsold elemmel egyitt helyezze a
motorhazra.

o Milkodés elétt helyezze a habverét az élelmiszerrel megtoltott csészébe. Kezdje a mlveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos 6sszeszerelés esetén.

BURGONYAPURE RATET

e Hasznalja a ratétet kdnny( allagu, sima burgonyapuré gyors elkészitése érdekében.

o Helyezze a ratétet a motorrészre. Megbizhaté rogzités érdekében forditsa el a ratétet az 6ramutatd jarasaval
ellenkezé iranyba ugy, hogy a ratéten I1évé mutaté megegyezzen a motorrészen 1évé blokkolas jellel.

¢ A mivelet el6tt helyezze a ratétet a f6tt burgonyat tartalmazé edénybe. Kezdje el a mlveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: Ha konny allagu, finom burgonyapiirét kivan kapni, adjon hozza egy kevés forro tejet és vajat.

MUKODES

¢ Bizonyosodjon meg arrdl, hogy az 6sszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtortént.

e Csatlakoztassa a készuléket a haldzathoz.

¢ Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot — a szeletel6gép addig fog mikddni ebben az lzemmddban, amig a

gomb le lesz nyomva.

— “I" (alacsony sebesség) — folyékony élelmiszer részére.
— “lI” (magas sebesség) — folyékony és kemény élelmiszer résére.
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Feldolgozando termék Maxi”mélis tomeg / Eol){tpnps feldo[gozés
tirtartalom maximéalis ideje (mésodperc)
Mandula 100 g 15
Fétt tojas 200 g 10
Zsemle panirozasra 20 g 15
Fokhagyma 150 g RoOvid nyomassal
Comb 200 g 15
Di6 100 g 15
Fagylalt 200 g 20
Koénny( tészta 0,41 15
Hagyma 200 g RoOvid nyomassal
Petrezselyem 3049 10
Paprika 0,21 30
Salot-hagyma 200r RoOvid nyomassal
Flszerek 0,21 30
Szték 150 — 200 g 15
Kdzonséges di6 100 g 15

MEGJEGYZES: A folytonos miikédés ne legyen tobb 1 percnél, legalabb 4 perces sziinettartassal a kévetkezé

bekapcsolas elétt.

o Mikodés kdzben cserélni a tartozékokat tilos.

e A penge sériilésének elkeriilése érdekében ne dolgozzon fel tilsdgosan kemény élelmiszert, mint a jég, fagyasztott
termék, kilénféle dara, rizs, flszer és kave.

¢ Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a készuléket és varja
meg, amig teljesen ledll a motor.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziléket.

¢ Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehet6 tartozékokat meleg, szappanos vizben, és torélje meg széraz, tiszta
torlékendével. Ne mossa a tartozékokat mosogatogépben.

o A készllékhazat tordlje meg puha nedves tériékendével.

¢ Ne haszndljon surolészert, surol6 szivacsot és agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

o Téarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készullék aramtalanitva van.

e Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész lépéseit.

e Szaraz, hlivés helyen tarolja.

NMAWOANAHY XX@HIHOE HYCKAYNbIK

o KypmeTTi catbin anywbl! SCARLETT cayaa TaHOacbIHbIH ©HIMIH caTbin anfaHbiHbI3 YLUiH XaHe 6i3aiH koMmnaHusiFa
CeHiM apTKaHbIHbI3 yLWiH Cisre anfbiC antambl3. Icke nanganaHy HyCKayrbiFbiHAA CYPEeTTENreH TEXHUKarbIK Tananrtap
opblHaanfaH xarganga, SCARLETT komnaHusAchl ©3iHiH eHiMAEpPiHiH )XofFapbl canacbl MEH CEeHIMAi )XyMbICbIHa
Keningik 6epegqi.

¢ SCARLETT cayga TaHbacbIHbIH Oy/bIMbIH TYPMbICTLIK MyKTaXkaap WeHOepiHae nanganaHFaH XXaHe icke nanganaHy
HycKkaynbifblHAA KeNTIpinreH nanganany epexernepiH ycTaHraH kesge, OyMbIMHbIH KbI3MeT Mep3iMi OyinbiM
TYTbIHYLUbIFA TabbIC eTiNreH KyHHeH 6acTtan 2 (eki) xbingbl Kypanabl. ATanfaH WwapTTap opblHOANFaH Xxarganaa,
OYMbIMHBIH, KbI3MET Mep3iMi 8HAIpYLLi KepCeTKeH MepP3iMHEH anTaprblKTak acybl MyMKIH EKEHIHE OHAipYLU
TYTbIHYLUbINAPAbIH HA3apblH ayaapagpl.

KAYINCI3OIK LWAPATAPDI

e AnFfawl peT icke Kocap anabiHaa OynbIMHbIH 3aTTaHbaaa kepceTinreH TeXHUKanbIK cunaTramanapbl 3feKTp XeniCiHiH
napameTpriepiHe CONKeC KeneTiHIHE KO3 XEeTKi3iHi3.

e Ocbl [lMapganaHy >XeHiHOeri Hyckaymnblkka CoMKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa namganaHy kepek. Acnan
©HEepKaciNTIK MaKcaTTa KongaHyFa apHanMaraH.

e Yn-xannapgaH TbiC xxepe nanganadHyra onmangpi.

e Erep kypbinfbiHbl NaganaHbanTblH GonicaHbl3, OHbl Tas3anap angblHaa 3feKkTp XeniCiHeH apKawlaH axblpaTbin
KOMbIHbI3.

e OneKkTp TOrbl COfyblHAH X8HE OT LWhIfyblHAH aynak O0ony ywiH acnantbl cyfa Hemece Gacka CyMblK 3aTTapfa
MaTbIpMaHbI3.

o [leHe, xyvike He Bornmaca akplf-on keMicTiri 6ap, HEMece OCbl KypbINFbIHbI Kayinci3 nanganaHy yLiH Texipubeci meH

Ginimi >xeTkinikcia agamaapabiH (COHbIH, iWiHAe GananapablH) Kayinciagiri ywiH xayan 6epeTiH agam kagaranamaca

Hemece KypblnfbiHbl NanganaHy 6orbiHWwa Hyckay 6epmece, onapabiH Oyn KypblffbiHbl KONAaHybiHa Gonmangbi.

Bananap KypbInfbIMEH oiHaMaybl YLWiH onapAabl YHEMI kadafranan OTbIpy Kepek.

Tokka KocblnFaH acnanTbl Kapaychbl3 kanablpMaHbI3.

YKeTkisiniM XnHarbiHa KIpMENTIH kepek-XapakTapabl nanganaHbaHpl3.

KyaT Ke3siHe KOCy CbiMbIHA 3aKbIM KefnreH acnanTbl nanganaHbaHpls.

KypbinfblHbl ©3 6eTiHi30eH >xeHaeyre opekeT acamaHpld. AkaynbikTap namga 6GonfaH karganga Cepsuc

opTanbifbiHa xabapnacbiHbI3.

KyaT kesiHe KOCy CbiMbl ©TKIp XMEKTEP MEH bICTbIK 3aTTapfa Tuin TypMayblH KagaaranaHpl3.

e KyaT kesiHe KOCy CbiMbIH TapTKbllaMaHpl3, LUMpaTnaHbl3 XXaHe ellkaHaan 3aTka OHbl OpamMaHbI3.
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e XXyMbICTbI asiKTaFaHHaH KeWiH, a3bIK-TYNiK NeH KoHAbipManapAbl anbin WbIKNac OypblH acnantbl 3J1eKTP
XerniciHeH aXbIpaTbIHbI3 Aa, 3NEKTP KO3FanTKbIL TOSMbIK TOKTaFaHLWa KyTe TYPbIHbI3.

¢ ECKEPTY:Cantamanapgbl KocyaaH eLwipy 6aTbipMacbiH 6ackin, cantTamaHb! LWeLLiHi3.

e ECKEPTY: AcnanTbl acblpa TONTbIpyFa HEMECE a3blK-TYIIKCi3 NaganaHyfa ThivbiM carnbiHagbl. Y34iKCi3 XXyMbIC
icTeyre pykcaT eTinreH yakplTTaH acblpbin XibepmeHis.

¢ [Ipoueccopapl bICTbIK a3bIK-TYNiK canmaHbi3 (> 70 °C).

o KypbinfolHbl ©3 OeTiHiswe xeHaeyre TannbiHGaHbli3. OnkbiNblikTap nawga 0Oonca >xakblH apajafbl CEpBUC
opTanbifbiHa anapbiHbI3.

e Erep bynbim Bipwama yakelT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTypaga Typca, icke Kocap angblHaa OHbl KeM AereHfe 2 carat
Genme TemnepartypacbiHa ycTay Kepek.

e OHgipywi BGyMbIMHBIH KayincisgiriHe, XXYMbIC OHIMAININ MeH >XyMbIC MYMKiHAIKTEepiHe TyGerenni acep eTnewTiH
Gonmalubl e3repicTepi OHbIH KypblIMacbiHa KOCbIMLLA €CKEPTNECTEH EHri3y KYKbIFbIH ©3iHAE Kanablipagbl.

XX¥MbICKA OAUBIHOAY

e EH anfaw peT navpganaHap angeiHga 6apnbik anvanbsl 6enikTepai XKyfFblll 3aT KOCbINFaH Xblflbl CYMEH XybIHbI3 A3,
abaeH KypraTbiHbI3. Ko3ranTKbIL GenikTiH, CbIpTbIH CaI ObIMKbIN XyMcak LybGepekneH CypTiHi3.

¢ KosranTtkbiw 6enikTi ke3 kenreH cyMblK 3aTTapfa 6aTbipyFa XXaHe OHbl CYMeH Xyyfa TbiibIM canbiHagbl.

BATbIPLIJTATbIH BNEHOEP

o brneHpep e3be kexenepai, Typni Ty3AblKTap MEH ackaTblKTapAbl, COHOan-aKk 6ananap TaFablH ganblHAay YLWiH, CaH
anyaH TypJi KOKTennbaepai apanacTbipy YLWiH aca Konawunel.

e BatbipbinaTelH GreHaepai KosfanTkbilw Genikke opHaTbiHbI3. KoHAblpMaHbl MblKTan OekiTy yLiH, KO3FanTKbiL
GenikTeri MeH3ep KoHObIpMagarbl OyFaTTay GenrilecimeH corikec keneTiHaewn eTin.

¢ KocnaHblH walbipaybiHa on 6epmey ywiH GneHpgeppi icke Kocap anablHOa OHbl apanacTbipbliaTbiH
Tarampaapfa 6aTbipbiHbI3.

o ArbITbiN any ywiH 6aTbipbinaTelH 6rieHgepai caraT TiniHiH 6afFbiTbiHa Kapchbl BypaHpIs.

TAFAM ©HIMAEPIH ¥CAKTAYFA APHAJTFAH MbIWAK / LWWAFbIH YATKbILL

o llafblH yaTKbIW aclien neH KeKeHICTi, IpIMLUIKTI, aHfFaK TyprepiHiH, KenwiniriH, KenTipinreH >xemMic-XnaekTi ycakray
YLWiH ca konannel. ET, ipiMmwwik, nmas, cabi3 cuakTbl ipi eHiMaepai angbiH ana Typan any kepek. XKaHFakTblH, kabblfblH
apLuy Kepek, eTTi cyeri MeH CiHipiHeH aXblpaTbIn any Kepek.

e YaTKbll My3[bl Xapy YLWiH, Koe AsHaepi, MycKaT XaHfafbl, AoHAi AaKbllgap CUSAKTbI aca KaTTbl asblk eHiMAepiH

ycakTayfa Xapamangpl.

EckepTy! ¥cakTtayra apHanfaH nbllakTblH, Xy3i eTe eTkip! Tek yCTiHri nnactmacca 6eniriHeH fFaHa ycTaHpI3!

¥cakTayfa apHarnfaH nbllWaKTbl LWapaHbIH OpTaHfbl iCTiriHE OpHATbIHbI3.

LLlapafra a3blk eHiMAepiH canbiHpI3.

LlapaHbl Wwapa xeTerimeH xabbiHpbI3.

KosranTkblw BenikTi WapaHblH XeTeriHe CbipT eTKeHLUe.

¥cakray kesiHae 6ip KONbIHbI30EH KO3FanTKbI OenikTi, ekiHWi KonbiHpI30EeH ycakTayfa apHanfaH KOHObIpMaHbIH

LapachblH yCTaHbI3.

ManganaHbin 6onFaHHaH KeMiH eH, BipiHLWI Ke3eKTe KO3FanTKbIL OeniKTi aXbipaTbIHbI3.

CopfaH keriH WwapaHbiH XeTeriH aXblpaTblHpI3.

¥cakTayfa apHarnfaH nbllaKTbl €NMeH LWblFapbIn anbiHpI3.

Tek copaH KeiH FaHa ycakTanfaH a3blk eHiMOepiH ycakTayFa apHanfaH wapagaH 6acka biabICKka canbin anbiHbI3.

C¥MbIK A3bIK OHIMOEPIH LUAVKAYFA / APANIACTbIPYFA APHANFAH KOHOLIPMA

o bBbinfaybIWThl Kinerengi, XKyMbolpkaHblH afbiH, TYpAi ToTTi TaFamgapabl Wankan KenipwiTy yiwid nanganaHbiHpl3. byn
KOHAbIPMaHbI eLlKallaH Aa KkaTTbl Kamblp Uey YuiH nanganaHyra 6onmangbl.

o lllankayra apHanfaH KOHAbIpMaHbl ©Tnenikke KOHAbIPbIHbI3, cOHAaKr-ak eTtneniri 6ap KoHAbIPMaHbl KO3FanTKbILL
Benikke opHaTbIHbI3.

¢ JKymbICKa Kipicrnec yLWiH ObinFaybIlWThl KONipWiTiNeTiH asblk eHiMAepi canbiHFaH wapara 6aTtbipbiHbl3. XKyMbICTbI
TOMEH XblngamMablKTaH 6acTaHpl3.

ECKEPIM: BneHpep AypbiCc Hemece TOJbIK KyacTblpbliMaca, npoLleccop icke KocblniManabl.

KAPTOMN E3BECIH OAVLIHOAYFA APHANFAH KOHOLIPMA

o KoHablpmaHb! TYRIpLUIKCI3 api ynninaereH kapton esbeciH xbingam gavibiHgay YiiH navganaHbiHbI3.

o KoHablpmMaHbl KO3FanTkbllw 6enikTiH ycTiHe opHaTbIHbI3. KoHAbIpMaHbl MbiKTan OekiTy yLwWiH, KOHAbIpMaaarbl MeEH3ep
KosranTkbil Genikteri byraTTay GenrilleciMeH calikec keneTiHAEN €Tin, OHbl caraT TiNiHiH OarbiTbiHA Kapchl Bypay
Kepek.

e JKymbICKa Kipicmec VLWiH KOHAbIpPMaHbl MICKEH KapTonm canblHFaH wWwapafa 6OaTtbipbiHpl3. YKyMbICTbl TeMeEH
XblngaMablKTaH 6acTtaHpls.

ECKEPIM: KapTton e30eci ynningek api gemai 60nbin WbiFybl YLIWiH OFaH WaMarbl bICTbIK CYT NeH capbl Mai KOCbIHbI3.

X¥MbIC

o XXuHaktayabl TOMNbIK 8pi TUICTI TYpAE iCKe acblpFaHbIHbI3Fa KO3 XETKi3iHi3.

o [lpoueccopabl aneKTp XeniciHe KOCbIHbI3.

e VIMNynbCTiK pexunmHiH, 6aTbipmacbiH 6acbkiHpI3 Aa, ycTan TypblHbI3 — Mpoueccop ockbl 6aTbipma Gacynbl TypFaHLwa
XYMbIC iCTENTIH 6onagbl.

— “I" (TemeH xbingamMablK) — CyMblK eHiMaep YLUiH.
— “II” (>koFapbl XbiNgamabIK) — CyMbIK XXoHe KaTTbl eHimaepai 6ipre eHaey yLliH.
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Kenewmi yakKbITbl (CeK)
bagam 100r 15
[MickeH XyMbIpTKa 200r 10
AyHaTyF_a apHarnfaH 201 15
KENTipinreH HaH
CapbiMmcak 150 r Kpicka-kbicka H6acy apkbisbl
CaH erTi 200r 15
YKaHrak 100 r 15
banmysgak 2001 20
YKeHin kamblp 0,4 n 15
Mnas 200 r KbiCcka-kbicka 6acy apkbinbl
AipkenkeH 30r 10
BypbiL 0,2n 30
LanoT nuasbl 200r KbiCcka-kbiCka 6acy apkbinbl
AckaTtbikTap 0,2 n 30
Crenk 150-200r 15
'pek >xaHFarbl 100 r 15

ECKEPIM: nMMpoueccopablH Y3A4IKCi3 XyMbIC icTey yakbiTbl 1 MMHYTTaH acnayfa, an icke Kocy

apanbiKTapbiHAarFbl y3inic 4 MMHYTTaH kem 6onmayfa Tuic.

¢ [Mpoueccop XyMblIC icTeN TypFaH Ke3ae Ke3 KernreH Kepek-xapakTbl ofaH LeLin anyfa TolbIM canbiHagbl.

o [blWakTbIH Xy3iH Oyngipin anmMac ywid My3, My3gaTtbifiFaH eHiM, OSHAI Aakbingap, Kypilw, ackatblkTap MeH kode
CUSAKTbI TbIM KaTTbl a3blK-TYNIKTi OHOEMEHI3.

e XXyMbICTbl asiKTaFaHHaH KeWiH, a3bIK-TYNiK NeH KoHAbipManapAbl anbin WbIKNac OypblH acnanTtbl 3J1eKTp
XeniciHeH aXbipaTbIHbI3 Aa, 3NeKTP KO3FanTKbIL TOSbIK TOKTaFaHLWa KyTe TYPbIHbI3.

TA3AIAY XXOHE KYTIN ¥CTAY

o XXyMbICTbI asikTaFaHHaH KeniH acnanTbl OLWipiHi3 e, OHbl AMNEKTP XeriCiHeH aXbIpaTbIHbI3.

e [lepey (y3aK yakpIT cynamacTtaH) Oapnblk anmanbl-canmanbl OernekTepdi cabblHAbl Xblbl CYMEH XYbIHbI3 Aa,
KypFak Ta3a CynriMeH cypTiHi3. Byn ywiH biabic-ask XyaTblH MallMHaHbI KongaHoaHpI3.

o KantamaHbl )XymMcak ObIMKbIST MaTamMeH CYpTiHi3.

o KaTKbln Xeke, KbIpFbILL XXaHEe KYLUTI Ta3apTKbIW KypangapAbl nanganaHbaHbis.

CAKTAY

e Cakran kosap anablHaa acnanTblH, ANIEKTP XKeCIHEH aXblpaTblfiFaHbIHA KO3 XKEeTKi3iH|3.

o TA3AJIAY XXOHE KYTIIN ¥CTAY 6enimingeri Tanantapabl OpbiHOAHbI3.

o _AcnanTbl Kypfak Tasa )epae cakTaHbi3.

NAVOD NA POUZIVANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

e Pred prvym pouzivanim skontrolujte, ¢i zodpovedaju technické charakteristiky vyrobku, ktoré su uvedené na stitku,
parametrom elektrickej siete.

e Pouzivajte len v domacnosti v silade stymto navodom na pouzivanie. Spotrebi¢ nie je uréeny na pouZivanie
v priemyselnej vyrobe.

e Nepouzivajte vonku.

¢ Vzdy odpajajte spotrebi¢ od elektrickej siete pred Cistenim alebo v pripade, Ze spotrebi¢ nepouzivate.

e Pre zamedzenie urazu elektrickym prudom alebo nebezpecia poziaru nepondrajte spotrebi¢ do vody ani do inych
tekutin.

¢ Spotrebic nie je ur¢eny na pouzivanie osobami (vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo mentalnym handikapom,

pokial nemaju skusenosti alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo neboli inStruované o pouzivani spotrebica

osobou, ktora je zodpovedna za ich bezpecnost.

Dbaijte na deti, aby sa nesmeli hrat so spotrebi¢om.

Nenechavajte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

Nepouzivajte prisludenstvo, ktoré nie je suastou dodavky.

Zakaz pouzivania spotrebi¢e s poSkodenym napajacim kablom a/alebo zasuvkou. Pre zamedzenie nebezpecia

musite posSkodeny kabel vymenit v autorizovanom servisnom centre.

NeskusSajte samostatne opravovat spotrebi€. Pri posSkodeni spotrebi¢a kontaktujte najblizSie servisné centrum.

Dbajte na to, aby sa napdjaci kadbel nedotykal ostrych krajov a horacich povrchov.

Netahajte, neprekrucujte ani nenavijajte napajaci kabel na iné predmety.

Po ukonceni prace, skor ako vyjmite potraviny a nastavce, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte,

kym motor Uplne zastavi.

UPOZORNENIE:Odpojte nastavec stlacenim tlac¢idla odstranenia nastavcov.

e UPOZORNENIE: Je zakazané pretazovat spotrebi¢ alebo pouzivat ho bez potravin. Neprekracujte povolenu dobu
nepretrzitej prevadzky.

¢ Nedavajte do spotrebica teple potraviny (> 70 °C).

e Zakaz pouzivania spotrebice s pokazenym napajacim kablom a/alebo zasuvkou. Pre zamedzenie nebezpecia
musite pokazeny kabel vymenit' v autorizovanom servisnom centre.
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o Ak vyrobok urciti dobu bol pri teplotach pod 0 ° C, pred zapnutim je potrebné ho nechat pri izbovej teplote po dobu
najmenej 2 hodiny.

e Vyrobca si vyhradzuje pravo bez dodatoéného oznamenia vykonavat mensie zmeny na konstrukcii vyrobku, ktoré
znaéne neovplyvnia bezpe&nost jeho pouzivania, prevadzkyschopnost ani funkénost.

PRIPRAVA

e Pred prvym pouzitim dékladné umyte vSetky odnimatelné Casti v teplej vode s umyvacim prostriedkom a dobre ich
osuste. Motorovu jednotku zvonku utrite jemnou trochu vihkou utierkou.

» Neponarajte motorovu jednotku do jakejkol'vek tekutiny ani neumyvajte ju vodou.

MIXER

¢ Mixér je idealny pre polievky, kaSe a omacky, rovnako ako pre detské jedla a mieSanie réznych kokteilov.

¢ VloZte nastavec mixér do motorovej jednotky. Pre spolahlivejSie zaistenie otoCte nastavcom proti smeru hodinovych
ruCiCiek tak.

e Aby nedoSlo k rozliatiu zmesi, ak mixér zapnete, ponorte ho do potravin, ktoré chcete zmiesat’ .

e Ak chcete odstranit’ nastavec, oto¢te nim proti smeru hodinovych ruciciek.

NOZ NA MLETIE / MINI-DRVIC

e Minidrvi¢ je idedlny pre krajanie byliniek a zeleniny, syra, vacsiny druhov orechov, suchého ovocia. Velké kusy
potravin, ako maso, syr, cibulfa, mrkva, musite najskdr nakrojit na menSie. Z orechov odstrarite Skrupiny, maso
oddelte od kosti a Sliach.

e Drvi€ nie je uréeny pre drvenie ladu ani na mletie vefmi tvrdych potravin ako k&vové zrna, muskatovy orech,

obilniny.

Upozornenie! Cepel noza na mletie je velmi ostry! Drzte ho len za hornu &ast z umelej hmoty!

Nastavte n6Z na mletie na ¢ap uprostred misy.

VloZte do misy potraviny.

Nakryte misu pohonom.

Vlozte motorovu jednotku do cvaknutia.

Pocas miletia jednou rukou drzte motorovu jednotku, druhou - misu na mletie.

Po pouziti najskor odstrarte motorovu jednotku.

Potom odstrarite pohon misy.

Opatrne vytiahnite n6Z na mletie.

e AZ potom vyloZte rozomleté potraviny z misy na mletie.

METLA NA SLAHANIE / MIESANIE TEKUTYCH POTRAVIN

e Pouzite metlu na Sfahanie smotany, vajeCnych bielkov a réznych dezertov. V Ziadnom pripade nepouzivajte tuto
metlu na mieSanie tuhého cesta.

¢ VloZte metlu do adaptéra na nastavce a potom ten nastavec upevnite na motorovu jednotku.

e Nez zaCnete so Slahanim, ponorte metlu do misy s potravinami, ktoré chcete uslahat. Zacinajte s pomalou
rychlostou.

UPOZORNENIE: Motor sa nezapne, ak nebude mixér spravne zostaveny.

NASTAVEC NA PRIPRAVU ZEMIAKOVEHO PYRE

e Pouzite nastavec na rychlu pripravu jemného zemiakového pyré bez hrudiek.

e Nastavec pripevnite k ¢asti, kde sa nachadza motor. Aby bol nastavec dostatoéne upevneny, pootoéte nim
v protismere hodinovych rugiciek tak, aby sa Sipka na nastavci prelinala s ukazovatelom vyznaCenym na Casti
S motorom.

e Pred zapnutim ponorte nastavec do nddoby s varenymi zemiakmi a zacinajte mixovat pri najnizSej rychlosti.

POZNAMKA: Aby bolo zemiekové pyré naozaj jemné a chutné, pridajte k zemiakom trosku masla a horticeho mlieka.

PREVADZKA

o Skontrolujte, i je montaz kompletna.

¢ Pripojte spotrebic¢ do elektrickej siete.

o Stlac¢te a vypinac tlacidlo impulzného rezimu — spotrebi¢ bude pracovat, kym je stladené toto tlacidlo.

— “I" (nizka rychlost) — pre tekuté potraviny.
“II” (vysoka rychlost) — pre spoloéné spracuvanie tekutych a tvrdych potravin.

. Maximalna véha/ Maggrpélnadobg :
Druh potravin ; nepretrzitého spracuvania
objem
(sek)

Mandle 100 g 15
Varené vajca 200 g 10
Struhanka 20 g 15

Cesnak 150 ¢ Kratke stlacenia
Sunka 200 g 15
Orechy 100 g 15
Zmrzlina 200 ¢ 20
Lahké cesto 0,41 15

Cibula 200 g Kratke stlaCenia
PetrZlen 309 10
Paprika 0,21 30

Salotka 200 g Kratke stlacenia
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Korenie 0,21 30
Rezen 150-200g¢g 15
VlaSsky orech 100 g 15

POZNAMKA: Zakaz nepretrzitej prevadzky dihie ako 1 mindta. Prestavka musi trvat’ minimalne 4 minuty.

e Z&kaz odstranenia hocakych €asti poCas prace spotrebica.

¢ Aby ste neposkodili Cepele, nepouZzivajte ich na prili§ tvrdé potraviny, napr. lad, mrazené potraviny, ryZu, korenie a
kavu.

¢ Po ukonceni prace, skér ako vyjmite potraviny a nastavce, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte,

. kym motor uplne zastavi.

CISTENIE A UDRZBA

e Po ukonceni prace vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od elektrickej siete.

e Hned vymyte vSetky odnimatelné Casti teplou vodou s mydlom, potom osuste suchou gistou utierkou. Nepouzivajte
umyvacku riadu.

e Teleso otrite jemnou vihkou utierkou.

¢ Nepouzivajte na Cistenie kovové kefky, brisne umyvacie prostriedky alebo $mirglovy papier.

UCHOVAVANIE

¢ Pred uchovavanim skontrolujte, ze spotrebic je odpojeny od elektrickej siete.

e Sledujte pokynom &asti CISTENIE A UDRZBA.

e Uchovavajte spotrebi¢ v suchom a €istom mieste.
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