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Tere tulemast!

Hea klient,

Aitah, et valisite Beko toote. Tahame, et teie toode, mis on valmistatud korge kvaliteedi ja
tehnoloogiaga, pakuks teile parimat efektiivsust. Seetdttu lugege see juhend ja kdik teised
kaasasolevad dokumendid enne toote kasutamist hoolikalt labi.

Jargige kogu kasutusjuhendis vélja toodud teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet vdimalike ohtude eest.

Hoidke kasutajajuhend alles. Kui te annate selle toote kellelegi teisele, siis andke sellega

ka juhend kaasa. Teie toote garantiitingimused ning kasutus-ja torkeotsingu meetodid on
selles juhendis vélja toodud.

Kasutusjuhendis olevad siimbolid ja nende kirjeldused:

Oht, mis vdib Idppeda surma voi vigastusega.

@ Oluline teave v&i kasulikud ndpunéited toote kasutamiseks:

Lugege kasutajajuhendit.

u

f Kuuma pinna hoiatus.

MARKUS Oht, mis v&ib pdhjustada tootele vai selle keskkonnale materiaalset kahju.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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&1 EE- Ohutusjuhised

+ See osa sisaldab
ohutusjuhiseid, mis on
vajalikud kehavigastuste voi
materiaalsete kahjude ohu
valtimiseks.

+ Kui toode antakse lle kellelegi
teisele isiklikuks- voi
taaskasutamiseks, tuleb kaasa
anda ka kasutusjuhend,
tootesildid ja muud
asjakohased dokumendid ja
osad.

* Meie ettevdte ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
eiramisel.

* Nende juhiste eiramise korral
ei kehti garantii.

+ Paigaldus- ja remondit66d
laske alati teha tootjal,
volitatud teenindusel voi isikul,
kelle maarab maaletooja
ettevote.

+ Kasutage ainult
originaalvaruosi ja -tarvikuid.

- Arge parandage ega asendage
uhtegi toote komponenti, vélja
arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt valja
toodud.

- Arge tehke tootele tehnilisi
muudatusi.

A1 1 Moeldud
kasutamiseks

« Kaesolev seade on moeldud
koduseks kasutamiseks. See
ei ole moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

Arge kasutage seadet

aedades, rodudel ega muus

vdliskeskkonnas. Kdesolev
seade on modeldud
kasutamiseks
kodumajapidamistes ning
kaupluste, kontorite ja muude
tookeskkondade
personalikookides.

+ HOIATUS: Kaesolevat seadet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel eesmarkidel,
nagu naiteks ruumi kitmine.

+ Ahju saab kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
praadimiseks ja grillimiseks.

« Kaesolevat seadet ei tohi
kasutada kutmiseks, taldrikute
kuumutamiseks voi ratikute
ega riiete kuivatamiseks
kaepidemel.
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1.2 Lapse, haavatavate

A inimeste ja
lemmikloomade

ohutus

+ Seda toodet voivad kasutada

8-aastased ja vanemad lapsed
ning inimesed, kellel on
vahearenenud flusilised,
sensoorsed voi vaimsed
voimed voi kellel puuduvad
kogemused ja teadmised
senikaua, kuni nad on
jarelevalve all vdi kui neid on
opetatud toodet ohutult
kasutama ja selgitatud selle
koikvoimalikud ohud.

+ Lapsed ei tohiks seadmega

mangida. Lapsed ei tohi toodet
puhastada ega hooldada, valja
arvatud juhul, kui keegi neid
valvab.

Seda toodet ei tohi kasutada
piiratud flisilise, sensoorse
vOi vaimse vdimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed),
valja arvatud juhul, kui neid
hoitakse jarelevalve all voi
neile antakse vajalikud juhised.
Tuleb jalgida, et lapsed
tootega ei mangiks.
Elektritooted on lastele ja
lemmikloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.

- Arge asetage tootele esemeid,
mida lapsed vodiksid katte
saada.

+ HOIATUS: Kasutamise ajal on
seadme juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke lapsed
tootest eemal.

+ Hoidke kdik pakkematerjalid
lastele kattesaamatus kohas.
Voib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.

* Kui uks on lahti, arge pange
sellele raskeid esemeid ega
laske lastel sellel istuda. Voite
pdhjustada ahju Umbermineku
vOi uksehingede kahjustuse.

+ Laste ohutuse huvides Idigake
enne toote utiliseerimist
toitepistik ara ja tehke see
seade kasutamiskdlbmatuks.

&1 3 Elektriohutus

- Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus on
toodud tulbi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

+ Pistik vdi toote elektritihendus
peaks asuma kergesti
ligipddsetavas kohas (kus
pliidiplaadi leek ei mojuta
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seda). Kui see pole vdimalik,
peaks elektripaigaldisel,
millega toode on Ghendatud,
olema mehhanism (kaitse,
Gliti, pealdliti jne), mis on
vastavuses elektrieeskirjadega
ja ihendab koik poolused
vorgust lahti.

+ Paigaldamise, remondi ja
transportimise ajal ei tohi
toodet pistikupesaga
uhendada.

+ Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab pinge
ja sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tidbisildil.

* Kui Teie seadmel pole
toitejuhet, kasutage ainult
peatiikis ,Tehnilised andmed”
kirjeldatud toitekaablit.

- Arge laske toitejuhtmel
seadme alla ja taha kinni
jaada. Arge asetage
voolujuhtmele raskeid
esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei
tohi puutuda kokku dhegi
soojusallikaga.

+ Ahju tagumine kiilg muutub
kasutamisel kuumaks.
Toitejuhtmed ei tohi
puudutada tagapinda, kuna
thendused vdivad olla
kahjustada saada.

- Arge laske toitejuhtmel ukse ja
ahju vahele kinni jaada ega
jaada kuumadele pindadele.
Vastasel juhul voib toitejuhtme
isolatsioon sulada ja
pohjustada liihise tagajarjel
tulekahiju.

+ Kasutage ainult originaaljuhet.
Arge kasutage |8igatud voi
kahjustatud juhtmeid voi
pikenduskaableid.

+ Toitejuhtme kahjustamisel
tuleb selle vdimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importija ettevotte maaratud
isiku poolt.

+ HOIATUS: Enne ahju lambi
vahetamist ihendage seade
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvdrgust lahti.
Uhendage toode vooluvdrgust
lahti voi lulitage kaitse
kaitsmekilbis valja.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja

pistik:

- Arge iihendage toodet
pistikupesaga, mis on lahtine,
seinast valjas, purunenud,
maardunud, oline voi voiks
veega kokku puutuda (naiteks
veega, mis voib letilt lekkida).

- Arge kunagi puudutage pistikut
margade katega! Arge kunagi
eemaldage kaablit pistikust
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juhtmest tdmmates, tdmmake -
see valja alati pistikust kinni
hoides.

+ Kaardumise valtimiseks
veenduge, et toote pistik oleks
korralikult pistikupessa
uhendatud.

AI .4 Transpordiohutus

+ Uhendage toode enne
transportimist vooluvorgust
lahti.

+ Toode on raske, selle
kandmiseks on vaja vahemalt
kahte inimest.

- Arge kasutage toote
transportimiseks voi
teisaldamiseks ust ja/voi selle
kaepidet.

- Arge asetage tootele muid
esemeid ega kandke toodet
pustises asendis.

* Toodet ei tohi transportida, kui
selles on vett. Seda vdib
transportida, kui vesi on 16puni
vélja voolanud..

+ Kui teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega voi paksu papiga
ning teipige see tugevalt kinni.
Kinnitage toode tugevalt
teibiga, et valtida toote ja toote
eemaldatavate voi liikuvate
osade kahjustamist.
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Kontrollige toote Gldist
valimust transpordi ajal
tekkida vdinud kahjustuste
suhtes.

Paigaldamise
ohutus

Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Kui toode on
kahjustatud, siis arge seda
paigaldage.

Arge paigaldage toodet
soojusallikate (radiaatorite,
ahjude jne) ldhedusse.
Seadme kaigi
ventilatsioonikanalite
Umbruses peab olema
piisavalt vaba ruumi.
Ulekuumenemise viltimiseks
ei tohi toodet paigaldada
dekoratiivsete uste taha.

A‘l .6 Kasutusohutus

Veenduge parast iga
kasutuskorda, et olete seadme
vélja ldlitanud.

Kui Te ei kasuta seadet pikka
aega, eemaldage see
vooluvdrgust voi lilitage kaitse
kaitsmekilbis valja.

- Arge kasutage defektset voi

kahjustatud toodet. Kui see on
olemas, ihendage lahti toote
elektri-/gaasilihendused ja
helistage volitatud
teenindusse.



Arge kasutage seadet, kui
esiukse klaas on eemaldatud
vOi pragunenud.

Arge ronige tootele millelegi
juurdepaasemiseks voi muul
pdhjusel.

Arge kunagi kasutage toodet,
kui Teie otsustusvoime voi
koordinatsioon on hairitud
alkoholi ja/vdi narkootikumide
tarvitamise tottu.
Toiduvalmistamise kohas
hoitavad tuleohtlikud esemed
voivad siittida. Arge kunagi
hoidke tuleohtlikke esemeid
toiduvalmistamise kohas.
Ahjukaepide pole
kateratikuivati. Seadme
kasutamisel arge riputage
kaepidemele ratikuid, kindaid
ega muud sarnast tekstiili.
Seadme ukse hinged liiguvad
ukse avamisel ja sulgemisel
ning voivad kinni kiiluda. Ukse
avamisel/sulgemisel arge
haarake hingedega osast.

1.7 Hoiatused
temperatuuri kohta

HOIATUS: Seadme

ligipaasetavad osad on t60 ajal

kuumad. Tuleb valtida seadme
ja kuumutuselementide
puudutamist. Alla 8-aastaseid
lapsi ei tohi lasta toote ligidale
ilma taiskasvanuta.

- Arge pange toote ldhedale
tuleohtlikke /
plahvatusohtlikke materijale,
kuna selle servad on 166 ajal
kuumad.

+ Kuna aur voib valja tulla,
hoiduge eemal ahjuukse
avamisel. Aur voib pdletada
kasi, nagu ja/voi silmi.

+ T6O ajal voib seade
kuumeneda. Tuleb valtida
kuumenenud osade, seadme
sisepindade ja
kuumutuselementide
puudutamist.

+ Toidu kuumasse ahju
asetamisel vdi toidu kuumast
ahjust valjavotmisel jne
kasutage alati kuumakindlaid
ahjukindaid.

&1 .8 Tarvikute kasutus

* On oluline, et traatrest ja
ahjuplaat asetseksid
traatriiulitele digesti
paigutatud. Uksikasjalikku
teavet leiate jaotisest
»1arvikute kasutus".

+ Tarvikud voivad tooteukse
sulgemisel vigastada
ukseklaasi. Lukake tarvikud
alati toiduvalmistamise ala

|6ppu.
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1.9 Toiduvalmistamise
ohutus

* Olge ettevaatlik oma roogades

alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub koérgel temperatuuril
ja voib tekitada tulekahju, kuna
see vOib kuumenenud
pindadega kokku puutudes
suttida.

+ Toidujaatmed, dli jne

toiduvalmistamise alas voivad
suttida. Enne
toiduvalmistamist eemaldage
selline jame mustus.

» Toidumiirgituse oht: Arge

hoidke toitu ahjus rohkem kui
tund enne ja parast
toiduvalmistamist. Vastasel
korral vdib see pdhjustada
toidumdrgitust voi haigusi.
Arge soojendage ahjus suletud
konserve ega klaaspurke.
Konserv/purk vdib tdusva réhu
tottu I6hkeda.

Asetage rasvakindel paber
koogindusse voi ahju tarvikule
(ahjuplaadile, traatrestile jne)
koos toiduga ja asetage see
eelkuumutatud ahju.
Eemaldage tarvikust voi
mahutist ulatuv dlemaarane
rasvakindel paber, et valtida
ahju kuumutuselementide
puudutamise ohtu. Arge
kunagi kasutage rasvakindlat
paberit ahjus temperatuuril,
mis on korgem kui Teie

kasutatava rasvakindal paberi

maksimaalne lubatud
temperatuur. Arge kunagi
asetage rasvakindlat paberit
ahju pdhjale.

- Arge asetage kiipsetusplaate,
taldrikuid ega
alumiiniumfooliumi otse ahju
pohjale. Akumuleeritud
kuumus vdib kahjustada ahju
pohja.

* Sulgege ahjuuks grillimise
ajaks. Kuumad pinnad vdivad
pohjustada pdletusi!

* Grillimiseks sobimatu toit vdib
pohjustada tuleohtu. Grillige
ainult toitu, mis talub tugevat
grillileeki. Arge asetage toite
ka liiga kaugele resti
tagumisse ossa. See on
kuumim piirkond ja rasvased
toidud vdivad siittida.

A1 .10 Aurutamise siisteem

+ Ukse avamisel aurutamise
kaigus voib seadmest vilja
paiskuda auru, mis omakorda
tekitab pdletusohtu. Olge ukse
avamisel ettevaatlik.

+ Kui parast aurutamist jaab
ahju niiskus, voib see
pdhjustada korrosiooni. Parast
toiduvalmistamist laske ahjul
kuivada. Arge hoidke niiskeid
toiduaineid pikka aega ahjus.
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+ Toidu eemaldamisel ahjust
parast aurutamist voib
tarvikutest tilkuda kuuma
vedelikku, olge ettevaatlik.

+ Aurutamisel on soovitatav
lisada tapselt selline kogus
vett Toiduvalmistamise, nagu
on naidatud toiduvalmistamise
tabelis.

- Arge kasutage destilleeritud
ega filtreeritud vett. Kasutage
ainult joogivett. Arge kasutage
vee asemel tuleohtlikke,
alkohoolseid vdi tahke aine
osakestega lahuseid.

- Arge kasutage
toiduvalmistamisel
lisatarvikuid, mis voivad auru
tdttu roostetada.

* Veepaagi eemaldamisel voi
paigaldamisel olge ettevaatlik,
et vesi ei satuks ahju pinnale
ega muule mittesobivale
pinnale.

Al .11 Hooldus- ja
puhastusohutus

* Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pdhjustada pdletusi!

« Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! Voite
saada elektriloogi!

- Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhastit,
kuna see voib pdhjustada
elektriloogi.

- Arge kasutage ahju
esiukseklaasi/(kui olemas)
ahju tlemise ukse klaasi
puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid. Need
materjalid vbivad pdhjustada
klaaspindade kriimustamist ja
purunemist.

+ Hoidke juhtpaneeli alati puhta
ja kuivana. Niiske ja
maardunud pind voib
funktsioonide kasutamisel
pohjustada probleeme.

+ Parast iga auruga
toiduvalmistamist peab
veepaaki jaanud vesi valja
lasta ja veepaak puhastada.
Jargmisel toiduvalmistamise
korral veepaaki jaanud vee
kasutamine tekitab probleeme
higieeni suhtes.

- Arge peske veepaaki
ndudepesumasinas. Plihkige
veepaak puhta niiske lapiga,
kuivatage see kuiva lapiga ja
tehke kindlaks, et see jaab
kuivaks. Arge kunagi kuivatage
veepaaki ahjus.
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+ Veepaagis tekkiva lubi jaoks
pange mahutisse 200 cc vett
ja 1 tl sidrunisoola ning jatke 1
tunniks seisma. Seejarel peske
see rohke veega ja kuivatage.
Seda protseduuri on soovitatav
rakendada iga 4-5
kasutuskorra jarel.

- Arge kasutage ahju pdhja
puhastamiseks happeid voi
kloriide sisaldavaid
puhastusvahendeid. Arge
puhastage, kraapides ahju
pdhjale tekkivat katlakivi.
Vastasel juhul vdib toote pdhi
kahjustada saada.

« Parast aurutamist voi holpsat
aurupuhastust tekkivate
lubjaplekkide eemaldamiseks
valage 350 cc valget dadikat
(aadika happesus ei tohi
liletada 6%) ahju pohjas
asuvasse veekaussi parast iga
2-3 kasutamiskorda ja oodake
siis 30 minutit. Kui 30 minutit
on moodas, puhastage
veekauss pehme marja lapiga
ja siis kuivatage kuiva lapiga.
+ Parast aurutamist korpusele
tekkida voivate
katlakiviplekkide puhul on
soovitatav kasutada ahju
puhastamiseks aadikavett ja

lappi.
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* Isepuhastuse kaigus

1.12
Korgetemperatuuriline
isepuhastus
(puiroliiiis)

muutuvad pinnad kuumemaks
kui tavakasutuses. Hoidke
lapsed eemal.

« Kuumad pinnad pdhjustavad

pdletusi! Arge puudutage
toodet isepuhastuse ajal ja
hoidke lapsi tootest eemal.
Enne jadkide eemaldamist
oodake vahemalt 30 minutit.

* Isepuhastuse kaigus eraldub

toidujaakide polemisel suitsu.
Puhastusprotsessi ajal
ventileerige oma kooki hasti.

* Enne puhastuse alustamist

puhastage ahju valispinnad ja
eemaldage ahjus olevad
toidujaagid lapi ja vahese
seebiga. Votke ahjust koik
tarvikud ja k6ogindud valja. Kui
Teie tootel on pirokindlaid
tarvikuid (mis talub
korgetemperatuurilist
isepuhastust), ei pea Te neid
tarvikuid ahjust valja vétma.

+ Kui Teie ahju kohal on

pliidiplaat, arge kasutage seda
pliidiplaati purooliisi ajal.
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2 Keskkonnajuhised

2.1 Jaatmedirektiiv

2.1.1 Elektri- ja elektroonikaseadmete

korvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL) Sellel tootel on
elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete
(WEEE) klassifikatsioonisiimbol.

See toode on valmistatud
kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mida on vdimalik
taaskasutada ja mis sobivad
taaskasutamiseks. Seet&ttu
L arge visake toodet selle
kasutusaja Idpus dra koos olme- ja muude
jaatmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Nende kogumispunktide kohta vdite kiisida
teavet kohalikult omavalitsuselt. Seadme
Oige utiliseerimine aitab valtida negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa
Liidu RoHS direktiivile (2011/65/EL). See ei
sisalda direktiivis maaratletud kahjulikke ja
keelatud materjale.

2.2 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest vastavalt
meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. Arge
visake pakendijaatmeid samasse kohta

koos olme- ja muude jaatmetega, vaid viige
need kohalike omavalitsuste poolt loodud
pakendimaterjalide kogumispunktidesse.

2.3 Soovitused energiasaastuks

EL 66/2014 kohaselt leiate
energiatdhususe teabe seadmega
kaasasolevalt kviitungilt.

Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet

okoloogilisel ja energiat saastvamal viisil.

+ Sulatage kiilmutatud toit enne
kiipsetamist.

+ Ahjus kasutage tumedaid v&i emailitud
anumaid, mis edastavad soojust
paremini.

+ Eelsoojendage alati, kui see on retseptis
voi kasutusjuhendis tépsustatud. Arge
avage ahjuust sageli kiipsetamise ajal.

+ Pikaajalisel kiipsetamisel liilitage seade
vélja 5-10 minutit enne kiipsetamise
Ioppaega. Saate jadksoojust kasutades
sdasta kuni 20% elektrienergiast.

« Uritage valmistada ahjus korraga rohkem
kui Uks roog. Saate kahte rooga samal
ajal valmistada, asetades traatrestile
kaks keedunou. Lisaks, kui valmistate
oma toite Uksteise jarel, sadstab see
energiat, kuna ahi ei kaota oma soojust.

« Arge avage ahjuust, kui kiipsetate
“Saastlik kuumutus ventilaatoriga
funktsiooni abil. Kui ust ei avata,
optimeeritakse sisetemperatuuri
funktsiooni “Saéstlik kuumutus
ventilaatoriga” energia saastmiseks, ja
see temperatuur voib erineda ekraanil
kuvatavast.
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3 Teie toode

3.1 Toote tutvustus

ne—0O O O ——>
10 ‘ r ) C ) C 3 C 3 C ) [
9 «¢ — »2*
’3**
> 4
8 ¢
7 <
» 5
y=)
I
I » 6
1 Kontrollpaneel 2 Lamp
3 Traadist riiulid 4 Ventilaatori mootor (terasplaadi
taga)
5 Uks 6 Kaepide
7 Veebassein auruga 8 Riiulite positsioonid
toiduvalmistamiseks
9 Ulemine kiitteseade 10 Ventilatsiooniavad
11 Veepaak

3.2 Toote juhtpaneeli tutvustus ja
kasutamine

Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli

llevaate ja pohilised kasutusvdimalused.

Soltuvalt toote tiilibist voivad pildid ja
moned funktsioonid erineda.
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3.2.1 Control Panel
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1 Veepaak
3 Taimer

Kui teie toodet kontrollivad nupud (d),
voivad need/need nupud (need) mdnes
mudelis olla nii, et need tuleksid vilja
likates (maetud nupud). Nende nuppudega
seadete valmistamiseks liikkake kdigepealt
asjakohane nupp sisse ja tommake nupp
vdlja. Parast reguleerimise tegemist likake
see uuesti sisse ja vahetage nupp vilja.

3.2.2 Ahju juhtpaneeli tutvustus

Funktsiooni valimise nupp
Funktsioonivaliku nupuga saate valida ahju
t66funktsioone. Valimiseks keerake suletud
(Ulemisest) asendist vasakule/paremale.
Temperatuuri nupp

Temperatuurinupu abil saate valida
temperatuuri, mida soovite kiipsetada.
Valimiseks keerake paripaeva suletud
(Ulemisest) asendist.

Ahju sisetemperatuuri indikaator

Taimeri ekraanilt ndete ahju
sisetemperatuuri. Ahi soojeneb, kuni
saavutab seatud temperatuuri ja hoiab
seda temperatuuri ning 3-realine
kuumutusanimatsioon vilgub paremal. Kui
ahju temperatuur jouab seatud vaartuseni,
see animatsioon peatub ja siimbol C
kuvatakse pidevalt seadistatud
temperatuuri vaartuse korvale.

3

2 Funktsiooni valimise nupp
4 Temperatuuri valiku nupp

Taimer
O O2-CE
an o QOaOo

Ao o0 O

0 €355 | = &
o 4D b S

v VvV Vv v
1 2 3 4

Aratusklahv

Aja seadmise klahv
Vahenda klahv
Suurendamisklahv
Seadete klahv
Klahviluku voti

U W N =

Kuva siimbolid

: Kiipsetusaja stimbol

: Klipsetamise I6puaja siimbol *
: Héire simbol

: Lihasondi siimbol *

: Klahviluku simbol

: Temperatuuri simbol

: Seadete siimbol

Bl & =% Do

: Ukseluku siimbol *

* See varieerub soltuvalt toote mudelist. See ei pruugi
teie tootel saadaval olla.

3.3 Ahju toofunktsioonid

Funktsioonitabelil kuvatakse
toofunktsioonid, mida saate oma ahjus
kasutada, ning kdrgeimad ja madalaimad
temperatuurid, mida nende funktsioonide
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jaoks saab seadistada. Siin ndidatud
tooreziimide jarjekord vdib erineda teie
toote paigutusest.

Funktsio Temperatuuri
oni Funktsiooni kirjeldus P e Kirjeldus ja kasutamine
siimbol vahemik (°C)
7 | ~ Ahjuvalgusti - Ahjus ei toota ukski kiittekeha. Pdleb ainult ahju tuli.

Ulemine ja alumine

Toitu soojendatakse korraga ilevalt ja alt. Sobib kookidele,

K 40-280 kiipsetistele vdi kookidele ja hautistele kiipsetusvormides.
uumutus - . A - ;
Kiipsetamine toimub tihe kandikuga.
Alumine kuumutus 40-220 Alpult madala[n !(ute on sisse _IuIltatudA See sobib toitudele,
mis vajavad pdhja pruunistamist.
Ulemine/alumine Ulemise ja alumise kiittekeha poolt soojendatav kuum &hk
% kuumutus ventilaatori 40-280 jaotub koos ventilaatoriga tihtlaselt ja kiiresti kogu ahjus.
— toel Kiipsetamine toimub tihe kandikuga.
Kuumutus Ventilaatoriga soojendatav kuum 6hk jaotub koos
® . ) 40-280 ventilaatoriga Uhtlaselt ja kiiresti kogu ahjus. See sobib mitmel
ventilaatoriga - ] - S ;
alusel kiipsetamiseks erinevatel riiulitasanditel.
I Sisstlik kuumutus Energia saastmiseks saate seda funktsiooni kasutada selle
x) ventilaatoriaa 160-220 asemel, et kasutada funktsiooni Kuumutus ventilaatoriga
9 vahemikus 160—-220°C. Aga; kiipsetusaeg pikeneb veidi.
— {b‘, Too6tavad tlemise kitte, alumise kiitte ja ventilaatorkiitte
® 3D-funktsioon 40-280 funktsioonid. Kiipsetatava toote iga pool valmib vérdselt ja
kiiresti. Kiipsetamine toimub tihe kandikuga. Seda funktsiooni
tuleks kasutada ka auruga toiduvalmistamiseks.
Grillimine Ahju laes olev suur grill té6tab. Sobib suures koguses
e 40-280 e
taisvoéimsusel grillimiseks.
000 Seda kasutatakse ahju isepuhastumiseks kdrgel temperatuuril.
TR Piroliits - Vaadake selle funktsiooni tehnilisi andmeid hoolduse ja

puhastamise jaotises.

3.4 Toote tarvikud

Teie tootes on mitmesuguseid tarvikuid.
Selles jaotises on saadaval tarvikute
kirjeldus ja dige kasutamise kirjeldused.
Soltuvalt toote mudelist on kaasas olev
tarvik erinev. Kdik kasutusjuhendis
kirjeldatud tarvikud ei pruugi teie tootes
saadaval olla.

Teie seadme sees olevad kandikud
voivad kuumuse mojul
deformeeruda. See ei mdjuta
funktsionaalsust. Deformatsioon
kaob, kui plaat jahutatakse.

@

Standard tray

Seda kasutatakse kipsetiste, kiilmutatud
toitude ja suurte tiikkide praadimiseks.
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Deep tray

Seda kasutatakse kiipsetiste, suurte
tlikkide praadimiseks, mahlaste toitude
valmistamiseks voi voolavate 6lide
kogumiseks grillimisel.

Traatgrill

Seda kasutatakse praadimiseks voi
kiipsetatava, praaditava ja hautava toidu
soovitud riiulile asetamiseks.

Traatriiuliga mudelitel :

3.5 Toote lisaseadmete kasutamine

Toiduvalmistamise riiulid

Kiipsetusalal on 5 riiuliasendit. Ahju
esipaneelil olevatelt numbritelt ndete ka
riiulite jarjekorda.

Traatriiuliga mudelitel :

Traatresti asetamine kiipsetusriiulitele

Traatriiuliga mudelitel :

Véaga oluline on asetada traatvore digesti
traadipoolsetele riiulitele. Traatresti
soovitud riiulile asetades peab avatud osa
olema esikiiljel. Parema kiipsetamise
tagamiseks tuleb traatrest kinnitada
traatriiuli peatuskohta. See ei tohi minna
lile peatuspunkti, et kokku puutuda ahju
tagaseinaga.
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lima traatriiuliteta mudelitel :

Vdga oluline on asetada traatrest korralikult
kiilgriiulitele. Traatrestil on riiulile
asetamisel iks suund. Traatresti soovitud
riiulile asetades peab avatud osa olema
esikdiljel.

Kandiku asetamine kiipsetusriiulitele

Traatriiuliga mudelitel :

Samuti on oluline asetada kandikud digesti
traadipoolsetele riiulitele. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
moeldud pool olema esikiiljel. Paremaks
kiipsetamiseks tuleb alus kinnitada
traatriiulil olevale peatuspesale. See ei tohi
minna Ule peatamispesa, et puutuda kokku
ahju tagaseinaga.

lima traatriiuliteta mudelitel :
Samuti on oluline asetada kandikud
korralikult kilgriiulitele. Salvel on riiulile
asetamisel iks suund. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
mdeldud pool olema esikiiljel.

Traatresti peatamisfunktsioon

Seal on peatamisfunktsioon, mis takistab
traatvore traatriiulist vélja kukkumist. Selle
funktsiooniga saate oma toidu lihtsalt ja
turvaliselt vélja votta. Traatvore
eemaldamise ajal saate seda edasi
tdmmata, kuni see jouab peatumispunkti.
Selle taielikuks eemaldamiseks peate selle
punkti Gletama.

Traatriiuliga mudelitel :




Salve peatamise funktsioon -Traatriiuliga
mudelitel

Samuti on olemas peatamisfunktsioon, mis
takistab kandiku traatriiulist vélja
kukkumist. Salve eemaldamise ajal
vabastage see tagumisest peatuspesast ja
tdmmake seda enda poole, kuni see jéuab
esikiljeni. Peate sellest seiskamispesast
tile minema, et see taielikult eemaldada.

Traatvore ja aluse 6ige paigutamine
teleskoopsiinidele-Traatriiulitega
mudelitel ja teleskoopmudelitel

Téanu teleskoopsiinidele saab plaate voi
traatresti lihtsalt paigaldada ja eemaldada.
Teleskoopsiiniga plaate ja traatreste
kasutades tuleb jalgida, et teleskoopsiinide
esi- ja tagakiiljel olevad tihvtid toetuksid
vastu grilli ja aluse servi (ndidatud joonisel).
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3.6 Tehniline kirjeldus

Uldised kirjeldused

Toote valismdotmed (kdrgus/laius/stigavus) (mm) 595 /594 /567
Ahju paigaldusmddtmed (kdrgus/laius/stigavus) (mm) {590 - 600 /560 /min. 550
Pinge/Sagedus 220-240V ~; 50 Hz

Juhtme tiilip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib tootes

X vahemalt HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
kasutamiseks

Energiatarve (kW) 2,7

Ahju titp Multifunktsionaalne ahi

PGhiteave: Kodus kasutamiseks mdeldud elektriahjude energiamargise teave on esitatud vastavalt standardile EN
60350- 1/ IEC 60350- 1. Need vaartused méaérati kindlaks funktsioonide Ulemine ja alumine kuumutus or (if
present) Ulemine/alumine kuumutus ventilaatori toel puhul standardkoormusega.

EnergiatShususe klass on méaaratud kindlaks vastavalt jargmisele tahtsusastmele sdltuvalt sellest, kas tootel on
vastavad funktsioonid olemas vdi. 1-Sé§_éist|ik kuumutus ventilaatoriga , 2-Kuumutus ventilaatoriga , 3-Grillimine
madalal véimsusel ventilaatori toel , 4-Ulemine ja alumine kuumutus.

@ Toote kvaliteedi parandamiseks voidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

@ Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi tépselt teie tootega
thtida.

saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need védartused

@ Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.
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4 Esmakasutus

Enne seadme kasutuselevdttu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

4.1 Esmaseadistus

Enne ahju kasutuselevéttu

@ seadistage alati kellaaeg. Kui Te
seda ei seadista, ei onnestu mone
ahjumudeli puhul toitu valmistada.

Kui esimest taimerit ei seata, siis

@ hakkavad vilkuma kellaaeg "12:00"
ja stimbol (3 ning ahi ei kaivitu.
Ahju to6tamiseks peate kinnitama
kellaaja. Selelks kehtestage see voi
vajutage klahvi (9, kui kellaaeg ongi
"12:00“. Kellaaja sétet saate hiljem
muuta nagu on jaotises ,,Satted”
kirjeldatud.

1. Pérast ahju esmakordset sisseliilitamist
hakkavad ekraanil vilkuma tekst "12:00¢
ja stimbol (3.

2. Médrake kellaaeg klahvide (/O abil.
1200
L O 6 Q B

3. Minutivélja aktiveerimiseks puudutage
(9 voi klahvi 4g¢.

[ |3}|—i|‘| "
|
o Q@ O @ £ 6
4

4. Minutite maaramiseks vajutage klahve

@®/O.

o 1o
]

L0 0 Q& f
4

5. Kinnitage séte klahvi (O vajutamisega.

= Kellaaeg on méaaratud ja simbol (&
kaob ekraanilt.

Elektrikatkestuse korral kellaaja
@ satted tiihistatakse. See tuleb

uuesti seadistada.

4.2 Initial Cleaning
1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Eemaldage ahjust kdik kaasas olevad
tarvikud.

3. Lulitage toode 30 minutiks sisse ja
seejdrel valja. Sel viisil pdletatakse ja
eemaldatakse jaagid ja kihid, mis voisid
tootmise ajal ahju jaada.

4. Toote kasutamisel valige kdrgeim
temperatuur ja to6funktsioon, millega
kdik Teie kuumutuselemendid téotada
saavad. Vt "Ahju tdéofunktsioonid [» 14].
Jargmisest jaotisest saate teada, kuidas
ahju kasutada.

5. Oodake, kuni ahi jahtub.

6. Pihkige toote pinnad niiske lapiga voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.

Enne tarvikute kasutamist:

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage

puhastusvahendi, vee ja pehme

puhastuskasnaga.

MARKUS: Méned pesu- v8i

puhastusvahendid vdivad pinda

kahjustada. Arge kasutage puhastamise

ajal peeneteralisi puhastusvahendeid,

puhastuspulbreid, puhastuskreeme ega

teravaid esemeid.
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MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral v&ib
suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.
See on normaalne, ja selle eemaldamiseks

5 Ahju kasutamine

on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Viltige
suitsu ja tekkivate Idhnade otsest
sissehingamist.

5.1 Uldteave ahju kasutamise kohta

Jahutusventilaator ( See varieerub
sOltuvalt toote mudelist. See ei pruugi
teie tootel saadaval olla. )

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator liilitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab nii
toote esikiilge kui ka mooblit. Kui
jahutusprotsess on |6ppenud, lilitatakse
see automaatselt vélja. Kuum ohk valjub
ahjuuksest. Arge katke neid
ventilatsiooniavasid millegagi. Vastasel
juhul voib ahi lile kuumeneda.
Jahutusventilaator to6tab ahju to6tamise
ajal voi ka parast ahju valjaliilitamist
(umbes 20- 30 minutit). Kui
toiduvalmistamiseks programmeerite ahju
taimeri, lilitub jahutusventilaator
kiipsetusaja I6ppedes vilja koos kdigi
funktsioonidega. Jahutusventilaatori
t60aega ei saa kasutaja madrata. See
lilitub automaatselt sisse ja vélja. See ei
ole torge.

Ahju valgustus

Ahju valgustus lilitub sisse, kui ahi hakkab
kiipsetama. Monedes mudelites valgustus
jaab pdlema kiipsetusajal, teistes
mudelites lulitub see teatud aja moddudes
vélja.

Mbone kiipsetusfunktsiooni puhul ei lilitu
valgustus energia saastmiseks kunagi
sisse.

Kui soovite, et ahju valgusti pidevalt pdleks,
valige to6funktsioon “Ahjuvalgusti”
funktsiooni valiku nupu abil.

5.2 Ahju juhtseadme t606

Uldhoiatused ahju juhtseadme kohta

+ Toiduvalmistamise ajaks saab
maksimaalselt maarata 5 tundi 59
minutit. Elektrikatkestuse korral
programm katkestatakse. Tuleb uuesti
programmeerida.

+ Mis tahes muudatuste tegemisel
vilguvad ekraanil vastavad siimbolid.
Satete salvestamiseks peab natuke
ootama.

+ Kui on maaratud moni kiipsetamise sate,
ei saa kellaaega reguleerida.

+ Kui kiipsetamise alguseks on olemas
seatud kiipsetusaeg, kuvatakse ekraanil
jarelejaanud aeg.

+ Juhtudel, kui on seatud kiipsetusaeg voi
Ioppaeg, saate need automaatselt
tuhistada klahvi (9 pika vajutamisega.

Taimer
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Aratusklahv

Aja seadmise klahv
Vahenda klahv
Suurendamisklahv
Seadete klahv
Klahviluku voti

o oA WN =

Kuva siimbolid

: Klipsetusaja stimbol

: Kiipsetamise I6puaja siimbol *
: Héire siimbol

: Lihasondi stimbol *

: Klahviluku simbol

: Temperatuuri simbol

g eoPNDO o

: Seadete siimbol
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: Ukseluku stimbol * kiipsetamise korral on kiipsetusaeg

* See varieerub séltuvalt toote mudelist. See ei pruugi madramata. Teie peate kiipsetamist

teie tootel saadaval olla. kontrollima ja seejarel ahju vélja
lUlitama. Kui kiipsetamine on I6ppenud,
lilitage ahi vélja, keerates
funktsioonivaliku nupu ja temperatuuri
nupu asendisse ,véljas” (st Glemisse
asendisse).

Kiipsetamine kiipsetusaja maaramisega

Kui soovite, et ahi lilituks kiipsetusaja

I6ppedes automaatselt vélja, valige toidule

vastava temperatuur ja to6funktsioon ning

seadke taimer kiipsetusajale.

Ahju sisseliilitamine

Kui valite funktsiooni valimise nupu abil
too6funktsiooni, millega soovite toidu
valmistada, ja maarate temperatuuri nupu
abil teatud temperatuuri, hakkab ahi todle.
Ahju viljaliilitamine

Saate ahju vélja liilitada, keerates
funktsiooni valimise nuppu ja temperatuuri
nuppu asendisse ,véljas” (lles).

Kasitsi temperatuuri ja ahju toofunktsiooni

valimine kiipsetamisel 1. Valige to6funktsioon kiipsetamiseks.

Saate neid toiduvalmistamisel kasitsi 2. Kipsetusaja kuvamiseks vajutage klahvi
reguleerida (vdimaluste piires), iima (O, kuni ekraanile ilmub siimbol (©.
kiipsetusaega maaramata, valides toidule
vastava temperatuuri ja todfunktsiooni. O Mrrir
5 , T (.
/
: / . QA Q 0 ® £ 6
/ 4
/
/ Klpsetusaja kiireks maaramiseks
/ @ voite parast kiipsetusfunktsiooni ja
L temperatuuri seadistamist vajutada
1. Valige funktsiooni valimise nupu abil klahvi (B, et maérata kiipsetusajaks
to6funktsioon, millega soovite toidu 30 minutit, seejarel kasutage klahve
valmistada. (®/© aja muutmiseks.
2. Seadke temperatuuri nupu abil 3. Madrake kiipsetusaeg klahvide ®/©
temperatuur, millega soovite toidu abil.
valmistada.
= Teie ahi hakkab valitud funktsiooni ja O Mrr
temperatuuri kasutades kohe t66le I L

ning ekraanile ilmub § . Ekraanile ):l @ @ @ {é} Igl

ilmuvad maaratud temperatuuri
vaartus ja kolmerealine animatsioon.

Seejarel kuy.g.takse kUpsetamise Kiipsetusaja juurdekasv esimese
algusest moodgnuqﬂaeg. KL.'.'.. @ 15 minuti ulatuses on 1 minut, 15
temperatuur ahjus jouab maaratud minuti parast on juurdekasvuks 5
vaartuseni, simbol [ kaob ja taimer

S - . minutit.
annab helisignaali. Kolmerealine
animatsioon jouab I6puni, ja 4. Pange oma toit ahju ja seadke
temperatuuri vaartuse korval temperatuur temperatuuri nupuga.

kuvatakse siimbol C. Ahi ei lilitu
automaatselt vélja, kuna kasitsi
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= Teie ahi hakkab valitud funktsiooni .
ja temperatuuri kasutades kohe
t00le. Masin alustab
poordloenduse, kasutades alusena .
maadratud kipsetusaega, ning
ekraanile ilmub [ . Kuvatakse
kiipsetusaja péordloendus ning
seatud temperatuuri vaartus ja
nende kdrval olev 3-jooneline .
animatsioon. Kui temperatuur
ahjus jouab méaaratud vaartuseni,
stimbol § kaob ja taimer annab
helisignaali. Kolmerealine .
animatsioon jouab I6puni, ja
temperatuuri vaartuse korval
kuvatakse siimbol C.

Maaratud kiipsetusaja [6ppemisel
kuvatakse ekraanil teade "End", simbol

(3 vilgub ja taimer annab helisignaali. 1.

Helisignaal kostab kaks minutit.
Helisignaali peatamiseks vajutage
suvalist klahvi. Hoiatus I16peb ja
ekraanile ilmub kellaaeg.

®

Kui helisignaali [6pus vajutatakse
monda klahvi, hakkab ahi uuesti
t0ole. Ahju taaskaivituse
valtimiseks hoiatuse 16pus liilitage
ahi vilja. Selleks keerake
temperatuurinuppu ja
funktsiooninuppu asendisse 0
(véljas).

Veepaagi maht on 250 ml. Arge valage
kiipsetamise ajal veepaaki rohkem kui
250 ml vett.

Parast auruga toiduvalmistamist voib
ahjuuksele tekkinud kondensaat
ahjuukse avamisel tilkuda. Niipea, kui
avate ahjuukse, piihkige see
kondensaadist kuivaks.

Hoidke ahjuukse avamisel eemal, kuna
auruga toiduvalmistamisel ja parast seda
voib ahjust paiskuda auru ja kuumust.
Aur voib pdletada kési, nagu ja/voi silmi.
Kui auruga toiduvalmistamisel jaab iga
kord ahju sisse vett, plihkige jarelejaanud
vesi pdrast ahju jahtumist kuiva lapiga.
Vastasel juhul voib jaakvesi viia
lupjumiseni.

Auruga toiduvalmistamiseks:

Alustage kiipsetamist parast auruga
toiduvalmistamise nduannete tabeli
kontrollimist ning funktsiooni,
temperatuuri ja aja seadistamist
vastavalt soovitud roale. Tabelist vélja
jadvate roogade puhul saate ise
maarata veekoguse, temperatuuri,
kiipsetusfunktsiooni ja -aja.

Pange valmistatav roog ahju soovitatud
riiuli positsioonile.

Kui kiipsetamise nduannete tabeli jargi
on saabunud vee lisamise aeg, vajutage
ahju juhtpaneelil olevat veepaaki.

5.3 Auruga toiduvalmistamine

Teie ahjul on auruga toiduvalmistamise
funktsioon. Auruga saavutatakse paremaid
kiipsetustulemusi. Auru kaasamine
toiduvalmistamisel tagab, et kiipsetiste
pind oleks heledam, nende koorik
krébedam ja nad oleksid mahulisemad.
Samuti véahendab auru abil

toiduvalmistamine toiduainete, néiteks liha,

niiskuskadu ja aitab neid seestpoolt

mahlakamalt ja maitsvamalt kiipsetada.

Uldhoiatused

+ Aurutamine on vdimalik ainult
kasutusjuhendis dratoodud aurutamiseks
mdeldud funktsioonide puhul.
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5. Avage veepaagi kaas ja taitke see veega
vastavalt kiipsetamine nduannete
tabelis toodud kogusele.

Arge kasutage destilleeritud ega
@ filtreeritud vett. Kasutage ainult
joogivett. Arge kasutage vee

asemel tuleohtlikke, alkohoolseid
vOi tahke aine osakestega lahuseid.

6. Sulgege kaas ja asetage veepaak oma
kohale. Liikake veepaak I6puni vélja.

= Veepaagis olev vesi hakkab
aeglaselt voolama ahju pdhjale,
ning auru kasutatakse Teie roa
valmistamiseks.

7. Kui kiipsetamine on I6ppenud, liilitage
ahi vélja, keerates funktsiooni nupu ja
temperatuuri nupu asendisse ,véljas".

1 %
40 0 e & @
4

= Ekraanil kuvatakse siimbol & ja algab
poorloendus kujul 3-2-1.
Poordloenduse 16ppemisel liilitub sisse
klahvilukk. Kui aktiveeritud klahviluku
korral puudutatakse likskoik millist
klahvi, annab taimer helisignaali ja
vilgub stimbol (3.

Klahvi & vabastamisel enne
@ poordloenduse 16ppu klahvilukk ei

ltlitu sisse.

Kui klahvilukk on sees, taimeri
@ klahve kasutada ei saa. Klahvilukku

ei tlihistata elektrikatkestuse korral.

Kui auruga toiduvalmistamisel jaab
@ iga kord ahju pbhjasse vett, piihkige
jarelejaanud vesi parast ahju
jahtumist kuiva lapiga. Vastasel

juhul v&ib ahju pdhja jaav vesi
pohjustada lupjumist.

5.4 Sitted

Klahviluku aktiveerimiseks
Klahviluku funktsiooni abil saate kaitsta
taimerit sekkumiste eest.

1. Hoidke klahvi & all, kuni ekraanile ilmub
stimbol &.

Klahviluku desaktiveerimiseks

1. Hoidke klahvi & all, kuni simbol & kaob
ekraanilt.

= Simbol & kaob ekraanilt ning
klahvilukk lilitatakse vélja.
Alarmi satestamiseks
Seadme taimerit saate kasutada mitte
ainult kiipsetamise raames, vaid ka muude
hoiatuste voi meeldetuletuste jaoks. Alarm
ei mdjuta ahju toofunktsioone. Seda
kasutatakse hoiatamise eesmargil. Naiteks
saate alarmi kasutada siis, kui soovite toitu
teatud aja moodudes ahjus keerata. Niipea
kui Teie poolt maaratud aeg on moodas,
annab taimer Teile helisignaali.

Kdige hilisem voimalik helisignaal
@ on 23 tunni ja 59 minuti parast.

1. Hoidke klahvi £ all, kuni ekraanile ilmub
stimbol .
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2. Maérake soovitud tase klahvide /(5
abil. (b-01-b-02-b-03)

HL-04°

2. Médrake alarmi aeg klahvide (/O abil.
C1]- 1]

a  Ucy
oo o0 o & 6
L

= Pdrast alarmi aja maaramist jaab
slimbol [\ p6lema ja ekraanil algab
alarmi aja tagasilugemine. Kui
maarata samaaegselt alarmi aeg
ja kiipsetusaeg, kuvatakse ekraanil
lihemat aega.

3. Parast alarmi aja moddumist hakkab
vilkuma siimbol £} ja kell annab Teile
kuuldava hoiatussignaali.

Alarmi valjaliilitamiseks

1. Alarmi ajavahemiku moddudes kahe
minuti jooksul kostub hoiatussignaal.
Helisignaali peatamiseks vajutage
suvalist klahvi.

= Hoiatus I6peb ja ekraanile ilmub
kellaaeg.
Alarmi tithistamiskes
1. Alarmi aja tiihistamiseks vajutage klahvi
£, kuni ekraanile ilmub stimbol L.

Hoidke klahvi @ all, kuni ekraanile ilmub
teade ,00:00".

2. Alarmi saab tiihistada ka klahvi £\ pika
vajutusega.

Helitugevuse seadistus

1. Hoidke klahvi ¢ all, kuni ekraanile ilmub
ks vaartustest (b-01-b-02-b-03) ja
stimbol §g¢.

oo o Q & @

= Vajutage kinnitamiseks klahvi {6} voi
oodake veidi ilma klahve vajutamata.
Helitugevuse séte lilitub mone aja
pérast sisse.

Ekraani heleduse maaramine

1. Hoidke klahvi ¢¢¢ all, kuni ekraanile ilmub
ks vaartustest (d-01-d-02-d-03) ja
stimbol g

|_ [ | #&
I

C
Ry
QCD@@‘:%

2. Maérake soovitud heledus klahvide B/
© abil. (d-01-d-02-d-03)

d-03°

(3.)
Q@G)‘{CE%EI

= Vajutage kinnitamiseks klahvi {&; voi
oodake veidi ilma klahve vajutamata.
Heleduse sate lilitub mdne aja parast
sisse.

Kellaaja muutmine
Varem madratud ahju kellaaja muutmiseks

1. Hoidke klahvi ¢¢¢ all, kuni ekraanile ilmub
stimbol (.

2. Méarake kellaaeg klahvide (B/© abil.
“ 1200
o o 6 Q 86

3. Minutivélja aktiveerimiseks puudutage
(O voi klahvi gt
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4. Minutite maaramiseks vajutage klahve

®/O.

6 Uldteave kiipsetamise kohta

5. Kinnitage séte klahvi (3 vajutamisega.

= Kellaaeg on méaaratud ja siimbol kaob
ekraanilt.

Sellest jaotisest leiate ndpunéiteid
toiduvalmistamise kohta.

Lisaks kirjeldab jaotis ka mdningaid
testitud toite/roogasid ja nende toitude/
roogade jaoks kdige sobivamaid satteid.
Samuti on dratoodud nende toitudele/
roogadele sobivad ahju satted ja tarvikud.

6.1 Uldhoiatused mikrolaineahjus
kiipsetamise kohta

+ Ahjuukse avamisel kiipsetamise ajal voi
péarast seda voib tekkida kuum aur. Aur
voib pdletada kési, nagu ja/voi silmi.
Ahjuukse avamisel hoiduge sellest
eemale.

+ Kiipsetamise kaigus tekkiv intensiivne
aur voib temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
ahju sise- ja valispinnale ning moobli

llaosadele. See on normaalne ja fiiisiline

nahtus.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel pdhjusel on need
vaartused antud vahemikena.

+ Enne toiduvalmistamise alustamist
eemaldage alati ahjust tarvikud, mida Te
ei hakka kasutama. Tarvikud, mis jaavad
ahju, voivad takistada Teie toitu
valmimast digete vaartuste juures.

+ Toitude puhul, mida valmistate vastavalt
oma retseptile, vaadake teavet sarnaste
toitude kohta, mis on toodud
toiduvalmistamise nduannete tabelites.

+ Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab Teile parimat toiduvalmistamist.
Jargige alati Teie poolt kasutatavate
véliste kdogitarvete puhul antud hoiatusi
ja teavet.

+ Lodigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,
kasutatavasse kdogianumasse
sobivateks tlikkideks. Kodgianumast
ulatuv rasvakindel paber voib pohjustada
pdletusi ja mojutada Teie kiipsetamise
kvaliteeti. Kasutage rasvakindlat paberit
ettenahtud temperatuuride vahemikus.

+ Hea tulemuse tagamiseks kiipsetamisel
asetage toit soovitatud riiulile. Arge
muutke kiipsetamise ajal riiuliasendit.

6.1.1 Pagaritooted ja ahjutoidud

Uldteave

+ Hea toiduvalmistamise tagamiseks
soovitame kasutada toote tarvikuid. Kui
kavatsete kasutada véliseid koogindusid,
eelistage tumedaid, mittekleepuvaid ja
kuumuskindlaid ndusid.

+ Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
parast eelsoojendamist kindlasti ahju.

+ Kui kavatsete siiiia teha traatrestil
asuvate kdogindude abil, asetage need
traatresti keskele, mitte tagaseina
lahedusse.

+ Koik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.

+ Toidu valmiduse olek vdib varieeruda
sOltuvalt toidu kogusest ja kodgindu
suurusest.
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+ Metallist, keraamilised ja klaasist vormid
pikendavad toiduvalmistamisele kuluvat
aega, ja kiipsetiste alumine pind ei
pruunistu thtlaselt.

+ Kiipsetuspaberit kasutades voib toidu
alumisel pinnal tdheldada kerget
pruunistumist. Sellises olukorras peate
voib-olla pikendama toiduvalmistamise
aega umbes 10 minuti vorra.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud vaartused on maaratud
kindlaks meie laborites labi viidud testide
tulemusel. Teie jaoks sobivad vaartused
voivad nendest vaartustest erineda.

+ Asetage toit toiduvalmistamise
nduannete tabelis soovitatud riiulile. Ahju
alumist riiulit kasitletakse 1. riiulina.

Napunaiteid kookide kiipsetamiseks

* Kui kook on liiga kuiv, t&stke
temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega.

+ Kui kook on niiske, kasutage vaikest
kogust vedelikku v&i vahendage
temperatuuri 10 °C vorra.

+ Kui koogi lilaosa on kérbenud, pange see
alumisele riiulile, alandage temperatuuri
ja suurendage kiipsetusaega.

+ Kui kook on seest hasti kiipsenud, kuid

valjast on kleepuyv, kasutage vahem
vedelikku, alandage temperatuuri ja
suurendage kiipsetusaega.

Vihjeid pagaritoodete kohta
+ Kui pagaritoode on liiga kuiv, tdstke

temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, 8li, muna
ja jogurti segust.

Kui pagaritoode valmib aeglaselt,
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode ei ulatuks oma paksuse tottu
véljaspoole ahjuplaati.

Kui pagaritoode on véljast pruunistunud,
kuid pohi pole kiipsetatud, veenduge, et
pagaritoote jaoks kasutatav
kastmekogus ei ole kogunenud
pagaritoote pdhjas. Uhtlaseks
pruunistumiseks Uritage kaste iihtlaselt
taignalehtede ja pagaritoote vahel
jaotada.

Kiipsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
dratoodud asendis ja temperatuuri
juures. Kui p&hi pole ikka veel piisavalt
pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.

Kiipsetusnouannete tabel kiipsetiste ja ahjuroogade jaoks

Soovitused lihe plaadiga kiipsetamiseks

Toit Kasutatav tarvik [To6funktsioon Riiuli asend Temperatuur Kiipsetusaeg
(°C) (min) (umbes)
Ulemine ja
Kook kandikul Standardne salv * |alumine 3 180 30..40
kuumutus
Kook vormis Koogivorm Kuumutus 2 180 30...40
traatrestil ** ventilaatoriga
Ulemine ja
Vaikesed koogid |Standardne salv * |alumine 3 160 25..35
kuumutus
Traatriiuliga
Kuumutus mudelitel : 3
Véikesed koogid |Standardne salv * i . 150 25..35
ventilaatoriga llma traatriiuliteta
mudelitel : 2
Ummargune
koogivorm, 26 cm |Ulemine ja
Biskviidi kook labimddduga alumine 2 150 30..40
traatresti kuumutus
klambriga **
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Toit Kasutatav tarvik [Té6funktsioon Riiuli asend Temperatuur Kipsetusaeg
(°C) (min) (umbes)
Ummargune
koogivorm, 26 cm Kuumutus
Biskviidi kook labimddduga ; } 2 155 30..40
traatresti ventilaatoriga
klambriga **
Ulemine ja
Kiipsis Kondiitriplaat * alumine 3 170 25..35
kuumutus
Kiipsis Kondiitriplaat « |Kuumutus. 3 170 20..30
ventilaatoriga
Ulemine ja
Kondiitritooted Standardne salv * |alumine 2 200 30..40
kuumutus
Ulemine/alumine
Kondiitritooted Standardne salv * |kuumutus 2 180 35..45
ventilaatori toel
Kondiitritooted |Standardne saly * |KUUMUtus. 2 180 30..40
ventilaatoriga
Ulemine ja
kukkel Standardne salv * |alumine 2 200 20..30
kuumutus
kukkel Standardne salv * Kuumutus. 3 180 20..30
ventilaatoriga
Ulemine ja
Terve leib Standardne salv * |alumine 3 200 30..40
kuumutus
Terve leib Standardne salv * Kuur'nutus' 3 200 30..40
ventilaatoriga
Klaasist/metallist [Ulemine ja
Lasanje ristkiilikukujuline  |alumine 2voi 3 200 30..40
anum traatrestil ** | kuumutus
Ummargune must Ulemine i
~ metallvorm, 20 Ulemine ja
dunapirukas il alumine 2 180 50 .. 65
cm labimodduga Kuumutus
traatrestil **
Ummargune must
Sunapirukas metallvorm, 20 |Kuumutus. 3 170 50.... 65
cm labimddduga |ventilaatoriga
traatrestil **
Ulemine ja
Pitsa Standardne salv * |alumine 2 200 ... 220 10..20
kuumutus
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Soovitused kahe plaadiga kiipsetamiseks

ventilaatoriga

4-Kondiitriplaat *

Toit Kasutatav tarvik |Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur Kiipsetusaeg
(°C) (min) (umbes)
Traatriiuliga
2-Standardne salv :Sggllig;%aso Toudehtel 125
Viikesed koogid |* Kuur.rl'nutus. 2-4 ’
A-Kondiitriplaat * ventilaatoriga lima traatriiuliteta |llma traatriiuliteta
P mudelitel :140 mudelitel : 30 ...
45
2-Standardne salv
Kiipsis * Kuumutus 2-4 170 25 .35
ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *
1-Standardne salv
Kondiitritooted Kuumutus 1-4 180 35..45
ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *
2-Standardne salv
kukkel * Kuumutus 2-4 180 20..30

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

Toofunktsiooniga “Saastlik kuumutus

ventilaatoriga"toiduvalmistamise

nouannete tabel

+ Toofunktsiooni “Saastlik kuumutus
ventilaatoriga” puhul darge muutke
temperatuuri parast toiduvalmistamise
alustamist.

« Arge avage ahjuust, kui valmistades toitu
funktsiooniga “Saastlik kuumutus
ventilaatoriga”. Kui ahjuuks ei avata,
optimeeritakse sisetemperatuur energia
sddstmiseks ja see temperatuur voib
ekraanil kuvatavast erineda.

+ Arge eelsoojendage tédfunktsiooniga
“Saastlik kuumutus ventilaatoriga”.

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Vaikesed koogid Standardne salv * 3 160 25..35

Kipsis Standardne salv * 3 180 25..35

Kondiitritooted Standardne salv * 3 200 45 .. 55

kukkel Standardne salv * 3 200 35..45

* Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

6.1.2 Liha, kala ja linnuliha

Grillimise pohipunktid

+ Kanaliha, kalkuniliha ja suurte lihatiikkide
maitsestamine sidrunimabhla ja pipraga
enne toiduvalmistamist suurendab
toiduvalmistamise t6hususe.

+ Kontidega liha praadimiseks kulub 15-30
minutit rohkem kui filee praadimiseks.

+ Liha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni 5
minutit toiduvalmistamise aega.

+ Kui toiduvalmistamise aeg on labi, jatke
liha umbes 10-ks minutiks ahju. Liha
mabhlad jaotuvad paremini praetud liha
sees ja ei tule vdlja liha [dikamisel.

+ Kala tuleks paigutada kuumakindlas
plaadis keskmisele voi alumisele riiulile.
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+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
toodud roogasid valmistage sama
ahjuplaadi peal.

Kiipsetusnouannete tabel liha-, kala- ja linnuroogade jaoks

Asetage ks alus
alumisele riiulile.

Toit Kasutatav tarvik |To6funktsioon Riiuli asend Temperatuur Kiipsetusaeg
(°C) (min) (umbes)
Ulemine/alumine 15 min. 250/
E:::g Et1elr<V§)/ Standardne salv * |kuumutus 3 maks., parast 180 |60 ... 80
g ventilaatori toel .. 190
Lamba sadre Ulemine/alumine
Standardne salv * |kuumutus 3 170 85..110
(1,5-2 kg) ) .
ventilaatori toel
Traatgrill * Ulemi i
Praetud kana g B ELIleurr?qlSteu/:Iumlne 2 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) Asetage tiks alus . ) maks., parast 190 |~
alumisele riiulile. |ventilaatori toel
P dk Traatgrill * 15 250/
raetud kana . min.
(1,82 kg) Asetage iiks alus |3D-funktsioon 2 maks., pérast 190 60 .. 80
alumisele riiulile.
Ulemine/alumine 25 min. 250/
kalkun (5,5 kg) Standardne salv * |kuumutus 1 maks., parast 180 (150 ... 210
ventilaatori toel .. 190
25 min. 250/
kalkun (5,5 kg) Standardne salv * |3D-funktsioon 1 maks., parast 180 (150 ... 210
.. 190
Traatgrill * Ulemine/alumine
Kala Asetage iiks alus [Kuumutus 3 200 20..30
alumisele riiulile. ~|ventilaatori toel
Traatgrill *
Kala 3D-funktsioon 3 200 20..30

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

6.1.3 Grill

Punane liha, kala ja linnuliha pruunistuvad
grillimisel kiiresti, hoiavad kaunist koorikut
ega kuiva dra. Grillimiseks sobivad eriti
hasti fileeliha, vardaliha, vorstid, aga ka
mahlased koogiviljad (tomatid, sibul jne).

Uldhoiatused

+ Grillimiseks sobimatu toit voib
pohjustada tuleohtu. Grillige ainult toitu,
mis talub tugevat grillileeki. Arge asetage
toite ka liiga kaugele resti tagumisse
ossa. See on kuumim piirkond ja
rasvased toidud voivad sittida.

+ Sulgege ahjuuks grillimise ajaks.
Hoidke grillimise ajal ahjuuks alati
kinni. Kuumad pinnad voéivad
pohjustada poletusi!

Grillimise pohipunktid

+ Grillimiseks voite voimalikult sarnase
paksuse ja kaaluga toite.

Asetage grillitavad tiikid traatrestile voi

traatresti alusele, jaotades neid nii, et
need ei ulatuks kuumutuselemendi
mdd&tmetest véljapoole.

voivad tabelis dratoodud
toiduvalmistamise ajad erineda.
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+ Asetage traatrest voi traatresti alus ahjus
soovitud tasemele. Kui valmistate toitu
traatrestil, asetage dlide kogumiseks
alumisele riiulile ahjuplaat. Asetatav

ahjuplaat peaks olema kogu grillimise ala
Grillimise nduannete tabel

suurune. See ahjuplaat ei pruugi olla Teie
tootega komplektis. Valage hdlpsa

puhastamise tagamiseks ahjualusele
veidi vett.

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Kala Traatgrill 250/maksimum 20..25

Kana tiikid Traatgrill 4- 250/maksimum 25..35

I{glzﬁﬂlng\;asikaliha) " |Traatgrill 4 250/maksimum 20..30

Lambakarbonaad Traatgrill 4-5 250/maksimum 20..25

Praad - (lihakuubikud) | Traatgrill 4-5 250/maksimum 25..30

Vasikaliha karbonaad | Traatgrill 4-5 250/maksimum 25..30

Kdogiviljagratiin Traatgrill 4-5 220 20..30

Rostleib Traatgrill 4 250/maksimum 1..3

Koigi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

Pdorake toidutiikke pérast 1/2 kogu grillimisajast.

6.1.4 Aurutamine

Uldteave

« Aurutamine on vdimalik ainult

kasutusjuhendis @ratoodud aurutamiseks

mdeldud funktsioonide puhul.

Aurutamiseks moeldud funktsioonide

teabe saamiseks vt jaotist ,Ahju

téofunktsioonid”
+ Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis

> 14].

Veevarustuse ajal maaratud kestus

tahendab parast eelsoojendamist

mooddunud aega.
+ Toiduvalmistamise nduannete tabel

sisaldab tootja poolt katsetatud
soovitusi. Tabelist vélja jadvate toitude
puhul saate ise maarata veekoguse,

temperatuuri, aurutamise funktsiooni ja
kestuse.

soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
parast eelsoojendamist kindlasti ahju.

Soovitused lihe plaadiga kiipsetamiseks - 3D-funktsioon

+ Aurutamisel kasutage lihte ahjuplaati.

Toit Kasutatav |Riiuli asend |Temperatuu |[Kasutatav |Veetarbimis |Kiipsetusae |u. toidu kaal
tarvik r (°C) vee kogus |e aeg g (min) (9)
(ml) (min.)** (umbes)
parast
Terve leib j;";‘:fard”e 2 200 200 eelkuumuta |30 ... 40 820
mist
Traatgrill *
Asetage iiks 25 min. 250/
Praetud kana | “5%:49 2 maks., parast|250 25 60 .70 2000
(1,8-2 kg) )
alumisele 190
riiulile.
Ribi praad Standardne
(iiks tikk) salv * 3 180 250 15 40 .. 55 1000
Lambakintsu parast
d Standardne |4 170 250+250%* |eelkuumuta [90..110  |2000
kdogiviljadeg |salv mist
a
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Toit Kasutatav |Riiuli asend |Temperatuu |[Kasutatav |Veetarbimis |Kiipsetusae |u. toidu kaal
tarvik r (°C) vee kogus |e aeg g (min) (9)
(ml) (min.)** (umbes)
P pérast
Parmiga |Standardne |, 180 100 eelkuumuta [25..35  |1200
kukkel salv* .
mist
enne
Juustukook z;al‘\;‘fa’d“e 3 120 150 eelkuumuta |50 ... 60 1450
mist
parast
Kana Standardne | 200 150 eelkuumuta |25 ... 35 800
kintsuliha salv* .
mist
Kipsekartul [Standardne 4 190 150 25 45..55  |500
. parast
Hamburgeri - |Standardne |5 180 150 eelkuumuta |20 .. 30 800
leib salv* .
mist
Lohe pérast
kéogiviljadeg jz?cfard”e 3 180 100 eelkuumuta |25... 35 500
a mist
* Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.
** Néitab eelsoojendusest moodunud aega.
*** Poole kiipsetusaja jooksul lisage veel 250 ml vett.
6.1.5 Katsetatud road
+ Selles toiduvalmistamise nduannete
tabelis olevad road on valmistatud
vastavalt standardile EN 60350- 1,
hdlbustamaks seadme katsetamist
kontrolliasutustes.
Toiduvalmistamise tabel katsetatud roogadega
Soovitused iihe plaadiga kiipsetamiseks
Toit Kasutatav tarvik [Té6funktsioon Riiuli asend Temperatuur Kupsetusaeg
(°C) (min) (umbes)
Ulemine ja
N.I.uru.kmk (magus Standardne salv * |alumine 3 140 20..30
kipsis) K
uumutus
Traatriiuliga
mudelitel :3
N.I.uru.kOOk (magus Standardne salv * Kuumutus_ 140 15..25
kiipsis) ventilaatoriga lIma traatriiuliteta
mudelitel :2
Ulemine ja
Véikesed koogid |Standardne salv * |alumine 3 160 25..35
kuumutus
Traatriiuliga
mudelitel : 3
Véikesed koogid |Standardne salv * Kuur'nutus' 150 25..35
ventilaatoriga lima traatriiuliteta
mudelitel : 2
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kipsis)

4-Kondiitriplaat *

ventilaatoriga

Toit Kasutatav tarvik [Té6funktsioon Riiuli asend Temperatuur Kipsetusaeg
(°C) (min) (umbes)
Ummargune
koogivorm, 26 cm |Ulemine ja
Biskviidi kook labimddduga alumine 2 150 30..40
traatresti kuumutus
klambriga **
Ummargune
koogivorm, 26 cm Kuumutus
Biskviidi kook labimddduga ; } 2 155 30..40
- ventilaatoriga
traatresti
klambriga **
Ummargune must |, . .
metallvorm, 20 Ulemine ja
dunapirukas il alumine 2 180 50 .. 65
cm labimédduga Kuumutus
traatrestil **
Ummargune must
Gunapirukas metallvorm, 20 |Kuumutus. 3 170 50.... 65
cm labimddduga |ventilaatoriga
traatrestil **
Soovitused kahe plaadiga kiipsetamiseks
Toit Kasutatav tarvik [Té6funktsioon |Riiuli asend Temperatuur Kiipsetusaeg
(°C) (min) (umbes)
Traatriiuliga
2-Standardne salv Traatn}mhga mudelitel : 25 ...
. Kuumutus mudelitel :150 40
Véikesed koogid i " 2-4 o o
A-Kondiitriplaat * ventilaatoriga lima traatriiuliteta |lima traatriiuliteta
P mudelitel :140 mudelitel : 30 ...
45
Kook 2-Standardne salv
Murukook (magus |+ Kuumutus 2.4 140 1525

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

Grill

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Lihapall (vasikaliha) - Traatgrill 4 250/maksimum 20..30

12 summa

Rostleib Traatgrill 4 250/maksimum 1..3

Pdorake toidutiikke pérast 1/2 kogu grillimisajast.

Kaigi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.
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7 Hooldus ja puhastus

7.1 Uldteave puhastamise kohta

Uldhoiatused

+ Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad vdivad
pShjustada pdletusi!

+ Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See vdib
pShjustada pusivaid plekke.

+ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks piihkida parast igat tookorda.
Seega tuleb toidujaagid hdlpsasti ara
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel tookorral. Téanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vdhenevad.
+ Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhastusvahendeid.

+ Moned pesu- voi puhastusvahendid
kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kidrimispulber,
kiitrimiskreem, abrasiivsed ja
kriimustavad kiurimisvahendid, traat,
kdsnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).

« Pérast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

+ Parast puhastamist pihkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult ara ja
puhastage &dra toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

« Arge peske seadme iihtegi osa
ndudepesumasinas.
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Roostevabast terasest pinnad
« Arge kasutage roostevabast terasest

pindade ja kdepidemete puhastamiseks
hapet ega kloori sisaldavaid
puhastusvahendeid.

+ Roostevabast terasest pind voib aja

jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat tookorda.

+ Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate

(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, piihkides
ainult Gihes suunas.

+ Eemaldage roostevabast terasest ja

klaasist pinnalt lubja-, 6li-, térklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja voivad plekid roostetada.

+ Pinnale pihustatud/rakendatud

puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jéetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.

Emailitud pinnad
+ Pérast iga kasutamist puhastage

emailitud pinnad ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
piihkige kuivaks kuiva lapiga.

+ Raskelt eemaldatavate plekkide korral

voib kasutada Teie tootemargi
veebisaidil soovitatud ahju- ja grillresti
jaoks mdeldud puhastusvahendeid ning
mittekriimustavat kiilirimiskasna. Arge
kasutage vilist ahjupuhastit.

+ Enne puhastamist peab

toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade puhastamine
voib pdhjustada tuleohtu ja emailipinna
kahjustusi.

Kataliiiitilised pinnad
+ Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas

emailitud voi katallittilised. See varieerub
mudeliti.



+ Katalltilistel seintel on kerge matt ja
poorne pind. Ahju katalidtilisi seinu ei
tohi puhastada.

+ Katalliitilised pinnad imavad 6li téanu
oma poorsele struktuurile ja hakkavad
sdrama, kui pind on dliga kdillastunud.
Sellisel juhul on soovitatav osad
vahetada.

Klaaspinnad

+ Klaaspindade puhastamisel drge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning piihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui parast puhastamist on pinnal jaanud
pesuvahendit, plihkige see maha kiilma
veega ja piihkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaake puhastada sakiliste
nugade, traatvilla voi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

+ Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
dadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind marja
lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

+ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi v&i kdsnaga ning piihkige
need kuivaks kuiva lapiga.

+ Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need vdivad
pindasid kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade
Uihenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
vOib nendes lihenduskohtades tekkida
korrosioon.

7.2 Cleaning Accessories

Arge pange toote tarvikuid
ndudepesumasinasse, kui kasutusjuhendis
ei ole satestatud teisiti.

7.3 Juhtpaneeli puhastamine

* Nuppudega paneelide puhastamisel
puhkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja plihkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast
terasest paneele, drge kasutage nupu
Umber roostevaba terase jaoks mdeldud
puhastusvahendeid. Margid nuppude
Umber vdivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja piihkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, liilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul vdivad klahvid valesti
reageerida.

7.4 Ahi sisemuse (toiduvalmistamise
ala) puhastamine

Jéargige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnatiitipidele.

Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise ala kilgseinad on kas
emailitud voi katalliitilised. See varieerub
mudeliti. Kui on olemas kataliiiitiline sein,
siis lisateabe saamiseks lugege jaotist
“Kataliiditilised pinnad”.

Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage traatriiulid enne kiilgseinte
puhastamist. Seejarel jargige jaotises
"Uldteave puhastamise kohta" kirjeldatud
puhastamisetappe vastavalt ahju kiilgseina
tltpidele.
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Kiilgtraatriiulite eemaldamiseks toimige
jargmiselt:

1. Eemaldage traatriiuli esiosa, tommates
seda kiilgseinast vastupidises suunas.

2. Selle taielikuks eemaldamiseks
tdmmake traatriiul enda poole.

3. Riiulite uuesti kinnitamiseks tuleb nende
eemaldamisel teostatud toimingud
vastupidises jarjekorras korrata.

Ahju pohjas asuva veekausi puhastamine
Soltuvalt aurutamise ja hdlpsa
aurupuhastuse sagedusest ning kasutatava
vee karedusest vdivad ahju pohjas asuvas
veekausis tekkida lubjaplekid.

Parast aurutamist voi holpsat
aurupuhastust tekkivate lubjaplekkide
eemaldamiseks parast iga 2-3
kasutamiskorda:

1. Valage 350 cc valget dadikat (dadika
happesus ei tohi liletada 6%) ahju
pbhjas asuvasse veekaussi.

3. Puhastage veekauss pehme mairja lapi
ja siis kuiva lapiga.

Arge kasutage ahju péhjas asuva

@ veekausi puhastamiseks happeid
voi kloriide sisaldavaid
puhastusvahendeid. Arge
eemaldage ahju pdhjas asuva
veekausi tekkivaid lubjaplekke
kraapimise abil. Vastasel juhul voib
toote pohi kahjustada saada.

Veekaussi tekkiva lubjakive
eemaldamise tohususe suurendamiseks
lisaks eespool kirjeldatud meetmetele
tehke jargmist iga 10 kasutuskorra jarel:
Valige t66funktsioon, mis kasutab alumist
kuumutuselementi, ja lilitage ahi 2-3
minutiks sisse 100 °C juures. Seejarel
lilitage ahi vélja ja pihustage ahju pdhjas
olevasse veekaussi Teie seadme margi
puhul soovitatud ahju- ja
grillpuhastusvahendit ning jatke see 5
minutiks seisma. Viie minuti parast piihkige
ahju pohjas asuv veekauss niiske
mikrokiudlapiga ja siis piihkige see kuivaks.

7.5 Korgetemperatuuriline
isepuhastus

Ahi on varustatud puroliisi funktsiooniga.
Ahi kuumeneb kuni umbes 420-480 °C ja
pdletab olemasoleva mustuse tuhaks. V&ib
tekkida tugev suits. Tagage head
ventilatsiooni. Kdrgetemperatuurilist
puhastust tuleks teostada umbes iga 10
kasutuskorra jarel.

Uldhoiatused

Kuumad pinnad pohjustavad
poletusi!
Arge puudutage toodet
isepuhastuse ajal ja hoidke lapsi
tootest eemal. Enne jaakide
eemaldamist oodake vdahemalt 30
minutit.

2. Oodake vdahemalt 30 minutit, et 4adikas
lahustaks lubijadgid toatemperatuuril.
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+ Enne piroliisi kdivitamist eemaldage
ahjust koik tarvikud, teleskoopriiul ja
kilgriiulid (kui need on olemas). Kui neid
ei eemaldata, saavad tarvikud ja
kilgtraatriiulid kahjustada.

+ Kui Teie tootel on piirokindlaid tarvikuid
(mis talub kdrgetemperatuurilist
isepuhastust), ei pea Te neid tarvikuid
ahjust vélja vdotma. Kas Teie tarvikud on
purolitsikindlad v&i mitte, on
tapsustatud lisatarvikute jaotises. Kui
pole vastavalt tapsustatud, pole Teie
lisatarvikud korgetele temperatuuridele
vastupidavad. Enne puhastust tuleb need
kahjustuste valtimiseks ahjust vélja
votta.

« Arge puhastage ukse tihendit. Klaaskiust
tihend on vaga orn ja kergesti
kahjustatav. Ukse tihendi kahjustamisel
asendage see uue volitatud
teenindusesest saadud tihendiga .

+ Enne kdrgetemperatuurilist isepuhastuse
valimist tlihjendage veemahuti. Kuna
ahju sisetemperatuur tduseb
margatavalt, voib vee sattumine ahju
sisepinnale pdhjustada suurt miira ja viia
ahju sisepinna kahjustuseni.

Piiroliiiisi kdivitamiseks:

1. Eemaldage koik tarvikud ahju seest.
Traadiriiulitega mudelite puhul drge
unustage eemaldada traatriiuleid.

2. Enne puhastuse alustamist puhastage
ahju valispinnad ja eemaldage ahjus
olevad toidujaagid lapi ja vahese
seebiga.

3. Valige funktsioon (Purollits) ,puroliits”.

= Ekraanil hakkab vilkuma tekst
,»P2:00%. Kui Teie seade on
varustatud saastupdrolitisi
funktsiooniga, kuvatakse ekraanil
esmalt 2-ks sekundiks teade ,,Pro*
ja seejarel hakkab vilkuma teade
P2:00.

Kui ekraanil ei kuvata teateid ,,Pro“

@ ja seejarel ,ECO*, ei ole Teie seade
varustatud saastupliroliiisi
funktsiooniga.

4. Seadke temperatuuri nupp kérgeimale
»,max“ (maksimaalsele) temperatuurile.

5. Piroliusi kaivitamisel stittib teade
P2:00 ja algab péordloendus. Ekraanile
ilmub pirolidsi kestus (2 tundi). Seda
kestust ei ole voimalik muuta.

o

Kui ahi saavutab pérast puroliisi
kaivitumist teatud temperatuuri, ilmub
taimeri ekraanile luku simbol [&], mille
jérel ei saa enam ust avada. Arge
avaldage ukse avamiseks kdepidemele
survet enne, kui puhastusprotsess on
[6ppenud ja lukusiimbol ekraanilt
kadunud.

7. Kui puhastusprotsess on I&pule
joudnud, ilmub ekraanile "End".

8. Parast teate ,,End“ ilmumist ekraanile
keerake protsessi [6petamiseks
funktsiooni- ja temperatuurinupud
asendisse 0 (véljas).

9. Pérast simboli [&] kadumist ekraanilt
eemaldage llejaanud mustus
aadikaveega.

10.Helisignaali peatamiseks vajutage
suvalist klahvi.

Piroliils I6pule joudmisel on
@ ukselukk sees, kuni ahi jahtub

sobiva temperatuurini. Kui soovite

selle protsessi kdigus valmistada

toitu, kuvatakse ekraanil ,H* ja
toidu valmistamist ei lubata.

Korgetemperatuuriline isepuhastus -
saastupiiroliiiis (See varieerub soltuvalt
toote mudelist. See ei pruugi teie tootel
saadaval olla.)

v Mitte vdga maardunud ahju puhul
soovitame kasutada funktsiooni
"Pirollisi sdastureziim” . Funktsioon
"Pirollilsi saastureziim" nduab
funktsiooniga Piroliilis" vorreldes
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vahem aega. Vaga maardunud ahju
puhul ei pruugi funktsioonist "Piroliisi
saastureziim" piisata. Sellisel juhul
puhastage funktsiooniga "Piroliis".

1. Eemaldage koik tarvikud ahju seest.
Traadiriiulitega mudelite puhul drge
unustage eemaldada traatriiuleid.

2. Enne puhastuse alustamist puhastage
ahju valispinnad ja eemaldage ahjus
olevad toidujaagid lapi ja vahese
seebiga.

3. Valige funktsioon (Purollts) ,puroliits”.

= Teateid ,P2:00“ ja ,,Pro*
kuvatakse ekraanil umbes 2-ks
sekundiks ja seejarel hakkab teade
P2:00 vilkuma.

4. Vajutage klahv ® voi ©.

= Ekraanil kuvatakse umbes 2-ks
sekundiks teade ,,ECO* ja seejarel
hakkab vilkuma teade P1:30.

5. Seadke temperatuuri nupp kdrgeimale

»max“ (maksimaalsele) temperatuurile.

6. Pirolisi kaivitamisel siittib teade
P1:30 ja algab poordloendus. Ekraanile
ilmub pirolidsi kestus (1,5 tundi). Seda
kestust ei ole vdimalik muuta.

7. Kui ahi saavutab péarast purolidsi
kaivitumist teatud temperatuuri, ilmub
taimeri ekraanile luku siimbol [&], mille
jérel ei saa enam ust avada. Arge
avaldage ukse avamiseks kdepidemele
survet enne, kui puhastusprotsess on
I6ppenud ja lukusiimbol ekraanilt
kadunud.

8. Kui puhastusprotsess on I6pule
joudnud, ilmub ekraanile "End".

9. Paérast teate ,,End“ ilmumist ekraanile
keerake protsessi [opetamiseks
funktsiooni- ja temperatuurinupud
asendisse 0 (véljas).

10.Pérast stimboli [&] kadumist ekraanilt
eemaldage Ulejaanud mustus
aadikaveega.

11.Helisignaali peatamiseks vajutage
suvalist klahvi.

Piroliiis I6pule joudmisel on
@ ukselukk sees, kuni ahi jahtub
sobiva temperatuurini. Kui soovite

selle protsessi kdigus valmistada
toitu, kuvatakse ekraanil ,H* ja

toidu valmistamist ei lubata.

7.6 Ahjuukse puhastamine

Puhastamiseks voite ahjuuksed ja -klaasid
eemaldada. Ahjuukse ja -klaaside
eemaldamist selgitatakse jaotistes
»Ahjuukse eemaldamine® ja ,,Ahjuukse
siseklaaside eemaldamine®. P&rast
ahjuukse siseklaaside eemaldamist
puhastage need sooja vee ja pehme riide
vOi kdsna abil ning kuivatage need kuiva
lapiga. Kui ahjuklaasile tekib katlakivi,
puihkige klaasi aadikaga ja loputage.

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
@ puhastamiseks tugevaid

abrasiivseid puhastusvahendeid,

metallikaabitsaid, traatvilla ja

pleegitusaineid.

Ahjuukse eemaldamine
1. Avage ahjuuks.

2. Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades allapoole,
nagu joonisel ndidatud.

3. Hingetuilibid on vastavalt tootemudelile
erinevad: (A), (B), (C). Jargmistel
joonistel on naidatud, kuidas avada igat
tuipi hingeid.

4. A-tlupi hinge on saadaval tavaliste
uksetitpide puhul.
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5. B-tlitpi hinge on saadaval pehmelt
sulguvate uksetiilipide puhul.

2. Tommake esiukse lilemise osa kiilge
kinnitatud plastkomponent enda poole,
vajutades samaaegselt
plastkomponendi mélemal kiljel
asuvaid survepunkte, ja eemaldage see.

7. Viige ahjuuks pooleldi avatud
asendisse.

8. Tdmmake eemaldatav ahjuuks

iilespoole, et vabastada see paremast ja 1 Sisim klaas 2 I@'quaas
vasakust hingest ning eemaldada. 3 Kolmas 4 Viliklaas
- — - siseklaas
Ahjuukse uuesti kinnitamiseks 5 Klaasi
tuleb selle eemaldamisel teostatud plastpesa -
toimingud vastupidises jarjekorras alumine

korrata. Ukse paigaldamisel
sulgege kindlasti hinge pesa
klambrid.

3. Nagu joonisel ndidatud, tdstke ornalt
sisim klaas ,,A“ suunas ja eemaldage
see, tdmmates seda ,,B“ suunas.

7.7 Ahjuukse siseklaasi eemaldamine

Toote esiukse siseklaasi voib
puhastamiseks eemaldada.

1. Avage ahjuuks.
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eemaldamiseks korrake sama
protseduuri.

Ukse kokkupanemise esimene samm on
teise ja kolmanda klaasi (2, 3) paikapanek.
Nagu joonisel ndidatud, joondage klaasi
kaldlihvitud serv plastist pesa kaldlihvitud
servaga.

Teise ja kolmanda siseklaasi
kinnitusjarjestus pole oluline, kuna need on
vahetatavad.

Sisima klaasi (1) kinnitamisel veenduge, et
klaasi prinditud kilg oleks paigutatud
teisele siseklaasile. Ulioluline on asetada
koigi siseklaaside alumised nurgad nii, et
need oleksid joondatud alumiste
plastpesadega (5). Likake plastkomponent
raami poole, kuni kostab klops.

Parast puhastamist tuleb kdik
@ klaasid uuesti monteerima.

7.8 Ahjuvalgusti puhastamine

Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks maardub, puhastage
see ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
riide voi kdsna abil ning kuivatage kuiva
lapiga. Ahjuvalgusti rikke korral saate selle
vdlja vahetada, jargides jargmiseid samme.
Ahjuvalgusti viljavahetamine
Uldhoiatused

+ Elektriloogi ohu valtimiseks ihendage
seade lahti ja oodake, kuni ahi jahtub,
enne ahjuvalgusti véljavahetamist.
Kuumad pinnad véivad pdhjustada
poletusi!

+ Antud ahi on varustatud h6dglambiga
voimsusega alla 40 W, kérgusega alla 60
mm ja labimddduga alla 30 mm, voi G9-
sokliga halogeenlambiga voimsusega
alla 60 W. Elektripirnid sobivad
kasutamiseks temperatuuril tile 300 °C.
Ahjulambid on saadaval volitatud
teenindusest voi litsentseeritud
tehnikutelt. Antud seade on varustatud G-
energiaklassiga elektripirniga.

+ Valgusti asukoht vdib erineda joonisel

naidatust.

Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi

kasutamiseks kodutubade valgustuses.

Selle valgusti eesmark on aidata

kasutajal toiduaineid naha.

+ Antud seadmes kasutatavad elektripirnid
peavad vastu pidama ekstreemsetele
flusilistele tingimustele, naiteks
temperatuuridele dle 50 °C.

Kui teie ahjus on iimmargune valgusti,

1. Uhendage toode vooluvdrgust lahti.

2. Eemaldage klaasist kaas, keerates seda
vastupdaeva.
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3. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tupi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiiiip
on B, tdmmake see valja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.

4. Pange klaasist kaas tagasi.
Kui Teie ahjus on ruudukujuline valgusti,

1. lhendage toode vooluvorgust lahti.

2. Eemaldage traatriiulid vastavalt
kirjeldusele.

8 Veaotsing

3. Tostke valgusti kaitseklaas
kruvikeerajaga Ules. Eemaldage
kdigepealt kruvi, kui teie toote kandilisel
lambil on kruvi.

4. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
ndidatud tulpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiitip
on B, tdmmake see vilja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.

5. Pange klaasist kaas ja traatriiulid tagasi.

Kui probleem piisib pérast selles jaotises

toodud juhiste jargimist, votke Gihendust

miiiija voi volitatud teenindusega. Arge

kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Ahi tootamise ajal eraldub auru.

« On normaalne, et t60 ajal ndete auru. >>>
See ei ole viga.

Toiduvalmistamise ajal ilmuvad veepiisad

+ Klpsetamise ajal tekkiv aur
kondenseerub, kui see puutub kokku
toote valiste kiilmade pindadega ja voib
moodustada veepiisku. >>> See ei ole
viga.

Toote soojenemise ja jahutamise ajal on

kuulda metalliheli.

+ Metallosad véivad kuumutamisel
laieneda ja tekitada helisid. >>> See ei ole
viga.

Toode ei toota.

+ Kaitse vdib olla vigane voi labi pdlenud.
>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.

+ Seade ei tohi olla tihendatud
(maandatud) pistikupessa. >>>
Kontrollige, kas seade on pistikupessa
tihendatud.
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+ (Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli + Taimeriga mudelite puhul ei ole kellaaega
klahvid ei toota. >>> Kui teie tootel on maaratud. >>> Maarake aeg.
klahvilukk, voib klahvilukk olla lubatud, Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
keelake klahvilukk. on tookorras ja kontrollige kaitsmekarbis

Ahju tuli ei péle. olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

+ Ahju uks voib olla avatud. >>> Veenduge,
et ahju uks oleks suletud. Kui ahjuuks
jaab avatuks kauemaks kui 5 minutiks,
tlhistatakse kiipsetamiseks tehtud aja
seadistus, kiittekehad ei to6ta ja lamp ei

+ Ahjulamp vdib olla vigane. >>> Vahetage
ahju lamp.

+ Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
on tookorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti. AR

lilitu sisse.

Abhi ei kiita. (Taimeri delitel) Taimeri ek
+ Ahi ei pruugi olla seadistatud kindlale aimeriga mudelitet) raimer ekraan

kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile. >>> Seadke ahi kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile.

+ Ahju uks voib olla avatud. >>> Veenduge,
et ahju uks oleks suletud. Kui ahjuuks
jaab avatuks kauemaks kui 5 minutiks,
tlhistatakse kiipsetamiseks valitud
ajaseade ja kiittekehad ei toota.

Veakoodid/pohjused ja voimalikud lahendused

+ Elektrikatkestusi on varemgi olnud. >>>
Seadke kellaaeg / Lilitage toote
funktsiooninupud vélja ja lilitage see
uuesti soovitud asendisse.

Veakoodid Vea pdhjused Voimalikud lahendused

Vétke lihendust volitatud teenindusega, et saaksite
lihasondiga uuesti kiipsetada. Eemaldage lihasond ja
Er5 Lihasondi sideviga seadke funktsiooni valikunupp valja (0), et saaksite
tavapéraselt kiipsetada ilma lihasondita ahjus. Seejarel
voite kiipsetamist jatkata ilma lihasondita.

Vea lahendamiseks vdtke ihendust volitatud

Er1-Er7 Suhtlusvead )
teenindusega.

Er8-Er27 Anduri vead Vea !ahendamlseks votke tihendust volitatud
teenindusega.

Er28 - Er 31 Lihasondi vead Vea !ahendamlseks votke iihendust volitatud
teenindusega.

Er 32 - Er 41 Ahju soojendamise vead Vea lahendamiseks vGtke Gihendust volitatud
teenindusega.

Er42-Er58 Ahju komponentide vead Vea lahendamiseks vGtke Gihendust volitatud
teenindusega.

Er 59 - Er 64 Ahju kaane vead Vea !ahendamlseks votke iihendust volitatud
teenindusega.

Er65-Er 71 Auruga seotud vead Vea lahendamiseks votke ihendust volitatud

(aurufunktsiooniga ahjudes) teenindusega.

Vea lahendamiseks vdtke ihendust volitatud

Er 72 - Er 80 Riistvaraga seotud vead )
teenindusega.

Vea lahendamiseks vdtke ihendust volitatud

Er 81 - Er 85 Ahju turvavead )
teenindusega.
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Veakoodid

Vea podhjused

Véimalikud lahendused

Interneti-ihenduse vead

Vea lahendamiseks votke ihendust volitatud

Er 86 - Er 88 (Homewhiz funktsiooniga )
. teenindusega.
ahjudes)
Mikrolaineahju vead . - :
Er 89-Er 92 (mikrolainefunktsiooniga Vea !ahendamlseks votke ihendust volitatud
B teenindusega.
ahjudes)
Er 93 - Er 99 Kaardi ja taimeri vead Vea lahendamiseks vdtke ihendust volitatud

teenindusega.
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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltd, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice altd documentatie furnizatd, inainte de a utiliza produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICA Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
RE

Arcelik A.S.
Karaagac caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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& 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

« In cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

+ Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

* Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

* Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.

« folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

* Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produse este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest produs
trebuie utilizat exclusiv in
scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

+ Cuptorul poate fi folosit pentru
decongelare, coacere, frigere
si prepararea pe gratar a
alimentelor.

« Acest produs nu trebuie utilizat
pentru incalzire, incalzirea
farfuriilor, agatarea
prosoapelor sau a hainelor, pe
maner pentru uscare.
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1.2 Siguranta copiilor, a
persoanelor vulnerabile
si a animalelor de
companie

Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau fara experienta si
cunostinte, cu conditia
supravegherii sau instruirii
privind riscurile si utilizarea in
conditii de siguranta a
produsului.

Nu permiteti copiilor s& se
joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea nu trebuie realizate
de copii, decat dacé acestia
pot fi supravegheati.

Acest produs nu trebuie utilizat
de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentald limitata (inclusiv
copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu
|asati copiii sau animalele de

companie sa se joace, sa se
catare sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

Nu asezati pe aparat obiecte la
care copiii pot ajunge.
AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului se incing. Nu
|asati copiii sa stea in
apropierea aparatului.

Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

Atunci cand usa este deschisa,
nu puneti obiecte grele pe

aceasta si nu lasati copiii sa se

aseze. Puteti provoca
rasturnarea cuptorului sau
deteriorarea balamalelor usii.
Pentru siguranta copiilor, taiati
stecherul si faceti produsul
nefunctional, inainte de
eliminarea acestuia.

A1 .3 Siguranta electrica

+ Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.
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+ Stecherul sau conexiunea
electrica a produsului trebuie
sa se afle intr-un loc usor
accesibil (unde nu pot fi
afectate de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
posibil, trebuie sa existe un
mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator cu
cheie etc.) pe instalatia
electrica la care este conectat
produsul, cu respectarea
reglementarilor electrice si
separarea tuturor polilor de
retea.

* Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

* Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

+ Daca produsul dumneavoastra
nu are cablu de alimentare,
utilizati cablul de alimentare
numai asa cum este descris in
sectiunea ,Specificatii
tehnice”.

* Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.

Cablul de alimentare nu trebuie
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indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa atinga
suprafata din spate,
conexiunile pot fi deteriorate.
Nu blocati cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le treceti
peste suprafete care fierbinti.
In caz contrar, izolatia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu folositi cabluri
sectionate sau deteriorate, sau
cabluri prelungitoare.

In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.
AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.



Deconectati produsul sau
dezactivati siguranta, de la
panoul de sigurante.

Daca produsul dvs. are un cablu
de alimentare si un stecher:

Nu conectati produsul la o
priza care este slabit3, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact cu
apa (de exemplu, apa scursa
de la contor).

Nu atingeti priza cu méinile
ude! Nu deconectati niciodata
prin tragerea cablului, trageti
intotdeauna afara tinand de
stecher.

Asigurati-va ca fisa produsului
este bine conectata la priz3,
pentru a evita formarea arcului
electric.

Siguranta

A
transportului

Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

Nu utilizati usa si/sau méanerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

Nu asezati alte obiecte pe
aparat si transportati in pozitie
verticala.
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Aparatul nu trebuie transportat
atunci cand exista apain el.
Acesta poate fi transportat
dupa evacuarea completa a
apei.

Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati temeinic produsul cu
banda adeziva, pentru a
preveni deteriorarea partilor
detasabile sau mobile, sau a
produsului.

Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

A1 .5 Siguranta instalarii

[nainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.
Nu instalati produsul in
apropierea surselor de caldura
(calorifere, sobe etc.).

Pastrati deschise imprejurimile
tuturor conductelor de
ventilatie.

Pentru a preveni
supraincalzirea, produsul nu
trebuie instalat in spatele
usilor decorative.



Al .6  Siguranta utilizarii

+ Dupa fiecare utilizare asigurati-

va ca produsul este oprit.

+ Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-l sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

* Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,

decuplati conexiunile electrice/

racordurile de alimentare cu
gaz ale produsului si
contactati serviciul autorizat.
* Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart.
* Nu urcati pe aparat pentru a

ajunge la ceva, sau din orice alt

motiv.
* Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau

coordonarea dvs. este afectata

de consumul de alcool si/sau
droguri.

* Obiectele inflamabile tinute in
zona de gatit se pot aprinde.

Nu depozitati niciodata obiecte

inflamabile in zona de gatit.

* Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,

nu agatati pe méaner prosoape,
manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se
misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand deschideti/
inchideti usa, nu prindeti de
partea cu balamalele.

A1 .7 Avertismente privind

temperatura

+ AVERTISMENT: Partile
accesibile ale produsului se
vor incinge in timpul utilizarii.
Procedati cu grija pentru a
evita atingerea produsului si a
elementelor de incalzire. Copiii
sub 8 ani nu trebuie sa se
apropie de aparat in absenta
unui adult.

* Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing in
timpul functionarii.

+ Deoarece se poate degaja
abur, pastrati distanta, atunci
cand deschideti usa
cuptorului. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor,
fetei si/sau ochilor.

« In timpul functionarii, aparatul
poate deveni fierbinte.
Procedati cu grija pentru a
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evita atingerea partilor fierbinti,

elementelor de incalzire din
interiorul cuptorului.

* Folositi intotdeauna manusi
rezistente la caldura in timp ce
introduceti sau scoateti
alimentele din cuptorul
fierbinte etc.

1.8 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,,Utilizarea
accesoriilor”.

+ Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea usii
aparatului. impingeti
intotdeauna accesoriile pana
la capatul zonei de coacere.

Al .9 Siguranta gatitului

* Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicatd si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

+ Resturile alimentare, uleiul etc.
din zona de gatit se pot
aprinde. Inainte de a gati,
indepartati orice astfel de
murdarie grosiera.

* Pericol de intoxicatie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea
toxiinfectii alimentare sau
imbolnavirea.

* Nu incalziti in cuptor conserve
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumula in cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.

+ Asezati hértia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea si
introduceti in cuptorul
preincalzit. Indepartati orice
portiuni in plus de hértie de
copt de la nivelul accesoriului
sau vasului, pentru a evita
riscul atingerii elementelor de
incalzire ale cuptorului. Nu
folositi niciodata hartie de copt
la o temperatura a cuptorului
mai mare decat temperatura
maxima de utilizare
specificata pe hartia de copt
pe care o utilizati. Nu asezati
niciodata hartie de copt pe
fundul cuptorului.

* Nu asezati tavi de copt, farfurii
sau folie de aluminiu direct pe
baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora
baza cuptorului.
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« Inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. De asemenea, hu
asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din
spate a gratarului. Aceasta
este cea mai fierbinte zon3, iar
alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

A] .10 Sistemul de abur

« In cazul gétirii asistate cu abur,
deschiderea usii poate
provoca degajarea aburului,
determinand riscul de arsuri.
Deschideti cu atentie usa
cuptorului.

+ Daca ramane umezeala in
cuptor dupa coacerea asistata
de abur, aceasta poate
provoca corodarea. Lasati
cuptorul sa se usuce, dupa
utilizare. Nu depozitati
alimente umede in cuptor, pe
perioada mai indelungata.

+ Atunci cand scoateti
alimentele din cuptor, dupa
gatirea asistata cu abur, se

poate scurge lichid fierbinte de
pe accesorii, asa incéat trebuie
sa procedati cu atentie.

+ Atunci céand gatiti asistat cu
aburi, se recomanda sa
adaugati o cantitate de apa
echivalenta celei indicate in
tabelul modurilor de gatire.

* Nu folositi apa distilata sau
filtrata. Utilizati doar apa gata
pregatita. Nu folositi solutii
inflamabile, cu continut de
alcool sau cu particule solide,
in loc de apa.

* Nu folositi accesorii care se
pot coroda sub actiunea
aburului, in timpul gatirii.

+ Atentie, nu varsati apa pe
suprafata cuptorului sau pe
suprafetele nedorite, atunci
cand scoateti sau repozitionati
rezervorul de apa.

A.I .11 Siguranta legata de
intretinere si curatare

* Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-| curata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!
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* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sarma sau inalbitori pentru a
curata geamul usii cuptorului/
(daca existd) geamul usii
superioare a cuptorului. Aceste
materiale pot provoca
zgarierea si spargerea
suprafetelor din sticla.
Pastrati intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat. O
suprafata umeda si murdara
poate provoca probleme in
executarea functiilor.

Dupa fiecare preparare cu
abur, apa ramasa in rezervorul
de apa trebuie scursg, iar
rezervorul de apa curatat.
Utilizarea apei ramase in
rezervor pentru urmatoarea
preparare ridica probleme in
ceea ce priveste igiena.

Nu spalati rezervorul de apa in
masina de spalat vase.
Stergeti rezervorul de apa cu o
carpa umeda curata, uscati cu
o céarpa uscata si depozitati
astfel. Nu uscati niciodata
rezervorul in cuptor.

« In cazul depunerilor de calcar
in rezervorul de apa,
introduceti in rezervor 200 cm
de apa si 1 linguritd de sare de
lamaie, si 1&sati timp de 1 ora.
Apoi, se spala cu apa din
abundenta si se usuca. Se
recomanda aplicarea acestei
proceduri la fiecare 4-5
utilizari.

Nu folositi agenti de curatare

care contin acizi sau clor,

pentru a curata fundul
cuptorului. Nu razuiti calcarul
depus la baza cuptorului. In
caz contrar, baza produsului
se va deteriora.

* Pentru a indeparta calcarul
care poate sa apara in bazinul
de apa de la baza cuptorului,
dupa operatiile de curatare
usoara pentru gatirea asistata
cu abur adaugati 350 ml de
otet alb (aciditatea otetului nu
trebuie sa depdseasca 6%) in
bazinul de apa de la baza
cuptorului, la temperatura
ambianta, dupa fiecare 2 sau 3
operatii, apoi asteptati 30
minute. Dupa 30 de minute,
curatati aceasta zona cu o
carpa moale, umeda si apoi
uscati cu o carpa uscata.

* Pentru petele de calcar care
pot aparea pe cadru dupa
gatirea asistata cu abur, se
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recomanda sa curatati
cuptorul cu o carpa inmuiata in
apa cu otet.

1.12 Auto-curatarea la
temperatura inalta
(piroliza)

« In timpul auto-curétarii,
suprafetele devin mai calde
decét in cazul utilizarii
standard. Nu lasati la
indemana copiilor.

+ Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri! Nu atingeti
produsul in timpul auto-
curatarii si nu lasati la
indemana copiilor. Asteptati
cel putin 30 de minute inainte
de a indeparta resturile.

+ In timpul auto-curatarii, se
degaja fum din cauza arderii
resturilor alimentare. Aerisiti
bine bucataria in timpul
procesului de curatare.
fnainte de a incepe curatarea,
curatati suprafetele exterioare
ale cuptorului si resturile
alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu
solutie de detergent.
Indepartati toate accesoriile si
ustensilele de gatit din cuptor.
Daca produsul dumneavoastra
are un accesoriu rezistent la
piroliza (rezistent la auto-
curatare la temperaturi
ridicate), nu trebuie sa
indepartati aceste accesorii
din cuptor.
+ Daca deasupra cuptorului
exista o plita, nu o porniti in
timpul pirolizei.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu
componente si materiale de
inalta calitate si care pot fi
refolosite si sunt potrivite
pentru reciclare. Prin urmare nu
L eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
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corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-I
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea

energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile
despre eficienta energetica pot fi gasite pe
chitanta produsului furnizata cu acesta.
Urmaétoarele sugestii va vor ajuta sa folositi
produsul in mod ecologic si eficient din
punct de vedere energetic:
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Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

Tn cuptor, utilizati vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

Daca este specificat in reteta sau
manualul de utilizare, preincalziti
intotdeauna. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Puteti economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

Incercati s& preparati simultan mai multe
feluri in cuptor. Puteti coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. in plus, daca realizati coacerea
felurilor unul dupa altul, economisiti
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.

Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare Jincalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei
in functia de operare Jincalzire ventilator
eco”, iar aceasta temperaturd poate diferi
de cea afisata pe afisaj.



3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului
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1 Panoul de control
3 Rafturi de sarma

5 Usa
7 Recipeint de apa pentru gatire
asistata cu abur
9 incalzitor superior
11 Rezervorul de apa

3.2 Panoul de control al aparatului,
introducere si utilizare

In aceastd sectiune, puteti regasi

prezentarea generala si utilizarile de baza

ale panoului de control al aparatului. Pot

P 6
2 Lampa
4 Motor ventilator (in spatele placii de
otel)
6 Maner

8 Pozitii de raft

10 Orificii de ventilare

exista diferente la nivelul imaginilor si al
unora dintre caracteristici in functie de tipul
produsului.
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3.2.1 Panoul de control
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1 Rezervorul de apa
3 Temporizatorul

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afara cand sunt apdsate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setarile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

3.2.2 Prezentarea panoului de control
al produsului

Buton de selectare a functiei

Puteti selecta functiile de functionare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Rotiti la stanga/dreapta din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Buton de temperatura

Puteti selecta temperatura pe care doriti sa
o gatiti cu butonul de temperatura. Rotiti in
sensul acelor de ceasornic din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura interioara a
cuptorului

Puteti vedea temperatura interioara a
cuptorului pe afisajul temporizatorului.
Cuptorul se incalzeste pana cand atinge
temperatura setata si mentine aceasta
temperaturg, iar animatia de incalzire pe 3
linii clipeste Th extrema dreapta. Cand
temperatura cuptorului atinge valoarea
setatd, aceasta animatie se opreste si
simbolul ,C" apare constant langa valoarea
setata a temperaturii.

3

2 Buton de selectare functie
4 Buton selectare temperatura

Temporizatorul

@ o O0AQ

a oo
8 00O

v VvV Vv v
1 2 3 4

0 €355 | = &
o 4D b S

Tasta alarma

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tastd de reducere valoare
Tasta setari

U W N =

Tasta de blocare taste

Simboluri afisaj

: Simbol timp de coacere

: Simbol de incheiere timp de coacere *
: Simbol alarma

: Simbol sonda de carne *

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol temperatura

: Simbol setdri

Bl & =% Do

: Simbol de blocare usa *

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

3.3 Functiile de operare a cuptorului

In tabelul functiilor sunt prezentate functiile
de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile
maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de
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operare prezentata aici poate varia, in
functie de aranjamentul produsului

dumneavoastra.
. Domeniu de
Simbol . L = . -
. Descrierea functiei temperatura |Descriere si utilizare
functie o
(°C)
A ) Niciun element de inclzire al cuptorului nu functioneaza. Doar
Zi1 N\ Becul cuptorului - . . ’
| becul cuptorului se aprinde.
i | U Alimentele sunt incalzite de sus si de jos in acelasi timp.
Incalzire superioara si L i o c
X R v 40-280 Potrivit pentru préjituri, produse de patiserie sau prajituri si
inferioara N ; )
— tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.
Incalzire inferioars 40-220 Doar |nc§IZ|rea de la partea d‘evjos estg acAtlvaA Este po‘trlwta
pentru alimentele care necesitd rumenire in partea de jos.
— P Aerul fierbinte, incélzit de elementele de incalzire superior si
Incélzire inferioara/ VR L B I ’
S inferior este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu
superioard asistatd de 40-280 . . . ’ } - . «
. ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
— ventilator =
tava.
Aerul fierbinte, incélzit de elementul de incalzire al
® Tncalzire ventilator 20-280 vent!latoruIU| e;te d|str|l;mt rapid Si grllform in intregul cuptor, )
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivitd pentru coacerea cu mai
multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.
I Pentru a economisi energie, puteti utiliza aceasta functie in loc
x) Incélzire ventilator eco 160-220 sé folositi ,Incélzire ventilator” in intervalul 160-220°C. Dar;
timpul de gatire va fi putin mai lung.
— incalzitorul superior, incalzitorul inferior si incélzirea asistata
\A de ventilator sunt pornite. Fiecare parte a alimentului de gatit
® Functie ,3D" 40-280 este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se realizeaza cu o
— singura tava. Aceasta functie trebuie utilizata si pentru gatitul
cu abur.
ww T Functioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este
Gratar integral 40-280 o ) : N - :
potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.
[T 1] Este folositd pentru auto-curatarea cuptorului la temperatura
oe® Piroliza - nalta. Cititi specificatiile din sectiunea de intretinere si

curatare pentru aceasta functie.

3.4 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. In aceasta sectiune, sunt

disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de

modelul produsului. Este posibil sa nu fie

disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

Tavile in interiorul aparatului
dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra
functionarii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

@
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Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.

Tava adanca

Se foloseste pentru produse de patiserie,
prepararea alimentelor voluminoase,
alimente suculente, sau pentru colectarea
uleiurilor scurse de pe gratar.

Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

in cazul modelelor fira rafturi din
sarma:

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

in cazul modelelor fira rafturi din
sarma:
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Amplasarea gratarelor de sarma pe
rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
asezati gratarul de sarma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fata. Pentru coacere mai buna,
gratarul din sdrma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depaseasca opritorul, pentru a nu intra in
contact cu peretele din spate al cuptorului.

in cazul modelelor fara rafturi din
sarma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci cand il
asezati pe raft. Atunci cand asezati gratarul
de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie orientata spre partea din
fata.

Asezarea tavii pe rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand asezati tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata. Pentru
coacere mai bung, tava trebuie fixata pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.

in cazul modelelor fara rafturi din
sarma:

Este esential sa asezati ih mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura directie, atunci cand o asezati pe
raft. Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.

Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din sarma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate
mancarea cu usurinta si in siguranta.
Atunci cand indepartati gratarul din sdrma,
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il puteti trage in fatd, pana cand acesta Amplasarea corecta a gratarului si a tavii

ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste pe sinele telescopicein cazul modelelor
opritor, pentru indepartare completa. cu rafturi de sdrma si modele
in cazul modelelor cu rafturi din sarma:  telescopice

Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din sdrma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din s&rma cu sina telescopica,
trebuie sd aveti grija ca stifturile din fata si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).

Functia de oprire a tavii - in cazul
modelelor cu rafturi din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indepartati tava, eliberati-o de pe
opritorul din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inaltime/I&time/

adancime) (mm) 595 /594 /567

Dimensiuni instalare cuptor (inéltime/latime/adancime)

(mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Tensiune/frecventa 220-240 V ~; 50 Hz

Tip de cablu si sectiune folosita/potrivitd pentru

o min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de energie(kW) 2,7

Tip cuptor Cuptor multifunctional

Notiuni de baza: Informatiile de pe eticheta energetica de pe cuptoarele electrice pentru utilizare casnicg, furnizate
in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Valorile sunt determinate in Incalzire superioard si
inferioara sau (daca exista) Incalzire inferioara/superioaré asistata de ventilator, functji cu sarcing standard.

Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare, in functie de existenta
sau nu a functiilor relevante pe acest produs. 1-Incélzire ventilator eco, 2-Incélzire ventilator , 3-Gratar inferior
asistat de ventilator, 4-Incélzire superioard si inferioara.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
@ calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare
Inainte de a incepe sa utilizati produsul, @ Dacj ora nu este setats, ,,12:00” si

este recomandat sa efectuati urmatoarele simbolurile (& continua sa
operatiuni, enumerate in sectiunile clipeasca, iar cuptorul nu porneste.
urmatoare. Pentru ca aparatul sa functioneze,
trebuie sa confirmati ora setand
ora, sau apasand tasta (9 atunci
e — cand aceasta este la ,,12:00”.
Inainte de a utiliza cuptorul, . - .
N . « « Puteti modifica setarea orei exacte
intotdeauna setati ora exacta. Daca AU « N
. ’ mai tarziu dupa cum este descris in
nu o setati, in cazul unor modele de

) s sectiunea ,Setari”.
cuptoare nu poate fi realizata : 2

4.1 Prima setare a temporizatorului

coacerea. = — -
In cazul unei intreruperi a
1. Atunci cand cuptorul este pornit pentru curentului, setarile orei sunt
prima data, campul aferent orei,, 12:00” anulate. Trebuie setata din nou.

si simbolul (O clipesc pe afisaj.

2. Setati ora apaséand tastele ®/0. 42 Curatarea initiala

1. Indepéartati toate materialele de

@ | | E':I I:I ambalare.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor,

):1 @ @ (‘) {c} I% furnizate impreuna cu produsul.

3. Punetiin functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.

3. Apaésati tasta (O sau g pentru activarea
campului aferent minutelor.

SO 3.|‘| M 4. Atunci cand folositi produsul, selectati
[ cea mai ridicatd temperatura si functia
.Q 0 @ @ {5} Igl de operare pentru utilyzarga tuturor
‘ elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
4. Apasati tastele @/ ©pentru a seta operare ale cuptorului [» 57]". Puteti afla
minutele. modul de utilizare a cuptorului, in

_ — sectiunea urmatoare.
© I ;|—|H------ 5. Asteptati racirea cuptorului.

Stergeti suprafetele produsului cu o

: 6.
Q ® @ R %:5.} Igl carpa umeda sau cu un burete si uscati

“ Cu o carpa.

5. Apaésati tasta (O pentru a confirma Inaintea utilizarii accesoriilor:
setarea. Curatati accesoriile pe care le scoateti din
= Ora este setata, iar simbolul () dispare  cuptor cu solutie de apa si detergent si cu
de pe afisaj. un burete moale.

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de
curdtare pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curdtare sau obiecte ascutite in
timpul curéatarii.
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AVIZ: In timpul primei utilizari, pentru
céteva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este

5 Utilizarea cuptorului

suficient sd asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu
fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevadzut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fatd a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat

automat, la terminarea procesului de racire.

Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Nu acoperiti aceste deschideri
de ventilatie cu nimic. In caz contrar,
cuptorul se poate supraincalzi. Ventilatorul
de racire continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea
cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programéand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

In cazul unor functii de coacere lumina nu
se aprinde niciodata pentru a economisi
energie.

Daca doriti ca becul cuptorului sa fie aprins
permanent, selectati functia de operare
“Becul cuptorului” cu ajutorul butonului de
selectare a functiei.

5.2 Functionarea unitatii de control a
cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de

control a cuptorului

+ Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5 ore si 59
minute. Programul va fi anulat in cazul
unei intreruperii de curent. Va fi necesar
sa reprogramati.

« In timp ce realizati ajustri, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Trebuie sa
asteptati putin, pentru salvarea setarilor.

+ Daca s-a realizat orice setare de coacere,
ora zilei nu poate fi ajustata.

+ Daca timpul de coacere este configurat
la inceperea coacerii, timpul ramas este
afisat pe ecran.

+ In cazurile in care timpul de coacere sau
timpul de incheiere a coacerii este setat,
puteti anula automat apasand lung tasta

O.

Temporizatorul

O -1
a oo
8 00O

v VvV Vv v
1 2 3 4

7
&
()

0 €355 | = &

v
6

Tasta alarma

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

oA W N =

Tasta de blocare taste

Simboluri afisaj

@ :Simbol timp de coacere

9 : Simbol de incheiere timp de coacere *
£ : Simbol alarma
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: Simbol sondé de carne *

: Simbolul de blocare a tastelor
: Simbol temperaturd

: Simbol setéri

Bl & = P %

: Simbol de blocare usa *

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil s& nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de utilizare
cu care doriti sa realizati coacerea cu
butonul de selectare a functiei si setati o
anumita temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa
functioneze.

Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Coacerea manuala pentru selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastrd) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra.

P , T

Q / .

1. Selectati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, cu butonul
de selectare a functiei.

2. Setati temperatura la care doriti sa
coaceti, cu butonul de temperatura.

= Cuptorul dvs. va incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate si pe ecran va apérea [J . Pe
afisaj vor apdrea valoarea setata a
temperaturii si animatiile cu 3 linii.
Apoi, timpul scurs de la inceperea
coacerii este afisat in ordine. Atunci
cand temperatura din cuptor atinge

temperatura setata simbolul § dispare
si se va emite o avertizare sonora.
Animatia cu 3 linii care apare pe afisaj
se opreste si simbolul C apare fixat
langa valoarea temperaturii. Cuptorul
nu se opreste automat, deoarece
coacerea manuala se face fara setarea
timpului de coacere. Trebuie sa
controlati coacerea si sa o dezactivati
manual. in cazul in care coacerea s-a
incheiat, opriti cuptorul rotind butonul
de selectie a functiei Butoane si
butonul de temperatura in pozitia off
(oprit) (sus).
Coacerea prin setarea timpului de coacere:
Puteti opri automat cuptorul la sféarsitul
timpului de coacere, selectand functia de
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra, si setand
timpul de coacere pe cronometru.

1. Selectati functia de coacere.

2. Apasati tasta (O pana cand simbolul ©
apare pe afisaj pentru timpul de
coacere.

O mr-mn
Iy

Q0 ® & @
4

Q
Pentru setarea rapida a timpului de
@ coacere, puteti atinge direct tasta
(® pentru a seta timpul de coacere
la 30 de minute dupa setarea
functiei si temperaturii de coacere
apoi utilizati tastele ®/( pentru
schimbarea timpului.

3. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

S M-
I L

L0 0 Q@& f
4
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Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, si cu

cate 5 minute dupa 15 minute.

4. Introduceti méancarea in cuptor si setati
temperatura cu butonul de temperatura.

= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate. Timpul de coacere setat
incepe cu numaratoarea inversa si
pe afisaj apare § . Timpul de
coacere cu numaratoare inversa si
valoarea temperaturii setate si

animatia cu 3 linii de langa acestea

sunt afisate in ordine. Atunci cand
temperatura din cuptor atinge
temperatura setata simbolul
dispare si se va emite o avertizare
sonora. Animatia cu 3 linii care
apare pe afisaj se opreste si
simbolul C apare fixat langa
valoarea temperaturii.

5. Cand timpul de coacere setat a expirat,
pe afisaj apare mesajul "End" (Sfarsit),
simbolul O clipeste si cronometrul
emite un avertisment sonor.

6. Alarma sonora este activa doua minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore. Avertismentul se
dezactiveaza, iar ora apare pe afisaj.

Daca se apasa orice tasta la
@ sfarsitul avertizarii sonore, cuptorul
incepe din nou sa functioneze.
Pentru a impiedica cuptorul sa
functioneze din nou la sféarsitul
avertismentului, opriti cuptorul prin
rotirea butonului de temperatura si
a butonului de functie in pozitia "0"

(oprit).

5.3 Gatirea asistata cu abur

Cuptorul este dotat cu o functie pentru
gatirea asistata cu abur. Cu ajutorul
aburului sunt obtinute rezultate mai bune.
Gatirea asistata cu abur asigura o
suprafata mai stralucitoare a alimentelor

de patiserie, crusta lor este mai crocanta si
sunt mai voluminoase. De asemenea,
gatirea asistata cu abur reduce pierderea
de umiditate a alimentelor precum carnea
si le permite sa fie gatite mai suculent pe
interior si sa fie mai delicioase.

Avertizari generale

+ Gatirea asistata cu abur poate fi realizata
numai in functiile de gatire asistata cu
abur specificate in manualul de utilizare.

+ Capacitatea recipientului de apa este de
250 ml. Nu puneti mai mult de 250 ml de
apa in recipientul de apa in timpul
coacerii.

+ Condensul format pe usa cuptorului in
timpul gatirii asistate cu abur, poate
picura prin prejur cand usa cuptorului
este deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condensul.

« Stati mai departe cand deschideti usa
cuptorului, deoarece se va elibera abur si
caldurd in timpul si dupa gatirea asistata
cu abur. Aburul poate provoca arsuri ale
mainilor, fetei si/sau ochilor.

+ Daca ramane apa in cuptor dupa fiecare
gatire asistata cu abur, dupa ce cuptorul
a racit stergeti apa ramasa cu o carpa
uscata. In caz contrar, apa reziduala va
produce calcifieri.

Pentru gatirea asistata cu abur:

1. Incepeti coacerea dupa ce ati verificat
tabelul de gatit asistata cu abur si setati
functia, temperatura si timpul in functie
de mancarea pe care doriti sa o gatiti.
Puteti determina cantitatea de ap3,
temperatura, functia de gatit si timpul
pentru alimente care nu se afla in tabel.

2. Puneti alimentele in cuptor in pozitia
recomandata a raftului.

3. Apasati pe rezervorul de apa de pe
panoul de control al cuptorului atunci
cand vine timpul de adaugare a apei, in
conformitate cu tabelul de coacere.
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4. Scoateti rezervorul de apa din
compartimentul sau.

5. Deschideti capacul rezervorului de ap3,
umpleti cu cantitatea de apa specificata
in tabelul de coacere.

Daca ramane apa in cuptor dupa
@ fiecare gatire asistata cu abur,
dupa ce cuptorul a racit stergeti
apa ramasé cu o carpé uscata. in
caz contrar, apa ramasa pe fundul

cuptorului poate provoca
calcificare.

Nu folositi apa distilata sau filtrata.
@ Utilizati doar apa gata pregatita. Nu
folositi solutii inflamabile, cu

continut de alcool sau cu particule
solide, in loc de apa.

6. Inchideti capacul si puneti rezervorul de
apa la locul sau. Impingeti rezervorul de
apa pana la capat.

= Apa din rezervorul de apa incepe
sa se scurga incet spre podeaua
cuptorului, iar mancarea
beneficiaza de abur.

7. Odata ce coacerea s-a incheiat, opriti
cuptorul setand butonul de selectie a
functiei temperatura si butonul de
cronometru in pozitia off (oprit).

5.4 Setari

Activarea blocarii tastelor

Folosind functia de blocare a tastelor,
puteti preveni modificarea setarilor
temporizatorului.

1. Apasati tasta (5 pana cand simbolul (&
apare pe ecran.

1 %
A0 0 e & @
4

= Simbolul & este afisat pe ecran si
incepe numaratoarea inversa 3-2-1.
Blocarea tastelor este activata atunci
cand se termina numaratoarea inversa.
La apdsarea oricarei taste dupa ce
blocarea testelor este setata,
cronometrul emite un semnal sonor iar
simbolul & clipeste.

Daca eliberati tasta fiinainte de
terminarea numaratorii inverse,

blocarea tastelor nu se va activa.

Tastele cronometrului nu pot fi
utilizate atunci cand functia de
blocare a tastelor este activa. In

cazul intreruperii alimentarii,
blocarea tastelor nu este anulata.

Dezactivarea blocarii tastelor

1. Apdasati tasta (@ pana cand simbolul &
dispare de pe ecran.
= Simbolul & dispare de pe afisaj, iar
blocarea tastelor este dezactivata.
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Setarea alarmei

Puteti utiliza, de asemenea, cronometrul
aparatului pentru orice avertisment sau
reamintire, in afara de coacere. Ceasul cu
alarma nu are niciun efect asupra functiilor
de operare a cuptorului. Se utilizeaza in
scopuri de avertizare. De exemplu, puteti
utiliza ceasul cu alarma atunci cand doriti
sa intoarceti mancarea in cuptor, la o
anumita ora. Imediat ce timpul setat a
expirat, cronometrul emite o alarma
sonora.

Timpul maxim al alarmei este de 23
@ ore 59 minute.

1. Apasati tasta £ pana cand simbolul 2
apare pe ecran.

HINERIN
2\ Iy

A
_‘®®®{§é®

Dezactivarea alarmei

1. La finalul perioadei de alarmd, semnalul
sonor suna timp de doua minute.
Apdsati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

= Avertismentul se dezactiveaza, iar ora
apare pe afisa;.

Daca doriti sa anulati alarma;

1. Apasati tasta 2\ pana cand simbolul 2
apare pe afisaj, pentru a reseta ora
alarmei. Apésati tasta © péana cand
simbolul "00:00” apare pe ecran.

2. Puteti, de asemenea, sa anulati alarma
prin apasarea lunga a tastei ).

Ajustarea volumului

1. Atingeti tasta & pana cand una dintre
valorile b-01-b-02-b-03 si simbolul {5}
apar pe afisaj.

-01°

2. Reglati timpul de alarma cu tastele®/©

F1r]- 0
Q ey

L 0 0 @ @ 6
4

Ao o o ¢ 6
L

2. Setati nivelul dorit cu tastele ®/O.
(b-01-b-02-b-03)

L-04°

= Dupa setarea orei alarmei,
simbolul £\ ramane aprins iar ora
alarmei incepe numaratoarea
inversd pe afisaj. Daca ora alarmei
si timpul de coacere sunt setate
simultan, se va afisa cea cu durata
cea mai scurta.

3. Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul ) incepe sa clipeasca si emite
un semnal sonor.

L0 0 @ & f/
4

= Atingeti tasta g pentru confirmare sau
asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea volumului devine activa dupa
un timp.
Setarea luminozitatii afisajului

1. Atingeti tasta & pana cand una dintre
valorile d-01-d-02-d-03 si simbolul 55
apar pe afisaj.
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2. Setati nivelul de luminozitate dorit cu
tastele ®/(. (d-01-d-02-d-03)

3. Apasati tasta (O sau ¢ pentru activarea
campului aferent minutelor.

d-03°

L0 0 Q& f
4

© |3}|‘i|‘| "
|
oA @ 0O ® & &
4

= Atingeti tasta & pentru confirmare sau
asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea luminozitatii devine activa
dupa un timp.
Modificarea orei exacte
Pe cuptor; pentru a schimba ora setata
anterior:

1. Apdsati tasta & pana cand simbolul
apare pe ecran.

2. Setati ora apasand tastele ®/0.

4. Apasati tastele @/ ©pentru a seta
minutele.

o |:|: =
3 0 0 @

@ & &
5. Apasati tasta (9 pentru a confirma

setarea.

= Ora este setatg, iar simbolul dispare de
pe afisaj.

6 Informatii generale privind coacerea

In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

in plus, aceasta sectiune descrie unele
alimente testate de producatori si setdrile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe

partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de retetd si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

« Indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

+ Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
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avertismentele si informatiile furnizate de
producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.

6.1.1 Produse de patiserie si mancare

la cuptor

Informatii generale

Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca vetj folosi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchisd, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire.

Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.
Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

Daca folositi hartie de copt, pe suprafata
inferioara a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoaré. In aceasts situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

+ Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

+ Daca prajitura este prea uscata, cresteti
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduceti timpul de coacere.

+ Dacad prajitura este umedg, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10°C.

+ Daca partea de sus a prdjiturii este ars3,
puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

+ Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi mai putin
lichid, reduceti temperatura si cresteti
timpul de coacere.

Ponturi pentru produsele de patiserie

+ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
jaurt.

+ Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va cd acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

+ Dacd aluatul este rumenit la suprafats,
dar partea inferioara este necoapts,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incercati sa intindeti sosul uniform intre
foile de aluat si compozitie.
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+ Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvata, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenitd, asezati pe un
raft inferior, la urmatoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor
Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C)| Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Préjiturd latava |Tava standard* |superioara si 3 180 30..40
inferioara
Formd de copt pe |
Prajitura in formd |gratar din sarma |Incalzire ventilator |2 180 30..40
*%
incélzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
. o sarma: 3
Torturi mici Tava standard *  |Incalzire ventilator|_ 150 25..35
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarmé: 2
Forma rotunda cu
Praiitura clema pentru incélzire
- prajiturd, diametru | superioara si 2 150 30..40
pandispan x e T
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din sdrma **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
- prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 155 30..40
pandispan «
’ 26 cm, pe gratar
din s&rma **
Tava produse de Incalzire
Prajitura a pr * superioara si 3 170 25..35
patiserie S e
inferioara
Prajitura Tava pf°‘1use de lincalzire ventilator|3 170 20 ... 30
patiserie
incalzire
inferioara/
Pro_dus‘e de Tava standard *  |superioara 2 180 35..45
patiserie B
asistata de
ventilator
Pro'dus.e de Tava standard *  |incalzire ventilator |2 180 30..40
patiserie
incélzire
Chifla Tava standard *  |superioara si 2 200 20..30
inferioara
Chifla Tavé standard *  |inclzire ventilator |3 180 20..30
incélzire
Paine intreaga Tava standard *  |superioara si 3 200 30..40
inferioara
Paine intreaga Tava standard *  |incalzire ventilator |3 200 30..40
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Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Vas de sticld/ .
metalic Incalzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2sau3 200 30..40
gratar de sarmd  |inferioara
*%
Forma metalicd |+ Slzi
R neagrd, diametru Incalzire «
Placinta cu mere ! x superioara si 2 180 50 ... 65
20 cm, pe gratar |; LT
AR inferioara
din sarmd **
Forma& metalica
Placinta cu mere |Lca9re. dlamvetru incalzire ventilator|3 170 50 .. 65
20 cm, pe gratar
din sarma **
incélzire
Pizza Tava standard *  |superioara si 2 200 ... 220 10..20
inferioara
Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

4-Tava produse

de patiserie *

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor |in cazul modelelor
oy * cu rafturi din cu rafturi din
o 2Tavdstandard*| _ sarmé 1150 sarmé : 25... 40
Torturi mici 4-Tavé produse  |Incalzire ventilator |2 - 4 R R
de patiserie * In cazul modelelor|In cazul modelelor
P fara rafturi din fara rafturi din
sarma :140 sarma: 30 .. 45
2-Tava standard *
Prajitura 4-Tava produse Incélzire ventilator |2 - 4 170 25..35
de patiserie *
Prod d 1-Tava standard *
roduse de P )
patiserie 4-Tavs produse  |Incalzire ventilator |1-4 180 35..45
de patiserie *
2-Tava standard *
Chifla incélzire ventilator |2 - 4 180 20..30

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere cu functie de operare
“Incalzire ventilator eco”
+ Nu modificati setarea temperaturii dupa
inceperea gatitului in functia de operare
“Incalzire ventilator eco”.
+ Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare “Incalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este

deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei,
iar aceasta temperaturd poate diferi de
cea indicata pe afisaj.
* Nu faceti preincalzire in timpul
functiondrii “incélzire ventilator eco”.
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Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Torturi mici Tava standard * 3 160 25..35

Préjitura Tava standard * 3 180 25..35

Produse de patiserie |Tava standard * 3 200 45 ..55

Chifla Tava standard * 3 200 35..45

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

6.1.2 Carne, peste si pui .

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper
inainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucatilor mari de carne, creste
performanta de coacere.

+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii taiata file.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

Luati in calcul aproximativ 4 pana la 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

Dupa expirarea timpului de coacere,
|asati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este tdiata.
Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Friptura (bucata inferioarad/ .
intreagd) / Carne |Tava standard *  |superioara 3 315 2'?'8%50/1?8)(' 60 ... 80
de fript (1 kg) asistata de P
ventilator
incélzire
Pulba de miel inferioara/
K 5?2 kg) Tava standard *  |superioara 3 170 85..110
! 9 asistata de
ventilator
s g . incalzire
ratar din sarma * |; i0ars
Pui prajit (1,8-2 mferlo_ara{ 15 min. 250/max,
kg) Asezati o tavd pe |Superioara 2 dup3 190 60 .. 80
unraft inferior.  |asistatd de
ventilator
o Gratar din sarma * .
E:)' prajit (1,8-2 Asezati o tavé pe |Functie 30" 2 lﬁprg';‘égw max, 160 .. 80
un raft inferior.
incélzire
inferioard/ .
Curcan (5,5 kg) Tava standard *  |superioara 1 55 rt\|[]1é§50/1r28x, 150 ...210
asistata de upa
ventilator
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Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
« . " 25 min. 250/max
* :
Curcan (5,5 kg) Tava standard Functie ,3D 1 dupa 180 .. 190 150 .. 210
o Incalzire
Gratar din sarma * |inferioars/
Peste Asezati o tavd pe |Superioara 3 200 20..30
unraft inferior.  |asistatd de
ventilator
Grétar din sarma *
Peste Asezati o tavd pe |Functie ,3D" 200 20..30
un raft inferior.

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

6.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare

se rumenesc rapid atunci cand sunt puse

pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu
se usuca. Carnea file, frigaruile, carnatii
precum si legumele suculente (rosii, ceapa
etc.) se preteaza in mod deosebit pentru
frigerea pe gratar.

Avertizari generale

« Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Puneti pe gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zona, iar alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

« Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Tabel de preparare la gratar

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Puneti pe gratar alimente de grosime si
greutate pe cat posibil similare.

+ Asezati alimentele pe care doriti sa le
preparati pe gratarul de sarma sau in
tava gratarului, asezandu-le astfel incat
sa nu depasiti dimensiunile elementului
de incalzire.

« In functie de grosimea alimentelor de pe
gratar, timpii de preparare indicati in
tabel pot varia.

+ Asezati gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava cuptorului
pe care o veti introduce trebuie sa fie
dimensionata astfel incat sd acopere
intreaga zona a gratarului. Este posibil ca
aceasta tava sa nu fie furnizata cu
produsul. Pentru o curdtare mai usoarg,
turnati apa in tava cuptorului.

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Peste Gratar din sarma 250/max 20..25

Bucati de pui Gratar din sarma 4-5 250/max 25..35

Chiftele (ménzat) - 12 | o oot din sarma 4 250/max 20 ...30

cantitate

Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250/max 20..25

RO/ 74




Aliment

Accesoriu de

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

utilizare (min.) (aprox.)
zg:;)ntg)ré -(Cuburide | siar din sarma 4-5 250/max 25..30
Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250/max 25..30
Legume gratinate Gratar din sarma 4-5 220 20..30
Péine toast Gratar din sarma 4 250/max 1..3

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

6.1.4 Gatirea asistata cu abur

Informatii generale

« Gatirea asistata cu abur poate fi realizata

numai in functiile de gatire asistata cu
abur specificate in manualul de utilizare.
Vezi sectiunea “Oven operating functions”
[» 57] pentru functiile de gatire asistata

cu abur.

+ Daca se recomanda preincalzirea in

tabelul programelor de coacere,

asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor

dupa preincalzire. Duratele specificate la
momentul alimentarii cu apa indica
timpul scurs dupa preincalzire.

Tabelul de gatit contine recomandari de
gatit testate de producator. Puteti seta
cantitatea de ap3, temperatura, functia
de gatit asistata cu abur si timpul pentru
alimente care nu se afla in tabel.
Efectuati gatitul asistat cu abur cu o
singura tava.

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava - Functie ,,3D”

Aliment Accesoriu |Pozitie pe |Temperatur |Cantitatea |Timp Timp de Greutate
de utilizare |raft a(°C) de apa de admisie apa |coacere aprox.
utilizat (ml) |(min.)** (min.) alimente (g)
(aprox.)
Paine Tava 2 200 200 dupd 139 .40 820
intreaga standard * preincalzire
Gratar din
R sarma 25 min. 250/
Pui prajit ~ 2 dupa 250 25 60..70  |2000
(1,82 kg) Asezati o max, dupd
tava pe un 190
raft inferior.
Coaste fripte Tava
(O singura 180 250 15 40 .. 55 1000
z standard *
bucata)
Pulpa de Tava dupa
mile cu 3 170 250+250%** pa 90..110 2000
| standard * preincalzire
egume
Chifla cu Tava dupa
drojdie standard * 3 180 100 preincalzire 2535 1200
Prajiturd cu | Tava 3 120 150 inaintede 15, g 1450
branza standard * preincalzire
Ciocdnele de | Tava 3 200 150 dupd o5 .35 800
pui standard * preincalzire
) . |Tava
Cartofi copti standard * 3 190 150 25 45 .55 500
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Aliment Accesoriu Pozitie pe Temperatur |Cantitatea |Timp Timp de Greutate
de utilizare |raft a(°C) de apade |admisie apa |coacere aprox.
utilizat (ml) |(min.)** (min.) alimente (g)
(aprox.)
Paine de Tava dupa
hamburger |[standard * 3 180 150 preincalzire 20 .30 800
Somoncu Tava 3 180 100 dupd o5 35 500
legume standard * preincalzire

** |ndica timpul trecut dupa preincalzire.

**x Adaugati incad 250 ml de apa la jumatatea timpului de preparare.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

6.1.5 Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.

Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

din sdrma **

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Fursecuri (dulci) |Tava standard *  |superioara si 3 140 20 ...30
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
N sarma :3
Fursecuri (dulci) |Tava standard *  |Incalzire ventilator | 140 15...25
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarma :2
incalzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
R sarma: 3
Torturi mici Tava standard *  |Incélzire ventilator |, 150 25..35
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarma: 2
Forma rotunda cu
Préjiturs clema pentru incélzire
) prajitura, diametru | superioara si 2 150 30..40
pandispan « e T
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
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20 cm, pe gratar
din sdrma **

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
- préjiturd, diametru |Incélzire ventilator |2 155 30..40
pandispan =
’ 26 cm, pe gratar
din sarma **
Forma metalicd |+ Slzi
R neagrd, diametru Incalzire «
Placinta cu mere ! x superioara si 2 180 50 ... 65
20 cm, pe gratar |; LT
PR inferioara
din sarmd **
Forma metalica
Placinta cu mere |Lca9re. diametry incalzire ventilator|3 170 50 .. 65

Sugestii pentr

U coacerea cu

doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

in cazul modelelor
fara rafturi din
sarma :140

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor |in cazul modelelor
S . cu rafturi din cu rafturi din
2Tavd standard * | sarmé 1150 sarmé : 25... 40
Torturi mici Incélzire ventilator |2 - 4

in cazul modelelor
fara rafturi din
sarma: 30 .. 45

Fursecuri (dulci)

2-Tava standard *

4-Tava produse
de patiserie *

incélzire ventilator

140

15..25

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Gratar

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Chiftele (ménzat) - 12 | o a0t din sarma 4 250/max 20...30

cantitate

Péine toast Gratar din sarma 4 250/max 1..3

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

+ Produsul trebuie curatat si uscat bine
dupé fiecare utilizare. In acest mod,
resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
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este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecventa problemelor este
redusa.

+ Nu folositi aparate de curatare cu aburi,
pentru curatare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: inalbitori,

produse de curatare care contin amoniac,

acid sau clorura, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curdtarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a
produsului in masina de spalat vase.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a méanerelor.

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

. Tndepérta’;i petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

+ Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

+ Pentru pete dificile se poate utiliza un
agent de curdtare pentru cuptor si gratar,
recomandat pe site-ul web al marcii
produsului, dar si bureti de sdrma care nu
zgarie. Nu folositi un produs extern de
curatat cuptorul.

+ Cuptorul trebuie sa se raceascd, inainte
de curdtarea zonei de coacere. Curatarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cat si deteriorarea suprafetei
emailate.

Suprafete catalitice

+ Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

+ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

+ Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase siincep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticl3,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.
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+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
o carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

+ in nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de lamaie.

- Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzator. Apoi,
curdtati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curéatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o0 carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt lasate imbibate cu
detergent. In caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

7.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spalat vase, cu exceptia cazului
in care se specifica altfel in manualul de
utilizare.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si

garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce curatati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curatare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de

blocare a tastelor, setati blocarea tastelor

inainte de curatarea panoului de control.
In caz contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.

7.4 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urmati instructiunile de curatare descrise in

sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile suprafetelor
din interiorul cuptorului.
Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Daca exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.
Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din s&rma, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curatarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatii curatare generala functie
de tipul suprafetei peretelui lateral.
Pentru a scoate rafturile laterale de
sarma:
1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de sarma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta
complet.
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3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

Curatarea bazinului de apa de la baza
cuptorului

In functie de frecventa operatiilor de
curatare usoara pentru gatirea asistata cu
abur si de duritatea apei utilizate, pot
aparea depuneri de calcar in bazinul de apa
de la baza cuptorului.

Pentru a indeparta calcarul care poate
sa apara in bazinul de apa de la baza
cuptorului dupa operatiile de curatare
usoara pentru gatirea asistata cu abur,
dupa fiecare 2 sau 3 operatii:

1. Adé&ugati 350 ml de otet alb (aciditatea
otetului nu trebuie s& depaseasca 6%) in
bazinul de apa de la baza cuptorului.

2. Asteptati cel putin 30 minute pentru a
permite otetului s& dizolve reziduurile de
calcar la temperatura ambianta.

3. Curatati bazinul de apa cu apa cu o
carpa moale si umeda si apoi uscati cu
0 carpa uscata.

Nu folositi agenti de curatare care

@ contin acizi sau clor pentru a curata
bazinul de apa de la baza
cuptorului. Nu razuiti depunerea de
calcar care se poate forma in
bazinul de apa de la baza
cuptorului. in caz contrar, baza
produsului se va deteriora.

Pentru a creste eficienta detartrajului
probabil in bazinul cu apa, pe langa pasii
de detartrare de mai sus, dupa fiecare
10 utilizari:

Selectati o functie de functionare in care
elementul inferior de incalzire este activ si
deschideti cuptorul la 100°C timp de 2-3
minute. Apoi, opriti cuptorul si pulverizati
detergentul recomandat pe website-ul
brandului produsului in bazinul de apa de
pe fundul cuptorului si ldsati timp de 5
minute. Dupa 5 minute, stergeti bazinul cu
apa de Ipe fundul cuptorului cu o carpa din
microfibra umeda si uscati-l.

7.5 Auto-curatarea la temperatura
ridicata
Cuptorul este echipat cu o caracteristica
pirolitica. Cuptorul se incalzeste panalao
temperatura de aproximativ 420-480°C si
arde pana cand murdaria existenta se
transforma in cenusa. Este posibil sa se
produca un fum puternic. Asigurati o
ventilatie buna. Cur&tarea la temperatura
ridicata trebuie efectuata aproximativ dupa
fiecare 10 utilizari ale cuptorului.

Avertizari generale

Suprafetele fierbinti pot provoca
arsuril
Nu atingeti produsul in timpul auto-
curatarii si nu lasati la indemana
copiilor. Asteptati cel putin 30 de
minute inainte de a indeparta
resturile.
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+ Inainte de a utiliza functia de piroliza,
indepartati toate accesoriile, raftul
telescopic si rafturile laterale (daca
existd). Daca acestea nu sunt
indepartate, accesoriile si rafturile
laterale din sarma vor fi deteriorate.

+ Daca produsul dumneavoastra are un
accesoriu rezistent la piroliza (rezistent
la auto-curétare la temperaturi ridicate),
nu trebuie sa indepartati aceste accesorii
din cuptor. Daca accesoriile
dumneavoastra sunt rezistente la
curatarea pirolitica, sau nu, este
specificat in sectiunea despre accesorii.
Daca nu este specificat, accesoriile
dumneavoastra nu sunt rezistente la
temperaturi ridicate. Pentru a evita
distrugerea, acestea trebuie sa fie
indepartate din cuptor inainte de auto
curatare.

+ Nu curatati garnitura usii. Garnitura din
fibra de sticla este foarte delicata si se
deterioreaza usor. Daca garnitura usii
este deterioratd, inlocuiti-o cu una noua
de la un service autorizat.

+ Goliti rezervorul de apa inainte de a
selecta functia de autocuratare cu
temperatura ridicata. Deoarece interiorul
cuptorului va atinge temperaturi mai
ridicate in timpul curatarii, se poate
produce zgomot mare si deteriorarea
suprafetei interioare a cuptorului atunci
cand se pune apa in cuptor.

Pentru a porni functia de piroliza:

1. indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului. in cazul modelelor
cu rafturi de s&rma, nu uitati sa scoateti
raftul de sarma.

2. Inainte de a incepe curatarea, curatati
suprafetele exterioare ale cuptorului si
resturile alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu solutie de
detergent.

3. Selectati functia ,pirolizd” (Piroliz&).

= P2:00 clipeste intermitent pe
afisaj. Daca aparatul
dumneavoastra este echipat cu
functia de piroliza Eco, mesajul

»Pro” este afisat mai intai pe
afisaj timp de 2 secunde, apoi
mesajul P2:00 incepe sa
clipeasca.

Daca mesajele ,,Pro” si apoi ,ECO”

@ nu sunt afisate pe afisaj, aparatul
dumneavoastra nu este echipat cu
functia de piroliza Eco.

4. Rasuciti butonul pentru temperatura la
cea maiinalta ,max" (maxim)
temperatura.

5. Cand functia piroliza incepe, P2:00 se
aprinde continuu si incepe
numaratoarea inversa. Timpul pentru
piroliza (2 ore) apare pe ecran. Aceasta
durata nu poate fi schimbata.

6. Cand cuptorul atinge o anumita
temperatura dupa inceperea procesului
de piroliza, simbolul de [&] apare pe
afisajul de cronometru si usa cuptorului
nu poate fi deschisa. Nu fortati manerul
pentru a debloca usa pana cand
procesul de curatare nu este terminat,
iar simbolul de blocare dispare de pe
ecran.

7. Céand procesul de curatare s-a incheiat,
pe afisaj apare ,End”.

8. Dupa ce apare pe afisaj ,End”, rasuciti
butonul de functie si temperaturd in
pozitia 0 (oprit) pentru a incheia
procesul.

9. Dupa ce simbolul [&] dispare de pe
afisaj, indepartati depunerile cu un
amestec de apa si otet.

10.Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Dupa finalizarea functiei de piroliza,

@ blocarea usii va fi activa pana cand
cuptorul se raceste la o
temperatura adecvata. Daca doriti
sa gatiti ceva in acest timp, pe
ecran se va afisa ,,H”, iar gatitul nu
va fi posibil.
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Functie de autocuratare cu temperatura
ridicata — piroliza Eco (Variaza in functie
de modelul produsului. Este posibil sa
nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.)

v In cazul in care cuptorul nu este foarte
murdar, va recomandam sa utilizati
functia "Piroliza - mod economic".
Functia "Piroliza - mod economic”
dureaza mai putin decat functia
Piroliza". Daca cuptorul este foarte
murdar, este posibil ca functia "Piroliza
- mod economic" sa nu fie suficienta. in
acest caz, selectati functia "Piroliza".

1. indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului. in cazul modelelor
cu rafturi de s&rma, nu uitati sa scoateti
raftul de sarma.

2. Tnainte de a incepe curatarea, curatati
suprafetele exterioare ale cuptorului si
resturile alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu solutie de
detergent.

3. Selectati functia ,pirolizd” (Piroliz&).

= Mesajul ,,P2:00” si ,Pro” este
afisat pe afisaj timp de
aproximativ 2 secunde si apoi
mesajul P2:00 incepe sa
clipeasca.

4. Atingetitasta@® sau ©.

= Mesajul “ECO” este afisat pe
afisaj timp de aproximativ 2
secunde si apoi mesajul P1:30
incepe sa clipeasca.

5. Rasuciti butonul pentru temperatura la
cea mai inalta ,,max" (maxim)
temperatura.

6. Cand functia piroliza incepe, P1:30 se
aprinde si incepe numaratoarea inversa.
Timpul pentru piroliza (1,5 ore) apare pe
ecran. Aceasta durata nu poate fi
schimbata.

7. Cand cuptorul atinge o anumita
temperatura dupa inceperea procesului
de piroliza, simbolul de [&] apare pe
afisajul de cronometru si usa cuptorului
nu poate fi deschisa. Nu fortati méanerul
pentru a debloca usa péana cand
procesul de curatare nu este terminat,
iar simbolul de blocare dispare de pe
ecran.

8. Céand procesul de curatare s-a incheiat,
pe afisaj apare ,End”.

9. Dupa ce apare pe afisaj ,End”, rasuciti
butonul de functie si temperatura in
pozitia O (oprit) pentru a incheia
procesul.

10.Dupa ce simbolul f&] dispare de pe
afisaj, indepadrtati depunerile cu un
amestec de apa si otet.

11.Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Dupa finalizarea functiei de piroliza,

@ blocarea usii va fi activa pana cand
cuptorul se raceste la o
temperatura adecvata. Daca doriti
sa gatiti ceva in acest timp, pe
ecran se va afisa ,H”, iar gatitul nu
va fi posibil.

7.6 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curata. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile sindepirtarea usii cuptorului”
Si sindepartarea geamului interior al
usii”. Dupa scoaterea geamurilor interioare
ale usii, curatati-le cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau burete, si
uscati cu o carpa uscata. Pentru
indepartarea reziduurilor de calcar ce se
pot forma pe sticla cuptorului, stergeti
sticla cu otet si limpeziti.
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Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente metalice
ascutite, burete de sarma sau

inalbitor, pentru a curata usa si
geamul cuptorului.

indepartarea usii cuptorului
1. Deschideti usa cuptorului.

2. Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fatd, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini
prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibilad
pentru tipurile normale de usi.

5. Balamaua de tip (B) este disponibilad
pentru tipurile de usi cu amortizare.

6. Balamaua de tip (C) este disponibila
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.

7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.

8. Trageti usa detasata in sus, pentru a o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
aplicate la indepartarea acesteia
trebuie aplicate in ordinea inversa a

etapelor. Atunci cand instalati usa,
asigurati-va ca inchideti clemele de

pe locasul balamalei.

7.7 indepartarea geamului interior al
usii cuptorului

Geamul interior al usii din fata a aparatului
poate fi indepartat pentru curatare.

1. Deschideti usa cuptorului.

2. Trageti catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasata pe
sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.
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1 Geamul de 2 Aldoilea
la extrema geam
interioara

3 Altreilea 4 Geam
geam exterior

5 Fantade
plastic a
geamului-
inferior

3. Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara in
directia ,,A” apoi scoateti tragand in
directia ,,B”.

4. Repetati acelasi proces pentru
indepartarea celui de-al doilea si al
treilea geam.

Primul pas al reasamblarii usii este
inlocuirea celui de-al doilea si al treilea
geam (2, 3). Asa cum se arata in figura,
asezati marginea tesita a geamului pe
marginea tesitd a fantei de plastic.

Ordinea atasarii celui de-al doilea si al
treilea geam interior nu este importanta,
deoarece acestea sunt interschimbabile.

In timp ce atasati geamul de la interior (1),
orientati partea imprimata a geamului cétre
al doilea geam dinspre interior. Este
cruciald asezarea colturilor inferioare ale
tuturor geamurilor interioare in fantele de
plastic de la partea inferioara (5). Apasati
componenta de plastic in directia cadrului,
pana cand se aude un ,clic”.

Dupa curatare, toate geamurile
@ trebuie reasamblate.

7.8 Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticla a lampii

cuptorului din zona de preparare se

murdareste; curatati cu detergent de vase,

apa calda si o carpa moale sau un burete si

uscati cu o carpa uscata. In cazul defectérii

lampii cuptorului, o puteti inlocui

respectand instructiunile din sectiunile

urmatoare.

Inlocuirea lampii cuptorului

Avertizari generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
inainte de inlocuirea [ampii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!
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+ Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescenta cu mai putin de 40 W, mai
putin de 60 mm inaltime, mai putin de 30
mm diametru, sau o lampa cu halogen cu
fite G9 si putere mai micd de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru functionare
la temperaturi peste 300°C. Lampile de
cuptor sunt disponibile la unitatile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licenta. Acest produs contine o lampa de
clasa energetica G.

+ Pozitia lampii poate sa difere de cea
indicata in imagine.

+ Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

+ Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.

in cazul in care cuptorul dumneavoastra

este prevazut cu o lampa rotunda,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoateti capacul de sticlg, rotindu-l in
sens invers acelor de ceasornic.

3. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Dacé este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se

arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

4. Repozitionati capacul de sticla.
In cazul in care cuptorul este prevazut
cu o lampa de forma patrata,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoateti rafturile de sdrma conform
descrierii.

3. Ridicati capacul de sticla de protectie al
lampii cu o surubelnita. Scoateti mai
intai surubul, daca exista un surub pe
lampa patrata din produsul dvs.

4. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.
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5. Repozitionati capacul de sticla si

rafturile de sarma.

8 Depanare

Daca problema persista dupa ce ati urmat
instructiunile din aceasta sectiune,
contactati comerciantul dumneavoastra
sau un centru de service autorizat. Nu
incercati niciodata s& va reparati singur
produsul.

in timp ce cuptorul este in functiune se
emana abur.

Este normal sa vedeti vapori in timpul
functionarii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

n timpul coacerii apar stropi de apa

Aburul generat in timpul procesului de
coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

n timp ce produsul se incalzeste si raceste
se aud zgomote metalice.

Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.

Produsul nu functioneaza.

Siguranta poate fi defectd sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

Aparatul nu poate fi conectat la priza
(fmpamantatd). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

(Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activatd, dezactivati blocarea tastelor.

Lumina cuptorului nu este pornita.

Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defecta. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.
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Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electrica este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Cuptorul nu incalzeste.

Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita functie si/sau temperatura de
coacere. >>> Setati cuptorul la 0 anumita
functie si/sau temperatura de coacere.
Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigurati-va ca usa
cuptorului este inchisa. Daca usa
cuptorului ramane deschisa mai mult de
5 minute, setdrile timpului de gatire vor fi
anulate iar incalzitoarele nu vor
functiona.

Pentru modele cu cronometru, ora nu
este setatd. >>> Setati ora.

Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electrica este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigurati-va ca usa
cuptorului este inchisa. Daca usa
cuptorului ramane deschisa mai mult de
5 minute, setareatimpului de gatire va fi
anulata, elementele de incalzire nu vor
functiona si lampa nu se va aprinde.

(Pentru modelele cu cronometru)
Cronometrul afisat clipeste sau simbolul
cronometrului este lasat deschis.

A avut loc o pana de curent. >>> Setati
timpul / Opriti butoanele functiilor si
comutati-le din nou in pozitia dorita.



Coduri/motive de eroare si solutii posibile

Coduri de eroare

Motive de eroare

Solutii posibile

Eroare de comunicare sonda

Pentru a putea gati din nou cu sonda pentru carne,
contactati service-ul autorizat. Scoateti sonda de carne

Er5 si setati butonul de selectare a functiei la oprit (0)
pentru carne i ’ o = x : N
pentru a putea gati normal fara sonda de carne in
cuptor. Puteti continua gatitul fara sonda de carne.
Er1-Er7 Erori de comunicare Consultqtl un service autorizat pentru ca eroare s3 fie
rezolvata.
Ers-gro27 Erori senzor Consulta}l un service autorizat pentru ca eroare sé fie
rezolvata.
. « Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er28-Er 31 Erori sonda de carne <
rezolvata.
Er32-Er 41 Erori de incalzire a cuptorului Consultav'gl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er 42 - Er 58 Erori componente cuptor Consult%tl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er 59 - Er 64 Erori capac cuptor Consultaj;l un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Erori legate de abur (in . . . e
o x Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er65-Er71 cuptoare cu caracteristica x
rezolvata.
abur)
Er 72 - Er 80 Erori material solid Consultavtl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er81-Er 85 Erori sigurant3 cuptor Consulteltl un service autorizat pentru ca eroare s3 fie
rezolvata.
Erori de conexiune la internet : . . <
] Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er 86 - Er 88 (pentru cuptoare cu functie M
. ’ rezolvata.
Homewhiz)
Erori cuptor cu microunde . . . < o
- Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er89-Er92 (pentru cuptoare cu functie de «
) : rezolvata.
microunde)
Er 93 - Er 99 Erori card si cronometru Consultati un service autorizat pentru ca eroare s3 fie

rezolvata.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210, Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata :

08:30 - 17:00

E-mail: service@arctic.ro

Centrul de apeluri Arctic si Beko

*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

Nr.

Crt. JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA Erd.z;ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2. ARAD ARAD Piata Areneinr6, bl. E , sc. A, parter
Bd. Fratii Gloesti , nr. 59 ,bl. S9¢, sc. B,

3. | ARGES PITESTI parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia , nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il

BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,
6. NASAUD BISTRITA parter
1. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

BUCURESTI

8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18, Bloc S4, sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN, bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLWJ CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g;. JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu, nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38 , sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor , nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr.7,sc. D,S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
2 | 1asi IASI g;rr.t;f. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii, nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr.6,bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATUMARE SATU MARE Str. Piata Soarelui , bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti , nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA f(t)rﬁg::?;m, nr. 220 , bl. BM2F , parter, spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

4. | TULCEA TULCEA EH.Babadag,nrY,bL3,sc.B,paner,ap
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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