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Electric Oven

INSTRUCTION MANUAL

Model: K50L
Specification: 220V/ 50Hz, 2000 Watts. Volume- 50 Liters

Read all sections of this booklet and follow all instructions carefully
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

When using your Electric Oven, basic safety precautions should always be observed:

Read all instructions.

Do not touch hot surfaces. Always use handles or
knobs.

Close supervision is necessary when any appliance is
used by or near children.

To protect against electric shock, do not immerse cord,
plug or any parts of the oven in water or any other liquids.
Do not let cord hang over edge of table or counter, or
touch hot surfaces.

Do not operate appliance with damaged cord or plug or
after the appliance malfunctions or has been damage in
any manner. Return appliance to the nearest authorized
service facility for examination, repair or adjustment.

The use of accessory attachments not recommended by
the appliance manufacturer may cause hazard or injury.
Do not place on or near a hot gas or electric burner.
When operating the oven, keep at least four inches of
free space on all sides of the oven to allow for adequate
air circulation.

Unplug from outlet when not in use and before cleaning.
Allow to cool before putting on or taking off parts, and

before cleaning.

. To disconnect, turn the time control to OFF, then

remove the plug. Always hold the plug, and never pull the
cord.

Extreme caution must be used when moving a drip pan
containing hot oil or other hot liquids.

Do not cover crumb tray or any part of the oven with
metal foil. This may cause the oven to overheat.

Use extreme caution when removing the tray, racks or
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. Do not use appliance for other than intended use.

disposing of hot grease or other hot liquids.

Do not clean the inside of the oven with metal scouring
pads, pieces can break off the pad and touch electrical
parts, creating a risk of electric shock.

Oversized foods or metal utensils must not be inserted
in a toaster oven as they may create a fire or risk of
electric risk.

A fire may occur if the oven is covered or touching
flammable material, including the curtains, draperies,
walls, and the like, when in operation. Do not store any
item on top of the appliance when in operation.

Extreme cautions should be exercised when using
cooking or baking containers constructed of anything
other than metal or ovenproof glass.

Be sure that nothing touches the top or bottom elements
of the oven.

Do not place any of the following materials in the oven:
cardboard, plastic, paper, or anything similar.

Do not store any materials other than manufacturer’s
recommended accessories in this oven when not in use.
Always wear protective, insulated oven gloves when
inserting or removing items from the hot oven.

This appliance has a tempered, safety glass door. The
glass in stronger than ordinary glass and more resistant
to breakage. Tempered glass can still break around
edges. Avoid scratching door surface or nicking edges.
This appliance is OFF when the Timer Control button is
in the “OFF” position.

Do not use outdoors.
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SAVE THESE INSTRUCTIONS
For Household Use Only

MAIN COMPONENT

D: Temperature Control
E: Heating Selection

F: Timer

G: Indicator Light
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Before using your oven

. Read all instructions in this manual.

. Make sure the oven is unplugged and the Heating Control Knob is in the “OFF” position.

. Wash all accessories in hot, soapy water.

. Thoroughly dry all accessories and re-assemble them in the oven. Plug the oven into outlet.

. After re—assembling your oven, we recommend that you run it at the highest temperature (250°C) for
approximately 15 minutes to eliminate any packing residue that may remain after shipping. This will also
remove all traces of odor initially present.

g A W DN P

Please Note: Due to burning of the protective substance applied to heating elements, initial
operation may result in smell and smoke (about 15 minutes). This is normal and
harmless.

6. Function of the knobs:
@® Temperature Control: choose the desired temperature from 100°C to 250°C for cooking.
@® Main Function Control: This oven is equipped with 4 positions for a variety of cooking needs:

: Both heaters stop working El : Upper heater works
|;|: Lower heater works lzl: Both heaters work

@® Timer: Turn the knob to right (clockwise) to start a timer. A bell rings at the end of set time.
As timer is on, oven lamp lights.

@ Indicator light: It lights when the heating elements are on.

@ Bake Tray: For use in broiling and roasting meat, poultry, fish and other foods.

@® Tray Handle: Allows you to pick up hot wire rack, and bake tray.

@® Wire Rack: For toasting, baking, and roasting.

@® Crumb Tray: Push it in the bottom of the oven before cooking, and pull out for easy cleaning.

WARNING: TO AVOID RISK OF INJURY OR BURNS, DO NOT TOUCH HOT
SURFACES WHEN OVEN IS IN USE.

or any hot containers from a hot oven.

: CAUTION: Always be extremely careful when removing bake tray, wire rack

HOW TO BROIL

* For best results, preheat the oven for 15 minutes on 250°C *

Place the wire rack in the oven.

Set the temperature control knob to the desired temperature.

Turn the time control knob to your desired cooking time.

Turn on the upper and/or the lower heater.

To check or remove food, use the tray handle provided to help you slide the wire rack in and out.

4




Kitchen

kKrary

EN Germany

® When broiling is completed, turn the function control to “OFF” position.

Broiling S .

Cooking results may vary. Adjust the time to your requirements. Also, check often during broiling.

MEAT OVEN TEMP COOKING TIME
RIB STEAK 220°C 25-30 min
T-BONE STEAK 220°C 25-30 min
HAMBURGER 220°C 25-28 min
PORK CHOPS 220°C 40-50 min
LAMB CHOPS 220°C 30-40 min
CHICKEN LEGS 220°C 30-35 min
FISH FILETS 180°C 20-25 min
SALMON STEAKS 180°C 20-25 min

Note: All broiling time are based on meats at refrigerator temperature.
Frozen meats may take considerably longer time. Therefore, using a
meat thermometer is highly recommended.

HOW TO TOAST

Please note that TOAST function uses all heating elements. Large capacity oven allows for toasting 4 to 6 slices of
bread. When toasting only lor 2 items, place food on the bake rack in the center of the oven.

Operation:

® Ensure Crumb Tray is in place.

® Set the Temperature Control Knob to desired temperature.

® Turn the function control to "Upper & Lower Heater"

® Place food to on the wire rack.

® Turn the Time Control Knob to your desired cooking time.

® When toasting is completed, turn function control to "OFF".

Note: Wire Rack should be positioned in the middle of the oven for best heating results.

HOW TO BAKE

Please note that BAKE function uses only bottom heating elements. For best results, it is recommended that you
preheat the oven for 15 minutes on 250°C.
ration:
Set temperature control to appropriate temperature.
Place the wire rack on the lowest level or middle of the oven.
Place food on the wire rack and slide into the rack.
Food should be placed as close as possible to the lower heating element.
Brush food with sauces or oil, as desired.
Turn time control to your desired cooking time.
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® Turn the function control to "Lower Heater"
® Itis advisable to leave the door slightly ajar
® Turn food over midway through the prescribed cooking time.
® \When baking is complete, turn the function control to “OFF” .

Cleaning

Warning: Be sure to unplug the oven and cool it before cleaning.
If desired, wipe inside the oven with a damp sponge, cloth or nylon scouring pad with mild detergent. All accessories
should be washed in hot soapy water. The glass door can be wiped with a damp sponge and wiped dry with a paper
or cloth towel. Clean the outside with a damp sponge.
DO NOT USE ABRASIVE CLEANING AGENT!
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Cuptor electric

MANUAL DE UTILIZARE

Model: K50L
Specificatie: 220V/50Hz, 2000 W Volum - 50 |

Cititi toate partile acestei brosuri si urmati cu atentie toate instructiunile
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PENTRU
SECURITATE

La utilizarea cuptorului electric, trebuie respectate intotdeauna cateva masuri
esentiale de securitate:

Cititi toate instructiunile.

Nu atingeti suprafetele fierbinti. Utilizati intotdeauna
manerele sau butoanele.

Este necesara o supraveghere atenta atunci cand aparatul
este utilizat in apropierea copiilor.

Pentru a va proteja impotriva socurilor electrice, nu
scufundati cabluri, mufe sau orice parti ale cuptorului in
apa sau alte lichide.

Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau a
tejghelei sau sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

Nu utilizati aparatul cu cablul sau stecherul deteriorat,
dacd s-a defectat sau a fost deteriorat in orice mod.
Returnati aparatul la cel mai apropiat centru de service
autorizat pentru examinare, reparare sau reglare.
Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producatorul
aparatului poate provoca pericole sau deteriorari.

34. Nu asezati aparatul 1anga un arzator fierbinte cu gaz sau
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electric.

Cand utilizati cuptorul, mentineti o distanta de minim 4
inch pe toate partile cuptorului pentru a permite o
circulatie adecvata a aerului.

Scoateti aparatul din priza atunci cand nu este utilizat si
inainte de curatare. Lasati aparatul si se raceasca inainte
de a introduce sau de a scoate piese si inainte de
curatare.

Pentru a deconecta aparatul, puneti comutatorul de
control in pozitia OFF, apoi scoateti stecherul din priza.
Tineti intotdeauna de stecher si nu trageti niciodatd de
cablu.

Trebuie manifestata prudenta extrema la deplasarea unei
tavi care contine ulei sau alte lichide fierbinti.

Nu acoperiti tava de coacere sau orice parte a cuptorului
cu folie metalica. Cuptorul se poate supraincilzi.
Manifestati prudenta extrema la scoaterea tavilor sau la

eliminarea grasimii fierbinti sau a altor lichide calde.
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Nu curatati interiorul cuptorului cu placute de metal
pentru curatat, deoarece acestea se pot rupe si pot intra
in contact cu piese electrice, creand un risc de
electrocutare.

Nu se vor introduce in cuptor alimente sau ustensile
metalice prea mari, deoarece acestea pot crea un risc de
incendiu sau de electrocutare.

in cazul in care cuptorul este acoperit sau intri in
contact, in timpul functionarii, cu materiale inflamabile,
inclusiv perdele, draperii, pereti si altele asemenea,
poate izbucni un incendiu. Nu puneti nici un obiect pe
cuptor in timpul functionarii.

Trebuie manifestata prudenta extrema atunci cand se
utilizeaza recipiente pentru gatit din alt material decat
metal sau sticla refractara.

Aveti grija ca partile superioare sau inferioare ale
cuptorului sa nu intre in contact cu alte obiecte.

Nu introduceti in cuptor urmatoarele materiale: carton,
plastic, hartie sau altceva similar.

Nu puneti nici un obiect in cuptor atunci cand nu
functioneaza, cu exceptia accesoriilor recomandate de
producator.

Purtati intotdeauna manusi de protectie izolate atunci
cand introduceti sau scoateti obiecte din cuptorul
fierbinte.

Acest aparat are o usa din sticla célita si incasabila.
Aceasta este mai rezistenta decét sticla obisnuita si mai
rezistenta la spargere. Sticla calita se poate insa crapa pe
margini. Evitati zgarierea suprafetei usii sau craparea
marginilor.

Aparatul este oprit atunci cand butonul de control este in
pozitia "OFF”.

Nu il utilizati in aer liber.

Nu utilizati aparatul decat in scopul destinat.
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PASTRATI ACESTE
INSTRUCTIUNI

Numal pentru uz casnic

PRINCIPALELE COMPONENTE
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A: Gratarul

B: Tava de coacere

C: Manerul tavii

D: Buton de reglare a temperaturii
E: Selector de incilzire

F: Temporizator

G: Indicator luminos
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fnainte de a utiliza cuptorul

6. Cititi toate instructiunile din acest manual.

7. Asigurati-va ca cuptorul este deconectat de la priza si butonul de control este in pozitia "OFF”.

8. Spalati toate accesoriile in apa calda cu sapun.

9. Uscati bine toate accesoriile si reasamblati-le in cuptor. Puneti stecherul in priza.

10. Dupa reasamblarea cuptorului, va recomandam sa-1 utilizati la temperatura maxima (250°C) timp de aproximativ
15 minute pentru a elimina orice reziduuri de ambalaj care ar putea sa ramana dupa expediere. Astfel se vor
elimina si toate mirosurile prezente initial.

Va rugam sa retineti: Din cauza arderii materialului de protectie aplicat pe elementele
de incalzire, la prima utilizare se poate degaja miros si fum (circa 15 minute). Acest
lucru este normal si inofensiv.

6. Functia butoanelor:
e Butonul de reglare a temperaturii: se alege temperatura dorita pentru gatit, intre 100°C si 250°C.
e Butonul de control: Cuptorul este prevazut cu 4 pozitii pentru diverse necesitati de gatit:

: Ambele incalzitoare sunt deconectate El - Incalzitorul superior este conectat
|;| : Incalzitorul inferior este conectat Izl: Ambele incalzitoare sunt conectate

@® Temporizatorul: Rotiti butonul spre dreapta (in sensul acelor de ceasornic) pentru a porni cronometrul. La
sfarsitul timpului stabilit, se aude un semnal sonor.
Cand temporizatorul este pornit, indicatorul luminos este aprins.
® Indicatorul luminos: Este aprins atunci cand elementele de incilzire functioneaza.
e Tava de coacere: Se utilizeaza la coacerea sau prajirea carnii, pestelui si altor alimente.
e Manerul tavii: Permite ridicarea gratarului si a tavii de copt cand sunt fierbinti.
e Gratarul: Pentru alimente prajte, coapte si fripte.
e Tava de firimituri: Se introduce in partea inferioara a cuptorului inainte de gétit si Se scoate pentru curatare.

ATENT IE;: PENTRU A EVITA RISCUL DE ACCIDENT SAU ARSURI, NU
ATINGETI SUPRAFETELE FIERBINTI CAND CUPTORUL
FUNCTIONEAZA.

P RECAU TI I: Manifestati atentie deosebita la scoaterea tavii de copt,
A gratarului sau recipientelor fierbinti din cuptorul fierbinte.

FRIPTURA

Proces: * Pentru rezultate optime, preincalziti cuptorul timp de 15 min la 250°C *

® Introduceti gratarul in cuptor.

10
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® Selectati temperatura dorita cu ajutorul butonului de control.
® Selectati timpul de gatit dorit cu ajutorul temporizatorului.
® Conectati incalzitorul superior si/sau inferior.
® Pentru a verifica sau a scoate alimentele, utilizati manerul tavii, cu care puteti trage si impinge gratarul.
® Laterminarea fripturii, rotiti butonul de control in pozitia "OFF”.

Recomandare pentru friptura
Rezultatele pot fi diferite. Adaptati timpul la cerintele Dvs. Verificati des alimentele in timpul frigerii.

CARNE TEMPERATURA TIMPUL DE GATIT
FLEICA 220°C 25-30 min
FLEICA CU OS 220°C 25-30 min
HAMBURGER 220°C 25-28 min
COTLETE DE PORC 220°C 40-50 min
COTLETE DE MIEL 220°C 30-40 min
PULPE DE PUI 220°C 30-35 min
FILE DE PESTE 180°C 20-25 min
FILE DE SOMON 180°C 20-25 min

Noti: Toate intervalele de timp sunt pentru carne la temperatura de frigider.
Carnea congelata poate necesita un timp mult mai indelungat. Prin
urmare, se recomanda utilizarea unui termometru pentru carne.

PRAJIREA

Retineti ca functia de PRAJIRE utilizeazi toate elementele de incilzire. Un cuptor de mare capacitate permite
prajirea a 4-6 felii de paine. La prajirea a 1-2 felii, puneti acestea pe gratarul de copt din centrul cuptorului.
Proces:

Aveti grija ca tava de firimituri si fie la locul ei.

Selectati temperatura dorita cu ajutorul termostatului.

Rotiti butonul de control in pozitia “Incalzitor superior si inferior”.

Puneti alimentele pe gritar.

Selectati timpul de gatit dorit cu ajutorul temporizatorului.

Nota: Pentru o incilzire optima, gratarul trebuie asezat in mijlocul cuptorului.

COACEREA

Retineti ca functia de COACERE utilizeazd numai elementele de incalzire inferioare. Pentru rezultate optime,
preincalziti cuptorul timp de 15 min la 250°C.

Proces:

® Rotiti butonul de reglare a temperaturii in pozitia dorita.

® Puneti gratarul la nivelul cel mai de jos sau in mijlocul cuptorului.

11
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Puneti alimentele pe gratar si introduceti gratarul in cuptor.

Alimentele trebuie asezate cat mai aproape de elementul de incélzire inferior.
Ungeti alimentele cu sos sau ulei, dupa dorinta.

Selectati timpul de gatit dorit cu ajutorul temporizatorului.

Rotiti butonul de control in pozitia “Incalzitor inferior”.

Se recomanda ca usa s fie lasata putin intredeschisa.

Rotiti alimentele la jJumatatea timpului de gétit prevazut.

La terminarea coacerii, rotiti butonul de control in pozitia ”OFF”.

Curatarea

| Atentie: Lasati cuptorul sa se riceasca si scoateti-l din priza inainte de curitare. |
Daca doriti, stergeti cuptorul in interior cu un burete umed, o cérpa sau o placuta de nylon pentru curatat, folosind
un detergent slab. Toate accesoriile trebuie spalate in apa calda cu sapun. Usa de sticla poate fi stearsa cu un
burete umed si uscata cu un servet din hartie sau panza. Curatati exteriorul aparatului cu un burete umed.
NU UTILIZATI MATERIALE ABRAZIVE DE CURATAT!

12
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JIyXOBKa DNeKTpUIECKas

NMHCTPYKIINUA 110 ITPUMEHEHNWIO

Moxaens: K50L

TexHnueckue xapakTepucTUKu: 220B/ 50T, 2000 Br. O6bem- 50 n

BHUMATEJIBHO 03HAKOMBTECH € JIAHHOW MHCTPYKIMEH M TIIATEIbHO COOTIONAlTe BCE ee MYyHKThI
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BAXHBIE ITPABHUJIA BE3OITACHOCTHU

Bo BpeMms ucnonb3oBanus Inexmpuieckoil /[yxoexu, coOOI0NaliTe OCHOBHBIE MPaBUIa

TEXHHUKH 0€30IMaCHOCTH:

53. IIpoutuTe BCe MyHKTHI HHCTPYKIIHH.

54. He mpukacaiiTech K OBEPXHOCTSIM JYXOBKH BO BpeMs
ee pabotel. Bcerma wucmonb3yiTe TONBKO pHIYATH U
KHOITKH.

55. Bynbre 0COOEHHO BHUMATEJILHBI BO BpeMs
WCTIONb30BAHUS IETHMHU JTHOO B MPUCYTCTBHH JCTEH.

56. JIns mpenoxpaHEHUs OT MOPAKEHHS DIICKTPUYCCKUM
TOKOM, HE IOTpyKaiiTe KaOelb, IITENCENs WU JIOOBIC
JpYyTue 9acTh JyXOBKU B BOLY JINOO OPYTUeE )KUAKOCTH.

57. U30eraiiTe npoBHCaHUS MPOBOJA IO Kparo CTOJIA WK
CTOMKH, a TaKkKe ero CONPUKOCHOBEHHUS C TOPSTIUMH
HOBEPXHOCTSIMH.

58. He wmcmoab3yiiTe IyXOBKY C  IIOBPEXIECHHBIM
9NEKTPUYECKIM KabeJeM WIIM INTEeNceleM, a TaKkkKe B
ciyJae KaKuX-J1100 HEUCIPaBHOCTEHN 100
HMOBPSXKJACHUH. B 3TOM cily4ae BepHHTE IyXOBKY B
OKaWIIMKi aBTOPU30BAHHBIA CEPBUC JJISI OCMOTPA,
PEMOHTA HIIH HAJIaIKH.

59. Ucnonb30BaHWEe  JIOMOJIHUTENBHBIX  COCIHMHUTEIIBHBIX
YCTPOMCTB, HE PEKOMEHIOBAHHBIX IPOH3BOAUTEIICM
ANIEKTPONPHOOPA, MOXKET CTaTh MCTOYHHKOM ONACHOCTH
NI l'lpl/l‘{I/IHOf/‘I HCECYACTHBIX CIIYy4acB.

60. He pa3memaiiTe yXOBKY Ha MJHM B HEIOCPEICTBEHHON
OJIM30CTH OT Ta30BBIX WM AIIEKTPHYECKUX TOPETIOK.

61. Bo BpemMss HCHONB30BAaHUS JYXOBKM, OCTaBIsiiTe
CBOOOIHOE TPOCTPaHCTBO He Menee 4 moimoB (10 cm) co

BCEX CTOPOH JYXOBKM Uil oOecriedeHus
HEOOXOTUMOM IUPKYIISIIMN BO3IyXa.

62. OTkirouuTe [JOyXOBKY OT OJIEKTPOCETH, Korga He
ucronp3yere ee nmbo mepen 4ucTkoil. Jlaiite myxoBke
OCTHITh Tiepe]] OMEIIEHHEM JTH00 W3BICYCHUEM U3 Hee
COCTaBHBIX 3IEMEHTOB, & TAKXKE EPE OUHCTKOIL.

63. UroOs! OTKJIIOUUTD JyXOBKY, YCTaHOBUTE
TEMIIepaTypHBI Tepekirouarens B monoxenne OFF,
MocJjIe Yero OTKITIOUUTE TYXOBKY OT AIIEKTPHYESCKOM CETH.
Bo BpEeMs OTKIIKOUCHUSA BCErga HACPKUTE BUIKY H
HUKOT/Ia HE TSHUTE 32 MPOBO/I.

64. bynbTe 0COOCHHO BHHMATENBHBI, KOTIA BBIHIMAeTe
MOJIOH, COACPIKAIIMHA Tops4ee Macio WIH HpOYHe
TOPSIYUE JKUIKOCTH.

65. He HakphIBaiiTe MOIIOH MM JIIOOBIE OPYrHe dIEMEHTH
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66.

67.

68.

69.

70.

71.

72.

73.

74.

75.

JYXOBKU MeTaIu4eckoi (oibroif. 3To MoxkeT IPUBECTH

K IIEpErPEBY.

Bynsre 0COOGHHO OCTOPOXKHBI, KOTJIa BBIHHMAeTe
MIPOTUBHM, MOJICTABKH MM MOMEIIAeTe WM BHIHUMAETE
U3 JyXOBKUM TIOpsdee Macjlo WIM JApyrue ropsuue
KHUIKOCTH.

He wuwnctute nyXoBKY M3HYTPH METaUTMYECKUMHU
MOYaJKaMH, TaK Kak 3TO MOXET NPHBECTH K
HNOBPEXJCHUIO MOKPBITUS, U 3aJeTh BIECKTPUUECKHE
9JIEMEHTHI, CO3/1aBasi PUCK MOPaXEHHs 3JIEKTPUYECKUM
TOKOM.

Henp3s momemaTh B AYXOBKY IIPOXYKTHI WM KYXOHHYIO
yTBaph, MPEBHIIIAIONINE PEKOMEHIYEMBIE pa3Mephl, Tak
KaKk 3TO MOXET IPUBECTH K BO3TOPAHUIO MM CO37aThb
PHICK TIOpasKEeHst HIEKTPUIECKIM TOKOM.

Bo3sropanme MoXeT MpPOW30UTH B TOM CIy4ae, €ClId BO
BpeMsi paboTHl IyXOBKa HAKpbITa WM IIPHKACAeTCs K
JIETKOBOCIIAMEHSIOIUMCS MaTrepuajgaM, B TOM HHCIE K
3aHaBeCcKaM, LITOpaM, CTEHAM W JAPYTUM HOXOOHBIM
MmarepuaiaMm. He pasmernaiite nocTOpoHHUE NPEAMETHI U
MaTeHaJbl Ha TyXOBKe BO BpeMs e pabOTEHL.

Bynbsre 0COOSHHO OCTOPOXKHBI BO BPEMsI MCIIOIBb30BAHHS
KOHTEHHEpOB Ui TIPUTOTOBJIECHHS WM 3alleKaHHs,
BBIITIOJIHCHHBIX M3 HCMETAJUIMYCCKUX MaTcpuaioB HIJIN
HEYKPEIUIEHHOTO CTEKIIa.

VYbenutrech B TOM, YTO HHUYTO HE CONPHUKACAETCS C
BCPXHUMHU WJIN HUKHUMU DJIEMCHTAMU TYXOBKH.
Hukornza He craBpTe B AYXOBKY CIEAYIOIINE
MaTepHuaibl: KapTOH, IUIacTMaccy, Oymary, W Jpyrue
og00HbBIe MaTepHaIbl.

He xpanute B JOyXOBKE BO BpeMs €€ MPOCTOs
aKceccyapbl, He PeKOMEHIO0BAHHbIE TPOU3BOJUTEIIEM.
Bcerna HazgeBaiiTe 3alIMTHBIC M30JHMPYIOLIHE MEPYATKH
BO BpeMs IOMENICHHS WM H3BSATUS TNPEAMETOB W3
ropsiaeit IyXOBKH.

JIyxOoBKa OCHallleHa 3allMTHOW Oe30mMacHOW IBelei u3
3aKaJICHHOTO CTEKJIa. JJaHHOE CTEKIIO 3HAUUTENBHO Kpermue
OOBIYHOTO M TOpa3go OoJiee YAApPONMOYHO. 3aKaJeHHOe
CTEKJIO MOXKET BCEXe Pa3OuThes 1Mo Kpomke. M30eraiite

HaparvH MOBEPXHOCTHU CTCKJIA U HAJIOMOB €TI0 KPOMKHU.
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76. lyxoBka He paboTaeT, Korja TaiMep YCTaHOBJIEH B 77. He menoan3yiine na yiue (BHE MOMEIICHN).
no3uwm “OFF” 78. He ucnosb3yiiTe 1yXOBKY HE 10 HA3HAYCHHIO.

COXPAHUTE AAHHYHO MHCTPYKLMHIO
MO NPUMEHEHMUIO

UCKAKOYUTEABHO AANA AOMaALWLHEro UCNNoAb30BaHUA

OCHOBHbIE KOMIMOHEHTHI

| - |
l=R=I S
BlH= — C
| = / /® |
',g [ l\ — 7D

| |
4%- — (|
A:‘m)

A: Pemerka

B: IIpoTtuBens
C: PykosiTka IpOTHBHS

D: Ynpasnenne Temneparypoi
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Kitchen
RU I‘ {B ermany
E: Beibop HarpeBa
F: Taiimep

G: CBeToBOI HHIUKATOP

NMepep ncnonb3oBaHUEM AYXOBKMU

11. TIpouwraiitTe BCe HHCTPYKIIUH HACTOSIIIETO PYKOBOACTBA MO MPUMEHCHHUIO.

12. VYb6enurech B TOM, YTO AyXOBKa OTKIIFOYCHA OT 3JIEKTPOCETH, M EPEKIIIouaTellb peuMa HarpeBa yCTaHOBIICH
B mozunmu “OFF”.

13. BrIMoiiTe Bce akceccyaphl B TEIUIOW MBUTLHOM BOJIE.

14. TuwarenbHO BBICYIIUTE BCE aKceccyapsl, MOCie 4ero cobepure MX B JAyxoBke. [IOAKIIOUHTE OYXOBKY K
ANEKTPOCETH.

15. Tlocne c6opa IyXOBKH PEKOMEHIYETCS BKIIIOUMTH €€ Ha CaMylo BBICOKYIO MoIHOCTh (250°C) mpumepHO Ha
15 MuHYT IUIs yCTpaHEHHs OCTAaTKOB YITAKOBKH, KOTOPHIE MOIVIH OCTAaThCs MOCIE MEPEBO3KUA. ITO TaKKe

TOMOXKET YCTPAHUTDL CJICAbl U3HAYAJIbHO MMPHUCYTCTBYIOIIETO.

Ba 2kHo : B pesynbrare HarpeBa 3alIMTHOTO CIJIOSI HArpeBaTENIbHBIX 3JIEMEHTOB,
MEPBOHAYAIILHO HAarpeBaTeNIbHBIC AJIEMEHTHI MOTYT W3/1aBaTh 3amax W JBIMUTh
(oxoio 15 MuHyT). DTO HOPMAJIBHO M COBEPIICHHO 0€301aco.

6. OYHKITUN KHOTIOK:
@ YopasiieHue TEMIEPATYPOii; yCTaHABIMBACTCA JKeyaeMas Temieparypa rorosku or 100°C  go 250°C
@® VYupasieHue OCHOBHBIMH (YHKHHAMH: B IyXOBKe MpeqycMOTpeHBI 4 M3WIMH ISl Pa3IUYHBIX HYKIT

IPUTOTOBJICHUA.

: O6a HarpeBarens He paboTaOT EI : BepxHuii HarpeBarenb paboraet

|;| : Hiokawmit HarpeBaTens pabotaeT Izl: O06a HarpeBaremst paboTaloOT
@ Taiimep: IloBepHuTe NEpeKIIOUaTENlL BOpaBo (II0 YaCOBOM CTpENKe) YTOOBI 3allyCTUTL TalMep. 3BOHOK
MIPO3BEUT 110 UCTEUEHHE YCTAHOBJIEHHOTO BPEMEHHU.
Korza taiimep BKIIIOUEH, CBETUTCS JTaMIIOUKa Ha TyXOBKE.
CBeToBoii yKka3aresib. CBETHTCS, KOTIa 000TpeBaTeNbHBIE JIIEMEHTHI BKITIOUCHE.
IIporuBens aia 3anexanus : st oOxaprBaHus v 3anieKaHUs MsCca, ITHIIBI, PHIOBI U TPOYEH MUIIIH.
Pyxositka npotuBHs: [103BosseT 3aXBaThIBATH TOPSYME MPOTUBHU U PEIIETKY.

Pemerka: [l nonpyMsiHUBaHUs, OJ)KapUBaHUS U 3alICKaHMU.

Monnon: ITomecTute ero Ha JHO TYXOBKH MEPE TOTOBKOH, MOCIIE TOTOBKH BBIHBTE /ISl YIOOHOW OYMCTKHU.

BHUMAHME : BO M3BEXKAHME PUCKA TPABM M OXOrOB, HE MPUKACAMTECH
K NMOBEPXHOCTAM BO BPEMA UCMNOJIb30BAHUA YXOBKMU.

AOCTaeTe NMOTUBHMU, PELLETKY U Npoune ropaume
€MKOCTH U3 AYXOBKHM.

OCTOPOXHO : Bcerna Oyabte NPEAEAbHO  OCTOPOXHblI,
zls Koraa
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Kitchen

kKrary

RU Germany

KAK XXAPUTb

* JIst IOCTYDKEHHS JIYUIINX PE3YIIbTaTOB, PEIABAPUTEIILHO pa3orpeiite IyXOBKY B TeueHue 15 MUHYT pu
temmeparype 250°C *
DKCIJIYA TA LL UH:
IToMecTHTE PENIETKY B TYXOBKY.
VCTaHOBHTE JKENAEMYIO TEMITEPATYPY.
VcTaHOBHTE Ha TalMepe KeTaeMOe BPeMs TIPUTOTOBIIEHHS.

Britrounte BepXHHiA H/WIM HIKHAN HAIPEBATENb.

UtoOB! MPOBEPUTH WM BBIHYTh TOTOBSIIUECS MPOAYKTHI, UCIOJB3YHTE NMPUIIATAIOUIYIOCS PYKOSITKY, YTOOBI

BBIZIBUTATh WM 33JIBUTaTh PELIETKY.

® [locie 3aBepIIeHHUs IPUTOTOBIICHNS, YCTAHOBHTE IIepeKirodarels (GyHKIMK HarpeBa B o3unuro "OFF".
PexkomMe HOoauwum

Pe3yabTarhl skapKH B AyX0BKe MOTYT ObITh PaJIMYHBLIMH. YCTAHOBHTE HeoO0XoqumMoe Bpemsi rotoBku. Takixe,

He 3a0bIBaiiTe MPOBEPATH CTENEHb 00:KAPUBAHKUA BO BpeMsl IPUTOTOBJICHHS .

MSICO TEMIIEPATYPA B BPEMS

JIYXOBKE MPATOTOBJIEHUSA
CTEMK HA PEBPBIIIKE 220°C 25-30 MuH
FU®IITEKC C KOCTOYKOM 220°C 25-30 MuH
TAMBYPI'EP 220°C 25-28 MuH
CBUHAS OTBMBHAS 220°C 40-50 mun
MOH%];[;(I)/II;IB I]::I}’IAI;II?/IHBI 220t 30-40 in
KYPUHBIE OKOPOUKA 220°C 30-35 mun
PBIBHOE ®UJIE 180°C 20-25 muH
CTEMK 13 CEMI' 180°C 20-25 mun

Mp MmeuaH ue : Bpemsa 06kapKu pacCuUMTaHO AAA NPOAYKTOB CO CTaHAAPTHOM
TeMnepaTtypod XOANOAUAbHUKA. 3aMOPOXEHHOW MSACO rOTOBUTCH
ropaspo  AOAbLUE. MoatomMy  HacTOATEAbHO pekomeHayeTcA
MCNOAb30BaTbh MSICHOM TEPMOMETP.

KAK NOAPYMAHUTDb

3amertsre, uto B pyHkuuu TOAST (oapyMsHUBAHUS) UCIIONB3YIOTCS BCE HATPEBATEIBHBIC 3IEMEHTHI OJIHOBPEMEHO.
Bbicokas MOIIHOCTD JYXOBKH IO3BOJSET OZHOBPEMEHHO IOAPYMSHHTH OT 4 1o 6 rpeHok xyeba. B cimyuae
MIPUTOTOBJICHUS 2 €AWHHUII, [IOMECTHTE MPOAYKTHI HA PEIICTKY B IICHTPE TYXOBKH.

SQKCMNNAVATALINA:

® [IpoBeprre, €CITU MOAIOH HA MECTE.

®  YCTaHOBUTE JKEJIAeMyI0 TEMIIEpaTypy.
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RU

Kitchen
Lermany
YcraHoBHUTE TIepeKIIFOYaTeb GYHKIIMK HAarpeBa B nmo3uimio "Bepxuaero u Huwxkaero Harpesa”
[MonoxuTe NPOLYKTHI HA PEIIETKY.
YcraHOBUTE HA TaliMepe xKeaaeMOoe BpeMsl IPUTOTOBIICHHS.

[Toce 3aBepIIcHHUS IPUTOTOBIICHYSI, YCTAHOBUTE MEepeKITtodaTesh pyHKmuy Harpesa B mosuiuio "OFF",

Ilpyu Mey anme : Jliist JOCTIKEHNs HAWTYYIINX PE3yIbTaTOB IIPUIOTOBIIEHHS], PACTIONIOKUTE PEILETKY B
JYXOBKE TIOCEpeIuHE.

KAK BbINEKATDb

3aMCTBTe, 4TO B (1)YHKIII/II/I BBIIICKAHUA HCHOJIB3YKOTCA TOJKO HWKHHE HArpeBaTC/IbHBIC 3JICMCHTHI. I[J'ISI

JOCTIDKEHUS JIyUINX Pe3y/IbTaToOB, IPEIBAPUTENBHO Pa3orpeiiTe JyXOBKY B TeueHHE 15 MUHYT IpU TemIepaType

250°C.
DKCINJIYA TA UL UA:

YcTaHOBUTE JKeTaeMylo TeMITepaTypy.

ITomecTuTe perieTKy B JyXOBKY Ha HI)KHEM JIMOO CpeTHEM YPOBHE.

IonoxnTe MPOLYKTHI HA PEMIETKY U 3a{BUHBTE €€ 10 KOHIIA B TYXOBKY.

ITpomyKTBI TODKHBI pa3MeaTcs Kak MOJKHO OIDKe K HIDKHEMY HarpeBaTeIbHOMY JJIEMEHTY.

I1o >xemaHuro MOXKHO MOJIUTB MPOAYKTHI COYCOM W PACTHTEIIHHBIM MaciIOM.

YcraHoBUTE Ha TaliMepe kKeJaeMoe BpeMsl IPUTOTOBICHHUS.

YcraHoBUTE NepeKioyaTeb (GYHKIMK HarpeBa B no3unuio "HipkHero Harpesa'

PexomennyeTcs ocTaBUTh ABEPILY AYXOBKU IPHOTKPHITOM

IlepenBuHBTE rOTOBAMIMIICA IPOAYKT B CEPEAUHY TYXOBKH 110 UCTEUEHUU NPEAIIUCAHHOTO BpEMS.

[Tocie 3aBepIIeHHS IPUTOTOBIICHYSI, YCTAHOBUTE MepeKITtodaTeh (pyHKIMK Harpesa B mosuimro "OFF".

OuncTKa

BHumaHue: Mepen ouncTKoM ybeputechb B TOM, UTO AYXOBKA OTKAKOUEHA OT
3NEKTPOCETU U OXAQXKAEHA.

[To >xemaHWrO, MPOTPUTE AYXOBKY H3HYTPU BIKHOW TYOKOH, TPAMKOW JMOO HEMJIOHOBOW IIETKOH C MSTKHM

MOIOIIIKUM CpeAcTBOM. Bee akceccyapbl HEOOXOAUMO MPOMBITE B TEILIOH MBUIBHOM Bojie. CTEKIISTHHYIO JBEPILY MOKHO

MOTEPETh BIAXKHOM TPSINKOM, 3aTEM HACYX0O BBITEPETh OyMaxXHOH caideTkoil uian yucToit cyxoil TkaHblo. CHapyxu

JyXOBKa OYHUIIIAETCS BAXKHOU TYOKOH.
HE IPUMEHSIATE AGPASUBHBIE YUCTSAIIUE CPEACTBA!
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Efectuarea deservirii
de garantie

Data
adresarii
la CDT

Data
incheierii
de
deservire

Descrierea lucrarilor Tndeplinite

Numele,
prenumele
specialistului
CDT

Stampila
CDT

P instrumente. D

TALON DE GARANTIE

Produs | J
Model | J
Numar de serie | )
Data vinzarii [ l
Termen de garantie | )
Cadou (se acordéa doar la produsele promotionale) [ ]
CREDIT O TRANSFER DO CASH O

Cu conditiile de garantie am facut cunostintd, functionarea produsului si
totalitatea accesoriilor furnizate au fost verificate. Am primit informatii
depline, exacte si veridice privind caracteristicile tehnice ale produsului.
Cu instructiunea despre estimarea starii de garantie in cazul reparatiei
produsului am luat cunostintd si sunt de acord cu aceste reguli si dispozitii. |

i i 1 Semnatura vinzatorului:
Stampila magazinului LIPS w2 il

Semnatura cumparatorului:

Talon detasabil

Vinzator

Talon detasabil Talon detasabil

Vinzator Vinzator Vinzator

Talon detasabil

L.S.

20 ] n 20

n ] 20

LS. L.S. L.S.

20




Lista centrelor autorizate
de deservire tehnica

STIMATE CUMPARATOR |

or.Chisinau,

3 str.Socoleni, 6/1 (Posta Veche), tel: 022 43 66 77,

3 str.Pietrériei, 3A (in regiunea pietei "Calea Basarabiei”),
tel: 022 310 400

F3 str.Tighina, 65 (cladirea fabricii de mobila ICAM),
tel: 022 54 19 51

Conditii de garantie

. Garantia include schimbul pieselor defecte timp de __ luni din data vinzarii, din

contul firmei importator.

. Deservirea gratuitd in termenul de garantie stabilit se efectueazd maxim de 4 ori la

un produs.

. Garantia e valabild numai in cazul cind este corect completat, fara greseli, stersaturi

certificatul de garantie.

. Conditiile de garantie nu se aplica in cazurile:

« deteriordrii partilor fragile ale produsului: sticla, masa plastica, becuri, peri, filtre si
altele;

= defectelor provocate de calamitati naturale, incendii, inundatii, trasnet, cutremur,
factori comuni;

« defectelor provocate de patrunderea in interior a obiectelor, substantelor, lichidelor,

insectelor;

« defectelor provocate in timpul transportarii de catre consumator;

= defectelor provocate de necorespunderea parametrilor retelelor de alimentare,
telecomunicatii, de cabluri standardelor de stat si de alfi factori externi similari
(devieri de la frecventa nominald cu 0,5%, tensiune cu 10%) si Tn cazul utilizarii la
temperaturi mai joase de -5°C:

« unor semne de interventii straine sau intentii de a-l repara de un alt mester sau
reparator decit cel al firmei importatoare, sau imputernicit de catre aceasta;

« deservirii periodice a produselor, nlocuirea elementelor consumabile (siguranie ale
retelei electrice, becuri, baterii, perii, acumulatoare, filtre, blocuri de alimentare,
cutite, razatoare s.a.). Curatirea pieselor mecanismelor;

STIMATE CUMPARATOR

in cazul necesitétii deservirii tehnice a produselor dumneavoas-
tra, va rugam sa va adresati la centrele autorizate de deservire " s.a.). Curélirea piese
C o . « - * coperte, caseur, cutll g1 alie ambala)je,
tehnica. Lista cu adresele cpntrelor autorizate de deservire teh- . ne_respectérii instructiunilor de utilizare a aparatelor si utilizarii in regim de lucru
nica este indicata mai sus. In cazul aparitiei intrebarilor sau ob- continuu. ‘ . ,
e R - 5. Produsul este scos din garantie in cazul in care:
Servat,”'()r legate de exploatarea tehnicii procurate in rEt,eua de + aparatele destinate functionrii in conditii de uz casnic, se utilizeaza in scopuri de
magazine "Instrumente.MD”, dumneavoastra va puteti adresa

productie sau profesionale, cum ar fi restaurante, ospatarii, baruri, firme de
| N constructii, ateliere de mobila $.a. avind amprente de utilizare excesiva a produselor,
dupa consultatii la numerele de telefon:
022 43 66 77 sau 022 922 603

adica - motorul isi schimba culoarea datoritd supraincalzirii, axul incovoiat sau
fisurat, rulmenti deteriorati prin uzurd excesiva, carcasul produsului fisurat sau
deteriorat cu zgarieturi accentuate, rupturi ale componentelor produselor;

6. in cazul refuzului asigurérii deserviri de garantie in baza punctelor 4 si 5 ale
prezentului certificat, cheltuielile pentru repararea produsului sunt suportate de catre
consumator.

7. Termenul de garantie a pieselor inlocuite gratuit, expira odata cu termenul de
garantie prevazut pentru produs

8. Piesele defectate care au fost inlocuite, trec in proprietatea serviciului de reparatii.

9. Prezentarea aparatelor la serviciul de reparatii se fixeaza prin talonul de interventii in
perioada de garantie.

Va multumim pentru
cumparaturi !




4. DETERIORAREA INTRERUPATORULUI

Deteriorarea intrerupatorului se refera la refuzul de functionare a produsului pe durata

termenului de exploatare garantat, cu exce|

ptia cazurilor specificate mai jos:

INSTRUCTIUNE
Despre estimarea starii de garantie in cazul reparatiei produsului

1. DISPOZITII GENERALE

comutatorului.

Garantie

Determinare (deteriorare, defect) Mentiuni (cauzele posibile) (da/nu)
4.1. Deteriorarea intrerupatorului [incalcarea condifiilor de exploatare (vezi. nu
(Tmpreuna cu statorul, rotorul) din cauza |p.3.1).
suprasarcinii.
4.2 Intrerupatorul s-a blocat saunuse  |[Exploatare neglijenta nu
conecteaza, nu se reguleaza rotatiile (pe
regulator si intrerupator sunt urme de praf
si murdarie).
4.3. Deteriorari mecanice ale Exploatare neglijenta. nu

5. DETERIORAREA ELEMENTELOR REDUCTORULUI, MECANISMELOR DE TRANSMISIE

Determinare (deteriorare, defect) Mentiuni (cauzele posibile) G{:;?:E:)e
1.1. Termenul de garantie expirat. Termenul de garantie al produsului este nu
specificat in Instructiunile de utilizare
(talonul de garantie) si se calculeazé din
data vinderii produsului. In caz de lipsé a
stampilei despre vindere — termenul de
garantie se calculeaza din data produsului.
Garantia se prelungeste pentru perioada
de aflare a acestui produs la reparatia pe
garantie.
1.2. Informatii despre produs, specificate nu
in Instructiunile de utilizare si talonul de
garantie nu corespund cu produsul
defectat (tip, marca, numarul produsului,
data producerii), lipseste sigiliul uzinei
producatoare sau a atelierului de
garantie, pe care uzina producétoare l-a
insércinat reparatia de garantie, lipseste
defectul.
1.3. Talonul de garantie nu corespunde nu
modelului stabilit.
1.4. Documentul este postdatat nu

(demonstrabil).

Determinare (deteriorare, defect) Mentiuni (cauzele posibile) Garantie
(da/nu)
5.1. Frintura dintelui angrenajului (lubrifiantlFabricare necalitativa. da
functional).
5.2. Deteriorarea rulmentilor reductorului  |[Fabricare necalitativa. da
(lubrifiant funciional).
5.3. Deteriorarea rulmentilor reductorului  [Lipsa de grija fata de produs. nu
(lubrifiant nefunctional).
5.4. Deteriorari ce apar din cauza lipsei saulLipsa de grija fata de produs. nu
perforarii mantei de proteciie, ce a
contribuit la murdarirea produsului.
5.5. Deteriorarea reductorului din cauza:
- lipsa de ermeticitate; Din vina producatorului. da
- cantitate insuficienta de lubrifiant; Din vina producatorului. da
- cantitate insuficienta de lubrifiant; ingrijire insuficientd a produsului. nu
6. DETERIORAREA INSTRUMENTELOR DE SCHIMB
Garantie
Determinare (deteriorare, defect) Mentiuni (cauzele posibile) (da/nu)
6.1. Falca mandrinei de perforat, dinti ~ |Adaptor necalitativ. da
saibei protectoare contra trepidatiilor sunt
deteriorate, (deteriorari mecanice vizibile
lipsesc).
Exploatare neglijenta. nu
6.2. Deteriorari ale mandrinei cauzate de
murdarire cu praf sau de lovituri peste falci.
6.3. Deteriordri mecanice ale pinzei de  [Exploatare incorecta nu

ferestrau, cutitului, daltei, burghiului etc.




2. DETERMINAREA DETERIORARII DUPA EXTERIOR

3. DETERIORAREA ELEMENTELOR ELECTROMOTORULUI

Determinare (deteriorare, defect) Mentiuni (cauzele posibile) ?3;?:3)8 Determinare (deteriorare, defect) Mentiuni (cauzele posibile) ?3;?:3)3
2.1. Deteriorari exterioare ale detaliilor Exploatarea incorecta. nu 3.1. "Sinterizarea" rotorului si statorului, | Suprasarcina indelungata in timpul lucrului, nu
carcasei, placilor, minerelor, cablului de topirea carcasei bobinei statorului. racire insuficienta, efort fizic excesiv.
alimentare si a stecherului. 3.2. Rotorul a ars, bobinele statorului nu | Scurtcircuitarea rotorului intre spire da
2.2. Axul curbat (lovirea axului). Axul lovit. nu au schimbat rezistenta.

2.3. Murdarire excesiva a orificiilor de Exploatare neglijenta si lipsa de grija fata nu 3.3. Scénteiere puternica pe colectorul | Fabricare necalitativa. da
ventilare si induntrul produsului( praf, de produs rotorului din cauza scurtcircuitérii intre
lichide etc.). spirele rotorului (colorarea neuniforma a
2.4. Rugind pe suprafetele din metal Péstrarea incorecta. nu rotorului).
2.5. Daune de la foc (exterioare). Contact cu focul deschis. nu 3.4. Perforarea izolatiei electrice, Fabricare necalitativa. da
2.6. Productia primita dezasamblata. Lipseste dreptul de a dezasambla produsul nu bobinajului statorului, rotorului.

pe parcursul perioadei de garantie. 3.5. Deteriorare mecanica a bobinajului Exploatare neglijenta si lipsa de grija fata nu
2.7. Productia a fost anterior desficut in | Reparatia produsului in perioada de nu rotorului sau statorului ca urmare a de produs.
afara atelierului de garantie (asamblare | garantie trebuie s fie efectuata la penetrarii obiectelor straine sau prafului.
incorecta, aplicarea lubrifiantilor atelierele de garantie. 3.6. Ruperea bobinajului rotorului din Fabricare necalitativa. da
necorespunzatori, rulmenti nestandard cauza impregnarii necalitative.
etc.), ce a condus la deteriorarea 3.7. Uzura dintilor axului rotorului Fabricare necalitativa. da
produsului. (lubrifiant functional), alte deteriorari
2.8. Deteriorari vizibile ale produsului. Cadere, lovitura. nu lipsesc.
2.9. Utilizarea instrumentelor i Incalcarea conditiilor de exploatare si nu 3.8. Deteriorare mecanica a periilor Céderea sau lovirea produsului (exploatare nu

accesoriilor de schimb:

- deteriorate (pinza de ferestrau, cutit,
dalta, burghiu etc.)

- nestandard.

ingrijire, ce conduce la suprasarcind sau
deteriorare a produsului. Cresterea puterii
a produsului (consecinte - suprasarcina).

(poate duce la deteriorarea rotorului si
statorului).

neglijenta).
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